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OZET

Bu calismanin amaci, Social Sciences Citation Index’te (SSCI) taranan ve bilimsel dergi siralamasinda (Scientific Journal
Rankings) Q1 (quartile) kategorisinde yer alan uluslararasi turizm der)gilerinde yaytmlanan makalelerde gastronomi konusuna
yénelik ilgiyi tespit etmektir. Bu amagla 2018 yili verilerine gére siralanan ve Q1 kategorisinde yer alan 25 dergi, 1974-2019
yillarini kapsayacak sekilde taranmistir. Betimsel analiz ¢ercevesinde dokiiman inceleme yéntemi kullanilmis ve icerik analizi
yapmak suretiyle gastronomi konusuna yénelik durum tespiti yapilmistir. Arastirmanin érneklemini Web of Science (WoS) veri
tabanindaki dergilerde yer alan baslik, anahtar kelime ve ézetlerinde "gastronomi” kelimesi bulunan toplam 54 makale
olusturmaktadir. Yaymlar; yayin bilgileri, kelime analizleri ve atif bilgileri olmak iizere ii¢c ana bashkta analiz edilmistir.
Arastirma sonucunda, yillara ve konularina gére dagilimi ile yayim yerleri; gastronomiyle ilgili yapilan calismalarda éne ¢ikan
anahtar kelimeler; dergiler, atif sayilar1 ve yillar bazinda yayinlarin atif dagilimlart ve en fazla atif alan ¢alismalar
belirlenmistir. Arastirma sonuglarinin, gastronomi konusunun genel egilimi noktasinda konuyla ilgilenenlere bir cerceve ¢izdigi
diigiiniilmektedir.

Anahtar Kelimeler: Gastronomi, Uluslararast Dergi, Ssc1, Q1, Icerik Analizi.

AN OVERVIEW ON GASTRONOMY IN THE SAMPLE OF INTERNATIONAL TOURISM
JOURNALS IN SSCI Q1 CATEGORY

ABSTRACT

The aim of this study is to determine the interest in gastronomy in the articles published in the International Tourism Journals
which are scanned in the Social Sciences Citation Index (SSCI) and ranked in the Q1 (quartile) category of scientific journals. For
this purpose, 25 journals in the Q1 category, which were ranked according to 2018 data, were searched to cover the years 1974-
2019. Document analysis method was used within the framework of descriptive analysis and content analysis was conducted to
determine the situation for gastronomy. The sample of the study consists of 54 articles in the journals of Web of Science (WoS)
database which contain the word "gastronomy" in their titles, keywords and abstracts. The publications were analyzed under
three main headinf;]s: publication information, word analysis and citation information. In the research, the following results are
presented about the studies on gastronomy published in international tourism journals in SSCI Q1 category. As a result of the
research, distribution according to years and subjects and publishing places; prominent keywords in studi'/es on gastronomy;
citation distributions of journals, number of citations and years and the most cited studies were determined. The results of t{e
research are thought to provide a framework for those interested in the general tendency of gastronomy.

Key Words: Gastronomy, International Journal, Ssci, Q1, Content Analysis.

GIRIS

Etimolojik kdkenleri incelendiginde Yunanca “gastros” (mide) ve “nomos” (yasa, kural) sdzciklerinden olustugu dikkat
ceken gastronomi, klasik uygatliklarin mutfak kaltiiri ve kokleri ile ilgilenmektedir (Kivela ve Crotts, 20%2: 354).
Gastronomi, icinde barindirdigt tim sanatsal ve bilimsel unsurlarla yiyecek ve iceceklerin tarihsel gelisme siirecinden
baslayarak tim 6zelliklerinin cigetayh bi¢imde anlasilmast, uygulanmast ve gelistirilerek gliniimiiz sartlarina uyatlanmast
calismalarint iceren bir bilim dalidir (Eren, 2007: 74). Hem fen bilimleri (fizik, kimya ve biyoloji) hem de sosyal
bilimlerden (ekonomi, sosyoloji, antropoloji, psikoloj, isletmecilik, yonetim, pazatlama vb.) faydalan, aynt zamanda ten
bilimleri ve sosyal bilimler icin zengin bir arastirma alant olan gastronomiye, farklt disiplinler 1sik tutmak suretiyle
dogasinin anlasilmasina ve konuya hakimiyet saglanmasina katki saglamaktadir.

19. yizyil sonunda Charles Monselet'in “biitin sart ve yaslarda tadilabilen sanat” olarak tanimladigi gastronomi, Joseph
Bercholux’un Gastronomie ou L’Homme des champs a Table (Gastronomi ya da Tarladan Sofraya Insan) adli eseriyle
birlikte 1801 yilindan itibaren yazina girmistir (Zengin vd., 2015: 2). Gastronomi ile ilgili yapilan ilk resmi galisma, Franstz
Jean Anthelme Brillat-Savarin’in 1825 yilinda yazdigt “La Physiologie du gout” (Tat Fizyolojisi) kitabidir (Kivela ve
Crotts, 2000: 355). Yayimlanan calismalar acisindan degetlendirildiginde 200%’1i yullara kadar ¢ok fazla gelisme olmamakla
birlikte, sonrasina yazinda gastronomiye yonelik ilginin arttiy gozlenmektedir. Diinyada gastronomi ile ilgili pek ¢ok
¢alisma bulunmaktadir. Tiirkiye’'de de 6zellikle son yillarda gastronomi ile ilgili yapilan calismalar yogunluk kazanmistir.
Ulusal ve uluslararast yazinda ézellikle, gastronomi ve sosyal medya iliskisi, gastronomiyle ilgili yapilan bibliyometrik
analizler, gastronomi tutizmi ve gastro turistler, turizm isletmelerinin gastronomik acidan degerlendirilmesi, meni
analizi, tlkelerin yeme-icme kiltirunin degetlendirilmesi, gastronomi egitimi ve gastronomi yonetimi fazlaca ilgilenilen
konular olmustur.

Yazindaki belli bir konuya yonelik genel egilim hakkinda icerik analizi sayesinde bilgi verilebilmektedir. Gastronomiyle
ilgili yazin incelendiginde, daha once gastronomiye farklt acilardan yaklasan go% sayida icerik analizinin yapildig
ortilmektedir (Kim vd., 2009; Sarioglan, 2014; Salleh, vd., 2015; Lin ve Mao, 2015; Bernardo vd., 2017; Okumus Vcij ,
018). Bu calismanin amacr ise, SSCI Q1 kategorisinde taranan uluslararast turizm dergilerinde gastronomiyle ilgili
yapilan calismalara yonelik bir durum tespiti yapmaktr. Yazinda yer alan calismalar incelendiginde, bu tir bir



aragtirmanin yapimadig saEtanm1§t1r. Bu amagcla SSCI Q1 kategorisinde yer alan dergilerin 1974-2019 yillar arasinda
yayinlanan tiim sayilart icerik analizine tabi tutulmus ve gastronomi konusuna gésterilen ilgi tespit edilmistir.

Calismadan elde edilen bulgularla, uluslararast yazinda gastronomi alaninda 6nem verilen konulart tespit etmek ve
Eastronomiye yonelik genel bakis acisini ortaya koymak miimkin olabilecektir. Dolayisiyla uluslararast yazinda hangi

onularn calisildigint irdelemesi suretiyle bu calismanin, Tirkiye’de gastronomi yazinina bir katki saglayacagt ve daha
sonra yapilacak calismalarda konu se¢imine yon verebilecegi diisinilmektedir.

KAVRAMSAL CERCEVE

Gastronomi kavrami “yiyecek ve icecek killtiiriniin bilime ve sanata déniigmesi” olarak nitelendirilebilmektedir (Bucak
ve Aract, 2013: 207). Her ne kadar temel olarak “yemek sanati” olarak bilinse de, kavramin ¢ok genis oldugu ve bu
nedenle yazinda farklt sekillerde tanimlandig gériilmektedir:

* Santich (2004: 16) gastronominin, yiyecek ig,ece%in iretimi ve hazirlanist ile bunlarin nasil, nerede, ne zaman, neden
tiketildigine kadar uzanan konulart icine aldigint belirtmistir.

® Kivela ve Crotts (2006: 355) ise gastronominin ¢ogu zaman kimya, biyoloji, jeoloji, edebiyat, tarih, antropoloji,
miizik, tarim bilimi, felsefe, psikoloji ve sosyolojiden bir anlayis ve degerlendirme icerdigini aktarmustir.

e Bir diger tanimda, yemegi ana eksenine alarak giizel sanatlar, sosyal bilimler ve doga bilimlerini kapsayan ¢ok sayida
kiiltiirel bileseni inceleyen disiplinler arast bir faaliyet olarak ele alinmaktadir (Gillespie, 2006: 2).

¢ Dilimize Fransizcadan gecen gastronomi kelimesinin Ttirk Dil Kurumu sézligiindeki anlami ise “yemegi iyi yeme

meraki, sa%hga uygun, iyl duzenlenmis, hos ve lezzetli mutfak, yemek diizeni ve sistemi” olarak ifade edilmektedir
(TDK, 2019).

Bugiin igeldigi noktada gastronomi, toplumlarin yeme ve icme aliskanliklarini degistirir hale gelmistir. Aynt zamanda bu
isin ﬂ%(i ilerini daha iyiye yoneltip, Gstun bir rekabet giicii elde etmelerine yardimct olan 6nemli bir faktdr olarak éne
ctkmaktadir. Gastronomi artik turizmle butinlesmeye ve tlke tamtimlarinda aktif bir rol Gstlenmeye baglamistir

(Kigtikaltan, 2009: 8).

Gastronomiyle ilgili yazin incelendiginde, daha 6nce gastronomiye farkli actlardan yaklagan cok sayida icerik analizinin
yzpﬂd@ Srilmektedir. Bu kapsamda; gastronomi ve sosyal medya iliskisi (Kim vd., 2009; Salleh vd., 2015; Uca Ozet
vd., 2016; Eren ve Kuvvetli, 2017; Ozdipciner ve Ceylan, 2017; Toktassynova ve Akbaba, 2018; Yu ve Sun, 2019),

astronomi kitaplarinin, tezlerinin ve bildirilerinin bibliyometrik analizi (Altas, 2017; Yilmaz, 2017; Stnnetcioglu vd.,

017; Ayaz ve Turkmen, 2018; Sandiket ve Boyraz, 2018§, gastronomi turizmi (Hjalager ve Richards, 2002; Sahin, 2015;
Sever vd., 2016; Yinct, 2016; Aydogdu ve Duman, 2017, Yilmaz, 2017; De Jong vd., 2018; Sar1 ve Tetik, 2019), gastro
turistler (Wenger, 2008; Sezgin, 2017; Sahin vd., 2018; Celen ve Tuna, 2018), turizm tesislerinin gastronomik agidan
degerlendirilmesi (Ulucay, 2017; Parikh vd., 2017; Deniz vd., 2018), ment analizi (Ozdemir ve Nebioglu, 2015; Tufekci
vd., 2016), yeme-icme kaltirintin degerlendirilmesi (Jensen ve Holm, 1999; Alonso ve Liu, 2011; Yimaz vd., 2017,
Kéroglu vd., 201 8? ve gastronomi egitimi (Sartoglan, 2014; Alyakut ve Kucikkomitrler, 2018) gibi pek cok konu icerik
analizine tabi tutulmustur. Yazindaki ¢alismalardan farklt olarak bu calismanin amact, SSCI Q1 kategorisinde yer alan
uluslararast turizm dergilerinde gastronomiyle ilgili yapilmis makalelere yonelik bir icerik analizi uygulamaktir. Bu amag
dogrultusunda makaleler yil, konu ve yayimlandiklati yere gére incelenmis, anahtar kelime analizi gerceklestirilmis ve atif
bilgileri ortaya konmustur. Bu yolla gastronomi konusunda yapilmis calismalarin genel egilimi ve gelecekteki calisma
trendleri konusunda bilgi sahibi olunmast hedeflenmistit.

METODOLOJI

Son yillarda akademik ¢alismalarin yayimlandigr dergilerin niceliksel agidan artis gdstermesi, nitelige verilmesi gereken
énemi giindeme getirmistir. Bir kalite 6lcitii olarak akademik calismalarin Social Science Citation Index’te (SSCI)
yayimlanmast bugune dek yeterli gérilliirken, dergi sayisinin artmastyla birlikte Q (quartile) kavrami ortaya ¢ikmustir. Bu
nedenle Web of Science (WoS) yayinlart Ql—QZ—%S—Q4 olmak tizere dért kategoride degerlendirmektedir. Dergiler etki
degerleri g6z 6ntne alinarak buyikten kictige siralanip ceyrek dilimlere bélﬁndﬁgﬁn§e, ilk ceyrekte yer alanlar Q1
kategorisini olusturmaktadur. Yayinlarin hangi kategoride yer aldigy, 6zellikle son yillarda tniversitelerin siralamalarinda,
akac?emisyenlerin performans élcimlerinde ve atama yiikseltme kriterlerinde kullanilir hale gelmistir (San, 2019).

Bu noktadan hareketle calismanin amact, SSCI Q1 kategorisinde taranan uluslararast turizm dergilerinde yayimlanan
makalelerde gastronomi konusuna yonelik durum tespiti yapmaktir. Bu amacla 2018 yili verilerine gére siralanan ve Q1
kategorisinde yer alan 25 dergi, 1974-2019 yillarin kapsayacak sekilde taranmus ve icerik analizi araciligiyla gastronomi
konusuna gostetilen ilgi tespit edilmistir. Orneklem kapsamindaki dergiler, turizm alaninda akademik bilginin gelistirildigi
ve akademisyenlerin ilgi odaginda olan dergilerdir. Bu calismanin amaciyla en ¢ok benzerlik gésteren ¢alismalar Sahin
(2015), Guzeller ve Celiker (2017), Sékmen ve Ozkanlt (2018) ile Okumus ve digetlerinin 201? gerceklestirdigi
arastirmalardir. Ancak ele alinan Srneklemde gastronomi konusunda yapilmis arastirmalart analiz eden bir ¢alismaya
rastlanmadigindan, bu ¢alismanin ulusal yazinina bir katk: saglayacag dustiniilmektedir.

Arastirmada veri toplama yontemi olarak “dokiiman analizi” kullandmustir. Verileri elde etmek icin, 2019 yilnin Temmuz
ayinda Nevsehir Hact Bektas Veli Universitesinin iiye oldugu veri tabanlarinda “gastronomy” anahtar kelimesi
kullanilarak arama yapimistir. Arastirmanin verileri, 25 dergi arasindan yalnizca “Journal of Travel Research, Tourism
Management, Annals of Tourism Research, International Journal of Hospitality Management, Journal of Hospitality
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and Tourism Research, International Journal of Contemporary Hospitality Management, Current Issues in Tourism,
]ﬁ)urnal of Travel and Tourism Marketing, Journal of Hos%itahty Marketing and Management, Scandinavian Journal of

ospitality and Tourism, Journal of Vacation Marketing, Tourism Management Perspectives ve Journal of Hospitality
and Tourism Management” dergilerinde yayimlanan ve baslik, anahtar kelime ve 6zetlerinde “gastronomy” kelimesini
barindiran 54 makaleden elde ed%hni§tir (Scimago Journal & Country Rank, 2019).

Ulastlan kaynaklarin analizi ti¢ farkli kategoride gerceklestirilmistir:

o [lk olarak veriler yayin bilgileri yoniinden incelenmistir. Yayilarm yillara ve konularina gore dagilimlart ile
yayimlandiklart yerler analiz edilmistir.

¢ Anahtar kelime analizi kapsaminda, en ¢ok kullanilan anahtar kelimeler ele alinmistir.

o Auf analizi kapsaminda ise dergilere, yayin sayilarina ve yillara gore atif dagilimi ile en ¢ok auf alan yayinlar ele
alinmigtir.

BULGULAR

Arastirmada SSCI Q1 kategorisinde yer alan dergilerde 1974-2019 yillari arasinda yayimlanmis gastronomiyle ilgili
makalelere yer verilmistir.

Calisma bulgulart kapsaminda 6ncelikle gastronomi konusunda yapilan yayinlarla ilgili bilgiler yer almaktadir. Tablo 1,
rayinlarin yillara gore dagihiminm géstermektedir. S6z konusu veri tabaninda 1974-2000 yillart arasinda gastronomi

onusunda hicbir calismaya rastlanmamistir. Gastronomi ile ilgili yaﬁmlarm 2001 yilinda basladigt ve en fazla caligmanin
2017 (%13), 2018 (%13) ve 2019 (%15) yillarinda yapildigr gérulmektedir.

Tablo 1. Yaymnlarn Yillara Gore Dagilim

Yillar Frekans (n) Yuzde (%)
1974 - 2000 - -
2001 1 1.8
2003 1 1.8
2004 2 3,7
2005 - -
2006 1 13
2007 2 3,7
2008 1 13
2009 4 75
2010 2 3,7
2011 5 972
2012 5 972
2013 3 5,6
2014 1 13
2015 2 3,7
2016 2 3,7
2017 7 13
2018 7 13
2019 8 15
TOPLAM 54 100

Tablo 2, yaymlarin konularina gére dagilimint gdstermektedir. Yayimlanan makaleler incelendiginde cogunlukla yerel ve
uluslararast mutfak, deneyim, destinasyon, pazatlama ve imaj, sosyal medya ve web siteleri, restoranlar, alternatif turizm,
davranigsal niyet, sarap, kultir, turistlerin yemek tercihleri ve yiyecek-icecek hizmetleri konularinin calisldigt

goriilmektedir.

Tablo 2. Yaymlarin Konularima Gére Dagilim

Konular Yayinlar

Yerel ve Uluslararast | Gviméthv ve Mvkletun. 2009: Kivela ve Crotts. 2009: Sanchez-Cafizares & T.opez-Guzman, 2012; Silkes vd.,

Mutfak 2013; Presenza vd., 2017; Andersson ve Mossberg, 2017; Neuman, 2018; Baah vd., 2019

Denevim Ouan ve Wane. 2004: Chane vd.. 201T: Biork ve Raisanen. 2016: Huang, 2017; Folgado-Fernandez vd., 2017;
¥ Stone vd., 2018; Kiatkawsin ve Han, 2019; Antén vd., 2019; Sthapit, 2019

Destinasyon, Pazarlama | Okumus vd.. 2007: Fox. 2007: Nilsson vd., 201T; Hillel vd., 2013; Chang ve Mak, 2018; Vinyals-Mirabent vd.,

ve Imaj 2019; Carvache-Franco vd., 2019

Sosval Medya ve Web
Siteleri

Yua ve Sun, 2009; Horng vd., 2010; Daries vd., 2018

Restoranlar Chen ve Peng, 2018; De Albuquerque Meneguel vd., 2019

Alternatif Turizm Bitsani ve Kavoura, 2012; Bel vd., 2015; Diaz-Christiansen vd., 2016; Arjona-Fuentes ve Amador-Hidalgo, 2017
Davranissal Niyet Wang, 2011; Peng vd., 2019

Sarap Alonso ve Liu, 2011; Garibaldi vd., 2017

Kultar Hegarty ve O'Mahony, 2001; Stringfellow vd., 2013; Lin ve Mao, 2015

Turistlerin Yemek [ Cpang vd., 2010; Mak vd., 2012

Yiyecek-Icecek Hizmetleri

Rodgers, 2009; Rodgers, 2011
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Tablo 3, yayinlarin yayimlandig dergilere gore dagilimint géstermektedir. Gastronomi konusunda yapilan calismalarin
en yogun “International Journal of Hospitality Management (%29,7)” ve “Tourism Management (%18,6)” dergilerinde
yayimlandigy gériilmektedir.

Tablo 3. Yaymlarin Yayimlandiklar: Dergilere Gore Dagilim

Yayimlandig Dergi Frekans (n) Yuzde (%)
International Journal of Hospitality Management 16 29,7
Tourism Management 10 18,6
Current Issues in Tourism 6 11,1
Tourism Management Perspectives 5 9.2
Scandinavian Joutnal of Hospitality and Toutism 4 75
Journal of Travel & Toutism Matketing 3 5,0
Annals of Tourism Research 2 37
ournal of Hospitality & Toutism Rescarch 2 3,7
ournal of Vacation Marketing 2 3,7
nternational Journal of Contemporary Hospitality Management 1 18
ournal of Hospitality and Tourism Management 1 18
ournal of Hospitality Matketing & Management 1 18
ournal of Travel Research 1 18
Toplam 54 100

Bulgularin bu kisminda anahtar kelime analizleri yer almaktadir. Tablo 4, gastronomiyle ilgili yapilmig calismalarda en
fazla kullantlan anahtar kelimeleti gostermektedir. Ilk altt sirada yer alan “turizm”, “yiyecek/gida”, “gastronomi”,
“deneyim”, “destinasyon” ve “turist” kelimelerinin siklikla tekratlanan sézcikler oldugu gérulmektedir.

Tablo 4. Anahtar Kelime Analizi

Kelimeler Frekans (n)
Turizm 17
Yiyecek/Gida 34
Gastronomi 25
Deneyim 16
Destinasyon 15
Turist 13

Mutfak/Pazatlama

Sarap/Yerel

Seyahat/Restoran/Sosyal Medya/Yemek/Marka/Gelisme/Imaj
Gastronomi Turizmi/Luks/Tuketim
Mutfak/Urtn/Kultar/Motivasyon

Tcerik Analizi/Konaklama/Sef

I | Ul &N |\

Bulgularin ti¢tincti bolimiinde atif bilgileri yer almaktadir. Tablo 5, dergiler bazinda makalelerin aldiklart atif dagilimint
gostermektedir. Dergilere gore atif sayiart incelendiginde en fazla atif alan derginin “Tourism Management (%39,3)”
oldugu gorilmektedir.

Tablo 5. Dergilere Gore Atif Dagilim

Dergiler Auf Sayist (n) Yuzde (%)
Tourism Management 20673 39,3
International Journal of Hospitality Management 1357 20
Journal of Hospitality & Tourism Research 966 142
Annals of Toutism Research 743 10,9
Journal of Travel & Tourism Matketing 322 47
Current Issues in Tourism 304 45
Journal of Vacation Marketing 153 23
Tourism Management Perspectives 105 15
Journal of Hospitality and Tourism Management 62 0,9
Scandinavian Journal of Hospitality and Toutism 49 0,7
International Journal of Contemporary Hospitality Management 42 0,0
Journal of Travel Research 15 0,3
Journal of Hospitality Marketing & Management 2 0,1
TOPLAM 6793 100

Tablo 6, yillara gére atf dagilimint gostermektedir. Yillara gore atif sayilar incelendiginde 54 calismaya en fazla atifin
2004 yilinda %ergekle&irﬂdigi gbzlenmistir (n1=1634). Bu yil ayni zamanda tim atiflarn %24,1’ini olusturmaktadir. En
fazla auf yapilan ¢alismamn (n1=1356; Quan ve Wang, 2004) bu yilda yapilmis olmast bu orant etkilemistir.

Tablo 6. Atiflarin Yillara Gore Dagilimi

Yillar Frekans (n) Yizde (%)
1974 - 2000 - -

2001 176 2,6

2003 272 4

2004 1634 24,1

2005 - -

2006 839 12,4

2007 795 11,5

592



2008 T4 17
2000 191 238
2010 706 104
2011 87 72
2012 993 146
2013 185 27
2014 39 0.6
015 107 15
2016 80 12
2017 103 15
2018 57 T
2019 5 01
TOPLAM 6793 100

Almnan atflar gaym sayllarina gore ele alindiginda ise caligmalarin %13’Gntn hic atf almadigy, 100 tzeri atf alan
calismalarin %27,8’lik bir orant temsil ettigi belirlenmistir.

Tablo 7. Atif Sayisina Gore Yayn Sayilar,

Auf Sayisi Yayin Sayist (n) Yuzde (%)
100 ve uzeti 15 278
81-100 3 5,6

61-80 4 74

41-60 4 74

21-40 5 9,3

11-20 0 11

1-10 10 185

0 7 13
Toplam 54 100

Tablo 8de, 54 makale arasindan 100’Gn tzerinde atif alan yayimnlar gOsterilmektedir. Atf sayilarina gére yayimlar
incelendiginde, en fazla atif alan “turizmde yiyecek deneyimi” konusunun ele alindigt calismanin (Quan ve Wang, 2004)
“Turizm Management” dergisinde yayimlandigt ve “1356” auf aldigi gérilmektedir. Bazt yayinlarim 2019 yilt itibariyle
yayimlandigt ve hic atif almadigt gozlenmistir.

Tablo 8. En Fazla Atif Alan Yaymlar

Atf
Yayinlar Yazar Yayimlandig: Yer Savist

(n)
Turist Denevimine Yoénelik Yaoisal Bir Model: Turizmde : -
Yiyecek Deneyimlerinden Bir Ornek Quan ve Wang, (2004) Tourism Management 1356
Turizm ve Gastronomi: Gastronominin  Turistlerin - Bir . Tournal of Hospitality & Tourism
Destinasyonu Deneyimlemeleri Uzerindeki Etkisi Kivela ve Crotts, (2006) Research 839
Turizm  Destinasvonlarinin = Pazarlanmasina— Yerel — ve
Uluslararast Mutfaklari Dahil Etmek: Hong Kong ve Tiirkiye | Okumus vd., (2007) Tourism Management 526
Ornekleri
Turizmde Kuresellesme ve Yiyecek Tuketimi Mak vd., (2012) Annals of Tourism Research 389
Cinli Turistlerin Yiyecek Tercthleri Chang vd., 2010) Annals of Tourism Research 354
Dosu Asva Mutfak Turizmi Tanitiminda Hukamet Web . : c
Siteleri: Uluslararasi Bir Analiz Horng ve Tsai, (2010) Tourlsg Management 352
Turistlerin Gida Tiketimini Etkileyen Faktotler Mak vd,, (2012) ‘}}‘;i;??;iﬁ;i\‘hnagl‘;?éﬁil of | 314
Gastronomi Calismast ve Konaklama Egitimiyle Iliskisi Santich, (2004) I}ffgesgi‘?;ﬁ;ﬁ\lhnagméﬁil of | 578
Gidavla IIgili Turizm Girisimlerine Yonelik Politika, Destek ve ] Tournal of Travel & Tourism
Tanitim ¢ Boyne vd,, (2003) Marketing 272
Hirvat Turist Destinasyonlarinin Gastronomik Kimliginin [ g 7 International Tournal of | 569
Yeniden Kesfi %, (2007) Hospitality Management
Sevahatte Yeme Denevimi Degerlendirmesini  Etkileyen . =
Ozellikler: Dogu ile Bati Bulusmast Chang vd., (2011) Tourism Management 250
Gastronomi: Bir Kiltirel Disavurumculuk Olgusu ve Yasam | Heeartya ve O’Mahonyb, | International Tournal of 144
icin Estetik (2001) Hospitality Management
Turizm Kaynagt Olarak Gastronomi: Mutfak Turisti Profili (CZ%TS; tes ve Guzman, | ¢ en Tssues in Toutism 155
Etimoloii ve Hikavelestirme Yoluyla Gezginlerin Gastronomi - Tournal of Hospitality & Toutism
Deneyimlerini Anlamak ) i Kivela ve Crotts, (2009) Research P 127
Turizmde Yemek Maceralart Aqisindan Mutfak Mirasint | Gvimothy ve Mykletun, : .
Metalagtirmak (2008) Journal of Vacation Marketing 114

SONUC VE ONERILER

Bu arastirmada, SSCI Q1 kategorisinde taranan uluslararast turizm dergilerinde yayimlanan gastronomiyle ilgili
makalelere yonelik bir durum tespiti yapilmistir. Orneklemde yer alan dergilerde 1974-2019 yillart arasinda yayimlanan,
baslik, anahtar kelime ve ézetlerinde “gastronomy” kelimesini barindiran 54 makale icerik analiziyle incelenmistir.
Calismalar yayin bilgileri, anahtar kelime ve atif kapsaminda analiz edilmistir. Elde edilen bulgular, gastronomi olgusunun
gecmisten glinimiize gelisimi ve gelecekteki olast egilimleri konusunda bilgi sahibi olmaya imkan tanimaktadir.
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Yayin bilgileri bakimindan, s6z konusu veri tabaninda 1974-2000 yillar1 arasinda gastronomi konusunda hicbir ¢calismaya
rastlanmamustir. Gastronomi ile ilgili yayinlarin 2001 yilinda basladigt ve en fazla calismanmn 2017 (%13), 2018 (%13) ve
2019 (%15) yillarinda yapildigr gérilmektedir. Okumus ve digerlerinin (2018) turizm ve konaklama alaninda yiyecek ve
gastronomi Uzerine yapilan bib%iyometrik analiz arastirmasinda da analiz edilen caligmalarin cogunun 2000t yillardan
sonra yapildigt ve 6zellikle 2015 yilindan sonra bu konuya olan ilginin arttigt anlasilmaktadir. Sahin’in (2015) gastronomi
uzerine yazilmis makale ve tezler tizerine yaptigt icerik analizi calismasinda ise gastronomiyle ilgili calismalarn 2010
yilindan itibaren arttig1 ortaya konmustur. Ayni sekilde Gtizeller ve Celiker’in (2017) gastronomiye yonelik olarak
gergeklegirdiigi bibliyometrik analiz sonucunda da yayinlarin 2001 yilindan sonra arttig1 ve 6zellikle 2011 yilindan sonra
vme kazandigt gorilmektedir. Bu durum gastronomi konusundaki akademik ilginin olduk¢a yeni oldugunu
gostermektedir. Yine arastirma sonucunda, cogunlukla “yerel ve uluslararast mutfak, deneyim, destinasyon, pazarlama
ve imaj, sosyal medya ve web siteleri, restoranlar, alternatif turizm, davranssal niyet, sarap, kiiltiir, turistlerin yemek
tercihleri ve yiyecek-icecek hizmetleri” konularmnin caligildigt izlenmigtir. Yazinla tutarhh olarak Sahin’in (2015)
calismasinda “yerel mutfak, kiltir, destinasyon, pazarlama, alternatif turizm ve sarap” konulart Gzerine ve Guzeller ve
Celiker’in (2017) calismasinda “gastronomi, killtir, mutfak ve gida” konular tizerine caligildigt sonucuna varilmugtir.
Ilaveten gastronomi konusunda yapilan caligmalarin cogunlugunun “International Journal of Hospitality Management
(%29,7)” ve “Tourism Management (%18,0)”  dergilerinde yaylmlandl%l gorilmektedir. Her iki dergi de Q1
kategorisinde ilk bes sirada yer almaktadir. Dolayistyla yazarlarin bu dergileri secmeleri olduk¢a anlamhidir. Benzer
bicimde Okumus ve digerlerinin (2018) ¢alismalarinda da “International Journal of Hospitality Management” dergisinin
yayin sayist bakimindan ilk sirada oldugu goriilmektedi.
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Anahtar kelime analizlerinde ortaya cikan en 6nemli bulgu “turizm”, “yiyecek/gida”, “gastronomi”, “deneyim”,

“destinasyon” ve “turist” kelimelerinin oldukea poptiler arastirma temalari olarak gorilmesidir. Ozellikle “yiyecek/gida”,

“destinasyon”, “turizm” ve “gastronomi” sézciiEleri Okumus ve digetlerinin (2018) caligmalarinda, “gastronomi”,

“turizm” ve “yerel” sézciikleri S6kmen ve Ozkanl’nin (2018) calismasinda en fazla kullanilan anahtar kelimelerdir. Keza

Sahin’in (2015) caligmasinda “gastronomi”, “turizm” ve “yiyecek/gida” sézciklerinin, Guzeller ve Celiker’in (2017)
AN 1Y

calismasinda ise “gastronomi”, “gida”, “kiiltiit” ve “turizm” sézctklerinin siklikla anahtar kelime olarak kullanidig
sonucuna ulasilmistir.

Yayinlar atif yontnden ele alindiginda, en fazla atif alan derginin “Tourism Management (%39,3)” ve en fazla atif alinan
yilin “2004” oldugu gorillmektedir. Yayin sayilarina gore ise calismalarin %13’anan hi¢ atf almadigy, 100 dizeri atif alan
calismalarin %27,8’lik bir orant temsil ettigi belirlenmistir. Bu durum belirli kaynaklarin alanda yapilan arastirmalarda
stklikla kullanilan referans kaynak niteliginde oldugunu géstermektedir. Hi¢ atif almayan yaymnlarin ise 2019 yilinda
yayimlandig tespit edilmistir. En fazla atif alan “turizmde yiyecek deneyimi” konusunun ele alindigt makalenin (Quan
ve Wang, 2004) “Tourism Management” dergisinde yayimlandigt ve “1356” atif aldig1 izlenmistir. Benzer sekilde
Giizeller ve Celiker’in (2017) yaptigt aragtirmada da “Tourism Management” son yillarda en ¢ok atif yapilan caligmalarin
yayimlandig dergilerdendit. gu caligmadan farkli olarak en fazla atifin 2016 yilinda gerceklestirildigi ortaya konmustur.
Bunun sebebi ise bahsi gegen calismanin makale disinda pek ¢ok yaymn tiriini incelemesi olabilir.

Arastirma, gastronomi konusunda ¢alisma yapmak isteyen arastirmacilar icin bu alana éncilik eden yayinlar ve giincel
arastirma konularint sunarak genel bir cergeve ¢izmistir. Bu sayede akademisyenlere gastronomi konusunun genel egilimi
noktasinda yol gosterici bilgiler sunmakta ve tizerinde caligabilecekleri arastirma konulart hakkinda bir fikir vermektedir.
Ozellikle aragtirmalarda siklikla kullanilan “turizm”, “yiyecek/gida”, “gastronomi”, “deneyim”, “destinasyon” ve “turist”
anahtar kelimelerinden yola ¢ikarak, uygulayicilara da bir takim énerjjger sunulabilir. Bu kapsamda turistlerin davranigsal
niyetlerini g6z 6ntinde bulundurmak suretiyle yemek deneyimi etkinliklerini zenginlestirmek adina gesitli girisimlerde
bulunup turizm arz1 farklilastirlabilir. laveten destinasyon imajt olusturmada noﬁltasmda gastronomik faktorler de 6n

plana cikarilabilir.

Calismanin bir takim kisithiliklart bulunmaktadir. Aragtirma 2019 yilinin Temmuz ayinda Nevsehir Hact Bektas Veli
Universitesinin sagladigt veri tabanlar tzerinden gerceklestirilmistir. Aranan anahtar kelimeler ka{ysammda bazt
makalelere erisim saglanamamus, dolayisiyla ¢alismanin kapsami disinda tutulmustur. Yalnizea SSCI Q1 kategorisinde
yer alan dergilerin taranmasi nedeniyle popilasyonun 6zel ve kisith olusu sonuglari etkilemis olabilir. Dolayistyla bulgular
yorumlanirken, sézi gecen ksitliiklarm calisma tizerindeki etkisi dikkate alinmali ve aragtirmada tespit edilen durumlar
farkli bir 6rneklem tzerinde tekrarlanmalidir. Gelecekte yapilacak olan calismalarda, SSCI’da yer alan tiim kategorilerde
(Ql—Q%—QB—Q4) gastronomiyle ilgili yayimlanan calismalarin incelenerek karstlastirmali bir analizinin yapilmasi
onerilebilir.
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