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OZET

Bu arastirma, Kapadokya Boélgesi’ne gelen ziyaretgilerin cografi isaretli trtinleri bilme
durumunu tespit etmek ve bolgeye ait olan ve 6zgiin nitelikleri ile taklit edilemeyen cografi
isaret ile tescilli tirtinlerin gastronomik destinasyon algilar1 iizerinde etkili olup olmadigini
belirlemek amaciyla yapilmisgtir. Mevcut arastirmanin evrenini 2018 yili Nisan-Agustos
aylar1 arasinda cografi isaret ile tescilli {riinlerin bulundugu ve sinirlar1 Kapadokya
Bolgesi’nde yer alan Kayseri ve Nevsehir illerine gelen ziyaretciler olusturmaktadir.
Orneklem cap1 ise ziyaretcilerden kolayda &rnekleme yoluyla secilen 441 katilimcidan
olusmaktadir. Veri toplama araci olarak anket formu kullanilmistir. Arastirmada kullanilan
anket formu uzman goriisii alinarak ve daha once konu ile ilgili yapilan calismalardan
uyarlanarak hazirlanmistir. Calismada elde edilen istatistiki veriler T-testi, Tek Yonli
Varyans Analizi (ANOVA) ve basit regresyon analizi kullanilarak analiz edilmistir.
Arastirma sonucunda Kapadokya Bdolgesi’ne gelen ziyaretcilerin cografi isaret ile tescilli
artinleri bilme durumunu tespit etmeye yonelik ifadelerinin genel ortalamasinn iyi seviyede
(x=3.50+0.79) oldugu belirlenmistir. Ayrica ziyaretgilerin cografi isaretli irtinleri bilme
durumlar ile gastronomik destinasyon algilar1 arasinda istatistiki olarak anlamli ve pozitif
yonli bir iliski oldugu tespit edilmistir.

Bilim Kodu 116905
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ABSTRACT

This research was carried out in order to determine to determine the level of geographical
marked product information of visitors to the Cappadocia Region and the geographical
characteristics of the region, which cannot be imitated by their original characteristics, are
not affected by gastronomic destination. The universe of the present research is consists of
visitors from the provinces of Kayseri and Nevsehir, whose borders are located in the
Cappadocia Region, where food is registered with geographical signs between April and
August 2018. The sample size was determined 441 participants were reached with easy
sampling method. A questionnaire was used as a data collection tool. The questionnaire form
which was used in the research was prepared by taking expert opinion and adapting it from
previous studies. Statistical data were analyzed by using t-test, One-Way Analysis of
Variance (ANOVA) and simple regression analysis. According to the findings of the study,
it was determined that the visitors who came to Cappadocia Region had a good level of
product knowledge with geographical indication (X=3.50+0.79). In addition, it was
determined that there was a significant and positive relationship between the geographical
marked product knowledge level of the visitors and the perception of gastronomic
destination.

Science Code : 116905
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GIRIS

Diinyada niifusun artmas1 ve sosyoekonomik degismelerin ortaya ¢ikmasi sonucunda
insanlarin aliskanliklari, ihtiyaglar1 ve zevkleri farklilasmis ve bununla beraber tiiketim
tercihleri degisiklik géstermeye baslamistir. Tarim, gida ve diger temel ihtiyaclarin iiretimi
icin yaygin bir sekilde kullanilmaya baslanan yeni teknolojiler, yoresel iiriinlerin talep
edilmesini ve 6énemini arttirmistir (Sahin ve Meral, 2012). Giinlimiizde yoresel iriinlerin
farkliliklarinin ortaya g¢ikarilmasi ve bu triinlerin denenmesinin yayginlastirilmasi sonucu
ziyaretgiler yoresel gastronomik iriinlere sahip llke veya bolgeleri tercih etmeye
baglamiglardir. Yoresel gastronomik iiriinler destinasyonlarin tanitiminda 6nemli rol
oynamaktadir (Aydogdu, Ozkaya-Okay ve Kdse, 2016). Yoreye dzgii yiyecek ve igeceklerin
ait oldugu cografyada yasayan yerel halka 6zgii deneyim ve becerilerle {iretilmesi ve
sunulmas1 destinasyonun ziyaretciler tarafindan diger destinasyonlara gore farkli
algilanmasina sebep olmakta ve tercih edilebilirligini arttirmaktadir (Du Rand ve Heath,
2006; Colak, 2009; Bucak ve Ates, 2014). Bu sebeple bir destinasyon turizm gelirlerini
arttirmak istiyorsa bolgenin sahip oldugu gastronomik iiriinleri ¢ekicilik unsurlarinin
basinda 6n plana ¢ikarmalidir. Yani destinasyonlarin gastronomi turizmine daha fazla 6nem
vermesi gerekmektedir (Du Rand, Heath ve Alberts, 2003; Cohen ve Avieli, 2004; Bucak ve
Ates, 2014).

Destinasyonlarin, belirli bir yorede iiretilen gastronomik iiriinlerinin dogalligini ve
kalitesinin siirdiiriilebilirligini koruma altina almak i¢in cografi isaret sistemini kullanmalar1
onemlidir. Cografi isaretler, tirliniin kaynaklandigi cografi bolgeyi ve iiriin kalitesini garanti
etmeleri, lirlinlin taninmighigini ve katma degerini artirmalart; ait olduklar1 yoreye ekonomik
katki saglamalari, iiretici ve tiiketicileri korumalar1 a¢isindan énemli bir rol listlenmektedir
(Akin, 2006). Ayrica cografi isaretler, yoresel iiriinleri ve ozellikleri ortaya ¢ikarmakta,
yoreye Ozgili gastronomik iiriinleri markalagtirmakta, iireticinin gelirine, bdlgenin kirsal
turizmine ve kirsal niifus i¢in is olanaklarinin olugmasina katki saglamaktadir (Kan ve
Giilgubuk, 2008). Cografi isaretleme sistemi, geleneksel iiretimi tesvik etmesi, geleneksel
yasam kiiltiiriinii ve bu kiiltiiriin sundugu yoresel iiriinleri ve lezzetleri koruyup tanitarak ait
oldugu bolgedeki destinasyona turist ¢ekmede ve destinasyonun gastronomi turizmi

acisindan gelismesinde &nemli bir etkendir (Durlu Ozkaya vd., 2013).



Tiirkiye’nin en 6nemli turizm destinasyonlarindan birisi olan Kapadokya Bolgesi
yoresel iirlin agisindan zengin gesitlilige sahip bir bolgedir. Yoreye 6zgii 8 adet cografi isaret
ile tescillenmis Uriin ve 2 adet tescil basvuru asamasinda olan iiriin bulunmaktadir. Bu
nedenle bu arastirmada Kapadokya Bolgesi’ne ait cografi isaret ile tescillenmis triinlerin

gastronomik destinasyonlar {izerindeki etkisi tespit edilmeye ¢alisilmistir.

Aragtirma dort boliimden olusmaktadir. Birinci boliim gastronomi kavrami, tarihgesi,
gastronomi turizmi, diinyada ve Tiirkiye’de gastronomi turizmi, cografi isaret, diinyada ve
Tiirkiye’de cografi isaretleme sistemi, cografi isaretlemenin gastronomik destinasyondaki
oneminden bahsedilerek Kapadokya Bolgesi cografi isaret tescil durumunu kapsayan
kavramsal ¢ergeveden olusmaktadir. Arastirmanin ikinci boliimiinde aragtirmanin problemi,
amaci, Onemi, hipotezleri, kapsam ve sinirliliklar1 yer almaktadir. Arastirmanin tigiincii
boliimiinde ¢alismanin modeli ve yontemi yer almakta olup, evren ve 6rneklem, verilerin
toplanmas1 ve anketin olusturulmasi, son olarak da verilerin analizi yer almaktadir.
Arastirmanin dordiincii boliimiinde ise elde edilen veriler degerlendirildikten sonra ortaya
¢ikan bulgulara ve yorumlamalara yer verilmistir. Ayrica elde edilen veriler dogrultusunda

sonug ve Onerilere deginilmistir.



BIiRINCi BOLUM

1.1. Gastronomi Kavram ve Tarihgesi

Yeme-igme aliskanliklar1 toplumlarin yasam tarzini yansitmasi agisindan kiiltiiriin
onemli unsurlarindan birini olusturmaktadir. Yoreye 6zgii yiyecek ve icecekler, o yore i¢in
fark olusturmakta ve bilinirligini arttirmaktadir (Bucak ve Ates, 2014). Yeme i¢cme
aliskanliklar1 her kiiltiirde bulunmasi nedeniyle evrensel bir nitelige sahiptir. Diinya {izerinde
yasayan toplumlarin kendilerine ait yemek kiiltiirlerinin olmast farkli yeme-igme

davraniglarinin varligin1 gostermektedir (Babat ve digerleri, 2016).

Gecmis tarihe bakildiginda insanoglu sadece hayatta kalabilmek icin yiyecek aramig
ve zaman ilerledikge toplumlarin gelisen ve degisen teknoloji ve refah diizeyleriyle beraber
yemeklerin cesitliligi, hazirlanmasi ve sunumu daha estetik hale gelerek ortaya gastronomi
kavrami ¢ikmustir (Gokge, 2016; Ozbay, 2017). Son zamanlarda giinliik hayat icerisinde
yemekle ilgilenen insanlarin, yeme-igme sektoriinde calisanlarin ve sosyal medyanin siklikla
kullanmaya bagsladig1 gastronomi kavrami Fransizcadan Tiirk¢e’ye gecen yeni bir terim

olarak karsimiza ¢ikmistir (Samanci, 2013; Ozseker, 2016).

Gastronomi kavraminin ortaya ¢ikmasi ile ilgili farkli kaynaklarda bir¢ok yazilara
rastlanilmaktadir. Larousse Gastronomique’a gore bu kavramin ilk kez 1801 yilinda Joseph
Berchoux’un “Gastronomi ya da Tarladan Sofraya Insan” kitabinda kullanldig1 ve Fransizca
diline yerlestigi belirtilmektedir. Ayrica Charles Monselet gastronomiyi “biitiin sart ve
vaslarda tadilabilen haz” olarak tanimlamis ve gastronomi kavrami 1835 yilinda Fransiz
Akademisi tarafindan sozliige alinarak resmi olarak onaylanmistir (Larousse
Gastronomique, 1988; Scarpa, 2002; Mil, 2009; Goker, 2011; Sarnsik ve Ozbay, 2015).
Gastronomi ile ilgili ilk resmi ¢alisma Fransiz hukukgu ve politikaci Jean Anthelme Brillat-
Savarin (1755-1826) tarafindan yapilmistir. Bu ¢alisma 1825 yilinda “La Physiologie du
gout” isminde yaymlanmis, Tiirk¢e’ye “Tat Alma Fizyolojisi, Lezzetin Fizyolojisi ya da
Yiice Mutfak Uzerine Diisiinceler” ve Ingilizce’ye “The Physiology of Taste” olarak
cevrilmistir (Kivela ve Crotts, 2006; Ozseker, 2016; Kargiglioglu ve Akbaba, 2016; Ozbay,
2017). Fransa’da gastronomi kavraminin Onciisii olarak kabul edilen ve bir gastronom olan
Brillat-Savarin gastronomiyi “insanin beslenmesiyle ilgili olan her seye iliskin anlasilabilir

bilgi” olarak agiklamistir. Brillat-Savarin’e gore gastronomi, miimkiin oldugunca en iyi



sekilde beslenme ile insan sagligimi korunmasini amaglayan bir bilimdir. Bu amagla
gastronomi kavrami; yiyecek haline getirilebilen maddelerin temin etme ve hazirlama
arayisinda olan herkese rehberlik eden bir kilavuz olarak nitelendirilmektedir (Brillat-

Savarin, 2009; Ozseker, 2016).

Literatiirde gastronomi ile ilgili olarak birgok tanima rastlamak miimkiindiir. Ilk
zamanlarda gastronomi “gdsteris icin siislii ve kapsamli yemekler” seklinde tanimlanmaya
calisilsa da ilerleyen zamanlarda bu tanim daha farkli ve kapsamli climleler ile yer
degistirmistir (Barkat ve Vermignon, 2006; Sarnsik ve Ozbay, 2015). Ornegin; gastronomi
yiyecek ve iceceklerin tarihsel gelisim siirecinden baglayarak tiim 6zelliklerinin ayrintili bir
sekilde anlagilmasi, uygulanmasi ve gelistirilerek giiniimiiz kosullarina uyarlanmasi
caligmalarin1 kapsayan ayni zamanda bilimsel ve sanatsal unsurlarla zenginlesen bir bilim

dali olarak ifade edilmistir (Hatipoglu, 2010; Ozbay, 2017).

Gastronomi kavraminin ilk olarak Antik Yunan doneminde kullanilarak M.O. 4.
yiizyilda Sicilyali Yunan Archestratus’un Akdeniz Bolgesi i¢in ilk yemek ve sarap rehberini
temsil eden bir kitap yazdig1 ve adin1 “Gastronomia” olarak adlandirdig: bilinmektedir
(Wilkins ve Hill, 1994; Santich, 2004). Gastronomi terimi; Yunancada “gastro” mide ve
“nomos” kural/yasa/diizenleme kelimelerinden olugsmaktadir (Santich, 2004; Altinel, 2009).
Gastronomi; yeme i¢me sanati, kiiltiir ve yemek arasindaki iliskiyi inceleyen, beslenme,
kimya, edebiyat, biyoloji, jeoloji, tarih, miizik, felsefe, psikoloji, sosyoloji ve ziraat gibi
birgok alan ile dogrudan baglantili olan disiplinler arasi sanat ve bilim dahdir (Kivela ve
Crotts 2006; Aslan ve Aktas, 2010). Gastronominin c¢alisma konusu ise; yenilebilecek
durumda olan tiim maddelerin hijyenik sartlarda, damak ve gbz zevkine hitap ederek, sofraya
ve yenmeye hazir hale getirilmesi sirasinda gergeklesen siirectir (Siinnetciogu ve Ozkok,

2017).

Tiirk Dil Kurumu tarafindan gastronomi kavrami “sagliga uygun, iyi diizenlenmis, hog
ve lezzetli mutfak, yemek yeme diizeni ve sistemi” olarak agiklanmistir (TDK, 2018). Oxford
Ileri Diizeyde Ogrenci Sozliigiinde (Oxford Advanced Learner’s Dictionary) gastronomi
kavram1 “iyi yiyecekleri; se¢me, pisirme ve yeme bilimi ve sanati” seklinde tanimlanirken
(Crowther, 1995), Britannica Ansiklopedisi’nde de “iyi yiyecekleri se¢me, hazirlama, servis
etme ve bu yiyeceklerden zevk alma sanati” olarak aciklanmaktadir (Kivela ve Crotts, 2005).

Ayrica gastronomi kavrami, “insanlarin tiiketimi icin yiyeceklerin se¢ilmesi, birlestirilmesi,



hazirlanmasi, iglenmesi ve servis edilmesidir” seklinde tanimlanabilmektedir (Caliskan,
2013). Islevsel yonii ile gastronomi kavrami, yiyecek haline doniisebilecek her malzemeyi
arayan, uygun fiyat ile satin alan ve hazirlayan kisilere rehberlik etmek anlamindadir (Dilsiz,
2010). Ulke ya da bdlge mutfaklarii birbirinden farklilastiran dzellikleri, yiyecekleri, yeme-
icme aliskanliklarini ve yiyecek hazirlama yontemlerini ifade eden (Giizel Sahin ve Unver,
2015) gastronomi, destinasyon kiiltiiriiniin aktarilmasinda 6nemli bir rol oynayan, turistlerin
hatirlayabilecegi deneyimler olusturan, destinasyonun o6zelliklerini ¢esitlendirme firsati

saglayan turistik bir {iriin olarak tanimlanmaktadir (Y1ildiz, 2016; Ozbay, 2017).

Gastronomi; yiyeceklerin ve i¢eceklerin tiretimi, hazirlanmasi, sunumu ve tiiketimiyle
beraber gidalarin fizyolojisi ve mikrobiyolojisi, bireylerin beslenme, yeme igme
aliskanliklarin1 ve egilimlerini, bu {riinlerin servis edildigi yiyecek icecek isletmelerinin
yOnetimini ve liretim asamasinda olusan atiklarin giivenli bir sekilde yok edilmesini i¢eren
tim kural, norm ve silireclerden olusan bir kavram olarak da detayli bir sekilde
aciklanabilmektedir (Akdag ve digerleri, 2015; Onur ve Onur, 2016; Ozbay, 2017). Bu
yiizden gastronomi tarlada yetigen iirliniin liretim agamasindan baslayarak, yiyecek ve igecek

olarak tiikketimine kadar gecen tiim siire¢leri kapsamaktadir (Sever ve digerleri, 2016).

Gastronomi kavramu ile ilgili tiim tanimlama ve agiklamalarin ortak ozelliklerine
bakildiginda gastronomi genel olarak “femelinde belirli kiiltiirlerin yansimast olan, yemek
hazirlama, pisirme, sunum Ve yeme-icme deneyimi ile ilgili bir sanat ve bilim dali” olarak

aciklanabilmektedir (Sarusik ve Ozbay, 2015).
1. 2. Gastronomi Turizmi

Gastronomi; yemek sanati, gida bilimi ve lezzet yaraticiligini bir araya getirerek
beslenme zevkini olusturmaktadir. Giinlimiizde yeme-igme Kkiiltiiriine verilen 6nem ve
ilginin artis gostermesi ile beraber kiiltiirel ¢ekiciligin ana faktoriinli olusturan gastronomik
miras kavramu ilkelerin kiiltiirel degerleri kapsaminda degerlendirilmektedir (Richards,
2001; Cohen, 2004). Ayrica yeme-igme faaliyetlerinin zorunlu bir ihtiyag olmasi ve
turistlerin seyahatlerinin her anindan zevk alma istegi gastronomi degerlerini, turizm
deneyimlerinin ayrilmaz bir pargasi haline getirmistir. Gastronomik degerlerin bazi turistler
icin ¢ok Onemli olmasi seyahat tercihlerinin ana sebebini olusturmakta ve bu durum

gastronomi turizminin ortaya ¢ikmasina zemin olusturmaktadir. Gastronomi degerlerine



yonelik turizm faaliyetlerinde Culinary Tourism (Mutfak Turizmi) terimini 1998 yilinda ilk
kullanan L. Long olmustur (Kivela ve Crotts, 2005; Tiirkay ve Geng, 2017). Fakat
gastronomi turizmi teriminin 2001 yilinda E. Wolf 'un “Culinary Tourism White Paper”
kitabin1 yaymlamasiyla ortaya ¢iktigi kabul edilmektedir (Cagli, 2012). Gastronomi turizmi;
ilk ortaya ¢iktig1 zamandan beri “mutfak turizmi”, “yiyecek icecek turizmi” veya “tadim
turizmi” olarak ifade edilmektedir. Fakat en kapsamli ifade sekli olarak gastronomi turizmi
teriminin kullanildig1 goriilmektedir (Tiirkay ve Geng, 2015). Ifade edilen bu terimler genel
olarak “turistleri seyahate giidiileyen temel faktorlerin yerel yiyecek ve iceceklerin oldugu

destinasyonlara yonelik yaptiklari geziler” seklinde agiklanabilmektedir (Gokdeniz ve

digerleri, 2015).

Hall ve Mitchell (2001), gastronomi turizmini “oncelikli seyahat giidiistiniin bir
vemegi tatmak veya ozel bir yemegin iiretimini gormek; birincil ya da ikincil yiyecek
tireticilerine, yemek festivallerine, restoranlara ve ozel alanlara yapilan ziyaretler” olarak
aciklamaktadir. Long (2004) ise gastronomi turizmini, yerel kiiltlirleri yiyecekler ve
icecekler sayesinde tecriibe etmek ve yeme-igme merkezli olusturulan aktiviteler olarak

ifade etmistir.

Richards (2002) gastronomi turizmini; turistlerin yemeklerin hazirlanmasi, pisirilmesi
ve igerik hakkinda bilgi sahibi olabilmeleri, bu sayede kendilerini gelistirebilmeleri ve yeme-
icme geleneklerinin igerisinde nasil yer aldigim1 gérmeleri acisindan git gide biiyiiyen ve
yaratici bir sektdr olarak tanimlamistir. Bagka bir tanimda gastronomi turizmi, “ana
motivasyon kaynagi, ozel bir yemegin tadimi veya bir yemegin iiretim agamalarini gérmek
amaciyla, yoresel veya kirsal alanlari, yiyecek tiireticilerini, restoranlari, yemek
festivallerini ve ozel alanlart ziyaret etmektir” seklinde ifade edilmistir (Yiincii, 2010).
Gastronomi turizmi “kesif ve macera” ve ayni zamanda gastronomi turistlerinin yeni
restoranlar, yerel tatlar ve benzersiz yemek deneyimleri aramasi gibi kiiltiirel bir karsilasma

olarak da ifade edilmektedir (Kivela ve Crotts, 2009).

Hall ve digerleri (2003) gastronomi turizmini;

e Yerel kiiltiiriin bir par¢asi olmasi ve turistler tarafindan tiiketilmesi,
e Bolge turizminin tanitiminda bir ara¢ olmast,

e Bolgenin tarimsal ve ekonomik gelismeSinin bir pargasi olmasi,



e Rekabetci hedef pazarlamanin bir kilit noktasi olmasi,
e Belli tercih ve tiiketim modelleri olan turistler tarafindan bir iiriin ve servis sekli

olmasi seklinde 6zetlemistir.

Literatiirde yapilan ¢esitli tanimlamalara bakildiginda dikkat ¢eken ve turistlere
seyahat motivasyonu saglayan {li¢ temel unsur ortaya ¢ikmaktadir. Bu unsurlar (Sarusik ve

Ozbay, 2015);

- Farkli yiyecek ve icecekleri tatma ve iiretim siireclerini gérme,
- Degisik kiltiirleri ve mutfak geleneklerini bizzat gdzlemleyerek 6grenme,

- Yeni 6giin sistemleri ve yeme stillerini kesfetme seklindedir.

Insanlarin yiyecekler ve bu yiyeceklerle ilgili deneyimlerini tanimlayan (Karim ve
Chi, 2010) gastronomi turizmi; fabrika ziyaretleri, restoran, kafeterya, bar ve ¢ay servis eden
isletmelerde yeme-igme; koylii pazarlarini ziyaret etmek, workshop ve konferanslara
katilmak; yorelere 6zgli iceceklerin tatlarina bakmak ve bag veya meyve bahgesi
ziyaretlerinde bulunmak gibi yeme-igme kiiltiirii ile ilgili birgok aktiviteleri icermektedir
(Eren, 2016).

Gastronomi turizminin temelinde tarim, kiiltiir ve turizmden olusan ii¢ unsur yer
almaktadir. Tarim {irtinleri ve kiiltiir, tarih ve otantikligi sunmakta, turizm ise altyapiy1 ve
hizmetleri saglamakta ve bu 3 unsur iistlendikleri rolleri ile gastronomi turizmi baslig1
altinda toplanmaktadir. Tarim, kiiltlir ve turizm gastronomi turizminin bolgesel bir ¢ekicilik

ve deneyim olarak pazarlanmasi ve konumlandirilmasina olanak saglamaktadir (Ates, 2014).

Yiyecek ve igeceklerin sadece hazirlanarak iiretimi ve tliketimine iligkin bir siirecten
olugsmayan gastronomi toplumlarin kiiltiirel, ekonomik, sosyal ve politik yapisini da
kapsamaktadir. Son yillarda gastronomi en fazla kiiltlir ve turizm baglantis1 ile 6n plana
cikmistir (Oguz, 2016). Gastronomi turizmi, yerel mutfak iiriinleri ile farkli kiiltiirlerin

birbirlerini daha iyi tanimalarina firsat saglamaktadir (Goker, 2011).

Gastronomi turizmi kiiltlirleraras1 olumlu iletisimi saglarken, toplumsal ve ekonomik
kalkinmada 6nemli bir nis pazar olmasi, kentlerde ve kirsal alanlarda gerceklestirilebilmesini

saglamasi ve yilin her zamani ziyaretgi kabul etmesi yonleri ile bir turizm gesidi olarak



karsimiza ¢ikmaktadir. Gastronominin 6nemli bir turizm faaliyeti olmasinin nedenleri

asagida maddeler halinde siralanmaktadir. Bunlar (Akgol, 2012):

e Turistler seyahatleri sirasinda yemeklerinin biiyiik bir kismini disaridan tiikettigi
icin yeme-i¢me turizm faaliyetlerinden en 6nemlisidir.

e Gastronomi turizmi tiim yas gruplarinin ilgi alanina girmektedir.

e Mutfak sanat1 bes duyuya hitap eden sanat 6zelligi gostermektedir.

e Gastronomi turistleri kagiftir.

e Gastronomi etkinlikleri yilin her ddneminde yapilabilmektedir.

e Yerel mutfaklar destinasyon tercihinde motive edici ilk faktordiir.

Hall ve digerleri (2003) yeme-igme ve turizm arasindaki iliskinin saglikli olmasinin
sadece ekonomik degil ayn1 zamanda yerel kimligin ve kiiltiirlin giic kazanmasinda da
yoresel kalkinmaya katkisi oldugunu belirtmiglerdir. Gastronomi turizmi sosyo kiiltiirel
mirasa sahip cikilmasi, tarthsel ve kiiltiirel mirasin korunmasi ve gelecek nesillere

iletilebilmesi acisindan 6nemli bir konudur (Hall ve digerleri, 2003; Oguz, 2016).

Turizmin destinasyona sagladigi avantajlar farkli turizm gesitlerinde degisik
anlamlarla ifade edilmektedir. Bu yilizden gastronominin ve gastronomi turizminin
destinasyonlar agisindan sagladigi faydalar1 asagida belirtilmektedir. Bunlar (Richards,
2002; Kivela ve Crotts, 2005; Ulama ve Uzut, 2017):

e Gastronomi destinasyonu ziyaretgilerin ve potansiyel turistlerin bdliimlere
ayrilmasi ve hedeflere uygun konumlandirilmasina katki saglamaktadir.

e Deniz, kum, gilines, doga, antik yapt vb. c¢ekim unsurlarina sahip olmayan
destinasyonlar i¢in 6nemli bir kaynaktir.

¢ Yilin her doneminde uygulanabilir bir turizm ¢esidi olmasi sebebiyle destinasyonlar
tizerindeki zaman baskisini ortadan kaldirict nitelige sahiptir.

e Destinasyonun duraganlagan turizm etkinliklerinin canlandirilmasina katki
saglanabilmektedir.

e Gastronomi araciligtyla destinasyonlar yeni iiriinler ve deneyimler elde etmek
isteyen turistlerin beklentilerini karsilayabilmekte ve onlarin turistik deneyimlerine

deger katabilmektedir.



e Gastronomi turizmi sayesinde kirsal bolgelerde siirdiiriilebilirlik ve kalkinma ile

ilgili ¢alismalara destek verilmektedir.

Gastronomi turizminin faydalar1 asagida maddeler halinde verilmektedir. Bunlar

(Diinya Gida Seyahat Birligi, 2014):

e Gelen ziyaretcilerin artmasi,

e Satiglarin artmasi (oda, ucak koltugu, yiyecek ve igecek vb.),

e Medya da daha sik yer almasi,

» Yeni rekabet avantaji veya benzersiz satis teklifi,

e Vergi gelirlerinin artmasi,

e Turizm konusunda toplum farkindaliginin artmasi,

e Bolgenin yeme-igme kaynaklari ile ilgili farkindaligin artarak yorenin prestij

kazanmasidir.

Pazarlama faaliyetlerinde destinasyonlara ait gastronomik iiriinler yogun bir sekilde
kullanilmakta ve turistlere sunulan bu yeni {irlinlere olan talep artmakta ve sonugta
gastronomik turizm faaliyetlerinden elde edilen gelir 6nemli sayisal veriler ile ortaya
konulabilmektedir. Diinyanin birgok iilkesinde disarida yemek yeme faaliyetleri git gide
artmaktadir. Bu durum sanat noktasina ulagma ve yeni trendlerin ortaya ¢ikmasina olanak
saglamigtir. 1k olarak akla Fransiz Mutfagi gelse de, asil oncii durumda olan Italyan
Mutfagi’dir. Diinyada “pasta” olarak bilinen makarna hemen hemen biitiin restoranlarin
meniilerinde yer alarak standart bir diinya yemegi haline gelmistir. Cin restoranlar1 da diinya
capma dagilmig ve kendini ispatlamistir. Fransa, Meksika, Japon, Hindistan ve Vietnam

restoranlar1 bu durumu devam ettirmektedir (Demir, 2011).

Uluslararas1 alanda gastronomi turizmi degerlendirildiginde; Provence (Fransa),
Piyemonte, Sicilya, Toskana, Venedik (italya) veya Malaga (Ispanya) gibi tanmmis
destinasyonlardaki yemek okullari, yerel restoranlar, gida pazarlari ile yerel {ireticiler ziyaret
edilmektir. Bununla beraber Fransa ve Italya gibi iilkelerde peynir, Belcika ve Isvigre’de
cikolata, Sri Lanka ve Japonya’da ¢ay, Kosta Rika, Brezilya, Panama ve Etiyopya’da kahve
tadimi1 gibi faaliyetler ger¢eklesmektedir (Chiru vd., 2011; Oguz, 2016).
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Turistlerin seyahat tercihleri ve deneyimlerinin ayrilmaz bir parcasi olarak tanimlanan
gastronomi (Sanchez-Canizares ve Lopez-Guzmani, 2012) turistlerin bir tlkeyi ziyaret
etmelerinde 6nemli etkenlerdendir (Goker, 2011). Turistler gittikleri destinasyonda hem
ihtiya¢c hem de zevk i¢in yemek yemektedir. Turistlerin belli bir grubu sadece agliklarini
gidermek amaciyla yemek yerken belli bir grubunun amaci da gittikleri yorenin yerel
yemekleri ve mutfaklarin1 6grenmektir. Son yillarda yeme-igme iiriinleri diinya genelinde
kolay bir sekilde yayilabilmekte ve yemek kiltiri ile ilgili dergiler ve televizyon

programlari da seyahat ile iligkilendirilmektedir (Yiincii, 2010).

1.3. Diinyada Gastronomi Turizmi

Diinyada hizla gelisen ayrica kiiltiir turizm pazarinin onemli bir pargast olan
gastronomi turizmi, ekonomik kalkinmanin en gii¢lii araglarindan biri sayilmaktadir. Son
zamanlarda yapilan bir¢ok arastirmada da goriildiigli iizere; ziyaret edilen destinasyonlara
ait yerel yiyecek ve igecekler, seyahat deneyimlerinin 6nemli bir nedenini olusturmaktadir

(Giizel-Sahin ve Unver, 2015).

Diinya Turizm Orgiiti (UNWTO) turistlerin %88.2’sinin yemegdi ¢ok Onemli
buldugunu vurgulamistir. Gastronomi turizmine iliskin en ¢ok faaliyette bulunan iilke
ABD’dir ve 17 bin 879 kisi gastronomi turizmi sektoriinde ¢calismaktadir. Yurtdigina giden
Tiirk turistleri kisi basina 685-$ olan harcamanin 194-$’1m1 yeme-igmeye ayirmaktadir.
Diinya genelinde gastronomi turizmi ile ilgili faaliyette bulunan isletmelerin %80’°e
yakinmin yemek etkinlikleri amaciyla iiriin iirettigi belirtilmektedir (TURSAB Gastronomi

Turizmi Raporu, 2015).

Avrupa Birligi’ne liye ve aday iilkelerde yapilan bir galismada; gastronomi turizminin,
isletme sayisinin, istihdam ve katma deger gibi konularin {ilke ekonomilerine Snemli
katkilar1  oldugu belirtilmektedir. Konaklama sektdrii ve gastronomi sektorii
karsilastirildiginda; konaklama sektoriiniin katma deger oranmi1 sadece %30 oraninda iken,
gastronomi sektoriiniin iilke ekonomisine katma deger oraninin %70 seviyesinde olmasi
gastronomi turizminin 6nemini ortaya ¢ikarmaktadir. Ayrica konaklama sektoriiniin
istihdama katkist %20 oraninda iken, yeme-igme sektoriiniin istthdama katkis1 %75

oranindadir (European Comission, 2014).
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Birlesmis Milletler Diinya Turizm Orgiiti (UNWTO) niin yaptig1 ¢alismada;
destinasyonlarin imaj ve marka tanitimlarinda gastronomi unsurunun etkili oldugunu
belirtenlerinin oraninin %88.2 oldugu, gastronomi unsurunun etkisinin ¢ok az oldugunu
belirtenlerin oraninin ise %11.8 oldugu tespit edilmistir (UNWTO, 2012; Gokdeniz ve
digerleri, 2015).

Hizli bir sekilde biiyliyerek gelisen bir turizm ¢esidi olan gastronomi turizmi, sarap
turizmi, bira turizmi, c¢ikolata turizmi ve peynir turizmi gibi bazi alt bagliklara
ayrilabilmektedir. Diinyada bir¢ok iilke gastronomi turizmi ve alt basliklar1 sayesinde adin
basarili bir sekilde adim1 duyurmustur. Fransa, italya, Ispanya, ABD (Kaliforniya),
Avustralya ve Almanya gibi iilkeler sarap turizmi ile {inliidiir. Fransa, Isvicre, italya ve
Hollanda ise diinya peynir turizminde 6nemli bir konumda yer almaktadir (Kilig¢, 2010;

Giizel-Sahin ve Unver, 2015).

Diinyada gastronomi turizmi amaciyla bir¢ok yoreye turlar diizenlenmektedir. Bu

turlar1 genel olarak {i¢ kategoride toplamak miimkiindiir (Yiincii, 2010);

e Yemek pisirmeye yonelik egitimleri kapsayan turlar: En 6nemli bolgeleri Fransa,
Italya ve Ispanya’dir. Bu yérelere yapilan turlarin amaci yemek yapimi ve sarap
tadimudir.

e Ogzel bir yorenin yerel yemeklerini yemek veya diinyaca iinlii bir sefin hazirladig
yemeklerin tadina bakmak amaciyla diizenlenen turlar: Bu turlar Italya’da
zeytinyagi, Fransa’da peynir ve Ispanya’da tapas adi verilen mezelerin tadimini
kapsamaktadir.

e Ogzellikle bir iiriin i¢in yapilan ve ayn1 zamanda o iiriiniin {ireticileri ile bulusma
imkam saglayan turlar: Kosta Rika’ya diizenlenen kahve turlari, Japonya ve Sri
Lanka’ya diizenlenen ¢ay turlar1 ve Belcika ve Isvigre’ye diizenlenen ¢ikolata

turlaridir.

Son zamanlarda gastronomi turizmi kapsaminda diizenlenen yemek turlari, gida
fuarlar1, yemek etkinlikleri ile gastronomi miizelerine ziyaret gibi etkinliklere ilgi ve alaka
artmis, bu etkinlikler turistlerin destinasyon tercih sebebi haline gelmistir. Avrupa Birligi
tilkelerinin gastronomi etkinlikleri ve bu etkinliklere ait katilim oranlarina iligkin bilgiler

Grafik 1.1.’de yer almaktadir.
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13%
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Atolyeleri Etkinlikleri Fuarlar1  Turlann  Ziyaret

Sekil 1.1. AB Ulkeleri Gastronomi Faaliyetleri (UNWTO, 2015)

Gastronomik faaliyetler kapsaminda yemek etkinliklerinin en fazla (%79) oranda
oldugu, ikinci olarak yemek turlari (%61) ve as¢ilik atdlyelerinin (%61) tercih edildigi ve
gida fuarlarinin (%59) bu faaliyetleri takip ettigi goriilmektedir. Ureticilere yapilan ziyaretler
gastronomi faaliyetleri i¢erisinde dnemli bir yer tutmaktadir. Gastronomi miizelerinin en az
oranda (%]13) gastronomik faaliyetler kapsaminda degerlendirildigi goriilmektedir (Grafik
1.1).

Gastronomi turizmi ile ilgili alan yaz1 taramasi yapildiginda; Canires ve Guzman
(2012) yerli ve yabanci turistlerin gastronomi amacli ziyaret motivasyonuna sahip oldugunu
ve yoresel iriinlere ilgilerinin yiiksek diizeyde oldugunu belirtmislerdir. Karim ve Chi
(2010) Fransa, italya ve Tayland’in yiyecek imajlar1 ile turistlerin seyahat sebepleri, bilgi
edinme kaynaklar1 ve satin alma kararlar1 arasindaki iliskiyi incelemisler ve yiyecek ve
icecek imajlarinda lezzet, sunum, g¢esit ve yiyecek ile ilgili bolgelere diizenlenen turlarin ve

yiyecek kalitesi gibi kavramlarin 6n planda oldugunu vurgulamislardir.

Bessiere (1998) yaptig1 calismada; yiyecek ve igeceklerin icerikleri ve hazirlanma
sekillerinin kiiltiirel kimligin 6nemli bir kanadi oldugunu belirtmektedir. Kivela ve Crotts
(2009) turistlerinseyahat ettikleri yerlere iliskin memnuniyet ve tekrar gelme niyetlerinin

gastronomi deneyimleri ile alakali oldugunu vurgulamislardir.
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1.4. Tiirkiye’de Gastronomi Turizmi

Diinyanin en eski mutfaklarindan birisi olan ve yedi farkli bolgenin degisik
lezzetlerine sahip olan Tiirk Mutfagi, zengin ¢esitlilikte {iriin sunabilme o6zelligindedir.
Yasanan cografi bolgelerin farklilik géstermesi ve Tiirkler’in yerlesik hayata gectikten sonra
tarimsal alanda gosterdikleri gelismeler Tiirk Mutfagini etkilemistir (Dilsiz, 2010). Tiirkler,
Anadolu’ya yerlestikten sonra benimsedikleri Anadolu mutfak kiiltliriinti, Orta Asya’dan
tasidiklar1 mutfak kiiltiirii ile birlestirerek ortaya zengin Tiirk Mutfaginin ¢ikmasini
saglamiglardir. Zengin yemek ¢esitleri ve diger lilke mutfaklarina gore degisik tat ve koku
bilesenlerini i¢eren Tiirk Mutfagi, diinyanin 6nemli mutfaklari arasinda yerini almigtir. Tiirk
Mutfaginin olusumunda tarihsel birikim, ¢esitlilik, cografi konum ve diger medeniyetlerle
olan iligkiler 6n plana ¢ikmaktadir. Bu nedenle Tiirkiye, gerek sahip oldugu turistik ¢ekiciligi
ile gerekse tarih boyunca koklii ve zengin bir mutfaga sahip olmasiyla turistik destinasyon
ve gastronomi turizm agisindan tercih edilebilecek 6nemli bir tilkedir (Bilgin ve Samanci;
2008; Hatipoglu, 2008; Akgdl, 2012; Uner ve Giizel-Sahin, 2016; Ceyhun-Sezgin ve Yonet,
2017).

Yoresel mutfak kiiltiiriinii tanitmak amaciyla yerel halk ve yonetimler tarafindan
diizenlenen gastronomi etkinlikleri, senlikler ve festivaller, bir bolge veya yoreye
gastronomi turizmi amaciyla gelen turistlerin yerel halk ile bir araya gelebilecegi ve yerel
kiiltlirii yasayabilecegi ortamlar olusturmaktadir (Cagli, 2012). Tiirkiye’de yil igerisinde
gastronomi odakli olarak diizenlenen yerel etkinliklerin ¢ogunlugu Konya, Denizli, Antalya,
Manisa ve Afyon illerinde gergeklestirilmektedir. Yerel gastronomi etkinlikleri, liziim ve
bagbozumu, meyve, peynir, sebze, zeytin ve zeytinyadi, yemek ve tatl, baharat ve
kuruyemis, bal ve pekmez ile cay geleneksel yontemlere gore hazirlanmaktadir. Bu
etkinlikler, yorelerin tescilli gastronomi potansiyellerini tanitmasi agisindan oldukga

onemlidir (Cagli, 2012; Caliskan ve Kog, 2012; Aksoy ve Sezgi, 2015).

Tiirkiye’de Adana, Konya, Mersin, Hatay, Urfa ve Mardin yoresel tatlari ile tinlidiir.
Ulkemizde faaliyet gdsteren bazi turizm acenteleri gastronomi turlar1 diizenlemektedir. Bir
turizm acentesi “Mutfagin Kalbine Yolculuk” adin1 verdigi tur ile miisterilerine Konya
mutfak kiltiiriint, “Kaz Daglart Zeytin Turu” adim1 verdigi gastronomi turunda ise
miisterilerine zeytin kiiltiiriinii tanitmaktadir (Oasis, 2009). “Anadolu Gurme Turlar1” adi ile

diizenlenen gastronomi turlar1 kapsaminda; kdylerde o koyiin iinlii yemeklerini yapan
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kadmlarin belirlenmesi ve evlerinin bir kosesi ya da bahgelerini kiiciik bir lokantaya
cevrilebilmeleri icin kredilerin verilmesi Onerilmektedir. Ayrica gelen turistlerin bu
lokantalara yonlendirilmesi sayesinde bu girisimin hem aile ekonomisine katkisinin olacagi
hem de yerel yemeklerin yasatilabilecegi diisiiniilmektedir (Giines ve digerleri, 2008;

Ceyhun-Sezgin ve Yonet, 2017).

Koklii bir yemek kiiltiiriine sahip olan Tiirkiye’de cografi ¢esitlilik bolgesel ve yoresel
iirlinlerin kendi icerisinde geliserek farklilasmasi asamasinda avantaj saglamaktadir. Ancak
Tiirkiye’de gastronomik seyahatler adi altinda gergeklestirilen paket tur sayisinin az olmasi
ve bu etkinliklere yeteri kadar 6nem verilmemesi, ulusal ve uluslararasi platformda yemek

kiiltiiri tanitim faaliyetlerinin yetersiz kalmasina sebep olmaktadir (Dilsiz, 2010).

Sahin (2014)’tin Tiirkiye’nin gastronomi turizmi potansiyelini swot analizi ile
inceledigi calismasinda, geleneksel yemek kiiltiirii, cesitli yiyecekler, yerel mutfaklar,
sarapeilik, mevcut sektorel kurumlarin varligl ve son zamanlarda iiniversitelerde gastronomi
alaninda egitim programlarimin gelistirilmesinin {ilkenin gastronomi turizminin giicli

yonleri arasinda yer aldig1 sonucuna ulagmistir.

Tiirkiye’de yapilan bir ¢alismada; turistlerin %20-25’inin destinasyonu tercih etme
sebeplerinin gastronomi turizmi oldugu belirtilmektedir (Aslan, 2010). Birdir ve Akgol
(2015) turistlerin ¢cogunlugunun (%72.2) yalnizca yerel yiyecek ve igecek sunan isletmeleri
tercih ettigini ve bu yiizden Tiirkiye’yi ziyaret eden yabanci turistlerin iilke gastronomisini

merak ettigini ve gastro turist profiline uygun oldugunu belirtmislerdir.

Remmington ve Yiiksel (1998) Tiirkiye’yi ziyarete gelen turistlerin memnuniyetini
saglamada yeme-igme faktoriiniin dordiincii sirada geldigini ve bu faktoriin tekrar gelme
niyetlerini biiyiik 6l¢tide etkiledigini belirtmislerdir. Budak ve Cicek (2002) Didim, Kayseri
ve Kapadokya Bolgesi’nde otellerde konaklayan turistlerin Tiirk yemeklerine ilgileri,
yemeklere ve servis ortamina bakis agilarinit dlgmeleri sonucunda; turistlerin %46.1’°inin
Tiirkiye’yi tekrar ziyaret etmelerinde yemeklerin oldukca etkili oldugunu ortaya

koymuslardir.
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1.5. Cografi Isaretler

Diinyada niifusun giderek artmast ve sosyoekonomik degisimlerin yasanmasi
insanlarin ihtiyaglarmin, aligkanliklarinin ve zevklerinin yeniden sekil almasina neden
olarak tliketim yapisinin degisiklik gostermesini saglamistir. Tarim, gida ve diger temel
ihtiyaclarin iiretiminde yaygin bir sekilde kullanilan teknolojiler, geleneksel ve yoresel
uriinlerin talebini ve 6nemini arttirmistir (Sahin ve Meral, 2012). Turizm sektoriindeki
yasanan gelismeler ve dinamik yapi turizm faaliyetlerinin ¢esitlenmesinde ve 6nemli bir hale
gelmesinde etkili olmaktadir. Ulke ekonomilerine katki saglamada énemli bir unsur olan
turizm sektori, yerel, kiiltiirel ve geleneksel degerlerin tanitimina yonelmistir. Bu degerleri
taklitlerine  kars1  korumak amaciyla  birgok  iilkede yasal diizenlemeler
gerceklestirilmektedir. Bu yasal diizenlemeler cografi isaret koruma sistemi adi altinda
uluslararasi sozlesmelerde yerini almistir (Tekelioglu ve Demirer, 2008; Kan ve digerleri,

2012; Sahin ve Meral, 2012; Mercan ve Uziilmez, 2014).

Giliniimlizde diinyanin bircok bolgesi artan rekabet kosullarindan farkli oranlarda
etkilenmektedir. Birbirine benzemeye baslayan iiriinlere ve teknolojik iiretim metotlarina
kars1 yoresel tirlinlerin ve iiretimlerin korunmasi giderek dnem kazanmistir. Cografi isaret
kavrami da bu tiriinlerin ticarette haksiz rekabete kars1 korunmasinda, kiiltiirel ve ekonomik
zenginliklerin desteklenmesinde etkili araglar arasinda yer almaktadir (Caliskan ve Kog,
2012).

Kirsal alanlarin, kiiltiirel ve yerel zenginliklerin fazla oldugu Tiirkiye i¢in cografi isaret
kavrami1 olduk¢a 6nemli bir konudur. Yerel degerler ile geleneksel mirasi koruma altina alan
cografi isaretler, yerel tarimsal faaliyetleri desteklemekte ve tiriinlerin yetistigi/tiretildigi
bélgenin tanitimina katkida bulunmaktadir (Sentiirk, 2011). Uriiniin kokeni ile olan saglam
bagindan dolay1 insanlarin iiriiniin tiretildigi cografyaya seyahat etmelerini saglayan cografi
isaretler turizmin canlanmasina, yerel ve ydoresel lirlinlerin 6n plana ¢ikmasima 6nemli

katkilar saglamaktadir (Mercan ve Uziilmez, 2014).

Giiniimiizde kiiresellesen diinya ticareti ¢esitli iirlinlerin liretimine olanak saglamakta
ancak isletmelerin daha fazla kar elde etme istegi yoresel gidalar yerine insan sagligini
tehlikeye atabilecek bilesimi degistirilen iirlinlerin {iretimini arttirmistir. Bu durum

insanlarin yoresel {irlinlere sahip ¢ikma ve tiikketme isteklerini arttirmaktadir (Orhan, 2010).
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Yoresel tiriinleri koruma altina alinmasini saglamasi nedeniyle gelistirilen cografi isaretleme
sistemi, gliniimiizde tiim diinyada kabul géren ve uygulanan bir sistemdir (Sormaz, Bozkurt

ve Seving, 2018).

Tarihsel siire¢ igerisinde ilk olarak tirtinlerin iiretildikleri bolgeleri, yoreleri veya
alanlar1 gosteren kaynak isaretleri olarak ortaya c¢ikan cografi isaretler, daha sonraki
donemlerde smnai miilkiyet haklarina eklenmistir (iloglu, 2014). Cografi isaret kavrami
“belirli bir alandan kaynaklanan bir iiriinii tamimlayan ya da kalitesi, tinii veya diger
karakteristik ozellikleri bakimindan cografi kaynagina atfedilen, bir bélgeyi temsil eden
simal miilkiyet hakkidir” seklinde tanimlanabilmektedir (Ilicali, 2005). Baska bir ifadeyle;
belirgin bir niteligi, tinii veya diger 6zellikleri itibariyle kokenin bulundugu bir yore, alan,
bolge veya iilke ile 6zdeslesmis bir {iriinii gosteren isaret olarak agiklanmaktadir (Ertan,

2010; Nizam, 2011; Giray ve digerleri, 2012; Ceyhun-Sezgin, 2016).

Cografi isaretlemeye konu olan unsurlar, her boélgenin sahip oldugu kendine has
ozelliklere sahip tarim {irlinleri, el sanati {irlinleri veya gida triinleri gibi farkli nitelikte

bircok yoresel iiriin olarak karsimiza ¢ikmaktadir (Tiirk Patent ve Marka Kurumu, 2018).

Cografi isaretleme sisteminin temel amaci; genel Ozellikleri itibariyle iiretimi ve
kokeni gibi birtakim yerel niteliklere bagl ve belirli bir tine sahip olan iiriinlerin korunmasini
saglamaktadir (Tiirk Patent ve Marka Kurumu, 2012). Bu sistemin diger amaclari ise; yorede
iiretim yapan {ireticilerin uygulamanin sagladigi korumadan ilk olarak faydalanmasin
(Tanrikulu, 2011) ve cografi isaret alan {riiniin {iretim yoOntemleri ile beraber kalite
standartlarinin korunmasini saglamaktir (Soysal ve digerleri, 2010). Ayrica cografi isaret

tescilinin amaglar1 (Demirer, 2010; Oraman, 2015):

Yerel tiretimi ve kirsal kalkinmay desteklemek,

Geleneksel bilgi ve kiiltiirel degerleri korumak,

Turizme katkida bulunmak ve

Uriin taklit¢iligi ile miicadele etmektir.
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Tiirk Patent ve Marka Kurumu tarafindan cografi isaret tescilinin sagladig: faydalar

asagida maddeler halinde bildirilmistir (TPK, 2018):

Cl tescili alan iiriinlerin kalitesinin korunmas1 ve belli bir standarda gore iiretiminin
gerceklestirilmesi saglanmaktadir.

Cl konusu, yorede iiretim yapanlarin tescilin sagladig1 korumadan 6ncelikli olarak
faydalanmalarin1 saglamaktadir.

Cografi isaretle tek bir iiretici degil, belirli kosullar altinda tiretim yapan herkes
korunmaktadir. Ciinkii CI; alansal, yoresel, bdlgesel, iilkesel genellige ve bir

anlamda anonimlige sahip olup, sagladig1 hak belli bir kisiye veya bazi kisilere

baglanamamaktadir.

e Farkli bolgelerde {retilen {riinlerle karigmalarinin  Oniline  geg¢ilmesini

saglamaktadir.

e Uriinlerin yurt icinde ve yurt diginda kolayca reklammnin yapilmasi

saglanabilmektedir.

Cografi isaretlerin kapsadigi temel unsurlar arasinda; cografi alan, iiriin, ticari deger

ve hak yer almaktadir. Temel unsurlar arasindaki iliski Sekil 1.1°de verilmistir (Coskun,

2001; Sormaz vd., 2017).

Cografi Alan ] [ Uriin ] [ Ticari Deger Hak

Sekil 1.2. Cografi Isaretlerin Icerdigi Temel Unsurlar

1.5.1. Cografi Isaret Unsurlar

Bir iiriiniin cografi isaret alabilmesi i¢in temel sartlarin yaninda sahip olmasi gereken

belirli unsurlarda bulunmalidir. Bu unsurlar (Giindogdu, 2006; Sormaz vd., 2017):

1. Belirli bir cografya,
2. Uriin,
3. Ad (isaret),
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4. Uriiniin ay1rt edici 6zellige sahip olmasi ve

5. Uriiniin ay1rt edici 6zellikleri ile cografya arasinda baglant: olmasi seklindedir.

1.5.1.1. Belirli bir cografya

Ulusal ve uluslararas1 mevzuatta cografi isaret icin yapilan tanimlarda, iiriiniin
kokenini olusturan cografya i¢in farkli ifadeler kullanilmaktadir (Tepe, 2008). Ticaretle
Baglantili Fikri Miilkiyetler Anlagsmas1 (TRIPS)’nda belirli bir cografya unsuru “iiye iilke,
bu iilkede bir bolge veya yer” anlaminda yer almaktadir (Bagirlar, 2015). Ulusal mevzuatta
cografi isaretler Hakkinda 555 Sayili KHK nin igerisinde “kdkenin bulundugu yore, alan
veya lilke” seklinde ifade edilmistir (Sormaz vd., 2017). Lizbon Anlagsmasi’nda ise belirli
bir cografya unsuru yer almakta ve mensge adlarinin taniminda “cografi ¢evre” ve “bir iilke,

bolge veya yore” seklinde kullanilmaktadir (Oguz, 2016).

1.5.1.2. Uriin

Bir {riintin kokenini belirten ve kullanildiklar1 iirtinlerin diger iirlinlerden ayirt
edilmesini saglayan cografi isaretlerin nitelendirilmesinde o igaretin bir {irlinii belirtmesi
sarttir (Giindogdu, 2006). Uriinlerin cografi isarete konu olabilmesi i¢in asagida verilen 5

kategori igerisinde yer almasi gerekir (Tepe, 2008);

e Dogal tirlinler,

e Tarim iirtinleri,

e Madenler,

e El sanatlar1 ve lriinleri,

e Sanayi {irlinleri

Cografi isaret olarak tescil edilemeyecek isaretler ise (Tuncay, 2009; Sentiirk, 2011;
Oraman, 2015):

e Cografi isaret tanimina aykir1 adlar ve isaretler,
e Uriiniin 6z ad1 olmus adlar ve isaretler,
e Uriiniin gercek kaynagi konusunda halki yaniltabilecek bitki tiirleri, hayvan soylart

veya benzer isimleri,
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e Kamu diizeni ve genel ahlaka aykiri isaretler ve
e Paris Sézlesmesi ve Diinya Ticaret Orgiitii’niin kurulmasini saglayan anlasmaya
iiye olan iilkelerde korunmayan ya da korunmasi sona eren ya da kullanilmayan

adlar ve isaretlerdir.
1.5.1.3. Ad (isaret)

TRIPS’e gore iirlinleri digerlerinden ayiran adlar ve isaretler olsa dahi, bir isaretin
mutlaka bir “cografi ad” olmasina gerek yoktur. Bu unsur kapsaminda kdkenle baglantisi
giiclii olan sembollerde cografi isaret olarak kullanilabilmektedir. Bazi tescilli cografi
isaretlerde (0rn: Kayseri Pastirmasi, Malatya Kayisis1 gibi) figiir ve isim beraber yer

almaktadir (Tepe, 2008).
1.5.1.4. Uriiniin ayirt edici dzellige sahip olmasi

Uriinleri birbirinden ayiran en temel etmen ayirt edici dzellikleridir (Giindogdu, 2006).
Uriinlerin bu ayirt edici 6zelliklerine Lizbon ve TRIPS Anlasmasi’nda yer verilirken, Paris
ve Madrid Anlasmasi’nda yer verilmemistir ([loglu, 2014). Bu ayirt edici 6zellikler ikiye
ayrilmaktadir (Glindogdu, 2006; Tepe, 2008):

- Dogal Faktorler: Cografi kokenden kaynaklanan faktorler (toprak yapisi, iklim,
su, sicaklik gibi).
- Beseri Faktorler: Uriiniin iireticiler tarafindan iiretimi yapilirken kullanilan

faktorler (geleneksel bilgi, liretim teknikleri gibi).
1.5.1.5. Uriiniin ayirt edici ozellikleri ile cografya arasinda baglanti olmasi

Uriiniin ayirt edici 6zellikleri, s6z konusu olan iiriine ait bdlge, alan veya yoreden
ortaya ¢iktig1 zaman cografi isaretten bahsetmek miimkiindiir. Uriiniin cografi kokeni {iriine
ayirt ediciligini kazandiran 6zelliklerin kaynaklandig1 bolge, yer olmasi ve ayrica bu ayirt
edici 6zellik iiriiniin {inii ise, bu iin ile cografi alan arasinda bir iliski olmasi gerekir. Ornek
olarak; tirtintin ayirt edici 6zelliklerinin dogal faktorlerden etkilenmesine Amasya Elmasi

(Amasya’nin cografi durumu, iklimi, nemi, toprak yapisi ve sicakligi bakimindan), beseri
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faktorlerden etkilenmesine ise Trabzon Ekmegi (pisirme teknigi ve ekmegin sekli

bakimindan) verilebilir (Tepe, 2008; Sormaz vd., 2017).

1.5.2. Cografi Isaret Tiirleri

Cografi isaretlerde, mense adi, mahreg isareti ve geleneksel {iriin ad1 olmak {izere {i¢
farkli isaretleme sistemi bulunmaktadir (TPK, 2018). Cografi isaret kavrami igerisinde
WIPO tarafindan yapilan ikili bir ayirim yer almaktadir. “Mense adlar1” ve “Mahreg isareti”
olarak isimlendirilen bu tiirler birbirlerinden tamamen farkli olmamalarina ragmen, ¢ok
Oonemli ayirimlara sahiptir (Oguz, 2016). Uluslararas1 platform ve literatiirde mense adlar
icin “Designation of Origin” ve “Appellations of Origin” ibaresi kullanilmaktadir. Mahre¢
isareti i¢in “Geographical Indications™ ibaresi kullanildig1 goriilmekte ama yogun olarak

“Indications of Source” ibaresi literatiirde yer almaktadir (Kiziltepe, 2005).

1.5.2.1. Mense ad1

Cografi sinirlari belirli olan yore, alan, bolge veya lilkelerden kaynaklanan tirtinlerin
tiim veya esas 6zelliginin, o yore, alan, bolge veya lilkeye 6zgii dogal ve beseri unsurlardan
kaynaklandigini1 ifade etmektedir (TPK, 2018). Bagka bir ifadeyle mense adi, tiim
ozellikleriyle belirli bir yoreye 6zgii olan ve baska bir yerde bulunmayan ya da temin

edilemeyen iiriinler olarak agiklanmaktadir (Gokovali, 2007).

555 sayil1 Cografi Isaretlerin Korunmas1 Hakkindaki Kararnameye gore temelde iiriin-
mense iligkisi vardir ve tiim iiretim siirecinin smirlari tanimlanmis olan cografi alanda
gecmesi sartt bulunmaktadir. Bu iirlinlerin nitelikleri, kalitesi, {inli ve diger 6zellikleri bu
cografi bolgenin doga ve beseri unsurlarindan kaynaklanan 6zellikleri tasimaktadir. Ayrica
iirlinler sahip oldugu 6zellikleri ile iin kazanmis olup ait olduklar1 cografi bolgenin disinda
iretilmez, cilinkii {irlin niteliklerini ancak ait oldugu bolge icerisinde iiretildigi zaman
kazanabilmektedir. Mense adina 6rnek olarak; Giresun Tombul Findig1, Malatya Kayisisi ve

Ezine Peyniri gibi iiriinler verilebilir (Zulug, 2010).

Mense 6zelligi tagiyan iirlinler, yerel ve uluslararasi pazarlama zincirini gelistirmeye
katki saglamakta ve kirsal niifus gelirinin ¢esitlenmesi i¢in firsatlar sunmaktadir. Boylece

ortaya c¢ikan katma deger biitiin {reticilere bu firsattan yararlanmalari i¢in imkan
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vermektedir (Akin, 2006). Orhan (2010) kiiresellesen bir sistemde yoresel ve bolgesel
iiriinlerin ‘menge’ 6zelligini tagiyanlarmin, iilke turizmine, ekonomik sisteme ve liretim

modellerinin ¢esitliligine olumlu etkileri olabilecegini vurgulamistir.

1.5.2.2. Mahrec isareti

Bir iiriiniin cografi sinirlar1 belirlenmis bir yore, alan veya bolgeden kaynaklaniyor
olmasi; belirgin bir niteligi, iinii veya diger 6zellikleri itibariyle bu yore, alan veya bolge ile
0zdeslesmis olmasi; iiretimi, islenmesi ve diger islemlerden en az birinin belirlenmis yore
alan veya bolge sinirlari i¢inde yapilmasi kosulu ile o yore, alan veya bolge adini ifade

etmektedir (555 sayili KHK, 1995; Oguz, 2016).

Kararnamede belirtildigi gibi mahreg isareti kavraminda, lirtin-mense iliskisi zayif
olup {iriiniin tiretimi, islenmesi ya da hazirlanmasindan en az birisinin belirlenmis bolgede
gerceklesmesi yeterli olabilecektir. Mahreg isarete drnek olarak; Corum Leblebisi ve Mersin

Cezeryesi verilebilir (Zulug, 2010).

1.5.2.3. Geleneksel iiriin ad1

Piyasa igerisinde bir {iriinii tarif etmek i¢cin mense ad1 veya mahreg isareti kapsamina
girmeyen, geleneksel olarak en az otuz yil siireyle kullanildig1 kanitlanan adlar, asagidaki

siralanan kosullardan en az birini saglamasi durumunda;

e Geleneksel liretim, isleme yontemi veya geleneksel bilesimden kaynaklanmasi,

¢ Geleneksel hammadde veya malzemeden liretilmis olmasi

geleneksel iirlin ad1 olarak tanimlanabilmektedir. Geleneksel {iriin adina 6rnek olarak;

baklava, lokum, h6smerim ve pastirma gibi iiriinler verilebilir (TPK, 2018).

1.5.3. Mense Adi ve Mahreg isareti Arasindaki Temel Farklar

Cografi isaret tiirlerinden mengse adi ve mahre¢ isaretinin arasinda yer alan temel

farklar Cizelge 1.1°de gosterilmektedir (Oguz, 2016);
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Cizelge 1.1. Mense Ad1 ve Mahreg Isareti Arasindaki Temel Farklar

Mense Adi Mabhrec isareti

Bir yore, alan, bolge veya istisnai olarak tilkeye 6zgii liriin | Bir yore, alan, bolgeye 6zgii tiriin olmast

Tiim nitelikleri veya esas niteliklerinin bu yoreden | Belirgin bir niteliginin, {iniiniin bu ydreden
kaynaklanmasi kaynaklanmasi

Uretim, islenme ve diger islemlerinin tiimiiyle bu yorede | Uretim, islenme ve diger islemlerin en az birinin
yapilmasi yorede yapilmasi

Ornek: Bozcaada Sarabi, Isparta Giilii Ornek: Mersin Cezeryesi, Trabzon Ekmegi

1.6. Diinyada Cografi isaretler

Diinya iizerindeki her bolge veya yore kendine has ozelliklere sahiptir. Bazen bu
ozellikler bir iirline bazen de kiiltiire aittir. Belirli bir bolge de veya yorede iiretilen 6zgiin
nitelikteki iiriinleri belirlemek amaciyla uygulanan cografi isaretin Milattan Onceki
donemlere dayandigi diistiniilmektedir (Karakulak, 2016). 19. yiizyilin sonlarina dogru
ortaya ¢ikan cografi isaretler ilk defa 20. yiizyilin basinda Fransa’da (Appellation D’origine
Controlee-AOC) uygulanmistir (Suratno, 2004). Gastronomi kapsaminda cografi isaretin ilk
defa sarap icin kullanildig1 ve giiniimiizde ise liretim asamalar1 dahil belirli bir bolgenin
ozelliklerini ve niteliklerini tasiyan bir¢ok gastronomik lriine uygulandigi bilinmektedir
(Karakulak, 2016). Cografi isaretli iiriinler 6ncelikle iiretim agamasina biiyiik katki saglarken
kirsal kalkinma ve istthdamin artmasi, goclerin Oniine gegilmesi, yerel halkin farkindaligi ve

tilkelerin dogal zenginliklerini korunmasi iizerinde etkili olmaktadir (Durusoy, 2017).

Baz1 kaynaklarda; cografi isaretlerin ilk olarak 12. yiizyilda Orta Avrupa ve
Ingiltere’deki dokumacilar ve kolonilerin baharat vb. ticaretinde iiriinler ile iiriinlerin cografi
kokeni arasinda baglantiy1 kuran cografyanin belirtilmesi ve etiketlemesinin sonucu ortaya
ciktig1 bildirilmistir (Rangnekar, 2003; Oguz, 2016). Baska kaynaklarda ise; eski Misir’da
iirlinleri tanimlamak kalite isaretleri olarak iirliniin kokenini ifade etmektedir. Orta ¢agda
Avrupali tacirlerinin bu isaretleri tirliniin seckinligini géstermek i¢in kullandig1 belirtilmistir

(Van De Kop ve Sautier, 2006).



23

Diinyada ilk olarak 1905 yilinda Fransa’da kullanilmaya baslanan cografi isaretleme
daha sonra Avrupa’ya yayilarak, Diinya Ticaret Orgiitii’niin (WTO) ¢alisma konularinin
arasina girmistir (Demirer, 2010; Tloglu, 2014). Cografi isaretin Diinya Ticaret Orgiitii’niin
caligma konular1 arasina girmesi, uluslararasi anlagsmalarin ortaya ¢ikmasina sebep olmus ve

ortaya ¢ikan bu anlagsmalarla cografi isaret sistemine aciklik getirilmeye ¢aligilmistir.

1.6.1. Uluslararas1 Anlasmalar

Diizenlenen uluslararasi toplant1 ve anlagsmalarla cografi isaretin 6nemi, cesitleri ve
korunmasi gibi konular i¢in ¢aligmalar baslatilmistir. Uluslararasi anlagsmalar ve kapsamlari

asagidaki sekilde siralanmaktadir (Kiziltepe, 2005):

1. Sinai Miilkiyet Haklarinin Korunmasina iligkin Paris Sozlesmesi,

2. Esyalarm Uzerindeki Sahte ya da Aldatict Mahreg Isaretlerinin Engellenmesi
Hakkinda Madrid Anlasmasi,

3. Mense Adlarmin Korunmasi ve Uluslararasi Tescili i¢in Lizbon Anlagsmasi ve

4. Ticaretle ilgili Miilkiyet Haklar1 Anlagsmasi-TRIPs’dir.

1.6.1.1. Paris sozlesmesi

Paris Sozlesmesi cografi isaretlere, cografi koken gosteren diger isaretlere ve 1883
tarithli siai miilkiyetin korunmasina iliskin resmi madde iceren ilk uluslararasi s6zlesme
ozelligine sahiptir. 20. yiizyilda yapilan bir¢ok ¢alismay1 etkileyen bu sézlesme cografi

isaretlere yeni anlamlar yiiklemistir (Kiziltepe, 2005).

Farkli zamanlarda cesitli iilkelerde yeni anlamlarla degisiklige ugrayan Paris
Sozlesmesi’nde 1900 yilinda Briiksel’de, 1911 yilinda Washington’da, 1925 yilinda La
Haye’de, 1934 yilinda Londra’da, 1958 yilinda Lizbon’da ve 1967 yilinda Stockholm’da
degisiklikler olmustur. 2000 yilindan itibaren 160 iilke bu anlagmaya taraf olmustur (Oguz,
2016). Tirkiye’nin 10 Ekim 1925 tarihinde taraf oldugu Paris S6zlesmesi’ne, 2013 yilinda
175 iilke iiye olmustur (Giindeger, 2014).

Paris Sozlesmesi; patent, marka, endiistriyel tasarim, faydali modeller, ticari isim ve
cografi igaret ile haksiz rekabeti 6nleme konularin1 kapsamaktadir. Diger anlasmalara gore

sinai miilkiyet haklarini en genis kapsamiyla ele alan anlagmadir. S6zlesmenin temel amact;
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farkl iilkelerde ki sinai miilkiyet haklar1 ile alakali kanun sistemlerini esglidiimli hale

getirerek uluslararasi hukuksal bir kurumsal yap1 olusturmaktir (Sentiirk, 2011).

1.6.1.2. Madrid anlasmasi

“Esyalar Uzerindeki Sahte veya Aldatict Mahreg Isaretlerinin Engellenmesi” hakkinda
1891 yilinda imzalanan ve konusu cografi isaretler olan ilk uluslararasi anlasmadir. Madrid

Anlasmasi’na 2001 yil1 itibariyle 33 taraf iilke bulunmaktadir (Kiziltepe, 2005).

Madrid Anlagmasi’nda Paris Sozlesmesi’nden farkli olarak yalnizca sahte ve yaniltici
mahreg isaretleri ile ilgili diizenlemelere gidilmis (Kiziltepe, 2005) ancak anlasilir ifadelerle
birlikte kullanilan mahreg isaretleri ile ilgili herhangi bir diizenleme yapilmamistir. Bu
anlasma ile ilgili diger bir eksiklik ise yaptirimlar konusudur. Gegis halinde olan iiriinlere el
konulmamakta ve yalnizca iilke topraklari icerisinde yer alan iirlinler ve ithalat esnasindaki
iirlinler i¢in el koyma yaptirimi1 s6z konusudur (Yildiz, 2001). Kapsadig iilkelerin sinirlt
saylda olmasi ve belirtilen diger eksiklikler sebebiyle Madrid Anlagmasi, cografi isaretlere

detayl sekilde uluslararasi koruma ortami olusturamamustir (Ilgaz, 1995).

1.6.1.3. Lizbon anlasmasi

Lizbon Anlagmasi, 1958 yilinda “Mense Adlarinin Korunmasi ve Uluslararasi Tescili”
icin imzalanan, bu konuda bir kurul yapilanmasini saglayan ve uluslararasi bir sistem
kurmay1 amaglayan bir anlasmadir. ilk kez mense adi (Appellation of Origin) kavrami bir
uluslararasi1 diizenlemede agiklanmistir (Giindogdu, 2006; WIPO, 2017). 2013 yilinin sonu
itibariyle 28 iilkenin {iye oldugu bu anlagmaya Tiirkiye taraf olmamistir (Giindeger, 2014).

Bu sozlesme ile; liye olan herhangi bir iilkenin kendisine ait cografi isareti diger
iilkelere bildirmesi sonucu uluslararasi tescil ile cografi isaret almis Uriinlerin diinya
ticaretinde usulsiiz ve aldatic1 bir sekilde kullaniminin 6niine gecilmesi hedeflenmistir
(Tuncay, 2009). Belirli bir itibara sahip olan ancak kokeninden karakteristik 6zellikler
edinmeyen {irlinler Lizbon Anlasmasi tarafindan koruma altina alinmamaktadir (Escudero,
2001). Bu anlasma sayesinde menge adlar1 i¢in giiclii bir koruma gerceklestirilmektedir

(Tuncay, 2009). Korumanin gergeklestirilebilmesi i¢in menge ad tescil bagvurusu, cografi



25

kaynak iilkesinin yetkili kisi veya kurulusu tarafindan, Isvi¢re’nin Cenevre sehrinde yer alan

Diinya Fikri Miilkiyet Orgiitii’niin Uluslararas1 Biirosu’na yapilmalidir (Kiziltepe, 2005).

1.6.1.4. Ticaretle ilgili Miilkiyet Haklar1 Anlagsmasi - TRIPs

TRIPs, 15 Nisan 1994 tarihli Diinya Ticaret Orgiitii (WTO) anlasmasinin 1 Ocak 1995
yilinda yiiriirliige giren 1C ekinde bulunan, fikri miilkiyetin korunmasi ile ilgili minimum
standartlar1 ortaya koyan ve Diinya Ticaret Orgiitii tarafindan vyiiriitiilen bir anlasmadir
(lloglu, 2014; WTO, 2017). Cografi isaret (Geographical Indication) kavrammin yer aldig1
ilk uluslararas1 diizenleme ve ayni zamanda mevcut diizenlemelerin en sonuncusudur

(Giindogdu, 2005).

TRIPs’te koruma altina alinan yedi fikri miilkiyet hakki yer almaktadir. Bu fikri
miilkiyet haklarindan birisi de cografi isaretlerin korunmasi ile ilgilidir. Bu anlasma ile
cografi isaretler ve diger miilkiyet haklarinin uluslararasi alanda gerekli ve etkin bir sekilde
korunmas1 diistiniilmiistiir (Yildiz, 2007). TRIPs anlasmasinin amaglari; uluslararasi
ticarette karsilasilan garpikliklar1 gidermek ve engelleri minimuma indirmek, fikri milkiyet
haklarinin korunmasinda yeterlilik saglamak ve bu alandaki etkinligi arttirmak, fikri
miilkiyet haklarin1 zorunlu hale getiren 6nlem ve prosediirlerin yasal ticaretin oniinde engel
olusturmasini engellemektir (Sentiirk, 2011). Cografi isaretlere iliskin 6zellige sahip olan
TRIPs Anlasmasi, diger biitlin anlasmalara oranla diinya capinda uygulanma hedefi

tagimaktadir (Gokovali, 2007).

1.6.2. Avrupa Birligi Diizenlemeleri

Cografi isaretin korunmasi kavraminin ilk ¢ikis noktasi olan Fransa’nin da bulundugu
Avrupa Birligi’nin cografi isaretlere iliskin uygulamalarinda, {iriin esasinda zamanla ¢ok
sayida farkli tiiziik ile diizenlemeler yapilmis (Yildiz, 2001) ve mense adinin korunmasina

yonelik Avrupa Birligi (AB) diizenlemelerine 1992 yilinda baglanmistir (Demirer, 2010).

Bu tiizliglin temel amaglar1 (Babcock ve Clemens, 2004):

e Geleneksel ve yoresel tirlinlerin yaygilagmasini tesvik etmek ve itibarini korumak,
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e Kalitesiz iirlinlerin veya yasal olmayan iirlin isaretlerinin neden oldugu haksiz
rekabetin Oniine gegmek,

e Haksiz rekabeti dnleyerek tiiketicileri dogru bir sekilde bilgilendirmektir.

Avrupa Birligi cografi isaretlerle iliskin temel diizenlemeler yani tiiziikler

olusturmustur. Bu tiiziikler (Oguz, 2016):

e 2081/92 sayili Tarim ve Gida Maddelerine iliskin Mahreg Isaretleri ve Mense
Adlarinin Korunmas1 Hakkinda Konsey Tiiziigi,

e 510/2006 say1l1 Tarim Uriinleri ve Gida Maddelerinde Cografi Isaretlerin ve Mense
Adlarinin Korunmasi Hakkinda Tiiziik,

e 2012/1151 sayili Tarim Uriinleri ve Gida Maddeleri Hakkinda Kalite Tasarist
Hakkinda Avrupa Konseyi Tiiziigi ve

e Saraplar ve Alkollii Igeceklere ait Tiiziikler’dir.

Giliniimiize kadar bir¢ok diizenlemenin yapildigi tiiziikler arasinda en Onemlisi
510/2006 sayili ‘Tarim Uriinleri ve Gida Maddelerinde Cografi Isaretlerin ve Mense
Adlarmin Korunmasi Hakkinda Tiziik’tir (Demirer, 2010). Bu tiiziikk, tarim ve gida
maddelerini korumaya alirken, TRIPs anlagsmasinin tersine sarap ve alkollii igecekleri,
jenerik ad (Cheddar peyniri, Kamamber peyniri gibi) durumuna gelen iriinleri (Sentiirk,
2011) ve tiiziiglin 3. maddesinde yer alan kamuya mal olan isimleri (yani tiriiniin tiretildigi
yer ile iirtiniin isminin 6zdeslesmesi ve bu isimle kullanilmasi) koruma altina almamaktadir

(Demirer, 2010).

Bu tiiziiklerde ticlii koruma sistemi bulunmaktadir. Bu koruma sistemi Tarim ve Kirsal
Kalkinma bagligi altinda yer alan Kalite Politikas1 kapsaminda degerlendirilmektedir.

Koruma sistemi (Tiiziin-Kezer, 2013);

1. Mense Ad1 Korumasi,
2. Cografi Isaret Korumasi ve

3. Geleneksel Ozellik Garantisidir.
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1.6.2.1. Mense Adi1 Korumasi (Protected Designations of Origin - PDO)

Belirli bir teknik bilgi kullanilarak belirli bir cografi alanda iiretilen, islenen ve
hazirlanan tarim tirtinlerini ve gida maddelerini kapsayan PDO’ya 6rnek olarak; prosciutto
parma (jambon) (italya), kalamata (zeytinyag1) (Yunanistan) ve parmigiano reggiano

(peynir) (italya) verilebilir (Tiiziin-Kezer, 2013).
1.6.2.2. Cografi Isaret Korumasi (Protected Geographical Indications - PGI)

PGI, cografi alanla yakindan baglantili tarim drlinleri ve gida maddelerini
kapsamaktadir. Uriiniin iiretim, isleme veya hazirlama asamalarindan en azindan birisi s6z
konusu alanda gerceklestirilmelidir. Ornek olarak; calcot de valls (sebze) (Ispanya), scotch
beef (s1g1r eti) (Iskogya) ve budgjovické pivo (bira) (Cek Cumhuriyeti) verilebilir (Tiiziin-
Kezer, 2013).

1.6.2.3. Geleneksel Ozellik Garantisi (Traditional Speciality Guaranteed - TSG)

TSG’de iiretim araglarinda veya iiretimin bilesiminde geleneksel karakterler one
¢ikmaktadir. Ornek olarak; Mozzarella (peynir) (Italyan gelenegi), Falukorv (geleneksel et
iiriinil) (Isve¢ gelenedi) ve Karjalanpiirakka (biskiivi) (Fin gelenegi) verilebilir (Tiiziin-
Kezer, 2013).

Avrupa Birligi’'nde koruma altina alinan iirlinler i¢in PDO, PGI ve TSG isaretlerini
gostermek amaciyla piyasada ortak kullanilabilecek semboller gelistirmislerdir (Tiiziin-
Kezer, 2013; Oguz, 2016). Bu semboller ile tescilli tiriinlerin inandiriciligini vurgulamak,
tireticilere iriinlerini daha iyi tanitma imkani vermek ve tiiketicilere gercek bir koken
garantisi vermek hedeflenmektedir (Demirer, 2010). Fakat tescilli {iriinlerdeki etiketler
tizerinde bu logolarin olmasi zorunlu kilinmamistir (Resim 1.1) (Sanjuan, 2007’den akt.

Oguz, 2016).
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PDO Logosu PGI Logosu TSG Logosu

Resim 1.1. Avrupa Komisyonu Cografi Isaretler ve Logolari

Avrupa Birligi’'nde cografi isaret tescil basvuru islemleri asagidaki belirtilen

asamalarla gergeklestirilmektedir. Bu asamalar (Demirer, 2010; Giindeger, 2014):

e Cografi isaretin yer aldig1 liye lilke ofisine bir tarifname verilir,

e Ulusal ofis, yapilan bagvurunun Tiiziik hiikiimlerine uygun olup olmadigina karar
verir,

e Bagvurunun uygun olduguna karar verildiginde Avrupa Komisyonu’na gonderilir,

e Avrupa Komisyonu fiiye iilke temsilcilerinden olusan bir komite ile basvuru 6 ay
igerisinde incelenir,

e Komisyon, sonugla ilgili iiye iilkeleri bilgilendirdikten sonra bagvurunun tesciline
karar verir,

e Son olarak, tescil almasina karar verilen bagvuru ve ayrintilart Avrupa Topluluklar

Resmi Gazetesi’nde yayinlanir.
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Diinya genelinde cografi isaret alan bazi iiriinler Cizelge 1.2°de verilmektedir

(Karakulak, 2016).

Cizelge 1.2. Diinya’da Cografi Isaret Alan Bazi Uriinler

Uriin Ulke
Sampanya (Champagne) Champagne/Fransa
Parma Jambonu (Parma Ham) Parma/italya
Iskog Viskisi (Scott Whisky) Iskocya
Rokfor (Roguefort) Peyniri Roquefort/Fransa
Ceskobudejovicke Birast Ceskobudgjovické/Cek Cumhuriyeti
Kalamata Zeytini Kalamata/Yunanistan
Konyak/Kanyak (Cognac) Cognac/Fransa
Geleneksel Cumberland Sosisi Cumberland/ingiltere
Westland Uziimii Hollanda

Szentes Biberi (Szentes Paprika) = Szentes/Macaristan

Cizelge 1.2 incelendiginde Fransa’nin Sampanyasi, Rokfor Peyniri ve Konyagi,
Italya'min Parma Jambonu, Iskogyamin Viskisi, Ingiltere’nin Geleneksel Cumberland
Sosisinin  cografi isaret ile tescillenerek koruma altina alindigi goriilmektedir. AB
Komisyonu i¢erisindeki bulunan 28 farkli iilkeden 3 ay icerisinde 10 adet iiriin cografi isaret
ile tescillenmistir. Cizelge 1.3’de ise AB’de tescil edilen son 10 cografi isaretlere ait bilgiler

yer almaktadir.
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Cizelge 1.3. AB’de Tescil Edilen Son 10 Cografi Isaret (Europa.eu Door Database, 2018)

Cografi isaretin
Ad1

Améndoa Coberta
de Moncorvo

Beelitzer Spargel

Thym de Provence

Traditional Welsh
Caerphilly/
Traditional Welsh
Caerffili

Jajca izpod
Kamniskih planin

Slavonski Med

Carne de
Salamanca

Suikerstroop

Melekouni

Lenticchia di
Altamura

Cografi isaretin
Tiirkce Ad1

“Améndoa Coberta de
Moncorvo”
Sekerlemesi

“Beelitzer Spargel”
Kuskonmazi

“Thym de Provence”

Kekigi

“Geleneksel Galler
Caerffili” Peyniri

“Jajca izpod

Kamniskih planin”
Yumurtasi

“Slavonski Med” Bali

Salamanca Eti

“Suikerstroop” Seker
Surubu
Melekouni Tatlist

“Lenticchia di
Altamura” Mercimegi

1.7. Tiirkiye’de Cografi Isaretler

Ulkesi

Portekiz

Almanya

Fransa

Birlesik
Krallik

Slovenya

Hirvatistan

Ispanya

Hollanda

Yunanistan

Italya

Uriin Tiirii

Sekerleme

Kuskonmaz

Baharat

Peynir

Yumurta

Bal

Et

Seker
Surubu

Tath

Mercimek

Cografi
Isaretin
Tiiri

Mahreg
Isareti

Mabhreg
Isareti

Mahreg
Isareti

Mahreg
Isareti

Mahreg
Isareti

Mense Adi
Mahreg

Isareti

Geleneksel
Ozellikli
Uriin Ad1

Mahreg
Isareti

Mahreg
Isareti

Tescil
Tarihi

16.03.2018

15.03.2018

23.02.2018

30.01.2018

24.01.2018

23.01.2018

17.01.2018

12.01.2018

19.12.2017

19.12.2017

Tiirkiye sahip oldugu cografi konumu ve kokli kiiltiirel yapisi ile cografi isaretli

{irinler agisindan biiyiik bir potansiyele sahiptir. Ulkemizde her il ve bélge sahip oldugu

cografi konum ve iklim ozelliklerine gore yetisen lriinler ile 6zdeslesmis durumdadir.

Cografi isaretli iiriinler ait oldugu cografi bolge ile anilmakta ve anilan bu {iriinler cografi

isaret korumasina konu olmaktadir (Akin, 2006; Sahin, 2013; Ceyhun-Sezgin, 2016).

Cografi isaretler ile ilgili koruma sistemi 1995 yilina kadar Tiirk Ticaret Kanunu’nun

“Haks1z Rekabet Hiikiimleri” ve 551 sayili “Markalar Hukuku” kapsaminda diizenlenmekte

ve Markalar Kanunu cografi isaretlere tescil yoluyla koruma gergeklestirememekte ancak

mense adinin marka olarak kullanilmasini engellemekteydi (Oguz, 2016). 551 sayili

Kanun’nun temel amaci ise tiiketiciyi koruyarak yanilmasini 6nlemektir (Demirer, 2010).
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Avrupa Birligi tarafindan kabul edilen irlinlerin mense adi ve mahreg isareti
korumasini igeren cografi isaret tescilinin temeli 1992 tarihine ve 2081/92 say1li Tiiziikte yer
almaktadir. Tiiziik 20.03.2006 tarihinde yerini 510/2006 sayili Tiiziige devretmistir. Tiirkiye
1995 yilinda Diinya Ticaret Orgiitii’ne iiye olarak Avrupa Birligi Tiiziigiinii esas almis ve
aym yil 555 sayili Cografi Isaretlerin Korunmas: Hakkinda Kanun Hiikmiinde Kararname
(KHK) yiiriirliige girmistir. Yiriirlige giren bu kararname ile daha 6nceden haksiz rekabet
hiikiimleri ile dolayli olarak korunan cografi isaretlere 6zel ve etkili bir koruma sistemi
olusturulmustur (Kan ve Giilgubuk, 2008; Giirsu-Dogu, 2008; Oraman, 2015; Ceyhun-
Sezgin, 2016). 555 sayili KHK nin 1. maddesinde, cografi isaretlerin nasil bir 6zellige sahip
olacagi belirtilmistir. Dogal iirlinler, tarim, maden, el sanatlar1 ve sanayi iirlinleri bagta olmak
iizere bes ana baglik seklinde ayrilmaktadir (Ar1, 2002; Tepe, 2008; Oraman, 2015). Siimer
Hali Bolge Miidiirliikleri’nin 25 adet dokuma halis1 01.09.1996 tarihinde tescillenen ilk

tiriinlerdir (Oraman, 2015).

Tiirkiye’nin  WIPO tarafindan yonetilen cografi isaretlere iliskin iiye oldugu
uluslararasi anlasmalar bulunmaktadir. Bunlar; Paris Sozlesmesi (1883), Madrid Anlagsmasi
(1891) ve WIPO Soézlesmesi (1967)’dir. Tiirkiye ilk olarak 10 Ekim 1925 tarihinde cografi
isaretlerin uluslararasi ortamda koruma girisimi olarak Paris Sozlesmesi’ne katilmistir.
Tiirkiye, bu s6zlesmeye katilimi ile koruma altina alinmasini istedigi iiriin i¢in her tilkede
basvuru yapmak kosuluyla, sahip oldugu cografi isaretleri dis iilkelerde tescillendirme hakki
kazanmigtir. Tirkiye Madrid Sozlesmesi’ne ise 21 Agustos 1930 tarihinde katilmistir.
Sadece menge adlarini koruma altina alan Lizbon Anlagsmasi’na dahil olmayan Tiirkiye, 12

Mayis 1976 tarihinde WIPO’nun 184 {iye iilkesinden biri olmustur (Sentiirk, 2011).

Kendi iilkelerinde koruma elde edildikten sonra AB iiyesi olmayan ficiincii iilke
kaynakli cografi isaretler icin dogrudan AB Komisyonuna tescil bagvurusu
yapilabilmektedir. Tiirkiye’den AB Komisyonu’na yapilan ilk cografi igsaret bagvurusu olan
Antep Baklavasi, 21.12.2013 tarithinde tescil edilerek AB’nin gida ve tarim {iriinlerine
yonelik cografi isaret veritaban1 olan DOOR’a Protected Geographical Indication / PGI
olarak kayitlara gegmistir. Aydin Inciri ve Malatya Kayisis1 AB cografi isaret sisteminde
tescillenmis diger {iriinlerdir. Afyon Sucugu, Afyon Pastirmasi, Inegdl Kofte, Aydin
Kestanesi, Taskoprii Sarimsagi ve Bayrami¢ Beyazi cografi isaret ile tescilli olan diger
iirlinlerdir ve AB Komisyonu nezdinde inceleme asamasindadir (TPK, 2018). Tirkiye

tarafindan AB Komisyonuna yapilan basvurulara ait bilgiler Cizelge 1.4’de verilmektedir.
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Cizelge 1.4. Avrupa Birligi Bagvurulari (AB Komisyonu, DOOR veri tabani, 2018)

Cografi isaret Basvuru Tipi Egi}lﬁiw Tescil Tescil Durumu
Malatya Kayisisi PDO 13/01/2017 Tescil Edildi
Antep Baklavasi PGI 21/12/2013 Tescil Edildi
Inegol Kofte PGI 17/09/2014 Beklemede
Aydin Inciri PDO 18/02/2016 Tescil Edildi
Bayrami¢ Beyazi PGl 25/11/2016 Beklemede
Aydin Kestanesi PDO 08/09/2013 Beklemede
Afyon Sucugu PGI 08/09/2013 Beklemede
Afyon Pastirmast PGI 08/09/2013 Beklemede
Taskoprii Sarimsagi PDO 04/01/2017 Beklemede

Tiirkiye’de cografi isaret tescili iki sebepten dolay1 gerceklesmektedir. Bunlardan
birincisi, cografi igarete konu olan iiriiniin kalitesinin korunmasi ve bilindigi 6zelligi ile
iiretimi saglanarak iiriine pazarlama giicii katmaktadir. Bir tekel hak olmayip iiriiniin gercek
iireticilerini koruyan kolektif bir hak olmasindan dolayi, kirsal kalkinmaya aracilik etmekte
ve iilke ekonomisine katki saglamak amaciyla tescil yapilmaktadir. Ikincisi ise, iiriiniin
tilketiciye yore adiyla satilmasi ile o yore adina duyulan giiven sayesinde cografi isaretli
tirtin diger yerlerde iiretilen tiriinlere tercih edilmektedir. Cografi isaretin tescil edilmesinin
amaci ve avantajlar1 arasinda sahte iirlin kullantmiin engellenmesi, yerel ekonominin

korunmasi ve tiiketicinin aldatilmamasi da yer almaktadir (Altiner, 2017).
1.7.1. Tiirkiye’de Cografi Isaret Basvurusu

Ulkemizde cografi isaretlerin tescili igin yetkili mercii Tiirk Patent ve Marka Kurumu
olup, yurt ici veya yurt disindan yapilan tiim bagvurular Tiirk Patent ve Marka Kurumu’na
ya da onun yetkili kildig1 makamlara yapilmaktadir (Sahin ve Meral, 2012). Cografi isaret

tesciline bagvurabilecek ve sahibi olabilecek kisiler (Demirer, 2010);

1. Uriiniin {ireticisi olan gercek veya tiizel kisiler,
2. Tiketici dernekleri ve

3. Konu ve cografi yore ile ilgili kamu kuruluslardir.

Cografi isaret bagvurusu yapmak i¢cin Kurumun resmi internet sitesinde islem formlari

arasinda yer alan Cografi Isaret Tescili Bagvuru Formunun eksiksiz olarak doldurulmasi
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gerekir. TPK tarafindan belirlenen cografi isaret bagvurusu i¢in gerekli belgeler asagida

siralanmaktadir (TPK, 2018):

1. Basvuru yapanin bagvuru hakkina sahip olanlardan hangisine dahil olduguna ve
basvuru yapan gercek veya tiizel kisinin {iriinlin tek iireticisi olmasi halinde, bu
hususu ispatlayan bilgi ve belgeler, ayrica basvuru yapanin kimlik ve iletisim
bilgileri istenmektedir.

2. Tescili istenen cografi isaretin adi, mense ad1 veya mahreg isareti olduguna iliskin
bilgi ile mense ad1 veya mahreg isareti tanimina uygunlugunu kanitlayan bilgi ve
belgeler ve ayrica iirlinlin hangi trlin grubuna dahil olduguna dair bilgi
gerekmektedir.

3. Uriiniin tanim1 ve gerekiyorsa hammaddenin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve
benzeri 6zelliklerini agiklayici teknik bilgiler ve belgeler istenmektedir.

4. Uriiniin iiretim teknigine ve varsa yerel 6zel {iretim teknik ve sartlara iliskin bilgiler
ve eger mahreg isareti bagvurusu yapiliyorsa, iirliniin iiretimi, iglenmesi ve iirline
iligskin islemlerden belirlenmis cografi alan sinirlari iginde yapilmasi gerekenleri
aciklayan bilgi ve belgeler gerekmektedir.

5. Yore, alan veya bolgenin cografi sinirlarini agikca tanimlayan ve belirleyen bilgiler/
belgeler veya haritalar (gazete, makale, arastirma yazilar1 vb.) ekte sunulmalidir.

6. Tescilli mense ad1 ve mahreg igaretinin kullanim bi¢imi, markalama, isaretleme
veya etiketleme sekillerini ayrintilariyla agiklayan bilgiler olmalidir.

7. Bagvuru iicretinin 6dendigine iliskin bilgi ve belge gerekmektedir.

Tescil bagvurusu yapilan cografi isarete ait belgeler TPK tarafindan degerlendirmeye
alimir. TPK ihtiya¢ duydugu zaman konuda uzman bir veya birka¢ kurum veya kuruluslardan
goriis almaktadir. 555 sayili KHK sartlarini tasiyan cografi isaret bagvurularindan mense
adlar1 Resmi Gazete ile yerel gazetede, mahreg isaretleri ise Resmi Gazete ve yerel gazetenin
yan1 sira yurt capinda dagitimi olan en yiiksek tirajli giinliik gazetelerin birinde yayinlanir.
Cografi isaretin tesciline iligkin itiraz siiresi yayimlandig: tarihten itibaren 6 ay igerisinde
olmakta ve itiraz olmas: halinde TPK tarafindan inceleme yapilmaktadir. Inceleme sonrasi
eksikleri var ise tamamlandig1 takdirde tekrar yayinlanabilmekte veya TPK tarafindan

reddedilmektedir (TPK, 2018).
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Tescil basvuru formunda, Tiirkiye’de cografi isaretlerin nasil yapildigi, {iriiniin hangi
ozelliklerinin kontrol edilecegi ile denetim donemleri (liretim, pazarlama, saklama,
ambalajlama asamalar1 gibi) ve denetleme kriterleri konusunda agiklayici bilgiler
bulunmalidir. Cografi isaret tescil bagvurusu yapan kisi tarafindan olusturulup, basvuru
formunda denetim kisminda belirttigi denetim komisyonu tarafindan {irliniin iretimi, tescilli
menge ad1 veya mahreg isaretinin kullanim sekli, {iriin iizerinde belirtilmesi veya etiketlenme
sekillerini ayrintili olarak denetlemekle yiikiimliidiir. Ayrica komisyonun siirekli iiretim
durumlarimi kontrol ederek denetim raporlarini her 10 yilda bir Tirk Patent ve Marka

Kurumu’na bildirme zorunlulugu bulunmaktadir (TPK, 2018).

1.7.2. Tiirkiye’de Cografi isaret Tescil Durumu

Cografi isaret tescil belgesinde;

e Koruma tarihi,

e Tescil numarast,

e Basvuru sahibi/adresi,
e Cografi isaretin tiird,
e Uriiniin adi,

e Cografi isaretin adi,
e Uriiniin tanim1 ve

e Ayirt edici 6zellikleri, iiretim metodu ve denetleme gibi bilgiler yer almaktadir.

Tiirk Patent ve Marka Kurumu’nun resmi internet sitesinde 24.10.2018 tarihi itibariyle
cografi isaret tesciline sahip 378 {irlin bulundugu ve 415 adet irliniin de bagvuru agamasinda
oldugu goriilmektedir. Cografi isaret ile tescillenen 378 iiriinden 143 adedi mense adi, 235

adedi ise mahreg isareti ile koruma altina alinmastir.

2017 ve 2018 yilinda Ci tescili alan iiriinlere iliskin iiriin ad1, tescil tarihi, tescil
numarasi ve tescil tiiriine ait bilgiler Cizelge 1.5 ve Cizelge 1.6’da verilmektedir (TPK,
2018).



Cizelge 1.5. 2018 Yilinda Tescillenen Cografi Isaretler

Basvuru/Koruma Tescil

Cografi Isaretin Adi1/ Geleneksel Uriin Ad Tarihi NG Tiirii
Nazilli Kar Helvas1 31.05.2018 354 Mahreg Isareti
Korkuteli Karyagdi Armudu 30.07.2018 369 Mense Adi
Afyonkarahisar Patatesli Ekmegi 30.07.2018 371 Mense Ad1
Melli Inciri 30.07.2018 370 Mense Adi
Isparta Kabune Pilavi 30.05.2018 355 Mabhreg Isareti
Derepazari Pidesi 30.01.2018 394 Mahreg Isareti
Urfa (Sanlurfa) Lahmacunu (Krymali Ekmegi) 29.05.2018 353 Mahreg Isareti
Amasya Cicek Bamyasi 29.05.2018 352 Mense Adi
Bayburt Tatli Corba 29.03.2018 338 Mahreg Isareti
Karacadag Pirinci 28.03.2018 337 Mense Ad1
Grana Padano 28.03.2018 336 Mense Adi
Cameli Fasulyesi 27.07.2018 368 Mense Adi
Antakya Siirkii (Antakya Cokelegi) 26.02.2018 330 Mahreg Isareti
Siirmene Bigagi 22.02.2018 399 Mabhreg Isareti
Urfa (Sanliurfa) Patlicanli Kebabi 21.05.2018 351 Mahreg Isareti
Carsamba Pidesi 21.03.2018 333 Mahreg Isareti
Manisa Mesir Macunu 21.03.2018 - Mabhreg Isareti
Urfa (Sanlurfa) Su Kabagi Yemegi 21.02.2018 398 Mabhreg Isareti
Sanlurfa Tirnakli Ekmegi 20.03.2018 332 Mahreg Isareti
Nizip Sabunu 20.03.2018 335 Mabhreg Isareti
Tonya Tereyagt 18.08.2018 380 Mabhreg Isareti
Maras Dondurmasi 18.04.2018 344 Mense Adi
Kastamonu Cekme Helvasi 17.10.2018 388 Mahreg [sareti
Igdir Kayisist 17.09.2018 385 Mense Adi
Mut Zeytinyag1 17.07.2018 367 Mense Adi
Mugla Koftesi 17.04.2018 347 Mabhreg Isareti
Mugla Saraylist 17.04.2018 346 Mabhreg Isareti
Tarsus Sarrulak Zeytini 16.04.2018 345 Mense Adi
Alanya Avokadosu 15.10.2018 386 Mense Adi
Daday Etli Ekmegi 15.08.2018 378 Mabhreg Isareti
Mugla Cam Bali 15.08.2018 379 Menge Adi
Antep Siveydizi 15.03.2018 331 Mahreg Isareti
Uluborlu Banagt 15.02.2018 Mabhreg Isareti

327
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Cizelge 1.5. (devam) 2018 Yilinda Tescillenen Cografi Isaretler

Bursa Bigagi

Nallthan Igne Oyas1

Sakarya Siipiirgesi

Antep Muskasi (Gaziantep Muskasi)
Maras Coregi

Maras Sumak Eksisi Akit
Adiyaman Etsiz Cig Kofte
Antakya Kiiflii Siirkii (Cokelegi)
Urfa Ciger Kebab1

Amasya Beji Mermeri

Kars Bali

Kahramanmarag Yemenisi
Maras File Nakis1

Soke Kortiklii Cizmesi

Tavas Baklavasi

Nallihan Ortmesi

Akhisar Kofte

Adiyaman Besni Uziimii

Alanya Yenidiinyasi

Manisa Taban Simidi

Antalya Tavsan Yiiregi Zeytini
Erzurum Ehram Dokuma Kumasi
Sanliurfa Sadeyag: (Urfa Yagi)
Kirikkale Kiliglar Sogani
Sivrihisar Muska Baklavasi

Antep Peyniri / Gaziantep Peyniri / Antep Sikma
Peyniri
Urfa Tiriti / Sanlurfa Tiriti

Urfa I¢li Koftesi / Sanlurfa I¢li Koftesi
Vakfikebir Ekmegi

Kapidag Mor Sogam

Camoluk Seker Kuru Fasulyesi

Cayeli Kurufasulye Yemegi

Balikesir Kuzu Eti

GOyniik Bombay Fasulye

15.02.2018
15.02.2018
14.05.2018
13.06.2018
13.06.2018
13.04.2018
12.07.2018
12.06.2018
12.01.2018
11.06.2018
10.08.2018
10.04.2018
10.04.2018
10.04.2018
09.08.2018
09.04.2018
09.01.2018
08.06.2018
07.08.2018
07.05.2018
06.09.2018
06.07.2018
06.07.2018
06.07.2018
05.09.2018
04.06.2018

03.09.2018
03.09.2018
03.08.2018
02.07.2018
02.05.2018
02.01.2018
02.01.2018
02.01.2018

326
325
350
360
361
343
366
359
323
358
374
339
341
340
375
342
322
357
373
349
384
364
363
365
381

356
382
383
372
362
348
312
314
313

Mabhrec isareti
Mahreg Isareti
Mahreg Isareti
Mahreg Isareti
Mahreg Isareti
Mahreg Isareti
Mahreg Isareti
Mahreg Isareti
Mahreg Isareti
Mense Adi
Mensge Adi
Mahreg Isareti
Mahreg Isareti
Mahreg Isareti
Mahreg Isareti
Mahreg Isareti
Mahreg Isareti
Mense Adi
Mense Adi
Mahreg Isareti
Mense Adi
Mahreg Isareti
Mense Adi
Mense Adi
Mahreg Isareti
Mense Adi

Mahreg Isareti
Mahreg Isareti
Mahreg Isareti
Mense Adi
Mense Adi
Mahreg Isareti
Mahreg Isareti
Mense Adi



Cizelge 1.6. 2017 Yilinda Tescillenen Cografi Isaretler
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Cografi Isaretin Ad1/ Geleneksel Uriin Basvuru/Koruma Tescil No Tiirii
Adi Tarihi

Akhisar Kofte 26.07.2017 322 Mahreg Isareti
Akgakoca Mancarli Pide 12.09.2017 321 Mahreg Isareti
Akgakoca Melengiiccegi Tatlisi 12.09.2017 279 Mahreg Isareti
Antakya Siirkii (Antakya Cokelegi) 09.05.2017 330 Mahreg Isareti
Antalya Piyazi 15.05.2017 315 Mahreg Isareti
Antep Bulguru 16.03.2017 289 Mahreg Isareti
ézzapnggt;klSﬁf‘é‘z;ég;“epfls“gl 2l 23.01.2017 237 | Mahreg Isareti
Antep Firigi 18.01.2017 244 Mense Adi
ﬁ;‘;‘;ﬁesi)my ] (Ceminiigp LGy 14.07.2017 291 | Mahreg Isareti
‘;‘i‘éfspi’ X‘nrfe%kgi d‘;ﬁ;’s‘ (Gaziantep Tirnakls 25.01.2017 223 Mahreg isareti
Arapgir Mor Reyhani 09.08.2017 266 Mense Ad1
Avanos Comlegi 05.09.2017 293 Mensge Adi
Batman Sam Boregi 21.08.2017 302 Mahreg Isareti
Bayburt Lor Dolmast 11.08.2017 292 Mahreg Isareti
Bayburt Tatli Corba 14.08.2017 338 Mahreg Isareti
Bolu Kizilcik Tarhanast 14.07.2017 252 Mahreg Isareti
Bor Ségiirmesi 01.08.2017 317 Mabhreg Isareti
Bilecik Pazaryeri Helvast 23.08.2017 290 Mahreg Isareti
Bing6l Cobantasi Kavurmasi 14.09.2017 306 Mahreg Isareti
Derepazar1 Pidesi 26.04.2017 324 Mabhreg Isareti
Dogubayazit Abdigér Koftesi 10.08.2017 310 Mahreg Isareti
Diizce Acikasi 12.09.2017 309 Mahreg Isareti
Diizce Koftesi 12.09.2017 308 Mahreg Isareti
Edremit Zeytinyagi 22.05.2017 273 Mense Ad1
Eflani Hindi Bandirmasi 12.09.2017 304 Mense Adi
Eregli Siyah Havucu 24.06.2017 216 Mense Adi
Gaziantep Lahmacunu (Antep Lahmacunu) 31.03.2017 236 Mabhreg Isareti
Hakkari Doleme 05.09.2017 286 Mabhrec Isareti
Hakkari Dogaba 05.09.2017 287 Mahreg Isareti
Hakkari Kiris 05.09.2017 288 Mahreg Isareti
Hamsikdy Siitlac 06.10.2017 255 Mabhreg Isareti
Hatay Defne Sabunu 23.03.2017 219 Mahreg Isareti
Hatay Ipegi 18.05.2017 248 Mahreg Isareti
Igdir Tag Kofte Yemegi 14.08.2017 276 Mahreg Isareti
Kirikkale Keskin Tava 29.08.2017 311 Mabhreg Tsareti
Kirsehir Hosmerim Tatlisi 17.08.2017 257 Mabhrec Tsareti
Kirsehir Cullamasi 17.08.2017 256 Mahreg Isareti
Maras Dondurmasi 24.08.2017 344 Mense Adi
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Cizelge 1.6. (devam) 2017 Yilinda Tescillenen Cografi Isaretler

Murtuga 01.08.2017 243 Mabhrec isareti
Mugla Koftesi 21.09.2017 347 Mahreg Isareti
Mugla Saraylist 21.09.2017 346 Mahreg Isareti
Mus Corti Tursusu 05.09.2017 294 Mahreg Isareti
Obruk (Arisama) Halist 01.08.2017 274 Mahreg Isareti
Pucuko 07.09.2017 303 Mahreg Isareti
Soke Koriiklii Cizmesi 11.04.2017 340 Mahreg isareti
Siirmene Bigagi 25.08.2017 329 Mahreg Isareti
Tarsus Humusu 26.05.2017 226 Mahreg Isareti
Tarsus Sarwulak Zeytini 18.04.2017 345 Mense Adi
Tunceli Sorbik Corbasi 23.08.2017 285 Mahreg Isareti
Uluborlu Banagt 17.07.2017 327 Mahreg Isareti
Urfa (Sanlrfa) Frenk Comlegi 22.08.2017 253 Mahreg Isareti
Urfa (Sanliurfa) Kiiliingesi 22.08.2017 297 Mahreg Isareti
Urfa (Sanlurfa) Pencer (Pazi) Boranisi 16.08.2017 316 Mahreg Isareti
Urfa (Sanlurfa) Su Kabagi Yemegi 16.08.2017 328 Mahreg Isareti
Urfa (Sanliurfa) Isot Comlegi 22.08.2017 254 Mahreg Isareti
Urfa Zerdesi (Sanliurfa Zerdesi) 16.08.2017 296 Mahreg Isareti
Urfa Uzlemeli Pilavi 24.08.2017 246 Mahreg Isareti
Urfa Sillik Tatlis1 (Sanlurfa Sillik Tatlist) 05.07.2017 232 Mahreg Isareti
Urla Sakiz Enginari 03.08.2017 245 Mense Adi
Van Keledosu 15.08.2017 229 Mahreg Isareti
Van Savatli Giimiis Islemesi 28.07.2017 242 Mahreg Isareti
Vezirkdprii Semaveri 26.09.2017 299 Mahreg Isareti
Yakakent Mantisi 08.08.2017 251 Mabhreg Isareti
Yozgat Tandir Kebabi 24.03.2017 265 Mabhreg Isareti
Camoluk Seker Kuru Fasulyesi 21.11.2017 348 Menge ad1
Cankir1 Yumurta Tatlisi 14.08.2017 280 Mahreg Isareti
Cayeli Kurufasulye Yemegi 27.04.2017 312 Mabhreg Isareti
Cmarcik Isi 25.08.2017 277 Mahreg Isareti
Cubuk Agat Tas1 26.04.2017 260 Mense Ad1
Sanliurfa A¢ik Ekmegi (Urfa Agik Ekmegi) 16.08.2017 295 Mahreg Isareti
Simsipe 06.09.2017 301 Mahreg Isareti

Cografi isaret alan yoresel tiriinlerin sayisindan da anlagilacag tizere Tiirkiye yoresel
iirlin ¢esitliligi bakimindan zengin bir potansiyele sahiptir. Son zamanlarda cografi isaret
kavram1 hem {iretici hem de tiliketici tarafindan dikkat cekmeye baslamis ve cografi isaret
basvurularinda artig goriilmiistiir (Tepe, 2018). TPK’na 2017 ve 2018 yillarinda bagvurusu

yapilan ve tescillenme asamasinda olan tiriinlere iligkin bilgiler Cizelge 1.7°de verilmistir.



Cizelge 1.7. Bagvuru Asamasinda Olan Uriinler

Cografi Isaretin Adi / Geleneksel
Uriin Adi

Adana Anal1 Kizli

Adana Aslama

Adana Boregi

Adana Biber Salgast

Adana Bici Bici

Adana Giiveci (Adana Tavas1)
Adana Halka Tatlist

Adana Karakus Tatlisi

Adana Karpuz Pekmezi
Adana Karpuzu

Adana Lokma Tatlis1

Adana Tas Kaday:1f Tatlisi
Adana Tulumba Tatlis1

Adana I¢li Kofte

Adana Sirdan

Adapazar1 Beyaz Kestane Kabagi
Adiyaman Besni Uziimii
Adilcevaz Bastonu

Adilcevaz Ceviz Regeli
Afyon Hashas1 Tohumu
Afyon Kaymakli Ekmek Kadayifi
Afyon Lokumu
Afyonkarahisar Patatesli Ekmegi
Akhisar Domat Zeytinyag1
Akhisar Uslu Zeytinyagi
Aksaray Tulum Kebab1
Aksaray Inceelek Tatlist
Akcadag Halist

Akgadag Kombesi

Akgakoca Sar1 Findigi
Aksehir Hersesi

Aksehir Kiraz Lokumu

Aksehir Peynir Baklavasi

Alaca Corba

Alanya Giiliikli (Hiiliikli) Corba
Alanya Yenidiinyast

Altinekin Kabak Cekirdegi
Amasya Beji Mermeri

Ankara Erkeg Pastirmasi
Antakya Kiiflii Siirkii (Cokelegi)
Antep Dolmalik Biber

Antep Karasi Uziimii (Gaziantep Karasi
Uziimii)

Antep Kurabiyesi

Basvuru
Numarasi

C2018/021
C2018/016
C2018/019
C2017/157
C2018/017
C2018/111
C2018/029
C2018/030
C2017/154
C2017/057
C2018/028
C2018/031
C2018/032
C2018/018
C2018/020
C2017/015
C2017/123
C2018/110
C2018/037
C2018/014
C2017/117
C2017/082
C2018/033
C2017/176
C2017/177
C2017/216
C2017/215
C2018/088
C2018/100
C2017/094
C2018/046

C2018/044
C2018/045
C2017/041
C2018/075
C2017/145
C2017/023
C2017/194
C2017/018
C2017/134
C2018/050
C2017/219

C2018/049

Cografi Isaretin Ad1/ Geleneksel
Uriin Ad1

Giriin Cevizi

Giirtin Dut Pekmezi

Giriin Eksili Koftesi

Giirlin Hiinkar Elmast

Giiriin I¢li Koftesi

Giirlin Sah Elmast

Hasanaga Enginar1

Isparta Giilyag:

Igdir Bozbas Yemegi

[gdir Kayisist

Igdir Omag As1 Corbast
Kandira Bezi

Kapari (Kebere/Gebere Otu)
Kapidag Mor Sogant

Karagiil

Karaman Tag Degirmen Bulguru
Karamanl Cevizi

Karamanli Kisnisi

Karamanli Rezenesi

Karaisali Biberi

Kastamonu Pastirmasi
Kastamonu Simidi

Kastamonu Siyez Bulguru
Kastamonu Tiridi

Kastamonu Cekme Helva
Kavacik Uziimii

Kavaklidere Bakir Isletmeciligi
Kelkit Zilli Kilimi

Kirklareli Eski Kagar Peyniri
Kirklareli Kivircik Kuzu Eti
Kirklareli
Peyniri
Konuralp Pirinci

Korkuteli Karyagdi Armudu
Kula Leblebisi

Kuytucak Nari

Olgunlagtirilmis  Beyaz

Kopriibas1 Cilegi

Kiirtiin Arakoy Ekmegi

Kiitahya Visnesi

Lapseki Seftalisi

Laz Boregi

Manisa Sultani Cekirdeksiz Uziimii
Mardin Bulguru

Marmaris Adagay1 (Elma Yag1)
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Basvuru
Numarasi

C2017/222
C2017/211
C2017/210
C2017/223
C2017/209
C2017/224
C2017/248
C2018/011
C2017/236
C2017/170
C2017/235
C2018/008
C2017/081
C2018/057
C2017/226
C2018/059
C2018/116
C2018/117
C2018/118
C2017/095
C2018/006
C2017/247
C2017/201
C2017/246
C2017/202
C2018/096
C2018/058
C2017/179
C2017/009
C2018/007
C2017/010

C2017/056
C2017/212
C2017/049
C2017/208
C2017/073
C2018/076
C2017/096
C2018/077
C2017/149
C2017/172
C2017/013

C2017/084
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Cizelge 1.7. (devam) Basvuru Asamasinda Olan Uriinler

Antep Kuru Patlicani
Antep Menengic¢ (Melengi¢) Kahvesi

Antep Meyan Serbeti (Gaziantep Meyan
Serbeti, Antep Meyankdkii Serbeti)
Antep Muskasi (Gaziantep Muskasi)

Antep Pekmezi (Gaziantep Pekmezi)
Antep Peyniri

Antep Islahiye Biberi

Anzer Bali

Acgabelen (Cetmi) Seker Fasulyesi
Agr1 Bali

Bafra Kaymakli Lokum

Bartin Agda Tatlist

Bayburt Ehrami Ve Ehram Nakislart
Bayburt Kavut Corbast

Bayburt Ketesi

Bayburt Tas1

Bayburt Cigek Bali

Bolu Civril Ayse Fasulye

Bolu Dag Findig

Bolu Seben Iza Bugday1

Boyabat Gazidere Domatesi
Boyabat Sirik Kebab1

Boz Ig Antep Fistigi (Boz I¢ Fistik, Boz
I¢i Fistik)

Boziiyiik Mercimekli Mantist
Bogazkere Uziimii

Bucak Portakali

Burdur Sipsisi

Bursa Siyah Inciri

Bilecik Cukurdren Biberi

Biinyan Gilaburusu

Bilecik Kizildamlar Kestane Kabagi

Cennet Camuru (Kaymakli Kirma
Kiinefe)
Daday Etli Ekmegi

Daskirt Halist

Deleme Peyniri

Demirci Hiinnab1

Derik Halhal1 Zeytinyag:
Devrek Beyaz Baklavasi
Devrek Beyaz Baklavasi
Devrek Cevizli Kémeci
Devrek Kémeci

Devrekani Cirik Tatlist
Devrekani Hindi Bandumast1
Doganyurt Kestane Bali
Dogansar Eksili As Yemegi
Dogansar Kirmiz1 Pezik (Dal) Tursusu

C2017/031
C2017/122

C2017/060

C2017/058
C2017/061
C2017/032
C2018/062
C2011/034
C2017/078
C2017/101
C2017/199
C2018/083
C2017/181
C2018/010
C2018/009
C2017/138
C2017/180
C2017/102
C2017/103
C2018/093
C2017/136
C2018/119
C2018/112

C2018/040
C2018/048
C2017/206
C2017/195
C2018/099
C2017/173
C2017/011
C2017/193
C2017/187

C2017/185
C2018/027
C2018/078
C2017/016
C2017/150
C2017/189
C2017/218
C2017/217
C2017/188
C2017/182
C2017/158
C2017/197
C2018/024
C2018/022

Marmaris Yerfistig
Marmaris Cam Bali

Marmaris Cam Bali

Melli Inciri

Mersin Kerebici

Meri¢ Yer Fistig1
Mustafakemalpasa Peynir Tatlist
Mus 1071 Lalesi

Mus Koftesi

Mus Corti Yemegi / Corti Ast
Milas Tepsi Boregi

Milas Yaglh Zeytini

Nizip Nanesi

Nizip Patlican1

Osmanli Serbeti

Ovacik Cullu Boregi

Oguzeli Kurutmalig:

Oguzeli Nar Eksisi

Posof Elmasi (Badele Elmasi)
Rize Baston Ekmek

Rize Kavurmasi

Rize Simidi

Rize Cay1

Sarayyiizii Incir Uyusturmasi
Sarimsak Asi

Sarimsak Kebabi1

Sason Cilegi

Sonchus Erzincanus (Erzincan Siitotu)
Susehri Kavutu

Susehri Lokumu

Susehri Sirini

Soke Pidesi

Soke Tatlimaya Ekmegi
Stirmene Pidesi

Simav Kestanesi

Sivas Bigag1

Sivas Katmeri

Sivas Pekkiitan Corbast

Sivas Pezik Tursusu

Sivrihisar Muska Baklavasi
Tapan Bigagi

Tokat Narince Salamura Asma Yapragi
Tokat Yazmast

Tonus Koftesi

Tonya Tereyag1

Tiirk Lokumu (Turkish Delight)

C2017/086
C2017/062

C2017/003

C2017/083
C2017/029
C2017/027
C2017/156
C2017/014
C2017/214
C2017/116
C2017/231
C2017/233
C2017/234
C2017/200
C2018/065
C2018/047
C2017/028
C2017/178
C2017/183
C2018/085
C2017/242
C2017/196
C2017/110

C2018/091
C2017/042
C2017/043
C2018/013
C2017/232
C2018/035
C2018/036
C2018/034
C2018/052

C2017/142
C2017/038
C2018/114
C2017/147
C2017/055
C2018/026
C2018/051
C2017/022
C2017/207
C2017/054
C2017/165
C2018/025
C2017/240
C2018/064



Cizelge 1.7. (devam) Basvuru Asamasinda Olan Uriinler

Dogansar Peskiitani

Dortdivan Hosmerimi
Dértdivan Patatesli Somun Ekmegi
Dortdivan Yagh Kesi
Dértdivan Incir Uyutmasi
Dortyol Satsuma Mandarini
Diizce Elma Sirkesi

Diizce Findikli Tahin Helva
Diizce Kestane Bali

Diizce Sirasi

Divrigi Pilavi (Alath Pilav)
Diyarbakir Bazalti

Diyarbakir Ciger Kebabi
Diyarbakir Perdeli Ciger Kebabi
Diyarbakir Ipek Pusisi
Diyarbakir Ipegi

Elaz1g Bogazkere Uziimii
Elaz1g Tatli Peynirli Ekmegi
Elaz1g Vigne Mermeri

Eregli Koyun Yogurdu

Eregli Uzun Kabag1

Erkilet Kedi Bacagi (Cevizli Pekmez
Sucugu)

Eskipazar Kostire Tast
Eskipazar Miyane Helvasi
Eskipazar Peyniri

Eskipazar Sar1 Traverteni
Eskipazar Cizlemesi

Eskipazar Salgami

Ezo Gelin Corbast

Findik Sekeri

Gaziantep (Antep) Biber Salgasi
Gaziantep Oguzeli Nar1 (Antep Oguzeli
Nart)

Gaziantep Yesil Zeytin Boregi
Gerze Diigiin Helvasi

Geyve Ayvasi

Golbas Sevgi Cicegi

Golova Hasil Corbasi

Golova Koremezi

Golova Peskutan

Golova Peskutkan Corbasi
Gorele Dondurmasi

Gilimiighane Seker Fasulyesi
Glinyiizii Zilisi

Giiriin Bulguru

Akseki Makine Kurabiyesi
Gazipasa Cekirdeksiz Nar1

C2018/023
C2018/068
C2018/070
C2018/071
C2018/069
C2018/061
C2017/167
C2017/168
C2017/229
C2017/169
C2018/042
C2017/239
C2017/237
C2017/238
C2017/244
C2017/243
C2017/175
C2018/089
C2017/228
C2017/148
C2017/230
C2017/160

C2018/082
C2018/055
C2018/081
C2018/054
C2018/098
C2018/073
C2017/241
C2018/097
C2018/053
C2017/174

C2017/044
C2018/104
C2017/072
C2018/038
C2017/162
C2017/161
C2017/163
C2017/164
C2018/103
C2018/087
C2017/006
C2017/225
C2018/170
C2018/168

Ulas Etli Pidesi

Ulas Yaprak Doneri

Urfa Tiriti (Sanlwurfa Tiriti)
Urfa I¢li Koftesi
Vakfikebir Ekmegi

Van Kavut

Van Otlu Peyniri

Yalva¢ Hamursuzu
Yenihan Bebek

Yenipazar Pidesi

Yenipazar Tatli Maya Corek Ekmegi

Yufka Tatlist

Zara Kombesi

Zara Car1g1

Zara Corabi

Zivania / Zivaniya
Cakalli Menemeni
Cakmak Tarhanasi
Calkaras1 Uziimii
Cameli Cevizi
Cankiri Kiipecik Peyniri
Cankir1 Sarimsakli Et

Cankir1 Tuzu (Cankiri Kaya Tuzu)
Cankir1 Yoka (Ince) Ekmek Muskast

Cavuslu Ekmegi

Caycuma Manda Yogurdu
Cemisgezek Ulukale Dutu
Omerli Karfoki Uziimii
Cukurova Pamugu

Imranli Kizildag Kekik Bali
Incirliova Deve Sucugu
Inebolu Ekmegi

Inebolu Kizilcik Tarhanasi
Ispir Bali

Ispir Gobdini

Ispir Kaymag1

Ispir Kaymag1

Ispir Kuru Peyniri

Ispir Kurun Peyniri

I¢

Sal Sebik

Sarkisla Kilimi

Savak Tulum Peyniri
Sereflikochisar Tahinli Pidesi
Cide Ceviz Helvasi
Sultanhisar Cilegi
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C2018/094
C2018/095
C2017/107
C2017/108
C2017/213
C2017/159
C2017/070
C2018/113
C2018/043
C2017/203
C2017/204
C2018/086
C2018/039
C2018/080
C2018/079
C2017/052
C2018/056
C2018/067
C2018/090
C2018/105
C2018/005
C2017/120

C2017/171
C2017/119
C2018/102
C2018/015
C2017/152
C2017/024
C2018/072
C2017/249
C2017/186
C2018/060

C2018/101
C2017/192
C2017/205
C2017/039
C2017/190
C2017/191
C2017/155
C2018/041
C2018/092
C2017/221
C2016/028
C2017/008
C2018/182
C2018/181
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Cizelge 1.7. (devam) Basvuru Asamasinda Olan Uriinler

Kadirli Turpu C2018/121 = Gaziantep Urmu Dut Suyu C2018/189
Menemen Testisi C2018/122 = Derince Cenesuyu C2018/160
Tirebolu Pidesi C2018/174 Esme Ayvasl C2018/162
Tamzara Dokumasi C2018/180  izmit Simidi C2018/145
Pirpirimli (Semizotlu) Acili Ayran C2018/164  Inegdl Aygekirdegi C2018/178
Hashasli Dut Pestili C2018/165  Inegdl Pirasasi C2018/177
Elaz1g Visne Dondurmasi C2018/175 @ Kirikhan Havucu C2018/190
Yarimca Kirazi C2018/161 Malatya Kopiik Pestili C2018/147
Urfa (Sanlurfa) Peyniri C2018/188 ' Malatya Kayis1 Cekirdegi C2018/146
Bozcaada Cavus Uziimii C2018/187  Kurklareli Beyaz Peyniri C2018/148
Antakya Kiinefelik Peyniri C2018/173 = Tekirdag Sogani C2018/143
Kirpikli Pat igne Oyasi C2018/171  Cal Pekmezi C2018/124
Uluborlu Kirazi C2018/172 = Cal Sarabi C2018/123
Kargi Tulum Peyniri C2018/167 = Alasehir Kapamasi C2018/126
Narman Yaniktas Fasulyesi C2018/191 = Turgutlu Dumanl Papaz Erigi C2018/125
Karacakilavuz Dimi Dokumasi C2018/141  Tokat Bez Sucuk C2018/142
Aydm Yamalak Saris1 Zeytini C2018/138 = Sehit Serife Baci Tatlist C2018/192
Silitke Cilegi C2018/139 = Sehit Serife Bac1 Mantisi C2018/193
Nigde Kalsiti C2018/156 = Kocaeli Siitlii Nuriye Tatlist C2018/131
Vezirkoprii Oymaagag Oglak Kebabi C2018/127 = Vezirkoprii Tahtakoprii Kilimi C2018/136
Bursa Seftalisi C2018/137 | Kiilek Peyniri C2018/129
Bozyazi Kavutu C2018/150 = Vezirkopri Susuz Bezi C2018/135
Karacasu Pidesi C2018/149  Bursa Siyah Inciri C2018/099
Mutki Bali C2018/186 = Erdemli Lamas Limonu C2018/133
Ozvatan Cigek Bali C2018/184 = Sogiitlii Pancar Pekmezi Lokumu C2018/185

Cizelge 1.7 incelendiginde, Tiirkiye’nin 7 farkli bolgesine ait birgok yoresinden gesitli
{iriinlerin cografi isaret ile tescillenmesi igin bagvurunun yapildig1 goriilmektedir. Uretici
veya kuruluslarin cografi isaret konusunda farkindaliklarinin arttigi ve yoresel tirinlere sahip

¢ikildig1 bu verilerden anlagilmaktadir.
1.8. Gastronomik Destinasyonlarda Cografi Isaretlerin Onemi

Son yillarda turizm hareketlerinde kiiltiirel ve geleneksel degerlerin 6nemi artmaya
baslamistir. Bu yiizden turist tercihleri, yerel kiiltiir ve degerlere sahip ¢ikan destinasyonlara
dogru degisiklik gostermektedir. Bu turizm hareketliliginde yoresel iirlinlerin korunmasi ve
on planda tutulmasinin 6nemli bir husus oldugu bilinmektedir (Stinnet¢ioglu vd, 2012,
Mercan ve Uziilmez, 2014). Bu yiizden gastronomi turizmi agisindan hem diinyada hem de
Tiirkiye’de dnemli olan yoresel iiriinler arasindaki karisikligir 6nlemek icin hazirlanan yasa

ile turistik deger tagiyan bu lriinler cografi isaretleme adi altinda korumaya alinmaktadir

(Orhan, 2010).



43

Kirsal alanlarin fazla oldugu, kiiltiirel ve yerel zenginliklerin yogun oldugu Tiirkiye
icin cografi isaret kavrami 6nem arz etmektedir. Cografi isaretler, yerel degerler ve iiriinler
ile geleneksel miras1 koruma altina alarak yerel tarimsal faaliyetleri desteklemektedir.
Cografi isaret alan iirlinler yetistigi veya Uretildigi bolge veya alanin tanitimina katki
saglamakta (Sentiirk, 2011), iiriiniin kokeni ile olan kuvvetli bagindan dolay: tiiketicilerin
iirliniin ait oldugu cografyaya yonelmesini saglayarak gastronomi turizminin canlanmasina

katkida bulunmaktadir.

Ozgiin cografi kdkene sahip olan ve tescil alan yoresel iiriinler, gastronomik
destinasyonun imajin1 giiclendirerek markalagsmayr ve bolgesel turizmin giiclii hale
gelmesini saglamaktadir. Ozellikle yoresel iiriinlere merak duyan turistler agisindan cografi
isarete sahip tiriinlerin oldugu bolgeler destinasyon tercih sebebi haline gelerek bolgesel ve
kirsal kalkinmaya yaptig1 katkilardan dolayr onem tagimaktadir (Hall, 2003; Green ve
Dougherty, 2008; Alonso ve Liu, 2011).

Gastronomi turizmine iliskin gergeklestirilen faaliyetlerin basinda yemek etkinlikleri
gelmektedir. Bolgelerin yerel mutfak kiiltiirlerini ve yoresel iiriin tretim tekniklerini
korumada ve bu Kkiiltiirleri turistlere aktarmada pazarlama faaliyetleri ve politikalarin
belirlemede cografi isaretli tirinlerin 6nemli fonksiyonlart bulunmaktadir. Cografi isaret ile
tescilli tirlinler, tirtin kalitesini garanti ederek ve {irliniin taninmishigimni ve katma degerini

arttirarak yoreye ekonomik agidan katki saglamaktadir (Ceyhun-Sezgin, 2016).

Yapilan ¢esitli calismalarda; cografi isaretlerin turizm gelirlerine pozitif katki
sagladigi, yeni is imkanlarinin ortaya ¢ikmasi ve bolgesel tanitima olumlu etkilerinin oldugu
vurgulanmistir (Bojnec, 2006; Goneng, 2007; Orhan, 2010; Kan, 2011; Nanayakkara, 2011;
Kan vd., 2012).

1.9. Kapadokya Bélgesi Ve Bolgenin Cografi Isaret Tescil Durumu
1.9.1. Kapadokya Bélgesi Cografi Ozellikleri ve Konumu

Insanlar yillar boyunca Kapadokya Bolgesi’ne cesitli sebeplerle (savas, ticari, dini ve
turizm) seyahatler diizenlemis ve bolgenin sahip oldugu cografi yapi seyahat siirelerinin

degisimine sebep olmustur. insanlar Kapadokyanin dogal magaralarmi, vadilerini ve
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peribacalarini ihtiyaclari (barinak, depo, kilise, manastir, sapel, miize vb.) dogrultusunda
sekillendirerek kullanmislardir. Giiniimiizde Kapadokya Bolgesi, Tiirkiye’nin en dnemli
turizm destinasyonlarinin basinda gelmektedir. Tarihi ve kiiltiirel degerlerin cografya le
birlesmesi sonucu bolge ilgi odagi haline gelerek turistlerin bolgeyi tercih etmesine katki

saglamigtir (Babacan-Cengel, 2013).

Tarihin ilk zamanlarindan bu yana Kapadokya Bdlgesi’nin ¢ok fazla ilgi ve merak
uyandirmasinin temel sebebi sahip oldugu cografi yapidan kaynaklanmaktadir. Volkan
patlamalar1 ve depremler sonucu kendiliginden peribacalari, vadiler, magaralar olusmus ve
insanlar bolgenin dogal ortaminin sundugu firsatlardan faydalanarak bolgeye yerlesmis ve
tarihi degerleri olusturmuslardir. Bu yiizden boélgenin sahip oldugu bu yap1 gecmiste de
oldugu gibi giiniimiizde de tarih, turizm, dogal yasam ve ekonomi gibi konularda biiyiik bir
oneme sahiptir (Babacan-Cengel, 2013). Kapadokya Bolgesi’nin bulundugu cografi konum,
degisik medeniyetlerin biraktig: kiiltiirel etkiler ve bdlgenin jeolojik yapist yillar igerisinde
bolgedeki turizm cesitliligini siirekli sekillendirmistir. Diinyanin ve Tiirkiye’nin dort bir
tarafindan her yil bolgeye farkli sebeplerle turistler gelmektedir (Ahiler Kalkinma Ajansi,
2014, Kiiltiir ve Turizm Bakanligi, 2018).

Kapadokya Bolgesi zengin kiiltiirel mirasi, tarih boyunca cesitli medeniyetlere ev
sahipligi yapmasi, cografyasi ve halen kesfedilmemis dogal potansiyel 6zelliklere sahip bir
bolge olmasi agisindan 6nemli bir konumdadir (Tiirkes, 2005; Ersun ve Arslan, 2009; Ahiler

Kalkinma Ajansi, 2014, Kiiltiir ve Turizm Bakanligi, 2018).
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Harita 1.1. Kapadokya Bolgesi

Gegmisten giiniimiize kadar bir¢cok degisik uygarliklarin ugrak yeri olan Kapadokya
Bolgesi, cografi konumu sebebiyle dogu-bati ve kuzey-giiney yoniinii kesen yollar tizerinde
bulunmaktadir. Kapadokya Bolgesi’nin sahip oldugu kiiltiirel ve tarihi 6zellikler sadece
Tiirkiye agisindan degil ayn1 zamanda evrensel degerler agisindan da bolgeyi ¢ekici hale
getirmektedir. Hititler, Frigler, Persler, Makendonya, Roma, Bizans, Selcuklu ve
Osmanli’dan etkilenen Kapadokya, bu uygarliklarin biraktiklari eserlerin yogun birikimi
sonucu olusmustur. Tarihi Ipek Yolu’nun Kapadokya Bolgesi’nden gecmesi gecmisteki bu
uygarliklarin eserlerini bu bolge de inga etmelerine neden olmustur. Tarihte ticaret
kolonilerinin ugrak alanlarindan biri olan ve Ipek Yolu'nun &nemli kavsaginda olan
Kapadokya Bolgesi, kiiltiirler arasinda ticari ve sosyal anlamda bir koprii durumundadir.
Giliniimiizde Kapadokya sahip oldugu tiim tarihi ve kiiltiirel zenginligini bu degisik

uygarliklarin eserlerine borgludur (Ersun ve Arslan, 2009).

Kapadokya Bolgesi, Erciyes ve Hasan Daglari’’nin yanmasi sonucu lavlarin
olusturdugu Nevsehir, Nigde, Aksaray, Kirsehir ve Kayseri illeri arasinda kalan cografyay1
(Kdltiir ve Turizm Bakanligi, 2018) kapsamaktadir (Harita 1.1).
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1.9.2. Kayseri

Tiirkiye’nin kiiltiir, sanat, bilim ve turizm merkezlerinden olan Kayseri tarihin en eski
zamanlarindan beri birgok uygarliga ev sahipligi yapmis ve her donemde de Snemini
korumustur (Kayseri Valiligi, 2018a). 6000 yillik tarihiyle, diinyanin en eski yerlesim ve
medeniyet merkezlerinden birisi olan Kayseri, Anadolu’da tarihin basladig1 yer olarak
bilinir. Kayseri yoresinde yerlesim tarihinin en eski c¢aglara dayandigi yapilan kazi
caligmalar1 sonucu ortaya ¢ikmistir. Kiiltepe Hoyiigli’nden edinilen belgelere gore Kayseri

tarihinin M.O 4000 yilina kadar uzandig1 tahmin edilmektedir (Kayisoglu, 2015).

Kapadokya Bolgesi’nin kapsadigi illerden biri olan Kayseri, Tiirkiye topraklarinin
%2.2’lik bir boliimiinii kaplamakta ve I¢ Anadolu’nun Yukar1 Kizilirmak Bélgesi’nde yer
almaktadir. Kuzeybati ve kuzeyden, Yozgat’in Cayiralan ve Bogazliyan, kuzey ve
kuzeydogudan; Sivas’in Gemerek, Sarkisla, Kangal ve Giiriin; dogudan Kahramanmaras’in
Afsin ve GoOksun, giineyden, Adana’nin Tufanbeyli, Saimbeyli, Feke ve Karaisali;
giineybatidan, Nigde Merkez ve Camardi, batidan ise Nevsehir’in Derinkuyu, Urgiip ve
Avanos ilgeleriyle cevrilidir (Kayisoglu, 2015).

Kayseri ilini, giineyden ve dogudan Orta Toroslarin uzantilari, kuzeyden ve batidan
ise genis bir lav platosu smirlamistir. Topraklarinin %36.1°1 daglarla, %14.8’1 ovalarla,
%49.1°1 gibi biiylik bir boliimii ise platolarla kaplidir ve bir¢ok yerde bozkir iklimi hakimdir.
Kayseri yoresinde yazlar sicak ve kurak, kislar soguk ve kar yagisli gecmektedir. Kara
ikliminin hakim oldugu yorenin dogal bitki ortiisli, 6zellikle yerlesme ve tarim alanlar
cevresinde ylizyillar boyunca dogal etkenler sebebiyle bozkira (step) donilismiistiir
(Kayisoglu, 2015).

[k caglardan beri Anadolu’nun &nemli yerlesim yerlerinden biri olmasinin sebebi, her
cagda Onemli ticari ve askeri yollarin kesisme noktasinda yer almasindan
kaynaklanmaktadir. Kayseri yoresi, M.O. 2000°de Asur ticaret kolonileri, Hititler ve
sonrasinda M.O. 7. yiizyila kadar 6nemli bir sehir olarak Frig, Medler, Persler, M.O.
100’lerde ise tekrardan Roma uygarliklarimi topraklarinda barindirmistir (Arik, 1969’dan
akt. Calisir-Hovardaoglu, 2009). Kayseri’nin yiizyillardir ticari bir merkez olmasinin nedeni,
Kayseri-Yukar1 Mezopotamya, Kanes-Hattusa (Bogazkdy), Kayseri-Kiliki, Kayseri-Ege

Kiyilari, Kayseri-Ankara, Kayseri-Karadeniz, Kayseri-Kuzeydogu Anadolu’nun ulasim
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baglantis1 noktasinda yer almasidir. Kayseri verimli topraklara sahip bir ildir. Bunun sebebi
ise Anadolu irmaklarinin ana ve yan kollarinin suladigi tarim topraklarinin il sinirlart

icerisinde bulunmasindan kaynaklanmaktadir (Calisir-Hovardaoglu, 2009).

Kayseri yoresinde yerel halk tarim ve hayvancilikla ugragmaktadir. Tarim ve
hayvancilik, ticari amag¢ yerine genellikle insanlarin kendi ihtiyaglarini kargilamasi
nedeniyle yapilmaktadir. Yorede hububat ve yem bitkileri yetistiriciligi, bagcilik ve
meyvecilik iirlin ¢gesitlemesinde etkendir. Bugday, arpa, ¢avdar, yulaf, seker pancari, patates
cerezlik aycigegi, yonca, sebze cesitleri (kabak, domates, patlican, biber vb.) ve meyve
cesitlerinden tizim basta olmak {izere, kayisi, elma, badem, ceviz, igde, armut, seftali, kiraz ve

vigne yetistirilmektedir (Kayseri Valiligi, 2018Db).

Kayseri ilinin sahip oldugu konum, cografi ve tarihi 6zellikler yorenin yiyecek ve
icecek zenginliginin artmasimna neden olmustur. Bu zenginlik yo6re halkinin mutfak
kiiltiirtinde cesitlenerek farkli yemek ve igeceklere ana malzeme olmustur. Kayseri yoresi
mutfak kiiltiiriinde yer alan ana malzemeler arasinda; un, yag, pastirma, salga, toz biber,
yaprak, patlican, fasulye, kayis1 ve erik kurusu, elma ve armut kurusu, dut kurusu, {iziim
kurusu, igde, ceviz, badem, kavun, taze iizlim, gilaburu (iiziime benzer salkimlar halinde
agaci olan bir bitki), duru pekmez, eksi pekmez ve ¢alma pekmez yer almaktadir. Kayseri
mutfagina ait corbalar, yemekler ve icecekler Cizelge 1.8.’de verilmistir (Kayseri Il Kiiltiir

ve Turizm Midiirliga, 2018).
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Cizelge 1.8.. Kayseri Yoresi Yemekleri ve igecekleri

Hamur Ana : Bazi1 Ara
Corbalar Mantilar igleri yemekler Tathlar Igecekler Lezzetler
Etli .
. Sebit
Kursun As1 Kayseri Yaglamas = Pehli Nevzine Hosaf Cemen
Corbasi Mantist .
Borek Asi Yag Ag¢ma . . Comlek
Corbasi Mantist SuBoregi  Firmagzi | Baklava Gal Serbeti Peyniri
Kuru Bamya Prov Tandir Kagitta Gilla Kelek
Corbasi Mantisi Boregi Pastirma Baklava Gilaburu Tursusu
Kiymali Bayram . Domates
Gendime Corbast = Bugu Kete Yahnisi Aside Salgasi
Mantisi
Kesme Hamur 7515 K?‘ba,k. PELTIEE Giil Regeli
Makarna = Cigegi Helvasi
Corbasi
Dolmasi
Tahinli
Pitpit Dolaz .
Katmer Pilavi Kayis1 Regeli
Katmer Uziimlii Omma
Gerdan
Kayseri un
Bazlama ayser Kurabiyesi
Giiveci
Karin Maramisa
Dolmasi
Etli
Yaprak Telteli
Sarmast
Sastim
Ast
Hakirdak

Cizelge 1.8’de goriildiigii lizere Kayseri mutfaginin kendine 6zgii yiyecek ve igecek
zenginligi bulunmaktadir. Ornedin; manti, pastirma, kete ve yaglama diger bélgelere bu
yoreden yayilmistir. Kayseri yoresi cografi isaretli iiriin bakimidan da olduk¢a zengin bir
cesitlilige sahiptir. Kayseri Mantisi, Kayseri Sucugu, Kayseri Pastirmasi, Yamula Patlican,
Tomarza Kabak Cekirdegi, Biinyan Gilaburusu ve Develi Civiklisi gibi iiriinleri Tiirk Patent

ve Marka Kurumu tarafindan tescillenerek koruma altina alinmstir.

1.9.3. Nevsehir

Giliniimiizde Kapadokya denilince Nevsehir, Nigde, Aksaray, Kayseri ve Kirsehir
illerini i¢ine alan bolge akla gelmektedir. Genel anlamda bakildiginda ise Kapadokya ile

Nevsehir ili 6zdeslesmis durumdadir. Kapadokya Bolgesi tarihi siiregte bolgede egemen olan
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uygarliklarin biraktig1 zengin bir tarihi eser ve kiiltiirel varliga ve volkanik daglarla cevrili
olmasindan dolay1 olusan essiz tabiat harikasi giizelliklere sahiptir (Nevsehir Valiligi,

2018a).

Ic Anadolu Bélgesi’'nde yer alan Nevsehir ilinin dogusunda Kayseri, kuzeyinde
Kirsehir ve Yozgat, batisinda Aksaray, giineyinde ise Nigde bulunmaktadir. Turizm
potansiyeli agisindan énemli ilgeleri Avanos, Urgiip, Hacibektas, Kozakli ve Derinkuyu’dur.
Nevsehir’in cografi konum bakimindan 6nemli bir 6zelligi Kizilirmak’in dogu bat1 yoniinde
ilin topraklarini ikiye ayirmasidir. Kizilirmak’in yatagi ilin en derin vadisini olusturmaktadir
(Nevsehir 11 Milli Egitim Miidiirliigii, 2018). Karasal bir iklime sahip olan Nevsehir
yoresinde yazlar1 sicak ve kurak, kiglar1 ise soguk ve yagish gecmektedir. Ilkbahar ve

sonbahar mevsimlerinde yagislar daha fazladir (Sahin, 2008).

Nevsehir ydresinin M.O. 3000°1i yillara kadar uzanan bir tarihi oldugu yapilan kazilar
sonucu ortaya c¢ikmistir. Kapadokya Bolgesi’nin merkezinde yer almasindan dolay1 yore
Kapadokya adi ile de amilmaktadir. Nevsehir Hititler, Asurlular, Persler, Romalilar,
Selguklular, Osmanlilar ve Makedonyalilar gibi farkli medeniyetlerin etkisi altinda
kalmistir. Kapadokya Bolgesi M.S. 3. yiizyildan itibaren Hristiyanligin 6nemli
merkezlerinden biri olmustur. 11. ve 12. yiizyillarda Selguklularin hizmetine girmis ve 13.
yiizyilda Horasan’dan gelen Tiirk diisiintirii Hac1 Bektas-1 Veli’nin ¢aligmalar1 sonucunda
Tiirkler bolgede egemenliklerini kurmuslardir (Nevsehir Valiligi, 2018a; Nevsehir 11 Milli
Egitim Midiirligi, 2018).

Yore halki genel olarak, ticaret ve turizm ile ugrastigindan niifus yogunlugu itibariyla
gb¢ almayan Nevsehir, kirsal kesimden bagka illere go¢ veren ancak tarim igleri ve turizm
isletmelerinde c¢alismak amaciyla mevsimlik iscilerin yogun olarak bulundugu bir ildir.
Turizm Urgiip, Avanos, Géreme ve Uchisar yorelerinde 6nde gelen istihdam alanini
olusturmaktadir. Antik ¢aga dayanan {iziim yetistiriciligi ve buna bagl olarak icki ve gida
sanayinde her zaman farkli bir konuma sahip olan yorede gida ve igecek sektorii 6n plana

cikmistir (Nevsehir Valiligi, 2018b).

Nevsehir yoresinin %81.2’si tarima elverigli topraklar1 bulunmaktadir. Bu oran %94.1
olan Tirkiye ortalamasmin altindadir. Ekili-dikili alanlar il topraklarinin %65.4’inii

kaplamakta, cayir ve mera alanlarinin orani ise %13.3 civarindadir. Orman varligi ciliz olan
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ilde orman ve fundalar il alaninin yalmzca % 2.5’sin1 kaplamaktadir. ilde, tarrma elverissiz
alanlarin orani, su ylizeyleri ve yerlesim bolgeleriyle birlikte %18.8 civarindadir (Nevsehir

Valiligi, 2018c).

Nevsehir yoresi genelinde tarimsal iiretim arazi kullaniminin %55.4’unu tahillar
kaplamaktadir. Diger 6nemli {iriinleri basta iiziim olmak {izere ¢ekirdeklik kabak, patates,
pancar, ay cekirdegi ve baklagiller olarak siralanabilir. Nevsehir yoresinde 2017 yilinda
patates tiretim miktarinin 249.626 ton oldugu belirtilmistir. Yoredeki yillik patates iiretimi
Tiirkiye tiretiminin yaklagik %5.4’tinii karsilamaktadir. Ayrica yoreye ait gerezlik kabak ve
bagcilik ticaret faaliyetleri agisindan 6nemlidir (Anonim 7). Nevsehir ilinin 2017 yil sonu

bitkisel tiretimi ve Tiirkiye tiretimindeki oran1 % olarak Cizelge 1.9°da verilmistir.



Cizelge 1.9. Nevsehir ili Bitkisel Uretimi

Nevsehir 2017 ~ Tiirkiye 2017 Nevsehir

Uretiminin Tiirkiye

Uriin Ad1 _ Y1l Sonu YidSonu L deki Orans
Uretim (Ton) Uretim (Ton) (%)
Bugday 228.491 21.500.000 1.06
Arpa 135.759 7.100.000 191
Cavdar 30.080 320.000 9.40
Sekerpancart 390.342 20.828.316 1.87
Patates 249.626 4.800.000 5.20
Masir (Silajlik) 70.096 20.139.033 0.35
Fig (Toplam) 7.016 4.609.029 0.15
Yonca (Yesil Ot) 93.548 15.714.381 0.60
Kabak (Cerezlik) 14.270 41.326 34.53
Domates 55.049 12.750.000 0.43
Ceviz 696 210.000 0.33
Kayist 4.344 985.000 0.44
Elma 10.375 3.032.164 0.34
Kurutmalik Uziim 28.006 395.732 7.08
Sofralik Uziim 33.142 1.380.120 2.40
Saraplik Uziim 52.458 472.534 11.10
(ngﬁ‘r‘gegﬁ‘;m g 113606  2.248.386 5.05
Bag Alani (da) 181.598 3.285.576 5.53
Nohut 5.538 470.000 1.18
Kuru Fasulye 24.001 239.000 10.04
Yesil Mercimek 138 30.000 0.46
Aygicegi 381 1.964.385 0.02
Aspir 2.165 50.000 4.33
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Nevsehir yoresinde en fazla tahil iiretimi gerceklestirilirken bunu {iziim, cerezlik
kabak, patates ve sekerpancari takip etmektedir. Tiirkiye’de 2016 yilinda yetistirilen ¢erezlik
kabagin %32.5’1, saraplik iiziimiin %10.45’1, kurutmalik {iziimiin %]1.76’s1, patatesin

%15.38’1 Nevsehir ilinde tiretilmektedir (Anonim 7).

Yanardag tiiflerinden olusan topraklarin yiizey sulariyla asinmasi sonucu olusan dar
ve derin vadiler ve bu vadilerin egimli yamagclarinda ortaya ¢ikan ilging sekiller yoreye ¢cok
sayida turistin gelmesini saglamaktadir. Peribacasi ad1 verilen bu ilging olusumlara Goreme
cevresinde sikca rastlanilmakta fakat Kizilirmak Vadisi’ne glineyden ve kuzeyden agilan,
volkan tiifleriyle kapli kesimdeki derin yan vadiler, jeolojik, jeomorfolojik ve arkeolojik
ozellikleri yaninda zengin bitki Ortiisii ve sicak su kaynaklar1 yorenin baglica dinlenme
alanlarimi olusturmaktadir. Bitki ortiistinden yoksun orta Kizilirmak Havzasi’nda yer alan

Nevsehir’de bu yesil vadiler, turizm agisindan biiyiik 6nem tasimaktadir (Nevsehir Valiligi,

2018d).

Nevsehir Kabak Cekirdegi Tiirk Patent ve Marka Kurumu tarafindan tescillenerek

2018 yilindan itibaren korumaya alinmistir.

1.9.4. Nigde

Ug tarafi daglarla cevrili olan Nigde, topraklar1 i¢ Anadolu ile Akdeniz Bélgeleri’nin
siirlar1 arasinda bulunmakta ve Kapadokya Boélge’sinin giiney sinirim1 olusturmaktadir.
Eski ¢caglarda Nahita, Anahita ve Nekide gibi isimlerle anilan ilin adi Cumhuriyet doneminde
Nigde olarak degismistir. Nigde, Paleolitik Cag’dan baslayan tarihi siire¢ igerisinde Asur
Ticaret Kolonileri, Hitit, Frig, Pers Uygarliklari, Makedonya ve Kapadokya kralliklari,
Roma ve Bizans Imparatorluklari, Anadolu Selguklu Devleti ile Karamanogullari
Beyligi’nin hakimiyeti altinda kalmistir. 1470 yilinda Osmanli hakimiyetine girmis ve
Cumhuriyet’in ilaniyla beraber Nigde Tiirkiye Cumbhuriyeti’nin sinirlarina katilmigtir

(Ozalp-Konyar, 2013).

Nigde ilinin biiylik bir alaninda bozkir iklimi hakimdir. Bu yilizden yazlar sicak ve
kurak gecerken, kislar soguk ve kar yagish gegmektedir. ilin yiiksek yerlerinde ise yayla
ikliminin 6zellikleri goriilmektedir (Nigde Valiligi, 2018).
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1.9.5. Aksaray

Aksaray, Nevsehir’in 60 km gilineybatisinda yer almaktadir. Kapadokya Bolgesi
igerisinde yer alan 6nemli illerden birisidir. Tuz Golii ile Hasan Dag1 arasinda uzanan
topraklara sahip olan Aksaray, sayisiz tarihi eser ve dogal giizelliklere ev sahipligi
yapmaktadir. Aksaray’in merkezine 30 km uzakliktaki Hasan Dagi, Kapadokya’daki
olusumlar1 hazirlayan volkanik daglardan birisidir. Hitit, Pers, Makedonya, Roma, Bizans
ve Selcuklu uygarliklarina ev sahipligi yapan Aksaray, 1470 yilinda Osmanli Devleti
topraklarina katilmistir. Aksaray’in Ipek yolu iizerinde bir kavsak noktasi olmasi zaman

icerisinde birgok avantaj saglamistir (Ozalp-Konyar, 2013).

Jeolojik yapisi, bozulmamis tabii giizellikleri, birgok oyma yerlesim yeri ve yer alti
sehrine sahip olan ilde, kaplicalarin yer almas1 hem dogal giizellikler hem de termal turizm
acisindan onemli bir degerdir. Avcilik, dagcilik ve kis sporlart bakimindan 6nemli olan
Hasan Dag1 yore halkinin yayla olarak siklikla kullandigi alandir. Hasan Dagi 1990 yilinda
Kis Sporlar1 Turizm merkezi olarak ilan edilmistir (Aksaray Belediyesi, 2018a).

Aksaray tarih, kiiltiirel ve turizm agisindan degerelendirildiginde; hristiyanlik 6ncesi,
hristiyanlik donemi ve islami doneme ait bircok esere sahip kolektif agik hava miizesi
durumundadir. Dogu-bati, giiney-kuzey ana yollarmin baglanti noktasinda bulunmasi,
diinyanin ve Tirkiye’nin her yerine ulagiminin kolay olmasindan dolay1r énemli bir turizm

merkezi konumundadir (Aksaray Belediyesi, 2018b).

Orta iklim kusaginda yer alan Aksaray’da karasal iklim hakim olup, yazlar sicak ve
kurak, kislar ise soguktur. Aksaray’in sosyo-ekonomik yapisi tarim ve hayvanciliga
dayanmakta ve niifusun %70’i tarim ve hayvanciliktan gegimini saglamaktadir. Ilin sahip
oldugu topraklarin %54.4°1i tarima elverislidir ve geri kalan %45.6’s1 ise ¢ayir, mera ve
tarima elverissiz alanlardan olusmaktadir. lin tarim alanlarinda; hububat, baklagiller,
endiistriyel bitkiler, yumrulu bitkiler, meyve ve sebze yetistirilmektedir. Tarima elverisli
olan arazilerin %86’sinda kuru tarim yapilirken %14’{inde sulu tarim gergeklestirilmektedir

(Aksaray Belediyesi, 2018c).
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1.9.6. Kirsehir

Kapadokya Boélgesi’nin 6nemli illerinden birini olan Kirsehir, topraklarinda Hitit,
Pers, Roma, Bizans, Sel¢uklu ve Osmanli’y1 barindiran 5 bin yillik bir ge¢mise sahiptir. Orta
Anadolu agisindan Kapadokya Bolgesi’ne giris kapist konumunda olan Kirsehir yeralti
sehirleri ve kaya olusumu ile bolgenin karakteristik 6zelliklerini tagimaktadir. Kirsehir ili
Anadolu’daki Tiirk kavimlerinin go¢ trafigi tizerinde bulunmasi 6zelligi ile 13. yiizyilin
onemli eserlerini topraklarinda barindirmaktadir. II. Murat doneminde Osmanli
Imparatorlugu topraklarina katilan Kirsehir Kurtulus Savasi’min ardindan Tiirkiye

Cumbhuriyeti’nin bir ili olmustur (Ozalp-Konyar, 2013).

Kirsehir ilinin topraklari giiney ve glineybatidan Kizilirmak, bati ve kuzeybatida
Kiligozii deresi, kuzey ve kuzeydoguda Delice irmagi, doguda Seyfe G6lii ¢okiintii alani ile
cevrelenmistir. Kirsehir’de kislar1 soguk ve kar yagish, yazlari ise sicak ve kurak gegen
karasal iklim goriilmektedir. Il, genellikle orman &rtiisiinden yoksundur ve dogal bitki drtiisii

bozkirdir. Kirsehir ilinin ekili-dikili alanlarinin toplami %68.2°dir (Kirsehir Valiligi, 2018).

1.10. Kapadokya Bélgesi’nin Cografi Isaret Tescil Durumu

Kapadokya Bolgesi yoresel {iriinlerin fazla oldugu 6nemli bir bolgedir. Tiirk Patent ve
Marka Kurumu resmf sitesinde 05.05.2018 tarihi itibariyle Kapadokya Bolgesi’ne ait cografi
isaret ile tescillenmis 8 adet iirlin ve bagvuru asamasinda olan 2 adet iiriin oldugu tespit
edilmistir. Bolgedeki cografi isaretli tirtinler agisindan degerlendirildiginde, 2 adedi mahreg
isareti ile 6 adedi mense adi olarak tescillenmistir. Cografi isaret ile tescillenmis bu
tiriinlerden 8 adedi ve tescil bagvuru agsamasinda olan cografi isaretlerden 2 adedi
gastronomik {iriin 6zelligindedir (TPK, 2018). Genel olarak Kapadokya Bdlgesi’nde yoreye
0zgi birgok iiriin olmasina ragmen, cografi olarak tescilli liriin sayisinin az oldugu dikkat

cekmektedir.

Kapadokya Bolgesi’ne ait cografi isaret ile tescillenmis ve tescil bagvuru asamasinda
olan gastronomik f{irtinler Cizelge 1.10°da verilmistir. Cografi isaret ile tescillenmis

gastronomik tiriinlerin cografi isaret tiirleri ise Cizelge 1.11°de yer almaktadir.
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Cizelge 1.10. Kapadokya Bolgesi’ne ait Cografi Isarete Konu olan Uriinler

Uriin il Cografi Isaretleme Durumu
Aksaray Tulum Kebab1 Aksaray Bagvuru Asamasinda
Aksaray Inceelek tatlis1 Aksaray Bagvuru Asamasinda
Nevsehir Kabak Cekirdegi Nevsehir Tescilli

Kayseri Pastirmast Kayseri Tescilli

Kayseri Sucugu Kayseri Tescilli

Kayseri Mantist Kayseri Tescilli

Yamula Patlicani Kayseri Tescilli

Develi Civiklisi Kayseri Tescilli

Tomarza Kabak Cekirdegi Kayseri Tescilli

Biinyan Gilaburusu Kayseri Tescilli

Cografi isaret alan iiriinlerin ¢cogunlugunun Kayseri yoresine ait oldugu, bir iiriiniin

Nevsehir yoresine ait oldugu ve tescil bagvuru agsamasinda olan 2 iirtiniinde Aksaray yoresine

ait oldugu goriilmektedir (Cizelge 1.10).

Cizelge 1.11. Cografi Isaret ile Tescillenmis Uriinlerin Cografi isaret Tiirleri

Uriin Cografi Isaret Tiirii
Nevsehir Kabak Cekirdegi Mense Adi

Kayseri Pastirmasi Mense Adi

Kayseri Sucugu Menge Adi

Kayseri Mantisi Mabhreg Isareti
Yamula Patlican1 Mense Adi

Develi Civiklisi Mabhreg Isareti
Tomarza Kabak Cekirdegi Mense Adi

Biinyan Gilaburusu Menge Adi

Kapadokya Bolgesi’nde cografi isaret alan iiriinlerin ¢ogunlugunun Kayseri iline ait

oldugu ve mense adi ile koruma altina alindig1 goriilmektedir (Cizelge 1.11).
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1.10.1. Nevsehir Kabak Cekirdegi

30.10.2017 tarihinde Nevsehir Ticaret Borsasi tarafindan bagvurusu yapilan ve
C2017/166 basvuru numarali cografi isaret ile tescillenen Nevschir Kabak Cekirdeginin
02.04.2018 tarihinde Tiirk Patent ve Marka Kurumu’nun yayilamis oldugu 2018/26 Sayil
Resmi Cografi isaret ve Geleneksel Uriin Adi Biilteni’nde tescillenerek koruma altina
alindig1 belirlenmistir (TPK, 2018). Cografi isaretli iriine ait logo Resim 1.2°de

verilmektedir.

Resim 1.2. Nevsehir Kabak Cekirdegi Logosu

Kabak Cucurbita familyasi i¢erisinde tek yillik bir bitki olup, kabak ¢ekirdegi bitkinin
meyvesinin i¢inde olugsan tohumlarin ayiklanmasi ile elde edilmektedir. Nevsehir ilinin tim
ilge, kdy ve kasabalarinda yetistirilmekte ve bolgedeki ciftciler tarafindan ¢ok uzun yillardan
beri ¢erezlik kabak tarimini yapilmaktadir. Toprak yapisinin uygun olmasi, insanlarin ¢ok
uzun yillardir kisin cerezlik tiiketim aliskanliginin olmasi {liretimin hizla artarak devam

etmesini saglamaktadir (TPK, 2018).

Tiirk Patent ve Marka Kurumu web sitesinde yer alan Nevsehir Kabak Cekirdegine ait

detayh bilgiler Ek-3’de verilmektedir.
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1.10.2. Kayseri Pastirmasi

13.09.2000 tarihinde Kayseri Ticaret Odasi tarafindan bagvurusu yapilan ve C2000/08
basvuru numarali cografi isaret ile tescillenen Kayseri Pastirmasi, 28.01.2018 tarihinde
24301 sayili Resmi Gazete’de tescillenerek koruma altina alinmistir (TPK, 2018). Cografi

isaretli tiriine ait gorsel Resim 1.3’de verilmektedir.

Resim 1.3. Kayseri Pastirmasi

Sigir etinin belirli islemlerden gectikten sonra ¢emen ile kaplanmasiyla olusan
pastirma, 6zel kurutma ve renk aldirma islemlerinden gecirilmektedir. Kayseri yoresi ile
0zdeslesen pastirmanin diizgiin bir sekilde kurumasi, yil boyunca giindiizleri sicak ve
geceleri serin esen riizgar sayesinde gerceklesmektedir. Kayseri’nin yer alt1 sularinda belirli
miktarda bulunan nitrat sayesinde pastirma, kendine 6zgii kirmizi rengini dogal olarak
almaktadir (TPK, 2018).

Kayseri pastirmasinda kullanilan ¢gemenin bilesimi; (100 kg ¢emen igin);

25 kg buy otu (Cemen otu)

20 kg sarimsak

7 kg kirmizibiber
Alabildigi kadar su

Cemen buy otunun kurutulup toz haline getirilmesiyle olusmaktadir. Ac1 biber ve

sarimsakla karistirilip macuna doniistiiriiliir ve Kayseri yoresinde istah agict bir yiyecek
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olarak da tiiketilir. Daha sonra karigima alabildigi kadar su eklenerek pastirma i¢in hazir hale
getirilmektedir (Ozkan, 2013). Kayseri pastirmasinda kullanilan etlerin kenarlar1 traslanarak

¢emen siiriilmektedir. Cemenin kalinligr 5 mm’yi gegmemelidir (TPK, 2018).

En eski donemlerden itibaren Anadolu’nun 6nemli bir kiiltiir ve ticaret merkezi olan
Kayseri’de farkli bir lezzet ve cesitlilik kazanan pastirma (Ozkan, 2013), yoresel mutfakta
ve kent mutfaginda 6nemli bir yere sahiptir. Yapimindan tiilketimine kadar gegen siiregte
kendine 6zgii bir gelenek s6z konusudur (Diinya Gida, 2018). Kayseri Pastirmast uzun bir
siirece dayali {iretim asamalar1 ve lezzetiyle bir marka ozelligi kazanmis (Ozkan, 2013)
gastronomik bir liriindiir. Yaygin olarak ¢ig sekilde kahvaltilarda tiiketilen pastirma kuru
fasulye yemegi igerisinde de sik¢a kullanilan bir iiriindiir. Ayrica paganga boregi ve

pastirmali yumurta yapiminda da tercih edilmektedir.

Tiirk Patent ve Marka Kurumu web sitesinde yer alan Kayseri Pastirmasina ait detayli

bilgiler EK-4’de verilmektedir.

1.10.3. Kayseri Sucugu

13.09.2000 tarihinde Kayseri Ticaret Odasi tarafindan bagvurusu yapilan ve C2000/07
bagvuru numarali cografi isaret ile tescillenen Kayseri Sucugu, 28.01.2018 tarihinde 24301
sayil1 Resmi Gazete’de tescillenerek koruma altina alinmistir (TPK, 2018). Cografi isaretli

iirline ait gorsel Resim 1.4’°de verilmektedir.

Resim 1.4. Kayseri Sucugu

Kayseri Sucugu; sigir etlerinin sarimsak ve baharatla karigtirllmasi ve bagirsaklarin
icerisine doldurulmasi ile hazirlanmakta, 6zel kurutma ve renk aldirma islemlerinden

geemektedir. Sucuk i¢in kullanilan et ve yag sucuk ustalari tarafindan kusbasi kesilip kiyma



59

makinalarinda ¢ekilip, daha sonra karisima tuz, baharat, kimyon ve sarimsak ilave edilerek
hazirlanmaktadir. Elde edilen karisim 1 giin teknede bekletilmektedir. Daha sonra sucuk
hamuru 6zel makinalarla tabii ve suni bagirsaklara doldurulmakta ve doldurulan sucuklar

tekrar kurutularak hazir hale getirilmektedir (TPK, 2018).

Taze sucuk karisiminin bilesimi; (100 kg sucuk i¢in)

e 80 kg az yagh sig1r eti

e 20kgic yag

e 2 kg toz halinde tatli kirmizibiber
e 1 Kkg toz halinde act kirmizibiber
e 2 kg sofralik tuz

e 0.5 kg karabiber

e 0.4 kg yenibahar

e 2.5 kg sarimsak

Tirk toplumunun kahvaltilarinin  vazgecilmez iirlinii  olan sucuk, soyulup
dilimlendikten sonra kendi yaginda tavada pisirilmekte ayrica lizerine yumurta kirilarak da
tiketilebilmektedir. Soguk mevsimlerde mangalda komiir atesinde pisirilerek ekmek
arasinda da sikga tiiketilmektedir. Halk arasinda sucuk-ekmek partilerine sikca rastlamak
miimkiindiir. Ayrica gilivegte sucuklu kuru fasulye yapimi sucugun en yaygin kullanim

alanlarindandir (Sabah, 2017).

Tiirk Patent ve Marka Kurumu web sitesinde yer alan Kayseri Sucuguna ait detayl
bilgiler EK-5’de verilmektedir.

1.10.4. Kayseri Mantisi

22.05.2006 tarihinde Kayseri Ticaret Odasi1 tarafindan bagvurusu yapilan ve
C2006/011 basvuru numarali cografi isaret ile tescillenen Kayseri Mantisi, 28.06.2008
tarihinde 26920 sayili Resmi Gazete’de tescillenerek koruma altina alinmistir (TPK, 2018).

Cografi isaretli liriine ait gorsel Resim 1.5’de verilmektedir.



Resim 1.5. Kayseri Mantis1

Tarihi ¢ok eskilere dayanan ve Kayseri yoresine 0zgii olan mant1 Anadolu’ya bu
yoreden yayillmistir. Genel olarak manti igerisine un, su, yumurta ve tuz gibi ana
malzemelerin belirli miktarda karistirilarak yogurulmasiyla elde edilmektedir. Daha sonra
hamur biraz dinlendirilip belirli biiyiikliikte pargalara boliiniir ve her bir par¢aya kiyma ilave
edilerek hamurun diiriilmesi ile yapilan unlu bir mamuldiir. Kayseri Mantisinin yoreye 6zgii
olmasini saglayan ana unsurlardan en Onemlisi unun yapisidir. Kayseri’nin Pinarbasi,
Uzunyayla ve Biinyan ilcelerinde iiretilen unlar yap1 ve bilesim Ozellikleri sebebiyle

mantinin tadin etkilemektedir (TPK, 2018).

Manti hamuru i¢in ilk 6nce un, yumurta, tuz ve su karistirilarak sert bir hamur elde
edilmektedir. Elde edilen hamur 15-20 dk siireyle iizeri ortiilii bir sekilde dinlenmeye
birakilmaktadir. Dinlendirilmis hamur oklava yardimiyla yaklagik 1-1.2 mm kalinlikta
inceltilerek acilmaktadir. A¢ilan hamurlar yirtilmadan iist iiste konularak yaklagik 10-12 mm
boyutlarinda kare seklinde kesilmektedir. Kayseri mantisinin i¢ malzemesi dana kiymasi,
kuru sogan, tuz, kirmizi biber ve karabiberden olusmaktadir. Ayrica mantinin ic
malzemesine reyhan eklenmektedir. Kayseri Mantisinin diger etli mantilardan fark: ise
biikiilme sekli ve mantinin boyutunun kii¢iik olmasidir. Mantinin i¢i kare kesilmis olan
hamur parcalarina konulduktan sonra bohga big¢iminde sekillendirilmektedir. Manti
hazirlandiktan sonra iki sekilde pisirilmektedir. Birincisi, sulu olarak haglanan manti
siiziilmez ve iizerine rendelenmis sogan, tereyag ve salca kavrulur daha sonra sarimsakli
yogurt ile sulu mant1 seklinde servis edilmektedir. Digeri ise sal¢a kavrulduktan sonra manti
eklenir ve su ilave edilir. Pisen manti sonra iizerine sarimsakli yogurt veya sumak

gezdirilerek hazirlanmaktadir (TPK, 2018; Kayseri Valiligi, 2018c).
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Tiirk Patent ve Marka Kurumu web sitesinde yer alan Kayseri Mantisina ait detayli

bilgiler Ek-6’de verilmektedir.

1.10.5. Yamula Pathican1

27.11.2007 tarihinde Yemliha Tarimsal Kalkinma Kooperatifi tarafindan basvurusu
yapilan ve C2007/016 basvuru numarali cografi isaret ile tescillenen Yamula Patlicani,
25.05.2010 tarihinde 27591-0 sayil1 Resmi Gazete’de tescillenerek koruma altina alinmistir
(TPK, 2018). Cografi isaretli lirline ait logo ve gorseli Resim 1.6’da verilmektedir.

LA PATY, »
{ AM}_I? YEMLIHA lmo¥’.Q

ANI

Resim 1.6. Yamula Patlican1 Logosu ve Gérseli

Kayseri ilinin Yemliha Kasabasi ve ¢evresinde yetisen patlican uzun yillardir yerel
halkin 6nemli bir gecim kaynagidir. Tirkiye’de yetisen bir¢cok patlican tipinden ve
cesidinden farkli morfolojik yapisi, kendine has aroma ve tat 6zellikleri bulunmaktadir. 1-
17 cm arasinda uzunlugu olan, ¢ap1 5-6.5 cm arasinda degisen patlicanin meyve kabugu

beyaz ¢izgili, orta derece parlak leylak (a¢ik mor) renktedir (TPK, 2018).

Tiirk Patent ve Marka Kurumu web sitesinde yer alan Yamula Patlicanina ait detayli

bilgiler EK-7°de verilmektedir.

1.10.6. Develi Civiklhis1

17.09.2004 tarihinde Develi Belediyesi Baskanligi tarafindan bagvurusu yapilan ve
C2004/011 bagvuru numarali cografi isaret ile tescillenen Develi Civiklisi, 11.05.2008
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tarihinde 26873 sayili Resmi Gazete’de tescillenerek koruma altina alinmistir (TPK, 2018).

Cografi isaretli tirtine ait gorsel Resim 1.7°de verilmektedir.

Resim 1.7. Develi Civiklisi

Develi Civiklisi etli ekmege benzer bir lriindiir. Hamurunda kullanilan su ve unun
bolgeye has olmasi civikliyr benzer iiriinlerden ayiran en belirgin 6zelliktir. Yapiminda Tip-
2 un kullanimi yaygindir. Ozelligini 74-76 randimanli bugday unu ve icerisinde kepek ve
gluten miktarinin yogun olmasindan almaktadir. Bir diger belirgin 6zelligi ise Develi
Crviklisinin pisirildigi firindir. Bu firinin 6zelligi ise, sicaklik muhafazasi saglayan, hizli
1sinarak gec soguyan, iyi bir 1s1 yalitimi saglayan od tas (Erciyes Dagina has) kaya tuzu, cam

parcalar1 ve bimis (ponza madeni) kullanilmasidir (TPK, 2018).

Develi Civiklisi yapiminda kullanilan et bir giin Onceden terbiye edilerek
dinlendirilmektedir. Koyunun bel ve kaburgasinda bulunan etlerin sinirleri alinir ve ¢ift
bigak ile dograndiktan sonra bir giin bekletilir. Kiyilan et igerisine sogan eklenmekte, istege
gore domates ve biberde ince kiyilarak ilave edilmektedir. Eklenen malzemeler
harmanlandiktan sonra 15-20 dakika bekletilir ve hamur {izerine yayilmaya hazir hale
getirilmektedir. Civiklinin hamuru ise bugday unundan mayali olarak hazirlanir ve yaklagik
200 g olarak kesilerek 15-20 dakika bekletilmektedir. ince sekilde acilan hamurun {izerine
hazirlanan i¢ yayilir ve fira atilmaktadir. Firin icerisinde yakilan odunlarin cinsi mese ve
kizilgam olmalidir. Civikli pistikten sonra ince dogranan maydanozlar iizerine serpistirilerek

servis edilmektedir (TPK, 2018; Develi Belediyesi, 2018).

Tiirk Patent ve Marka Kurumu web sitesinde yer alan Develi Civiklisina ait detayli

bilgiler EK-8’de verilmektedir.
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1.10.7. Tomarza Kabak Cekirdegi

11.07.2011 tarihinde Tomarza Ilgesi Kabak Ureticiler Birligi tarafindan basvurusu
yapilan ve C2011/043 bagvuru numarali cografi isaret ile tescillenen Tomarza Kabak
Cekirdegi, 02.01.2014 tarithinde 28870 sayili Resmi Gazete’de tescillenerek koruma altina
alimmustir (TPK, 2018). Cografi isaretli iirline ait logo ve gorsel Resim 1.8”de verilmektedir.
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TOMARZA KABAK CEKIRDEG :

Resim 1.8. Tomarza Kabak Cekirdegi Logosu ve Gorseli

Kayseri’nin Tomarza Ilgesi ve koylerinde yetistirilen yazlik kabak grubunun gerezlik
veya ¢ekirdek kabaklar1 Cucurbita pepo L. Botanik sinifi i¢inde yer almaktadir. Kabak
bitkisi hafif, derin ve volkanik tiif topraklarda yetigsmesi sebebiyle ilge topraklarinda basari
ile yetistirilebilmektedir. Tomarza Cerezlik Kabaginda meyve normal yazlik kabaklara
nazaran uzun silindirik, yuvarlak, basik yuvarlak ve armut sekillerinde olabilmektedir.
Kabuk rengi sar1 ve turuncu, et rengi ise acik turuncudan koyu turuncuya kadar degisiklik
gosterebilmektedir. Tomarza Kabak Cekirdegi hasat sonrasinda meyveden uzaklastirildigt
ve giines 1s18inda dogal olarak kurutuldugu i¢in nem almayan depolarda uzun siire (1-2 yil)
muhafaza edilmektedir (TPK, 2018).

Tomarza ilgesinde uygulanmakta olan geleneksel tarimda sulanamayan yerlerde bir yil
arpa veya bugday ekilir diger yil ise topraklar nadasa birakilmaktadir. Bu bos alanlarda
sinirli miktarda nohut veya mercimek tarimi yapilmaktadir. %40-50’s1 bos olan alanlara kuru
yetismesi sebebiyle kabak ¢ekirdegi ekilmektedir. Bu yiizden ayni tarladan iki yilda bir {irtin
almirken ¢erezlik kabak ekilmesiyle her yil iirlin alinmasina olanak saglamaktadir (Tomarza

Valiligi, 2018).
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Tiirk Patent ve Marka Kurumu web sitesinde yer alan Tomarza Kabak Cekirdegi ait

detayl bilgiler Ek-9’de verilmektedir.

1.10.8. Biinyan Gilaburusu

16.02.2017 tarihinde Biinyan Belediye Baskanligi tarafindan bagvurusu yapilan ve
C2017/011 bagvuru numarali cografi isaret ile tescillenen Biinyan Gilaburusu, 01.06.2018
tarihinde 2018/30 sayili Resmi Gazete’de tescillenerek koruma altina alinmistir (TPK,

2018). Cografi isaretli iiriine ait logo ve gorsel Resim 1.9’da verilmektedir.
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 Bilnyan Gilaburusu

Resim 1.9. Biiryan Gilaburusu Logosu ve Gorseli

Latince ad1 Viburnum opulus olan Gilaburu, Anadolu’da dogal olarak bulunan yabani
bir meyvedir. Biinyan’da yetigir ve diger ¢esitlerine gore daha sulu, iri taneli ve kirmizi
renklidir. Blinyan Gilaburusunun agaglari ¢ali goriiniimiinde, boyu 3.5-4.5 m kadar ulasan
kiigiik bir agagtir. Onceden yesil olan meyveler olgunlasmadan 1 ay kadar 6nce agik sari
renkte olmakta, olgunlastiklarin da ise parlak kirmizi hale doniismektedir. Meyve tek
cekirdeklidir ve gekirdek disk seklinde beyaz renklidir. Meyve tam olgunlastiginda tamamen
kirmizi renkte kokusuz ve lezzetsizdir. Biinyan Gilaburusunda, ¢i¢ek salkimlarinin
belirginlesmesi 25 Nisan’da olurken, cigcek gozlerinin kabarmasi 10 Mays, ¢iceklenme
baslangici 18 Mayis, tam ¢i¢eklenme 23 Mayis, ¢igeklenme sonu 2 Haziran, meyveler ise 8
Ekim’de olgunlasmis hale gelmektedir (TPK, 2018).

Gilaburu ile ilgili yapilan bilimsel ¢alismalarda; bobrekte olusan kum ve tagslari
temizledigi, idrar1 soktiirdligii, kabizligr giderdigi, kramplar1 ve kas kasilmalarini dnledigi,
sakinlestirdigi, yiiksek tansiyona, diyabet ve seker hastaliklarina ve egzama gibi bazi cilt

problemlerine iyi geldigi belirtilmistir. Gilaburu tanesinin yenilmesi, suyunun i¢ilmesi ve
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meyvesinin kabuklart kaynatildiktan sonra suyunun igilmesi gibi tiketim sekilleri
bulunmaktadir (Biinyan Belediyesi, 2018, Gilaburu, 2018).

Tiirk Patent ve Marka Kurumu web sitesinde yer alan Biinyan Gilaburusu ait detaylh

bilgiler EK-10’de verilmektedir.

1.10.9. Aksaray Tulum Kebabi

C2017/216 tescil bagvuru numarali Aksaray Tulum Kebabi basvuru asamasindaki
cografi isaretli iirlinler arasinda yer almaktadir. Heniiz cografi isaret ile tescillenmemistir

(TPK, 2018). Cografi isaretli liriine ait gorseller Resim 1.10’da verilmektedir.

Resim 1.10. Aksaray Tulum Kebabina Ait Gorseller

Cesitli kaynaklardan elde edilen bilgilere gore; Tulum Kebabi, Hasandagi ve
cevresindeki kdylerde gegmiste ¢cobanlarin yaptigt bir yemektir. Cobanlar eskiden bir kuyu
kazip icinde tulum kebabini yaparlarmig. Cobanlar siiriiniin arkasindan gider ve aksam
doniiste yemek hazir olurmus. Aksaray ilinde bir isletme yoresel yemek olan Tulum
Kebabini arastirmis ve nasil yapildigini yorenin yash kisilerinden 6grenmistir. Tulum
Kebabi’ndan; bir giin dnceden 14-15 Kiloluk erkek kuzu kesilmekte ve dinlendirilmektedir.
Aksamdan iki kuyudaki ocaklar yakilmakta ve sabaha koz haline gelen ocaga odun ilavesi
yapilmaktadir. Dinlenmis olan kuzu pargalanir ve igerisine tuz, kekik, kimyon ve pul
biberden olusan baharatla harmanlandiktan sonra tulumun igerisine yerlestirilmekte ve
tulumun agzi dikilmektedir. Tulumun yanmamasi i¢in kozii kapatacak kadar ocaga toprak
atilmaktadir. Daha sonra demir tepsiye konulan tulum ocagin igerisine yerlestirilir. Uzeri sa¢
ile ortiiliir ve kenarlardan hava almamasi i¢in toprak harg ile kapatilmaktadir. Sacin tizerine

diger ocakta bulunan koz dokiiliir ve tizeri biiyiik bir sac ile tekrar kapatilmaktadir. Yaklagik
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5 saat pisen kebabin yanina diger kuyu da pisen bulgur pilavi servis edilmektedir (Aksaray
Haber, 2015).

1.10.10. Aksaray Inceelek Tathsi

C2017/215 tescil bagvuru numarali Aksaray Inceelek Tatlis1 basvuru asamasindaki
cografi igaretli iirlinler arasinda yer almaktadir. Heniiz cografi isaret ile tescillenmemistir

(TPK, 2018). Cografi isaretli iiriine ait gorsel Resim 1.11’de verilmektedir.

Resim 1.11. Aksaray inceelek Tatlist

Inceelek tatlis1 icin un, tahin ve yag karistirilarak hamur haline getirilmektedir. Nisasta
ile tek tek agilarak sagta pisirilen tath firina siiriilerek tekrar pisirilmektedir. Pistikten sonra
tizerine serbet dokiilerek servise hazir hale getirilmektedir (Aksaray Egemen Gazetesi,
2016).

1.11. Arastirma ile lgili Yapilan Calismalar

Zulug (2010)’un Istanbul’da yaptig1 bir arastirmada, cografi etiketli gida iiriinlerine
iliskin tiiketici tercihleri incelenmis ve aragtirmadan elde edilen bilgilere gore cografi etiketli
Ayvalik zeytinyag: i¢in talep, cografi etiketli olmayan muadillerine gore %58 daha fazladir.
Cografi etiketli Ezine peyniri i¢in talep ise, cografi etiketli olmayan muadillerine gore %43
daha fazladir. Cografi etiketli iirlin tiikketen tiiketici profili, belirli bir gelir seviyesinin
iizerinde, bayan, calisan ve ¢ocuk sahibi olmayan 6zelliktedir. Tiiketicilerin cografi isaretli
Ayvalik zeytinyagi i¢in muadiline gére piyasa fiyatindan %82 daha fazla 6demeyi kabul
ederken, cografi etiketli Ezine peyniri i¢in yaklasik %355 (3.55 kat) daha fazla 6demeyi

kabul ettigi sonucuna ulagmistir.
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Kan (2011)’1n yaptig1 ¢alismada; cografi isaret alan Aksehir Kirazi’nin en 6nemli
paydaslari olan iireticiler, firmalar, kamu ve 6zerk kuruluslar, meyve-sebze komisyonculari
ile gorlisiilmiis ve arastirma sonucunda isletmelerin %48’1, meyve-sebze alimi yapan
komisyoncularin %72’s1, firmalarin ise %7°si cografi isaret kavramindan haberdar
olduklarmni belirtmislerdir. Ayrica paydaslarin cografi isaretten beklentilerinin basinda,
fiyatta artis ilk sirada gelirken bunu bolge, iiriin tanitim1 ve {irlinlin korunmasi izlemektedir.
Cografi isaret kullaniminin bdlgeye etkisi incelendiginde paydaslarin beklentilerini

karsilamadig1 sonucuna ulasilmistir.

Bulut (2013) SWOT analizi yontemi yardimiyla Ezine Peyniri tiretimi gergeklestirilen
kirsal alanin mevcut durum analizi yapilmis ve ¢calisma kapsaminda, Ezine Peyniri cografi
isaret alaninin potansiyel ekonomik kaynaklar agisindan zenginlik ve cesitlilik gosteren bir
yapiya sahip oldugu ancak mevcut kaynaklarin yeterince degerlendirilemedigi tespit

edilmisgtir.

Meral ve Sahin (2013)’in Kahramanmaras il merkezinde yasayan tiiketicilerin cografi
isaretli gidalara kars1 tutum ve davraniglarini belirlemeye yonelik yaptiklari aragtirmada;
tilketicilerin %76.3"linlin cografi isaretli gida ile ilgili bilgiye sahip olmadiklar1 tespit
edilmistir. Ayrica tiiketicilerin  %86.2'sinin  Gemlik Zeytini tiikettigi, tliketicilerin
%358.9'unun cografi isaretli bir gidaya daha fazla iicret 6deyecegi ve cografi isaretli Gemlik

Zeytinine %29.8 daha fazla 6deyebilecegi sonucuna ulasilmistir.

Yenipmar, Kosker ve Karacaoglu (2014)’nun Van Otlu Peyniri’nin 6zelliklerini
arastirmak ve geleneksel iiretim yontemlerini tespit ederek cografi isaretlemeye katkisin
belirlemek amaciyla yaptiklar1 ¢alismada; insanlarin Van Otlu Peyniri’nin, ilin tanitimina,
turizm sektoriine ve yerel ekonomiye katki saglayacak bir iiriin olarak algiladiklar tespit

edilmistir.

Gilindeger (2014)’in Canakkale ilinde cografi isaret tescili alan iiriinlerin, bolgesel
turizm gelisimindeki 6neminin incelenmesi ve bu {riinlerin bir turizm {iriinii olarak nasil
degerlendirilebilecegi hakkinda ilgili kurum/kurulus temsilcilerinin goriislerinin alinmast
amaciyla yaptiklar ¢caligmada; Canakkale’nin cografi isaretli lirlinlerinin dogru ve etkili bir
sekilde tanitim ve pazarlama ¢aligsmalarinin yapilmasiyla bolgesel turizm gelisiminde birer

ara¢ gorevi listlenebilecegi belirtilmistir.
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Oguz (2016) tarafindan yapilan bir arastirmada; Siirt’e gelen turistlerin cografi
isaretli triinlere iligkin goriislerinin belirlenmesi ve bu irilinlerin turizm {riinii olarak
kullannminin yayginlastirilmast amacglanmis ve arastirma sonucunda katilimcilarin
%81.9’unun cografi isaretin kisiye ve bolgeye katkisinin olacaginmi diisiindiikleri sonucuna

ulasilmistir.

Karakulak (2016)’nin yaptig1 arastirmada, cografi isaretleme yoluyla gastronomik
kimlik olusturma ve gastronomik kimligin destinasyon pazarlamasindaki rolii incelenmis ve
arastirma sonucunda yoreye 0zgii gastronomik {iriinlerin cografi isaretleme almis olmasinin
gastronomik kimlik olusturmada etkili oldugu ve Trakya Bolgesi’nin c¢ogunluklu
gastronomik iiriinleri ile tanindig1, fakat cografi isaretleme almis olan gastronomik tiriinlerin

tanitiminin destinasyonlarda tam anlamiyla yapilmadig tespit edilmistir.

Durusoy (2017) yaptigi calisgmada; Kars kasarinin geleneksel tiretim yonteminin yerli
ve yabanci turistlerin dikkatini ¢ektigini belirtmistir. Bolgedeki ulasim hizmetlerinde
yenilenme, yiyecek ve igecek isletmeleri ile konaklama isletmelerinde gelisme gibi etkilerin

bolgeye sagladigi ekonomik katma degerinin yiiksek oldugunu tespit etmistir.
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IKINCi BOLUM
2.1. Problem

Son yillarda istek ve beklentileri degisen ziyaretgiler 6zel ilgi alanlarini1 yansitan
iiriinlerin bulundugu destinasyonlar1 daha fazla tercih etmeye baslamislardir. Bu yiizden
ziyaretciler artik deniz, kum ve giines tgcliisii yerine destinasyonlara ait yoresel iriinleri
merak ederek gastronomi amagl seyahatler gergeklestirmektedir. Yerel kiiltiiriin 6nemli bir
parcasi olan yoresel {iriinler iiretildigi yore ile aralarinda gii¢lii bir bag olmasindan dolay1
son zamanlarda destinasyon ¢ekicilik unsuru haline gelmeye baglamistir. Bu yoresel iiriinleri
taklitlerine kars1 korumak ve hangi yoreye ait oldugu karmagasini 6nlemek amaciyla yapilan
cografi isaretleme sistemi sayesinde yoresel iriinler koruma altina alinmaktadir.
Destinasyonlar igin 6nemli olan bu iriinlerin unutulmasini engellemek amaciyla cografi
isaret ile koruma altina alinmasi ve siirekliliginin saglanmas1 gerekmektedir. Yoresel
iirlinlerin korunup gelistirilmesi turizm sektorii ve iilke tanitimina katki saglamaktadir.
Cografi isaret ile tescillenen iiriinler sayesinde destinasyon gastronomik 6zellik kazanarak
diger bolgelere gore rekabet istiinliigii saglayabilecektir. Yerli ve yabanci birgok turisti
ceken ve calismaya konu olan Kapadokya Bolgesi’ne ait 8 adet cografi isaret ile tescillenen
ve 2 adet tescil bagvuru asamasinda olan {iriin bulunmaktadir. Bu friinlerin ziyaretgiler
tarafindan taninma durumunu ve gastronomik destinasyonlar iizerindeki etkisini konu alan

bu ¢alisma sonucunda elde edilen veriler dogrultusunda 6neriler sunulacaktir.

2.2. Arastirmanin Amaci

Giliniimiizde kiiltiirel ve geleneksel degerler destinasyon tercihinde 6nem kazanmaya
baglamistir. Bu ylizden turizm sektoriinde yerel degerlerin korunarak 6n plana ¢ikarilmasi
gerekmektedir. Turistik bir deger tagiyan yoreye 6zgii iiriinler hangi bolgeye ait oldugu
karmasasini onlemek amaciyla cografi isaret ile tescillenerek koruma altina alinmakta ve bu
sistem destinasyonun boélgesel kalkinmasi, tanitilmasi ve ekonomisine 6nemli katkilar

saglamaktadir (Mercan ve Uziilmez, 2014).

Bu nedenle aragtirmanin temel amaci; Kapadokya Bolgesi’ne gelen ziyaretcilerin

cografi isaretli tirtinleri bilme durumlarini tespit etmek, bolgeye ait ve 6zgiin nitelikleri ile
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taklit edilemeyen cografi isaret ile tescilli {rlnlerin gastronomik destinasyonun
olusmasinda, gelismesinde ve nitelik kazanmasinda etkili olup olmadiginin incelenmesidir.
Bu amaglan gergeklestirebilmek i¢in asagidaki hipotezler gelistirilmistir;

Hi: Ziyaretgilerin cografi isaretli iriinleri bilme durumunun gastronomik

destinasyon algisi lizerinde etkisi vardir.

H2: Ziyaretcilerin cografi isaretli iriinleri bilme durumu cinsiyete gore anlamli

farklilik gostermektedir.

Hs: Ziyaretcilerin cografi isaretli tiriinleri bilme durumu yasa gore anlamli farklilik

gostermektedir.

Ha: Ziyaretcilerin cografi isaretli tirtinleri bilme durumu medeni duruma gore anlaml

farklilik gostermektedir.

Hs: Ziyaretgilerin cografi isaretli iiriinleri bilme durumu egitim seviyesine gore

anlamli farklilik gostermektedir.

He: Ziyaretgilerin cografi isaretli triinleri bilme durumu meslek grubuna gore

anlaml farklilik gostermektedir.

H7: Ziyaretcilerin cografi isaretli tirtinleri bilme durumu gelir seviyesine gére anlaml

farklilik gostermektedir.

Hs: Ziyaretcilerin gastronomik destinasyon algisi cinsiyete gore anlamli farklilik

gostermektedir.

Ho: Ziyaretgilerin gastronomik destinasyon algis1 yasa gore anlamli farklilik

gostermektedir.

Haio: Ziyaretgilerin gastronomik destinasyon algist medeni duruma goére anlamli

farklilik gostermektedir.

Haii: Ziyaretgilerin gastronomik destinasyon algisi egitim seviyesine goére anlamli

farklilik gostermektedir.

Hi2: Ziyaretgilerin gastronomik destinasyon algis1 meslek grubuna gore anlaml

farklilik gostermektedir.
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Hais: Ziyaretgilerin gastronomik destinasyon algist gelir seviyesine goére anlamli

farklilik gostermektedir.

Hi4: Ziyaretcilerin gastronomik destinasyon algist ziyaret sebebine gore anlamli

farklilik gostermektedir.

2.3. Arastirmanin Onemi

Son yillarda diinyada yeme-igme faaliyetlerine verilen 6nem ve ilginin artmasi
sebebiyle gastronomik tirlinler kiiltiirel ¢ekim unsuru haline gelmeye baglamis, yeme-igme
fizyolojik ihtiya¢ durumundan ¢ikarak yemek igin yasam olgusuna doniismiis ve sosyal bir
statii kazanmustir (Richard, 2001; Cohen, 2004; Deveci vd., 2013). Insanlarin tiiketim
aliskanliklarinin degisiklik gdstermesi turizm olgusunda kiiltiirel ve geleneksel tirtinlerin 6ne
¢ikmasina neden olmustur. Y dresel tiriinler, yerel kiiltiiriin 5nemli bir par¢asini olusturmakta
ve bu {drilinler ile tretildikleri yore arasinda giiclii bir bag bulunmaktadir. Bu iiriinlerin
taklitlerine karsi korunmasi ve tiriinleri haksiz rekabete maruz birakilmamasi ic¢in birgok
tilkede yasal diizenlemeler yapilmaktadir (Tekelioglu ve Demirer, 2008). Bu yasal
diizenlemeler diinyada da oldukga yaygin bir sekilde kullanilan cografi isaretleme sistemidir.
Cografi isaretin yoresel {irlinlerin tescillenmesi, korunmasi, tanitilmasi ve turizm iiriiniine

doniismesinde 6nemli bir rolii bulunmaktadir (Yenipinar vd., 2014).

Yoresel iriinlerin ait olduklari bolgenin adiyla anilmasi tercih edilme oranlarini
arttirmaktadir. Ayrica cografi isaret alan triinler insanlarda diger iriinlere gore daha
glivenilir bir algi olusturmakta ve daha fazla tercih edilmektedir (Oguz, 2016). Yerel
yonetimler tarafindan bir arag olarak kullanilan cografi isaretli gastronomik iiriinler bolge
turizmini gelistirerek ve bilinirligini arttirarak gastronomi turizmine katki saglamaktadir
(Orhan, 2010; Yenipinar vd., 2014). Ayrica 6zgiin cografi kokeni sayesinde cografi isaret
tescili olan gastronomik {irlinler bolgenin imajini giiclendirerek markalasmay1 ve bolgesel
turizmin canlanmasini saglamaktadir. Yoreye 6zgii cografi isaret ile tescillenen trtinlerin

bolgesel ve kirsal kalkinmada da katkist biiyiiktiir (Mercan ve Uziilmez, 2014).

Dogal giizellikleri ile 6n plana ¢ikan Kapadokya Bolgesi, bulundugu cografi konum
itibariyle turizm agisindan 6nemlidir. Yeme ve i¢me kiiltiirii bakimindan kendine 6zgii ayirt
edici 6zellik ve farkliliklara sahip olan bolge zengin bir ¢esitlilige sahiptir ancak gastronomi

turizmi agisindan hakettigi degeri gorememektedir. Konu ile ilgili yapilan literatiir taramasi
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sonucu; Tiirkiye’de cografi isaretler ile ilgili bircok calisma yiiriitiildiigii goriilmiis ancak
Kapadokya Bolgesi’nin kapsadigi illeri igine alan bu tarz ¢alismaya rastlanilmamistir. Bu
arastirma, Kapadokya Bolgesi’ne gelen ziyaret¢ilerin cografi isaretlemeye iliskin goriisleri,
bolgeye ait cografi isaret alan tescilli tiriinler hakkindaki diisiinceleri ve bu {iriinlerin
gastronomik destinasyon iizerindeki etkilerine iliskin goriislerini belirlemek amaciyla

planlanmustir.

2.4. Arastirmamin Varsayimlari

Arastirma agagidaki varsayimlara bagli olarak yiiriitiilmiistiir;

e Ziyaretgilerin cografi isaretli irtinleri bilme durumlarimi ve gastronomik
destinasyon algilarin1 belirlemek amaciyla hazirlanan anket sorularinin igerik
bakimindan yeterli ve kapsamli oldugu varsayilmistir.

e Arastirmada kullanilan 6rneklemin evreni temsil ettigi varsayillmistir.

e Arastirmaya katilan ziyaretcilerin anket sorularina samimi ve gercege uygun yanit

verdikleri varsayilmistir.

2.5. Arastirmanin Simirhliklar

Arastirma asagidaki esaslarla sinirlandirilmastir.

e Orneklem segimi cografi isaret ile tescilli iiriinlerin bulundugu ve sinirlari
Kapadokya Bolgesi’nde yer alan Kayseri ve Nevsehir illeri ile sinirlandirilmistir.

e Arastirma verilerinin toplanmast 2018 yili Nisan-Temmuz aylar1 arasinda
destinasyona gelen ziyaretcilerle sinirlandirilmistir.

e (alisma aragtirmacinin maddi imkanlar1 ve ulasimi ile sinirlandirilmistir.
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UCUNCU BOLUM
YONTEM

3.1. Arastirmanin Modeli ve Yontemi

Calisma plan1 kapsaminda; literatiir tarama, tez konusu belirleme, belirlenen tez
konusunda literatiir tarama, anket hazirligi i¢in uygun Olgeklerin belirlenmesi, anketin
hazirlanmasi, hazirlanan anketlerin uygulanmasi, elde edilen verilerin istatistik programina
aktarimy, istatistik programinda verilen analizi, elde edilen verilerin degerlendirilmesi, tezin
yazimi ve teslimi seklinde planlanmistir. Calismada nicel arastirma yontemlerinden genel
tarama modeli kullanilmistir. Nicel arastirma yontemi; sayisal veriler kullanilarak, kesin ve
genellenebilir sonuglara ulagsmayr hedeflemektedir (Giirbliz ve Sahin, 2017). Nicel
arastirmalarda genellikle evreni temsil eden 6rneklemden sayisal veriler toplanmaktadir.
Istatistiksel ve matematiksel yontemler kullanilarak analiz gerceklestirilir ve sonuglarmn
kesin oldugu kabul edilmektedir (Creswell, 2002). Genel tarama modeli ise; ¢ok sayida
olusan evrende, evren hakkinda genel bir yargiya varmak amaciyla evrenin timii ya da

ondan alinacak 6rneklem iizerinde yapilacak olan taramadir (Karasar, 1984).
3.2. Evren ve Orneklem Secimi

Evren, arastirmacinin ¢aligma alanini olusturan ve sorulari cevaplamak i¢in ihtiyag
duyulan verilerin elde edildigi canli veya cansiz varliklardan olusan biiyiik bir grup olarak
tamimlamakta (Biytikoztiirk, 2009; Altunisik, Coskun, Bayraktaroglu ve Yildirim, 2010),
orneklem ise; 6zellikleri hakkinda bilgi toplamak i¢in ¢aligilan evrenden secilen onun smnirl

bir parcasini ifade etmektedir (Cingi, 1994).

Bu calismanin evrenini Kapadokya Bdlgesi’ne gelen ziyaretgiler olusturmaktadir.
Arastirmada Kapadokya Bolgesi’ne ait cografi isaret ile tescilli {irinlerin gastronomik
destinasyona etkisi incelendigi i¢in ¢alisma evreni Kayseri ve Nevsehir illerine gelen
ziyaretgilerle sinirlandirilmigtir. Caligma evreni olarak bu illerin se¢ilmesinin sebebi cografi
isaret ile tescillenmis tirlinlere sahip olmalari ve il sinirlarinin tamaminin Kapadokya Bolgesi

icinde yer almasidir.
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Nevsehir Valiligi’nden elde edilen verilere gore; 2017 yilinda Nevsehir’e 2.206.372
ziyaret¢i gelmistir. Kayseri Il Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigii’nden elde edilen verilere gore
2017 yili Ocak-Agustos aylar1 arasinda Kayseri’ye 169.122 ziyaret¢i gelmistir (Nevsehir
Valiligi, 2018; Kayseri 11 Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigii, 2018). Evren biiyiikliigii 2.375.494
oldugundan orneklem sayisini belirlemede Yamane (2011) Orneklem formiiliinden
yararlanilmig ve 6rneklem c¢ap1 384 olarak belirlenmistir. 2018 yili Nisan ve Temmuz aylari
arasinda Nevsehir ve Kayseri illerine gelen ziyaretciler arasindan kolayda ornekleme
yontemiyle secilen 441 ziyaretciye ulagilmistir. Arastirma kapsamina alinan illerden segilen

orneklem sayis1 Kayseri’de 145 ve Nevsehir’de 296 olarak belirlenmistir.

3.3. Anketin Olusturulmasi ve Verilerin Toplanmasi

Arastirmada veri toplama araci olarak anket formu kullanilmistir. Arastirmada
kullanilan ifadeleri/sorular1 igeren anket formu daha o6nce konu ile ilgili yapilan
caligmalardan (Zulug, 2010; Kan, 2011; Meral, 2013; Mercan ve Uziilmez, 2014; Oguz,
2016; Karakulak, 2016) ziyaretcilerin kolay anlayabilecegi sekilde uyarlanarak
hazirlanmistir. Bazi sorular literatiirden destek alinarak bireysel olarak hazirlanmis ve
konuyla ilgili akademisyenlerden uzman goriisii alinmistir. Anket formu hazirlandiktan
sonra anlagilmayan ifadelerde diizeltme ve eklemeler yapilabilmesi i¢in Kapadokya
Bolgesi’ne gelen 40 ziyaret¢iden toplanan veriler ile pilot ¢aligma yapilmistir. Arastirma
kapsaminda 455 anket uygulanmis ancak anket formlarindan bir kisminda eksik bilgi veya

ayni igaretlemeler yapildigindan 441 anket degerlendirilmeye alinmigtir.

Arastirmada kullanilan anket formu 3 bdliimden olusmaktadir. Birinci boliimde
aragtirmaya katilan ziyaret¢ilerin demografik 6zelliklerini igceren bilgiler yer almaktadir. Bu
bilgiler; cinsiyet, yas, medeni durum, egitim seviyesi, meslek grubu ve gelir seviyesidir.
Ayrica ziyaretgilerin bdlgeye gelme sikligi, ziyaret sebebi, bolgeye ait cografi isaretli
gastronomik iirinleri tanima ve tiikketme durumlart ile tilketme sebeplerine iliskin toplam 11
soru bulunmaktadir. Tkinci boliimde; ziyaretcilerin cografi isaretli iiriinleri bilme durumunu
tespit etmeye yonelik 12 ifade 5°li likert seklinde hazirlanmistir. Ugiincii boliimde ise;
cografi isaret ile tescilli irlinlerin gastronomik destinasyon algisina etkisini belirlemeye
yonelik 23 ifade 5°1i likert seklinde yer almaktadir. Likert 6lgegi ise; “1-Kesinlikle
Katiliyorum, 2-Katiliyorum, 3-Kararsizim, 4-Katilmiyorum, 5-Kesinlikle Katilmiyorum”

seklinde derecelendirilerek anket formu hazirlanmistir.



75

Aragtirmada kullanilan &lgeklerin gilivenirliligi Cronbach Alpha (Alfa Katsayisi)
katsayis1 kullanilarak test edilmistir. Kullanilan 6lgeklere ait ifade sayilart ve giivenilirlik

kat sayilar1 (Cronbach Alpha) Cizelge 3.1.’de verilmektedir.

Cizelge 3.1. Arastirmada Kullamlan Olgekler ve Giivenilirlik Katsayilart

Kullanilan Olgekler Madde Sayis1 Cronbach Alpha (o)
Cografi Isaretli Uriinlerin Bilinme Durumu 12 0.89
Gastronomik Destinasyon Algisi 23 0.95

Arastirmalarda kullanilan 6l¢eklerin kabul edilebilir giivenilirlik katsayilarmin 0.70 ve
iizerinde olmasit gerekmektedir (Peterson, 1994). Cizelge 3.1.’de goriildigi iizere,
aragtirmada kullanilan Slgeklerin giivenilirlik katsayilarinin yiiksek ve tatmin edici diizeyde

(0>0.70) oldugu belirlenmistir.

3.4. Verilerin Analizi ve Degerlendirilmesi

Elde edilen veriler bilgisayar ortaminda istatistik paket programina aktarilarak analiz
edilmistir. ilk asamada anket formunda yer alan demografik dzelliklere ait frekans ve yiizde
dagilimlarinin analizleri yapilmig ve dlgeklere ait standart sapma ve genel ortalama gibi bazi
tanimlayici istatistiklere yer verilmistir. Ayrica ziyaretgilerin cografi isaretli lirtinleri bilme

durumlart analiz edilerek yiizde (%) olarak grafik haline getirilmistir.

Ikinci asamada, verilerin basiklik ve ¢arpiklik diizeylerinin normal dagilma durumu
kontrol edilerek, degiskenler arasindaki iligkinin siddetinin Glglilmesi amaciyla korelasyon
analizi yapilmistir. Ayrica ziyaretcilerin cografi isaretli Urlinleri bilme durumunun

gastronomik destinasyon algis1 lizerindeki etkisi basit regresyon analizi ile test edilmistir.

Ucgiincii asamada ise demografik 6zelliklere bagli olarak bagimli ve bagimsiz
degiskenlerde farklilik durumunun belirlenmesinde iki segenekli degiskenler i¢in T-testi,
ikiden fazla degiskenler i¢in Tek Yonlii Varyans Analizi (ANOVA) kullanilmistir. Ayrica
degiskenler arasinda farkliligin kaynagiin belirlenmesi amaciyla Post Hoc testlerinden

“Tukey Testi” analizi kullanilmistir.






DORDUNCU BOLUM

BULGULAR ve YORUM

4.1. Demografik Bilgiler

Katilimeilarin demografik 6zellikleri Cizelge 4.1°de yer almaktadir.

Cizelge 4.1. Katilimcilarm Demografik Ozellikleri

Demografik Ozellikler n %
. Kadin 254 57.6
Cinsiyet
Erkek 187 42.4
25 ve alt1 293 66.4
26-35 87 19.7
Yas 36-45 32 7.3
46-55 20 4.5
56 ve lizeri 9 2.0
Medeni D Evli 108 24.5
ccen LA Bekar 333 755
[kdgretim 14 3.2
Lise 95 21.5
Egitim Durumu Onlisans 205 46.5
Lisans 102 23.1
Lisansiistii 25 5.1
Memur o4 12.2
Ev Hanimi 14 3.2
Esnaf 21 4.8
Meslek Ozel Sektor Calisant 82 18.6
Ogrenci 242 54.9
Emekli 12 2.7
Diger 16 3.6
0-1500 206 46.7
1501-2500 98 22.2
Gelir Durumu 2501-3500 62 14.1
3501-5000 49 11.1
5000 ve tisti 26 5.9

Toplam 441 100
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Arastirmaya katilan ziyaretgilerin  9%57.6’s1 kadin, %42.4’linlin erkek oldugu
belirlenmistir. Ziyaretgilerin %66.4’liniin 25 yas ve alt1 oldugu ve %2’sinin 56 ve {izeri yas
oldugu gorilmektedir. Arastirmaya katilan ziyaretgilerin ¢ogunlugunun gen¢ olmasi
sosyallesmenin etkisiyle farkli kiiltiirleri 6grenme ve seyahat etme isteklerinin fazla

olmasindan kaynaklandig1 sdylenebilir (Cizelge 4.1).

Arastirmaya katilan ziyaretgilerin %75.5’inin bekar oldugu, %24.5’inin evli oldugu
goriilmektedir. Egitim durumu agisindan degerlendirildiginde ziyaretgilerin %46.5’inin
onlisans mezunu oldugu %3.2’sinin ilkdgretim mezunu oldugu belirlenmistir. Ziyaretgilerin
meslek gruplari incelendiginde; %18.6’sinin 6zel sektor galisani, %3.2’sinin ev hanimi,
%54.9’unun dgrenci oldugu goriilmiistiir. Ogrenci sayismin fazla olma nedeni olarak;
yorelere turistik amagh diizenlenen turlarin 6grenciler tarafindan daha fazla ragbet gérmesi

sOylenebilir (Cizelge 4.1).
4.2. Katihmeilarin Bélgeyi Ziyaretlerine iliskin Bilgiler

Katilimcilarin bolgeyi ziyaretlerine iliskin bilgiler Cizelge 4.2 ve Cizelge 4.3’de yer

almaktadir.

Cizelge 4.2. Katilimcilarin Bélgeye Gelme Sikligina Iliskin Bilgiler

Gelme Sikhig1 n %

Ik Kez 203 46.0
6 Ayda Bir 83 18.8
Yilda Bir Kez 69 15.6
Daha Seyrek 86 19.5
Toplam 441 100

Cizelge 4.2°de Katilimcilarin %46’sinin Kapadokya Bolgesi’ne ilk kez geldigi ve
%15.6’smin bolgeyi yilda bir kez ziyaret ettigi goriillmektedir.
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Cizelge 4.3. Katilimcilarin Ziyaret Sebeplerine Iliskin Bilgiler

Ziyaret Sebepleri n %

Is 46 10.4
Tatil 198 44.9
Yoresel Yiyecekler 20 4.5
Kiiltiirel Ozellikler 88 20.0
Aile, Akraba ve Arkadas Ziyareti 21 4.8
Tarihi Ozellikler 22 5.0
Diger 46 10.4
Toplam 441 100

Arastirmada; katilimcilarin Kapadokya Bolgesi’ni en fazla (%44.9) oranla tatil
amagcli ziyaret ettigi tespit edilmistir. Katilimcilari %20’si Kapadokya Bolgesi’ni kiiltiirel
ozellikleri i¢in ziyaret ettiklerini belirtmislerdir. Kapadokya Bolgesi’nin 6nemli bir turizm
bolgesi olmasi bu bolgenin tatil amagh ziyaret edilmesine katki saglamaktadir. Kapadokya
Bolgesi’nin ziyaret edilme sebepleri arasinda en az (%4.5) oranla yoresel yiyecekler oldugu,
daha sonra %4.8 oranla aile, akraba ve arkadas ziyareti oldugu sonucuna ulasilmistir.
Bolgenin sahip oldugu yoresel iiriinlerin yeterli seviyede tanitilmamasi yoresel yiyeceklerin

ziyaret sebebine en az diizeyde katki saglama nedeni olarak diistiniilmektedir (Cizelge 4.3).
4.3. Katimeilari Yéresel Uriinleri Tanima ve Tiiketme Durumlarina iliskin Bilgiler

Katilimcilarin Kapadokya Bolgesi’ne ait cografi isaret tescili alan ve almayan yoresel

tirtinleri tanima durumlarina iliskin bilgiler Cizelge 4.4’de verilmektedir.
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Cizelge 4.4. Katilimcilarin Yéresel Uriinleri Tanima Durumuna iliskin Bilgiler

Yoresel Uriinler Tamma Durumu n %
Kayseri Sebit Yaglamasi Evet 79 17.9
Hay1r 361 81.9
Nevsehir Pekmezi Evet 74 16.8
Hay1r 367 83.2
Kayseri Mantis1 Evet 60 13.6
Hayir 381 86.4
Nevsehir Koftiir Evet 168 38.1
Hayir 273 61.9
Kayseri Develi Civiklist Evet 114 25.9
Hayir 327 74.1
Nevsehir Testi Kebabi Evet 81 18.4
Hayir 360 81.6
Nevsehir Sivrisi Evet 187 42.4
Hayir 254 57.6
Nevsehir Kabak Cekirdegi Evet 259 58.7
Hayir 182 41.3
Kayseri Pastirmasi Evet 222 50.3
Hayir 219 49.7
Kayseri Sucugu Evet 243 55.1
Hayir 198 44.9
81,9 83,2 834 81,6
— ] 74,1 —
61,9 57,6 58,7 sy S5
38,1 424 13 i
25,9
IR IRie IR IR
Kayseri Nevsehir Kayseri Nevsehir Kayseri Nevsehir  Nevsehir  Nevsehir Kayseri Kayseri
Sebit Pekmezi Mantisi Koftar Develi  Testi Kebabi  Sivrisi Kabak Pastirmasi  Sucugu
Yaglamasi Civiklisi Cekirdegi

HMEVET OHAYIR

*Birden fazla gastronomik iiriin isaretlenmistir. Her iiriin kendi i¢inde degerlendirilmistir.

Sekil 4.1. Katilimeilarin Yéresel Uriinleri Tanima Durumuna Iliskin Bilgiler

Anket formunda ziyaretcilere cografi isaret ile tescil edilen ve edilmeyen yoresel

tirtinler karisik halde sorulmus, tiriinler arasinda hangisinin cografi isaret ile tescilli iriinler

oldugunu isaretlemeleri istenmistir. Katilimcilarin cografi isaret ile tescil edilen Nevsehir
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Kabak Cekirdegi (%58.7) ve Kayseri Sucugunu (%55.1) tanidiklar1 belirlenmistir. Ayrica
Kapadokya Bolgesi’ne ait Kayseri Develi Civiklisi (%25.9) ve Kayseri Mantisinin (%13.6)
en az diizeyde taninan cografi isaretli tirtinler oldugu tespit edilmistir. Kapadokya Bolgesi’ne
ait Nevsehir Sivrisi (%42.4) ile Nevsehir Koftiir’iin (%38.1) en fazla taninan yoresel iiriinler
oldugu belirlenmistir. Katilimcilarin Kayseri Sebit Yaglamasi (%17.9) ve Nevsehir
Pekmezi’ni (%16.8) en az diizeyde tanidig tespit edilmistir (Cizelge 4.4; Grafik 4.1).

Meral (2013) tarafindan yapilan bir arastirmada katilimcilara Kahramanmaras iline ait
cografi isaret ile tescillenen Maras Dondurmasi, Maras Tarhanasi ve Maras Biberinin cografi
isaret alip almadigin1 bilme durumlart sorulmustur. Arastirma sonucunda katilimecilarin
Maras Dondurmasii en fazla (%94.79) diizeyde bildikleri ortaya ¢ikmistir. Mercan ve
Uziilmez (2014)’in cografi isaret ile ilgili Canakkale Bolgesi’ndeki ilgili kurum ve kurulus
temsilcileriyle goriistiigli bir calismada, cografi isaret ile tescilli Ezine Peyniri disindaki

diger cografi isaretli gastronomik tiriinlerin bilinmedigi sonucuna ulasilmistir.

Bu ¢alisma sonucunu destekleyen diger calismalardan da anlasilacag: lizere cografi
isaret ile tescilli gastronomik tiriinlerin yeterli seviyede taninmadigi goriilmektedir. Cografi
isaretli lirlinlere veya cografi isaret alma potansiyeline sahip gastronomik iiriinlerin 6nemine
cesitli kurum, kurulus, organizasyon ve faaliyetler araciligiyla vurgu yapilmasi
gerekmektedir. Ayrica yerel halk, isletmeciler ve yoneticiler cografi isaretleme konusunda
farkindalig1 arttirmak amaciyla harekete geg¢meli ve irlinlerin siirdiirtilebilirliginin
saglanmasi icin tanitim calismalarina agirlik verilmesi gerekmektedir. Basarili bir sekilde
tanitilan cografi isaretli liriinler destinasyonun gastronomik agidan geligsmesini saglayarak

gastronomi turizminin canlanmasina katki saglayabilecektir.



82

Cizelge 4.5. Katilimcilarin Cografi Isaretli Uriin Tiiketme Durumlar1 ve Nedenlerine iliskin

Bilgiler

Cografi Isaretli Uriin Tiiketme Durumlari/Nedenleri n %

Evet 358 81.2
Cografi Isaretli Uriin Tiiketme Durumu

Hayir 83 18.8
Sagliklidir Evet 161 36.0
£ Hayir 280 64.0
2 Lezzetlidir Evet 244 55.3
E Hayir 197 44.7
S .- Kalitelidir Evet 175 39.7
S 2 Hayir 366 60.3
=3 Yore Ekonomisine Katki Saglar Evet 181 41.0
£ 2 Hayir 260 59.0
= Giivenilirdir Evet 142 32.2
S Hayir 299 67.8
’Eﬂ Diisiik Maliyetlidir Evet 55 12.5
S Hayir 386 87.3

Cizelge 4.5.’de goriildiigii tizere katihmecilarin %81.2°sinin cografi isaretli {iriin
tilkettigi tespit edilmistir. Ayrica katilimcilarin cografi isaretli tirlinleri tilketme nedenleri;
tirtinlerin lezzetli olmasi (%55.3), yore ekonomisine katki saglamasi (%4 1) ve kaliteli olmasi

(%39.7) seklinde siralanmistir (Cizelge 4.5).
4.4. Olgeklerin Tamimlayia: Istatistikleri ve Normallik Kontrolii

Aragtirma verilerinin genel profilini degerlendirmek amaciyla; standart sapma,
ortalama, basiklik ve carpiklik degerleri incelenmistir. Anket formunda yer alan cografi
isaretli iiriinlerin bilinme durumu ve gastronomik destinasyon algisi 6l¢eklerinde yer alan
ifadelerin ortalama degerleri, standart sapmalari, ¢arpiklik ve basiklik degerleri Cizelge

4.6°da yer almaktadir.
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Cizelge 4.6. Olgeklerin Tanimlayici Istatistikleri

Olgekler X SS  Carpikhk Basikhk
Cografi Isaretli Uriinlerin Bilinme Durumu 3.503 .7928 -0.467 0.043
1.Ait oldugu cografyada iiretildigini ifade eder. 3.394  1.369 -0.615 -0.920
2.Yoreye ait hammaddeler ile iiretildigini gosterir. 3.585 1.145 -0.570 -0.629
3.Bagimsiz bir denetleme yapildigini ifade eder. 3.337  1.104 -0.190 -0.708
4.Hileli olma ihtimalinin diisiik oldugunu ifade eder. 3494 1.164 -0.572 -0.570
5.Saglikl1 oldugunu ifade eder. 3.553 1.098 -0.606 -0.254
6.Daha lezzetli oldugunu ifade eder. 3.607 1.129 -0.631 -0.329
7.Y1iksek fiyath oldugunu ifade eder. 3.387 1.146 -0.200 -0.808
8.G6;1§(1;1:kse1 iiretim yontemleri ile tiretildigini ifade 3696 1100 -0.762 -0.032
9.El yapimi oldugunu gosterir. 3.666 1.124 -0.753 -0.112
10.Yapiminin zahmetli oldugunu gosterir. 3.616 1.148 -0.758 -0.110
11.Uriinde gesitlilik saglar. 3.600 1.135 -0.723 -0.177
12 Fabrikasyon oldugunu ifade eder. 3.099 1.298 -0.117 -1.062
Gastronomik Destinasyon Algisi 3.780 .8381 -0.831 0.843
1.Kapadokya Bdlgesi’nin tanitiminda 6nemlidir. 3.650 1.319 -0.940 -0.305
2.Kapadokya Bolgesi’nin ekonomisini gii¢lendirir. 3.814  1.852 0.596 1.392
3.Kapadokya Bolgesi’ni cazip hale getirir. 3.755 1.184 -0.983 0.160

4.Kapgdokya Bi'zlgem ne gastronomik amacgli ziyaret 3723 1.156 -0.801 -0.142
edilme sikligini arttirir.

5.Kapadokya Bolgesi’nin kimlik kazanmasini saglar. 3.791  1.102 -0.878 0.154

6.Kapadokya Bolgf:s1 ne turizm yatirimlarinin 3777 1087 -0.839 0.149
yapilmasini saglar.

7.Kapadokya Bolgesi’nde diizenlenen sosyal etkinlik i i
(festival, solen vb.) faaliyetlerini arttirir. 3755 L1y 0.840 0.053

8.Diger bolgelere gore rekabet iistiinliigii saglar. 3.734 1.089 -0.773 0.022

9.Kapadokya Bolgesi’nin yerli turist sayisini arttirir. 3.782  1.102 -0.858 0.120

10.Kapadokya Bdlgesi’nin yabanci turist sayisini 3759 1112 -0.828 0.042

arttirir.
11.Konaklama hizmetlerinde ¢esitlenmeyi saglar. 3.689 1.114 -0.779 -0.073
12.Ulastirma hizmetlerinde ¢esitlenmeyi saglar. 3.646 1.122 -0.703 -0.201

13.Kgp'ac'lokvy'a Bé‘)lgem nin gastronomik acidan 3721 1.083 -0.860 0148
bilinirliginin arttirir.

14.Ureticiler arasinda birlik olmay1 saglar. 3.693 1.017 -0.736 0.203

15.Istihdam olanaklarini arttirir. 3.709 1.075 -0.867 0.186

16.Kap'adolfy'a Bolgesi’ndeki tarim sektoriiniin 3757 1.102 -0.928 0341
gelirlerini arttirr.

17 Kapadokya Bolgesi’ndeki hayvancilik sektoriiniin

aelirlerini arttirir. 3.696 1.113 -0.709 -0.177

18.Gastronomi turizmini olumlu yonde etkiler. 3.852 1.043 -0.931 0.490
19.Destinasyon imajini olumlu yonde etkiler. 3.739 1.062 -0.799 0.128
20.Yerel halkin turizm faaliyetlerine katilimini saglar. 3.839  1.048 -0.982 0.604
21.Ziyaretgilerin konaklama siiresini arttirir. 3.800 1.051 -0.831 0.216
22.Turizm faaliyetlerinde siireklilik saglar. 3.875 1.011 -0.900 0.430

23.Yerel halka ekonomik katki saglar. 4015 1.051 -1.244 1.244
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Arastirmada kullanilan verilerin normal dagilim durumunun incelenmesi, literatiirde
Onerilen yontemlerden biri olan standart sapma, carpiklik ve basiklik degerlerine gore test
edilerek gerceklestirilmistir (Tabachnick ve Fidell, 2013). Normal dagilim gosteren bir veri
setinin standart sapmasi 1, basiklik ve c¢arpiklik degerleri ise +3 ve -3 araliginda yer
almaktadir (Shao, 2002). Cizelge 4.6’da goriildiigii tizere anket formunda yer alan dlgeklerin
standart sapma degerleri 1’e yakindir. Olgeklerin carpiklik ve basiklik degerlerinin de
onerilen deger olan -3 ile +3 degerleri arasinda oldugu goriilmektedir. Bu sonuglara gore
standart sapma, c¢arpiklik ve basiklik degerleri verilerin normal dagilimini destekler

niteliktedir.

4.5. Katihmcilarin Cografi Isaretli Uriinleri Bilme Durumu Olgegine Iliskin Baz

Tamimlayic Istatistikler

Katilimcilarin cografi isaretli triinleri bilme durumu o6lgegine iliskin tanimlayict

istatistiklere Cizelge 4.7°de yer verilmistir.



Cizelge 4.7. Katilimcilari Cografi Isaretli Uriinleri Bilme Durumu
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£ £
= S g = =
<5 £ 5 <Z
Cografi Isaret ile Tescilli 3= - 5 E 3 E X ss
Uriin X 3 S N v X 3
n % n % n % n % n %
1.Ait oldugu cografyada 72 163 49 11.1 48 109 177 401 95 215 3.39 1.36
tiretildigini ifade eder.
2.Yoreye aithammaddeler . o 27 175 67 152 179 406 98 222 358 1.14
ile iiretildigini ifade eder.
3.Bagimsiz bir denetleme ;5 g1 184 135 308 130 205 72 163 3.33 1.10
yapildigini ifade eder.
AHileli olmaihtimalinin 5y 5o 69 156 79 179 179 406 84 190 349 1.16
diisiik oldugunu ifade eder.
g’di?ghkhomugun“lfade 25 57 51 116 105 238 175 397 85 193 355 1.09
6.Daha lezzetli oldugunu o5 57 55 118 95 215 168 381 101 229 3.60 1.12
ifade eder.
7. Yiksek fiyatlioldugunu o3 55 79 179 132 209 118 268 89 202 338 114
ifade eder.
8.Geleneksel tiretim
yontemleri ile tiretildigini 23 52 43 98 87 197 180 408 108 245 3.69 1.10
ifade eder.
9.El yapim oldugunz 26 59 45 102 85 193 179 406 106 240 366 1.12
gosterir.
10.Yapmunin ggggictli 33 75 39 88 92 209 177 401 100 227 361 1.14
oldugunu gosterir.
11.Uriinde cesitlilik saglar. 30 6.8 46 104 89 202 181 41.0 95 215 360 1.13
12.Fabrikasyon oldugunu ¢/ 9,5 g4 190 112 254 106 240 75 170 3.09 1.29
ifade eder.
Toplam 3.50 0.79

Katilimcilarin cografi isaret ile tescilli tirinleri bilme durumuna yonelik ankette yer

alan ifadeler verdikleri cevaplardan; cografi isaret ile tescilli iriiniin geleneksel iiretim

yontemleri ile tiretilmesi (k=3.69+1.10), iiriiniin el yapimi olmasi (X=3.66+1.12), liretiminin

zahmetli olmas1 (X=3.61+1.14) ifadelerin yiiksek ortalamalara sahip oldugu goriilmiistiir.

Katilimcilarin cografi isaretli tirinlerin yorelere ait tirtinleri ifade ettigini bilmeleri tirtinlerin

yapiminin zahmetli oldugunu ve yerel halk tarafindan el isgiligi ile yapildigim

diistindiirmektedir.

Katilimeilarin cografi isaret ile tescilli tirtinleri bilme durumuna yonelik ankette yer

alan ifadelere verdikleri cevaplardan; cografi isaret ile tescilli tiriiniin yiiksek fiyatli olmasi

(x=3.38+1.14), bagimsiz bir denetleme yapilmasi (X=3.33+£1.10) ve fabrikasyon olmasi

(x=3.09+1.29) ifadelerin diisiik ortalamalara sahip oldugu goriilmiistiir. Katilimcilar cografi
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isaret ile tescilli triinlerin ¢ogunlukla el yapimi oldugunu diisiindiiklerinden trtinlerin

fabrikasyon olmasi ifadesinin diisiik diizeyde oldugu belirlenmistir.

Katilimcilarin cografi isaret ile tescilli tirtinleri bilme durumunu tespit etmeye

yonelik ifadelerin genel ortalamasinin iyi seviyede (Xx=3.50+0.79) oldugu belirlenmistir

(Cizelge 4.7).

4.6. Katihmcilarin Cografi Isaretli Uriinleri Bilme Durumlarmmn Demografik

Ozelliklere Gore Karsilastirmalari

Cizelge 4.8. Katilimcilarin Cografi Isaretli Uriinleri Bilme Durumlarinin Cinsiyet Durumuna
Gore Karsilastirilmasi (n:441)

Cinsiyet n X SS t Anlam Diizeyi (p)
Kadin 254 3.44 720 .
-1.81 .070
Erkek 187 3.58 877
*p<0.05

Arastirmaya katilan ziyaret¢ilerin cografi isaretli tiriinleri bilme durumlarmin cinsiyete
gore farklilik gosterip gostermemesinin belirlenmesi amaciyla t testi yapilmistir. Elde edilen
bulgulara gore erkeklerin (X=3.58+0.87) kadinlara (x=3.44+0.72) gore cografi isaretli
tiriinleri daha yiiksek seviyede bildikleri tespit edilmistir (Cizelge 4.8).

Aragtirma sonucunda ziyaretcilerin cografi isaretli {riinleri bilme durumu ile
cinsiyetler arasinda anlamli bir farklilik bulunmadig1 sonucuna ulasilmistir (p=0.070). Bu
sonuca gore “Ziyaretcilerin cografi isaretli tirtinleri bilme durumu cinsiyete gore anlamli

farklilik gostermektedir” olan Ha hipotezi reddedilmistir.
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Cizelge 4.9. Katilmcilarin Cografi Isaretli Uriinleri Bilme Durumlarmm Yas Durumuna
Gore Karsilastirilmasi (n:441)

Anlam Diizeyi

Ya n X SS f
i ¥ ()

25 ve alt1 293 3.36 811

26-35 87 3.70 665 .000*
36-45 32 3.94 649 801 Tukey
46-55 20 3.93 801 (1-2)*
56 ve tizeri 9 3.51 525 (3-4)*

*p<0.05

Katilimcilarin  yag durumlart incelendiginde; 36-45 yas grubunda yer alan
katilimcilarin cografi isaretli tirtinleri bilme durumlarmin en yiiksek seviyede (X=3.94+0.64),
25 ve alt1 yas gurubunun en diisiik seviyede (X=3.36+0.81) oldugu sonucuna ulasilmistir.
Bunun sebebi olarak yasin ilerlemesi ile beraber bilgi diizeyi ve tecriibelerin artmast

sOylenebilir.

Tek Faktorlii Varyans Analizi (ANOVA) sonuglarina gore katilimcilarin cografi
isaretli tirtinleri bilme durumlar ile yas durumlari arasinda anlamli farlilik bulunmaktadir.
Ikili gruplar arasindaki farkliligi gdstermek amaciyla Post Hoc testlerinden Tukey testi

kullanilmastir.

Tukey testi sonuglart incelendiginde; 25 ve alti yas grubu ile 26-35 yas grubu
(p=0.003), 36-45 yas grubu (p=0.001) ve 46-55 yas grubu (p=0.013) ziyaret¢iler arasinda
anlamli farklilik oldugu (p<0.05), 25 ve alt1 yas grubu ile 56 ve iizeri yas grubu (p=0.977)
arasinda anlamli bir farklilik olmadig1 goriilmektedir (Cizelge 4.9).

Bu sonuglara gore “Ziyaretgilerin cografi isaretli trtinleri bilme durumlar1 yasa gore

anlamli farklilik géstermektedir” Hz hipotezi desteklenmektedir.

Cizelge 4.10. Katilimcilarin Cografi Isaretli Uriinleri Bilme Durumlarinin Medeni Duruma
Gore Karsilastirilmasi (n:441)

Medeni Durum n X SS t Anlam Diizeyi (p)
Evli 108 3.79 .702

4.50 .000*
Bekar 333 3.40 .798

“p<0.05
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Arastirmaya katilan ziyaretcilerin cografi isaretli trtinleri bilme durumlari medeni
hallerine gore anlamli diizeyde farklilagip farklilasmadigint belirlemek amaciyla t testi
yapilmustir. Elde edilen bulgulara gore evli katilimeilarin (X=3.79+0.70) bekar katilimcilara
(x=3.40+£0.79) gore cografi isaretli triinleri bilme durumlarmin daha yiiksek oldugu
belirlenmistir (Cizelge 4.10).

Ziyaretcilerin cografi igaretli iiriinleri bilme durumlari ile medeni halleri arasinda
anlamli farklilik tespit edilmistir (p=0.00). Bu sonuca gore “Ziyaretcilerin cografi isaretli
trtinleri bilme durumu medeni durumuna gore anlamli farklilik gostermektedir” olan Ha

hipotezi kabul edilmistir.

Cizelge 4.11. Katilimcilarin Cografi Isaretli Uriinleri Bilme Durumlarinm Egitim Seviyesine
Gore Karsilastirilmasi (n:441)

Egitim Durumu n X SS f Anlam Diizeyi (p)

Hk(’)gretim 14 3.46 713

Lise 95 3.63 783 .017*

Onlisans 205 3.36 .872 3.03 Tukey

Lisans 102 3.64 .665 (2-3)*

Lisansiistii 25 3.53 433 (3-4)*
*p<0.05

Tek Faktorlii Varyans Analizi sonuglaria gore ziyaretcilerin cografi igaretli iiriinleri
bilme durumlar ile egitim seviyeleri arasinda anlamli farklilik bulunmaktadir (p=0.017).
Baska bir ifadeyle ziyaretcilerin cografi isaretli tirtinleri bilme durumlart egitim seviyesine
gore farlilik gostermektedir. Elde edilen bulgulara gore; lisans mezunu katilimcilarin
(x=3.64+0.66) cografi isaretli lirlin bilgi diizeylerinin en yiiksek seviyede oldugu, ilkdgretim
mezunu katilimeilarin ise (X=3.46+0.71) cografi isaretli iiriinleri bilme durumlarinin en

diistik seviyede oldugu belirlenmistir.

Tukey testi sonuglar1 incelendiginde; lise mezunu ziyaretciler ile 6nlisans mezunu
(p=0.043) ziyaret¢iler ve 6nlisans mezunu ile lisans mezunu (p=0.036) ziyaret¢iler arasinda

anlamli bir farklilik oldugu (p<0.05) tespit edilmistir (Cizelge 4.11).

Bu sonuglara gore “Ziyaretcilerin cografi isaretli trtinleri bilme durumu egitim

seviyesine gore anlamli farklilik gostermektedir” olan Hs hipotezi desteklenmektedir.
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Cizelge 4.12. Katihmcilarin Cografi Isaretli Uriinleri Bilme Durumlarinin Meslek
Gruplarina Gore Karsilastirilmasi (n:441)

Meslek n X SS f Anlam Diizeyi (p)
Memur 54 3.61 (76

Ev Hanimi 14 3.69 948

Esnaf 21 3.51 714

Ozel Sektor Calisani 82 3.62 .800 1611 142*
Ogrenci 242 3.40 .789

Emekli 12 3.75 .681

Diger 13 3.67 .801

*p<0.05

Ziyaretgilerin cografi isaretli iiriinleri bilme durumlart meslek gruplarina gére anlaml
farklilik gésterme durumunun belirlenmesi amaciyla Tek Yonli Varyans Analizi (ANOVA)
uygulanmustir. Elde edilen bulgulara gore ev hanimlarinin cografi isaretli trtinleri bilme
durumunun yiiksek seviyede (X=3.69+0.94) oldugu, dgrencilerin ise cografi isaretli tirtinleri
bilme durumunun diisiik seviyede (x=3.40+0.78) oldugu tespit edilmistir. Ev hanimlarinin
yemek yapmaya daha fazla vakit ayirmalari, daha fazla aligveris yapma merakina sahip
olmalar1 ve {iirlinlerin igerikleri hakkinda daha fazla arastirma yapmalar1 cografi isaretli

tirtinleri bilme durumlarinin yiiksek olmasina neden olabilmektedir.

Analiz sonuglarina ziyaretgilerin cografi isaretli tirtinleri bilme durumlarinin meslek
gruplarina gére anlamhi farklilik gostermedigi (p=0.142) sonucuna ulasilmistir (Cizelge

4.12).

Bu sonuca gore “Ziyaret¢gilerin cografi isaretli drtinleri bilme durumu meslek

gruplarina gore anlamli farklilik géstermektedir” olan He hipotezi reddedilmistir.



90

Cizelge 4.13. Katilimcilarin Cografi Isaretli Uriinleri Bilme Durumlarmin Gelir Seviyesine
Gore Karsilastirilmasi (n:441)

Gelir Durumu n X SS f Anlam Diizeyi (p)
0-1500 TL 206 3.35 791
1501-2500 TL 98 3.48 811 .000*
2501-3500 TL 62 3.73 .780 5.471 Tukey
3501-5000 TL 49 3.83 635 (1-3)*

. (1-4)*
5001 ve usti 26 3.55 765

*p<0.05

Ziyaretgilerin cografi isaretli irinleri bilme durumlarini gelir seviyesine gére anlaml
diizeyde farklilik gosterme durumunun belirlenmesi amaciyla Tek Yonlii Varyans Analizi
(ANOVA) uygulanmis ve analiz sonucunda ziyaretgilerin cografi isaretli tirtinleri bilme
durumlarmin gelir seviyesine goére anlamli farklilik gosterdigi (p=0.000) sonucuna
ulagilmistir. Elde edilen bulgulara gére 3501-5000 TL gelire sahip katilimcilarin cografi
isaretli tirtinleri bilme durumlarimin diger gelir grubuna sahip katilimcilara gore daha yiiksek
seviyede (x=3.83%0.63) oldugu tespit edilmistir. Gelir durumu 0-1500 TL arasinda olan
katilimcilarin ise cografi isaretli tirlin bilgi diizeyi diger gelir grubuna sahip katilimcilara
gore daha diisiik seviyede (x=3.35+0.79) oldugu sonucuna ulasilmistir. Bu sonuca sebep
olarak; yiiksek gelirli bireylerin daha fazla seyahat edebilmesi ve yeni yerler gorerek yoresel

irtinleri tanima firsat1 yakalayabilmesi gosterilebilir.

Yapilan Tukey testi sonuglarina incelendiginde; 0-1500 TL gelire sahip ziyaretgiler ile
1501-2500 TL (p=0.635) ve 5001 ve iistii (p=0.722) gelire sahip ziyaretgiler arasinda anlaml
bir farklilik olmadigt (p<0.05), 0-1500 TL gelire sahip ziyaretgiler ile 2501-3500 TL
(p=0.007) ve 3501-5000 TL (p=0.001) gelire sahip ziyaret¢iler arasinda ise anlamli bir
farklilik oldugu tespit edilmistir (Cizelge 4.13).

Bu sonuglara gore “Ziyaretgilerin cografi isaretli triinleri bilme durumu gelir

seviyesine gore anlamli farklilik gostermektedir” olan H7 hipotezi kabul edilmistir.
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4.7. Gastronomik Destinasyon Algisi Ol¢egine fliskin Bazi Tamimlayici Istatistikler

Cizelge 4.14. Katilimcilarin Gastronomik Destinasyon Algisina Iliskin Tanimlayici
Istatistikler

2? E £ g < E

X S o) N = X

= > > 7] Q = 9o

[} = S > [

st Teareg i 2 E £ £ g z 2 -
Cografi Isaret ile Tescilli Uriin N £ S g X3 X ss
N N

n % n % n % n % n %
1.Kapadokya Bolgesi’nin tantiminda 5o 43,4 33 75 34 77 192 435 123 279 365 131
onemlidir.
2.Kapadokya Bolgesi’nin 38 86 43 98 41 93 188 426 130 295 381 1.85
ekonomisini gii¢lendirir.
géﬁfﬁad(’kya&)lg“"m caziphale o6 g5 34 77 58 132 187 424 126 286 375 118
4.Kapadokya Bolgesi’ne gastronomik
amagli ziyaret edilme sikligini 27 61 45 102 75 170 170 385 124 281 372 115
arttirir.
5.Kapadokya Bo'gegigin kimliK 22 50 39 88 74 168 180 408 126 286 379 1.10
kazanmasini saglar.
6.Kapadakya Bolgesi'rioggigm 21 48 37 84 83 188 178 404 122 277 377 1.08
yatirimlarinin yapilmasini saglar.
7.Kapadokya Bolgesi’nde
diizenlenen sosyal etkinlik (festival, 21 48 52 118 60 136 189 429 119 270 3.75 111
sOlen vb.) faaliyetlerini arttirir.
8.Diger bolgelere gore rekabet 21 48 40 91 89 202 176 399 115 261 373 1.08
istlinliigii saglar.
9.Kapadokya Bolgesinin yerli turist ) 5 59 gg 77 175 178 404 125 283 378 1.10
sayisini arttirir.
10 Kapadokya Bolgesi'nin yabanct o5 5, 49 91 g0 181 175 397 123 279 375 111
turist sayisini arttirir.
11.Konaklama hizmetlerinde 24 54 47 107 78 177 185 420 107 243 368 111
¢esitlenmeyi saglar.
12 Ulagtirma hizmetlerinde 25 57 48 109 89 202 175 39.7 104 236 3.64 1.12
¢esitlenmeyi saglar.
13.Kapadokya Bolgesi nin
gastronomik agtdan bilinirliginin 22 50 45 102 70 159 201 456 103 234 372 1.08
arttirir.
i;"égre“c“erarasmdab‘“‘k olmayr 47 39 33 86 100 227 194 440 92 209 369 1.01
15.Istihdam olanaklarimi arttirir. 22 5.0 45 10.2 70 159 206 46.7 98 222 370 1.07
16 Kapadokya Bolgesi'ndeki tanm o7 g1 39 70 79 179 189 429 115 261 375 1.10
sektoriiniin gelirlerini arttirir.
17.Kapadokya Bolgesi’ndeki
hayvancilik sektoriiniin gelirlerini 22 50 46 104 90 204 169 383 114 259 370 111
arttirir.
18.Gastronomi turizmini olumu 18 41 30 68 79 179 186 422 128 290 385 1.04
yonde etkiler.
ifk':f:rs“nasyon imajmiolumlu yonde 19 43 49 93 g4 190 189 429 108 245 373 1.06
20.Yerel halkin turizm faaliyetlerine 45 50 g8 73 166 106 444 122 277 383 104
katilimini saglar.
zrlt'nzrllﬁaret?‘lermk"“aklama suresmt 497 39 37 84 83 188 184 417 120 272 3.80 1.05
ifg'ﬂ‘;“zm faaliyetlerinde siireklilik 15 59 35 79 73 166 103 438 127 288 387 101
fj’éﬁirelhalkaek"“"mlkkatk‘ 21 48 19 43 57 129 179 406 165 374 401 1.05
Toplam 3.78 0.83
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Katilimcilarin cografi isaret ile tescilli tirlinlerin gastronomik destinasyon algisini
belirlemeye yonelik ifadelere verdikleri cevaplardan; cografi isaret ile tescilli tirtinlerin yerel
halka ekonomik katki saglamasi (X=4.01+1.05), turizm faaliyetlerinde siireklilik saglamasi
(x=3.87£1.01) ve gastronomi turizmini olumlu yonde etkilemesi (x=3.85+1.04) ifadelerin

yiiksek ortalamalara sahip ifadeler oldugu goriilmiistiir (Cizelge 4.14).

Giizel-Sahin ve Unver (2015) gastronomi turizminin Istanbul’da yarattig1 ekonomik
etkilerini incelendikleri bir arastirmada; katilimcilarin %16’sinin gastronomi turizminin
bolgesel kalkinmaya katki sagladigini disiindiiklerini  belirtmislerdir. Bu ¢alismada
katilimcilarin ifadelere verdigi cevaplardan genel ortalamanin yiiksek seviyede ¢ikmasi,
cografi isaret ile tescilli {lirtinlerin yerel halka ekonomik agidan katki sagladiginm
dogrulamaktadir. Gastronomi turizminin turist deneyimini artirma ve bir destinasyonun
markalagarak pazarlamasina katki saglama potansiyeli s6z konusudur (Rand, Heath and
Alberts, 2003). Yapilan bir¢ok arastirmada, turistlerin tercih ve ilgilerinin artmasinda
destinasyonun sahip oldugu yemek kiiltiiriiniin etkili oldugu vurgulanmaktadir (Bessiere,
1998; Hjalager and Richards, 2002; Cohen and Avieli, 2004; Long, 2004). Bu ¢alismadan
elde edilen sonuglar diger ¢alisma sonuglari ile 6rtiismektedir. Yoreye 6zgii cografi isaret ile
tescilli rtinlerin siirekliliginin saglanmasi destinasyona ait gastronomi turizmini olumlu
yonde etkileyecegi ifade edilebilir. Karakulak (2016)’nin yapti§i bir arastirmada;
ziyaretgilerin  ¢ogunlugunun yoreye Ozgii gastronomik triinlerin cografi isaret ile
tescillenmesinin bdlgenin turizmini canlandirdigint  belirtmiglerdir. Bezirgan ve Kog
(2014)’un Cunda Adasi’nda yaptiklar bir ¢alismada; ydreye 6zgii gastronomik iiriinlerin
destinasyon tanitiminda énemli bir unsur oldugunu vurgulamislardir. Yapilan bu arastirma
sonucu ile ziyaretgilerin bu diisiinciilerine dayanarak cografi isaret ile tescillenmis tirtinlerin
taninmas1 ve daha fazla tercih edilmesi ile turizmi canlandiracagi ve boylece gastronomik

faaliyetlerde siireklilik saglanabilecegi diisiiniilmektedir.

Katilimcilarin cografi isaret ile tescilli iirtinlerin gastronomik destinasyon algisini
belirlemeye yonelik ifadelere verdikleri cevaplardan; cografi isaret ile tescilli trtinlerin
tireticiler arasinda birlik olmayr saglamasi (X=3.69+1.01), konaklama hizmetlerinde
cesitlenmeyi saglamasi (x=3.68+1.11) ve ulastirma hizmetlerinde gesitlenmeyi saglamasi
(x=3.64+1.12) ifadelerinin diisiik ortalamalara sahip ifadeler oldugu goriilmistiir (Cizelge
4.14). Yoreye Ozgii triin cografi isaret ile tescillendiginde o iiriiniin tek bir standara gore

tiretilmesi zorunlulugu {ireticiler arasinda birlik olmay1 saglayabilir.
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Katilimeilarin cografi isaret ile tescilli tirtinlerin gastronomik destinasyon tizerindeki
algt durumlarmi belirlemeye yonelik ifadelerin genel ortalamasimin iyi seviyede
(x=3.78+0.83) oldugu belirlenmistir. Bu bulgular 1s18inda yéreye 6zgii cografi isaret ile
tescilli trtinlerin gastronomik destinasyonlara sagladigi katkilarin olduk¢a 6nemli oldugu
sonucu ortaya ¢ikmaktadir. Cografi isaret ile tescillenmis tirtinlerin ait oldugu cografyanin
ozelliklerini  icermesi g6z Oniine alindiginda destinasyonun gastronomik 6zellik

kazanmasinda 6nemli bir yerinin oldugu soylenebilir.

4.8. Katihmcilarin Gastronomik Destinasyon Algisimn Demografik Ozelliklere Gore

Karsilastirmalar:

Cizelge 4.15. Katilimcilarin Gastronomik Destinasyon Algilarinin Cinsiyet Durumuna Gore
Karsilastirilmasi (n:441)

Cinsiyet n X SS t Anlam Diizeyi (p)
Kadin 254 3.73 769
-1.33 .183*
Erkek 187 3.84 921
*p<0.05

Katilimcilarin cinsiyet durumuna goére gastronomik destinasyon algisi arasinda
anlamli farklilik olma durumunun belirlenmesi amaciyla t testi yapilmistir. Elde edilen
bulgulara gore erkeklerin gastronomik destinasyon algist (X=3.84+0.92) kadinlarin
gastronomik destinasyon algisina (X=3.73+0.76) gore daha fazla seviyede oldugu ortaya
cikmistir (Cizelge 4.15).

Gastronomik destinasyon algisi ile ziyaretcilerin cinsiyet durumlari arasinda anlamli
farklilik olmadig1 sonucuna ulasilmistir (p=0.183). Bu sonuca gore “Ziyaretgilerin cinsiyet
durumuna gore gastronomik destinasyon algis1 anlamli farklilik gostermektedir” olan Hs

hipotezi reddedilmistir.
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Cizelge 4.16. Katilimcilarin Gastronomik Destinasyon Algilarinin Yas Durumuna Gore
Karsilastirilmasi (n:441)

Yas n X Ss f Anlam Diizeyi (p)

25 ve alti 293 3.64 870

26-35 87 3.97 711 .000*

36-45 32 4.08 635 Tukey

46-55 20 4.26 624 6.82 1-2)*

56 ve lizeri 9 4.21 .885 (3-4)*
*p<0.05

Katilimeilarin gastronomik destinasyon algilarinin yas durumlarina goére anlaml
farklilik gosterip gostermedigi Tek Yonli Varyans Analizi (ANOVA) kullanilarak test
edilmistir. Elde edilen sonuglara gore; katilimcilarin gastronomik destinasyon algilarinin yas

durumlarma goére anlaml farklilik gosterdigi (p=0.000) ortaya ¢ikmistir.

Yaglar arasindaki farkliligin kaynagini test etmek i¢in Post Hoc testlerinden Tukey
testi uygulanmis ve analiz sonucunda; 25 ve alt1 yas grubu katilimcilar ile 26-35 yas grubu
(p=0.008), 36-45 yas grubu ve 46-55 yas grubu (p=0.009) katilimcilar arasinda anlamli
farklilik oldugu (p<0.05), 25 ve alt1 yas grubu ziyaretgiler ile 56 ve iizeri yas grubu (p=0.231)

katilimcilar arasinda anlamli farklilik bulunmadigi ortaya ¢cikmustir (Cizelge 4.16).

Bu sonuglara gore “Ziyaretgilerin gastronomik destinasyon algis1 yasa gore farklilik

gostermektedir” olan Ho hipotezi kabul edilmistir.

Cizelge 4.17. Katilimcilarin Gastronomik Destinasyona Algilarinin Medeni Duruma Gore
Karsilagtirilmasi (n:441)

Medeni Durum n X SS t Anlam Diizeyi (p)
Evli 108 4.14 .617 .
6.39 .000
Bekar 333 3.66 .866
*p<0.05

Ziyaretgilerin medeni durumu ile gastronomik destinasyon algisi arasinda anlaml
farklilik olma durumunun belirlenmesi amaciyla t testi yapilmistir. Elde edilen bulgulara
gore evli katilimcilarin (X=4.14+0.61) bekar katilimcilara (X=3.66+0.86) gore gastronomik

destinasyon algilarinin daha yiiksek diizeyde oldugu ortaya ¢ikmistir (Cizelge 4.17).
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Ziyaretgilerin medeni durumlar ile gastronomik destinasyon algisi arasinda anlamli bir

farklilik bulunmustur (p=0.000).

Bu sonuglara gore “Ziyaretcilerin gastronomik destinasyon algist medeni duruma gére

anlaml farklilik géstermektedir” olan Hio hipotezi kabul edilmistir.

Cizelge 4.18. Katilimcilarin Gastronomik Destinasyon Algilarinin Egitim Durumuna Gore
Karsilastirilmasi (n:441)

Egitim Durumu n X SS f Anlam Diizeyi (p)

[kogretim 14 3.86 .696

Lise 95 3.91 797 .002*

Onlisans 205 3.60 .923 4.42 Tukey

Lisans 102 3.96 699 (2-3)*

Lisanstistli 25 3.87 .560 (3-4)*
*p<0.05

Yapilan Tek Faktorlii Varyans Analizi (ANOVA) sonuglarina gore ziyaretgilerin
gastronomik destinasyon algisi ile egitim durumlari arasinda anlamli farklilik bulunmaktadir
(p=0.002). Lisans egitimi alan katilimcilarin (X=3.96+0.69) gastronomik destinasyon

algilarinin diger egitim diizeyine sahip katilimcilara gore daha fazla oldugu goriilmiistiir.

Farkliliklarin hangi ikili gruptan kaynaklandigimi gostermek amaciyla Post Hoc
testlerinden Tukey testi kullanilmistir. Tukey testi sonuglart incelendiginde lise mezunu
katilimcilar ile 6nlisans mezunu (p=0.020) katilimcilar ve 6nlisans mezunu ile lisans mezunu
(p=0.003) katilimcilar arasinda anlamli bir farklilik oldugu (p<0.05) tespit edilmistir
(Cizelge 4.18).

Bu sonuglara gore “Ziyaret¢ilerin gastronomik destinasyon algist egitim durumuna

gore anlamli farklilik gostermektedir” olan Hip hipotezi desteklenmektedir.
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Cizelge 4.19. Katilimcilarin Gastronomik Destinasyon Algilarinin Meslek Gruplarina Gore
Karsilagtirilmasi (n:441)

Meslek n X SS f Anlam Diizeyi (p)
Memur 54 3.87 132

Ev Hanimi 14 4.08 1.081

Esnaf 21 3.84 .695

Ozel Sektor Calisani 82 3.91 794 2.62 .016*
Ogrenci 242 3.65 .866

Emekli 12 4.28 567

Diger 16 3.94 .788

*p<0.05

Katilimcilarin meslek gruplarina gore gastronomik destinasyon algilar1 arasinda
anlamli farklilik gésterme durumunun belirlenmesi amaciyla Tek Yonlii Varyans Analizi
(ANOVA) uygulanmigtir. Analiz sonucunda katilimeilarin gastronomik destinasyon
algisinin meslege gore anlamli farklilik gosterdigi (p=0.016) sonucuna ulagilmistir.
Katilimcilardan emekli olanlarin (x=4.28+0.56) gastronomik destinasyon algilarinin diger

meslek gruplara gore daha fazla oldugu tespit edilmistir (Cizelge 4.19).

Bu sonuca gore “Ziyaretgilerin gastronomik destinasyon algist meslek gruplarina gore

anlamli farklilik gostermektedir” olan Hiz hipotezi kabul edilmistir.

Cizelge 4.20. Katilimcilarin Gastronomik Destinasyon Algilarinin Gelir Durumuna Gore
Karsilastirilmasi (n:441)

Gelir Durumu n X SS f Anlam Diizeyi (p)

0-1500 TL 206 3.65 875

1501-2500 TL 08 3.73 855 .006*

2501-3500 TL 62 4.00 733 3.71 Tukey

3501-5000 TL 49 4.04 607 (1-3)*

5001 ve iistii 26 3.85 896 (1-4)*
*p<0.05

Katilimeilarin gelir durumuna gore gastronomik destinasyon algilart arasinda anlaml
farklilik gosterme durumunun belirlenmesi amaciyla Tek Yonlii Varyans Analizi (ANOVA)
uygulanmis ve analiz sonucunda ziyaretcilerin gastronomik destinasyon algilarinin gelir
durumuna gore anlamli farklilik gésterdigi (p=0.006) sonucuna ulagilmistir. 3501-5000 TL

arasi gelir durumuna sahip olan katilimcilarin (X=4.04+0.60) diger gelir durumuna sahip
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katilimcilara gore gastronomik destinasyon algilarinin daha yiiksek diizeyde oldugu ortaya

cikmugtir.

Farkliliklarin hangi ikili gruptan kaynaklandigii gostermek amaciyla yapilan Tukey
testi sonuclarina bakildiginda; 0-1500 TL gelire sahip katilimcilar ile 1501-2500 TL
(p=0.935) ve 5001 ve st (p=0.785) gelire sahip katilimcilar arasinda anlamli bir farklilik
olmadigi (p<0.05), 0-1500 TL gelire sahip ziyaretgiler ile 2501-3500 TL (p=0.029) ve 3501-
5000 TL (p=0.027) gelire sahip ziyaretciler arasinda ise anlamli bir farklilik oldugu

sonucuna ulasilmistir (Cizelge 4.20).

Bu sonuglara gore “Ziyaretgilerin gastronomik destinasyon algilar1 gelir durumuna

gore farklilik gostermektedir” olan Hys hipotezi desteklenmektedir.

Cizelge 4.21. Katilimcilarin Gastronomik Destinasyon Algilarinin Ziyaret Sebebine Gore
Karsilastirilmasi (n:441)

Ziyaret Sebebi n X SS f Anlam Diizeyi (p)
Is 46 3.75 970
Tatil 198 3.84 .768 .000*
Yoresel Yiyecekler 20 3.38 .659

e 1 P 11 Tukey
Kiiltiirel Ozellikler 88 3.84 817 (35)*
Aile, Akraba ve Arkadas Ziyareti 21 4.22 72 4.48 (7-2)*
Tarihi Ozellikler 22 3.84 .835 (7-4)*
Diger 46 332 933 (7-5)*

*p<0.05

Katilimcilarin  gastronomik destinasyon algilarinin ziyaret sebebine gore anlamh
farklilik gésterme durumunun belirlenmesi amaciyla Tek Yonlii Varyans Analizi (ANOVA)
uygulanmis ve analiz sonucunda ziyaretcilerin gastronomik destinasyon algisinin ziyaret
sebebine gore anlamli farklilik gosterdigi (p=0.000) sonucuna ulagilmistir. Aile, akraba ve
arkadas ziyareti sebebi ile destinasyona gelen katilimcilarin (X=4.22+0.77) gastronomik
destinasyon algilar1 diger sebeplerle destinasyona gelen katilimcilara gore daha yiiksek

seviyede oldugu tespit edilmistir.

Farkliliklarin hangi ikili gruptan kaynaklandigini géstermek amaciyla yapilan Tukey
testi sonuglarina gore; ziyaret sebebi yoresel yiyecekler olan katilimcilar ile ziyaret sebebi

aile, akraba ve arkadas ziyareti (p=0.020) olan katilimcilar arasinda, ziyaret sebebi diger
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olarak isaretleyen katilimcilar ile ziyaret sebebi tatil (p=0.002), kiiltiirel 6zellikler (p=0.009)
ve aile, akraba ve arkadas ziyareti (p=0.001) olan katilimecilar arasinda anlamli bir farklilik

oldugu (p<0.05) sonucuna ulasilmistir (Cizelge 4.21).

Bu sonuca gore “Ziyaretgilerin gastronomik destinasyon algis1 ziyaret sebebine gore

farklilik gostermektedir” olan His hipotezi kabul edilmistir.

4.9. Cografi Isaretli Uriinlerin Bilinme Durumu ve Gastronomik Destinasyon Algisi

Olceklerinin Korelasyon Analiz Sonuclar:

Cografi igaretli iirtinlerin bilinme durumu ile gastronomik destinasyon algist arasinda
anlamli bir iliski olup olmadigi korelasyon analizi ile test edilmistir. Korelasyon analizi

sonuclar1 Cizelge 4.22.de yer almaktadir.

Cizelge 4.22. Olgeklerin Korelasyon Analiz Sonuglari

Olgekler n p Degeri  Pearson Correlation
Cografi Isaretli Uriinlerin Bilinme Durumu 441 .000 .698**
Gastronomik Destinasyon Algisi 441 .000 .698**

**Korelasyon 0.1 diizeyinde anlamhdir (¢ift yonlii)

Analiz sonuglar1 cografi isaretli tiriinlerin bilinme durumu ile gastronomik destinasyon

algis1 arasinda anlamli ve pozitif yonlii bir iliskinin oldugunu gostermistir (r (41)=.69;

p<.01).

4.10. Cografi Isaretli Uriinlerin Bilinme Durumunun Gastronomik Destinasyon Algisi

Uzerindeki Etkisinin Basit Regresyon Analiz Sonuglari

Cografi isaretli drtinlerin bilinme durumunun gastronomik destinasyon algisi
tizerindeki etkisini belirlemek amaciyla basit dogrusal regresyon analizi gergeklestirilmistir.
Bu analiz sonuglarina gore, cografi isaretli {irtinlerin bilinme durumunun gastronomik
destinasyon algis1 lizerindeki etkisi istatistiksel olarak anlamli oldugu (F Degeri=418.000; P
Degeri=0.000; p<.001) tespit edilmistir.



Cizelge 4.23. Basit Regresyon Analiz Sonuglari
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) t .
Faktorler B SEb Beta Degeri p Degeri
Sabit 1194  0.130 9.205 0.000
Cografi Isaretli Uriinlerin 0.738  0.036 0.698 20.445 0.000

Bilinme Durumu

R 0.698
R? 0.488
F Degeri 418.00
p Degeri 0.000

Degiskenler arasindaki basit dogrusal iligskiye ait regresyon denklemi gastronomik

destinasyon algisi= 1.194 + 0.738 (cografi isaretli tirtinlerin bilinme durumu) seklindedir.

Analiz sonuglarina gore diizeltilmis R? degeri 0.48°dir. Bu degere gore gastronomik

destinasyon algisindaki %48’lik varyansin cografi isaretli iiriinlerin bilinme durumuna bagl

oldugu anlasilmaktadir (Cizelge 4.23).

Elde edilen sonuglara gore “Ziyaretcilerin cografi isaretli iiriinleri bilme durumunun

gastronomik destinasyon algisi iizerinde etkisi vardir” olan Hy hipotezi kabul edilmistir.
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SONUC VE ONERILER

Cografi isaret ile tescillenen yoresel iirlinler destinasyonlarin gelismesinde, tercih
edilmesinde, tanitilmasinda ve bolge ckonomisinin giiclenmesinde ©Onemli bir rol
oynamaktadir. Bu arastirma Kapadokya Bolgesi’ne gelen ziyaretcilerin cografi isaretli
trtinleri bilme durumunu tespit etmek ve bolgeye ait olan ve 6zgiin nitelikleri ile taklit
edilemeyen cografi isaret ile tescilli {irlinlerin ziyaret¢ilerin gastronomik destinasyon algilari
iizerinde etkili olup olmadigini belirlemek amaciyla yapilmistir. Kapadokya Boélgesi’nde
daha 6nce boyle bir ¢alismanin yapilmamis olmasi literatiirdeki boslugu doldurabilmesi ve

ilerde yapilacak caligmalara yol gosterebilmesi agisindan 6nemlidir.

Kapadokya Bdlgesi’ni farkli amagclarla ziyaret etmek i¢in gelen 441 katilimcinin anket
formunda yer alan ifadelere verdigi cevaplardan elde edilen verilerin degerlendirilmesi

dogrultusunda ortaya ¢ikan sonuglar ve sonuglara dayali dnerilere asagida yer verilmistir.

Arastirma sonucunda elde edilen bulgulara gore Kapadokya Bolgesi’ne gelen
ziyaretgilerin cografi isaret ile tescilli triinleri bilme durumlarini tespit etmeye yonelik

ifadelerin genel ortalamasinin iyi seviyede (X=3.50+0.79) oldugu belirlenmistir.

Elde edilen sonuglara gore ziyaretcilerin gogunlugu cografi isaret ile tescilli tirlinlerin
gastronomik destinasyon tizerinde etkili oldugunu belirtmislerdir. Yani ziyaretgilerin cografi
isaretli Uirinleri tanima ve bilme diizeyleri cografi isaret ile tescilli iriinlerin gastronomik
destinasyon {iizerindeki etkilerinin ne dilizeyde ve hangi yonde olabilecegini tahmin
etmelerine olanak saglamistir. Bu yilizden cografi isaret ile tescilli gastronomik {iriinlerin
bolgenin tamitiminda, ekonomisini giiglendirmesinde, gastronomik amacli ziyaret
edilmesinde, kimlik kazanmasinda ve gastronomik ac¢idan bilinirliginin artmasinda etkili
oldugu soylenebilir. Cografi isaret ile tescilli iiriin sayisinin artmasi ile yoresel iiriin
tretiminin  ve  bdlgenin istihdam olanaklarinin  artisgina  katki  saglanabilecegi

diistiniilmektedir.

Arastirmaya katilan ziyaretciler cografi isaret ile tescilli iiriinlerin gastronomik
destinasyon iizerinde dnemli etkisi oldugunu belirtmislerdir. Bu ifade yapilan korelasyon
analizi ile dogrulanmaktadir. Ziyaretcilerin cografi isaretli {irinleri bilme durumlar ile

gastronomik destinasyon algilar1 arasinda istatistiki olarak anlamli ve pozitif yonli bir iliski
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oldugu belirlenmistir. Bu ylizden iilkenin veya bolgenin sahip oldugu gastronomik iiriin
zenginliginin cografi isaret sistemi ile koruma altina alinmasi1 destinasyonun gastronomik
0zellik kazanmasini ve bilinirligini arttirmasi agisindan 6nemlidir. Ayrica mevcut durumda
cografi isaret ile tescillenen gastronomik iiriinlerin daha fazla tanittminin yapilarak

tiikketiminin tesvik edilmesi ve turizme kazandirilmasi gerekmektedir.

Yukarida belirtilen ¢alismanin bulgulari dogrultusunda ve sonuglar gercevesinde

asagida bazi oneriler sunulmustur.

e Elde edilen bulgulardan da anlasildig1 iizere ziyaretgilerin biiyiik ¢ogunlugu
bolgeye tatil amagli gelmektedir. Bu yiizden konaklama isletmelerinin biinyesinde
bulunan ve otellerden ayr1 olarak faaliyet gosteren yiyecek-icecek isletmelerinde
Kapadokya Bolgesi’ne 6zgli cografi isaret ile tescillenen gastronomik iirtinlere daha
fazla yer verilerek ziyaretcilere tatma ve deneme firsat1 sunulmalidir.

e Cografi isaret sisteminin 6nemine dikkat ¢ekilerek cografi isaret tescil ¢alismalar
yogunlastirilmalidir. Resmi kurumlar tarafindan Kapadokya Bdlgesi’nin sahip
oldugu zengin yoresel iiriinlerin cografi isaret ile koruma altina alinmasi igin gerekli
basvurular yapilmalidir.

e Cografi igaret tescil bagvurularinin artmasi i¢in bagvuru sartlarinda biirokratik
islemler azaltilmali ve basvuru asamalarinin kolay bir sekilde yiiriitiilmesi
saglanmalidir.

e Destinasyonun ekonomik gelisiminde ve tanitiminda olduk¢a Onemli katkilar
saglayan cografi isaret sistemi konusunda yerel halk, kamu ve sektérel kuruluslar
bilinglendirilmelidir.

e Kapadokya Bolgesi’nin sahip oldugu yoresel gastronomik iirlinlerin tanitimi ve
stirdiiriilebilirligi i¢in yerel etkinlikler (festivaller, sélen vb.) diizenlenerek
tirtinlerin 6zellikleri 6n plana ¢ikarilmali ve farkindalig: arttirilmalidir.

e Kapadokya Bolgesi’nin tanitiminda kullanilan kitap, dergi ve brosiirlerde cografi
isaretli gastronomik triinlere yer verilmelidir. Ayrica yoresel iirlinlerin standart
recgetelerinin bulundugu kitapciklar yaymlanmalidir. Destinasyonun sahip oldugu
gastronomik {iriinlerin bilinirligini ve tanitimini arttirmak i¢in videolar, gorseller ve
tanitim filmleri hazirlanmalidir.

e Kapadokya Boélgesi’nin gastronomi turizmine katki saglamasi ve tanitiminin

yapilabilmesi igin ¢esitli organizasyonlar ve projeler hazirlanmalidir. Bu siiregte
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illerin Belediye Baskanliklari, Kiiltiir ve Turizm Bakanligi, Milli Egitim Bakanligi,
Universiteler, dernekler, odalar ve yerel medya kuruluslari ile is birligi

saglanmalidur.

Bu arastirma Kapadokya Bolgesi sinirlar1 igerisinde bulunan Kayseri ve Nevsehir
illerine gelen ziyaretgiler ile gerceklestirilmistir. Daha sonraki ¢aligmalar i¢in ayni konu
yerel halk agisindan degerlendirilerek halkin cografi isaretli tirinleri bilme durumlari tespit
edilerek cografi isaretli ile tescilli iriinlerin gastronomik destinasyon tizerindeki etkisi
incelenebilir. Ayrica nitel arastirma yontemleri ile ¢alismanin daha kapsamli turizm
paydaslar ile yapilmasi onerilebilir. Calisma yerli ve yabanci ziyaretgilere uygulandigi igin
anket formu sadece Tiirkce ve Ingilizce dillerinde hazirlanmistir. Ilerde yapilacak
caligmalarda bolgeye gelen yabanci ziyaretgilerin milletlerine gore farkli dillerde
hazirlanarak daha fazla veri toplanmasina olanak saglanabilecektir. Elde edilen sonuglardan
da anlasildig1 Gizere cografi isaret ile tescilli Girlinlerin gastronomik destinasyon tizerinde
olumlu etkileri oldugu tespit edildiginden yoresel iiriin ¢esitliligi fazla olan diger bolgelerde
de bu tarz c¢aligmalarin yapilmast bdlgelerin ve iilke turizminin gelismesine katki

saglayabilecegi diisiiniilmektedir.
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EK-1. Anket Formu (Tiirkce - Ingilizce)

Anket Formu (Tiirkge)

COGRAFI ISARET iLE TESCIiLLi URUNLERIN GASTRONOMIiK
DESTINASYONLARA ETKIiSIi: KAPADOKYA BOLGESI’NDE BIR ARASTIRMA

Sayin Katihmer;
Yiiksek lisans tezinde kullanilacak olan bu anket formu, Kapadokya Bolgesi’ne gelen ziyaretcilere
gore cografi isaret ile tescilli tiriinlerin gastronomik destinasyonlara etkisini belirlemek amaciyla
hazirlanmigtir. Elde edilecek veriler, tamamen bilimsel amagli kullanilacak olup, sizlere herhangi bir
sorumluluk getirmeyecektir. Ilginiz ve ankete katiliminiz igin tesekkiir ederim.
Firdevs YONET EREN
fletisim: fyonet@nevsehir.edu.tr

Cografi Isaret: Belirgin bir niteligi, {inii veya diger dzellikleriyle kokenin bulundugu bir yére, alan,
bolge veya iilke ile 6zdeslesmis bir iiriinii gdsteren isarettir (Ornek: Antep Baklavasi).

Kapadokya Bélgesi: Nevsehir, Aksaray, Nigde, Kayseri ve Kirsehir illerini kapsayan alandir.
AKISISEL BILGILER

1. Cinsiyet ( ) Kadin () Erkek

2.Yasimz ()25 vealt ()26-35 ()36-45 ()46-55 () 56 ve tizeri

3. Medeni Durumunuz () Evli ( ) Bekar
4. Egitim Durumunuz () ilkégretim ( ) Lise ( )Onlisans ( ) Lisans ( ) Lisansiistii

5. Mesleginiz () Memur ( ) EvHammu ( ) Esnaf () Ozel Sektér Calisam  ( )Ogrenci
() Emekli () Diger: Liitfen Belirtiniz.................

6. Gelir Durumu () 0-1500 () 1501-2500 ()2501-3500 () 3501-5000 ()5001 ve iistii
7. Kapadokya Boélgesi’ne Gelme Sikhigi

()ilkkez ( )6aydabir ( )Yildabirkez ( )Daha seyrek

8. Kapadokya Bolgesi’ni Ziyaret Sebebi

() Is () Tatil () Yoresel yiyecekler () Kiiltiirel 6zellikler

() Aile, akraba ve arkadas ziyareti () Tarihi ozellikler ( ) Diger

9. Kapadokya Bolgesi’nde cografi isaret alinan/basvuru asamasinda olan iiriinlerden
bildiklerinizi isaretleyiniz.

() Kayseri Sebit Yaglamast () Nevsehir Koftiir () Nevsehir Sivrisi ()Kayseri Sucugu
() Nevsehir Pekmezi () Kayseri Develi Civiklis1 () Nevsehir Kabak Cekirdegi

() Kayseri Mantis1 () Nevsehir Testi Kebabi () Kayseri Pastirmasi

10. Cografi isaretli iiriin tiiketiyor musunuz ? () Evet () Hayir

11. Cografi isaretli iiriin tiiketirim, ¢iinkii... (Birden ¢ok secenegi isaretleyebilirsiniz)

( ) Sagliklidir () Lezzetlidir ( ) Kalitelidir () Yore ekonomisine katki saglar
( )Giivenilirdir () Diisiik maliyetlidir
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COGRAFI ISARET iLE TESCILLi URUN

Kesinlikle

Katilmiyorum

Katilmiyorum

Kararsizim

Katiliyorum

Kesinlikle

Katiliyorum

. Ait oldugu cografyada iiretildigini ifade eder.

. Yoreye ait hammaddeler ile iiretildigini gosterir.

. Bagimsiz bir denetleme yapildigini ifade eder.

. Hileli olma ihtimalinin diisiik oldugunu ifade eder.

. Saglikli oldugunu ifade eder.

. Daha lezzetli oldugunu ifade eder.

. Yiiksek fiyatli oldugunu ifade eder.

. Geleneksel iiretim yontemleri ile iiretildigini ifade eder.

O ([0 QA | N[N | B |W[N|—

. El yapimi oldugunu gosterir.

10. Yapiminin zahmetli oldugunu gosterir.

11. Uriinde ¢esitlilik saglar.

12. Fabrikasyon oldugunu ifade eder.

COGRAFI ISARET iLE TESCIiLLi URUNLERIN
GASTRONOMIK DESTINASYONLARA ETKIiSi

Kesinlikle

Katilmiyorum

Katilmiyorum

Kararsizim

Katiliyorum

Kesinlikle

Katiliyorum

13. Kapadokya Bolgesi’nin tanitiminda dnemlidir.

14. Kapadokya Bolgesi’nin ekonomisini gii¢lendirir.

15. Kapadokya Bolgesi’ni cazip hale getirir.

16. Kapadokya Bolgesi’'ne gastronomik amacgli ziyaret edilme
sikligini arttirir.

17. Kapadokya Bolgesi’nin kimlik kazanmasini saglar.

18. Kapadokya Bolgesi’ne turizm yatirimlarinin yapilmasini saglar.

19. Kapadokya Bolgesi’nde diizenlenen sosyal etkinlik (festival,
solen vb.) faaliyetlerini arttirir.

20. Diger bolgelere gore rekabet iistiinliigii saglar.

21. Kapadokya Bolgesi’nin yerli turist sayisini arttirir.

22. Kapadokya Bolgesi’nin yabanci turist sayisini arttirir.

23. Konaklama hizmetlerinde ¢esitlenmeyi saglar.

24. Ulastirma hizmetlerinde ¢esitlenmeyi saglar.

25. Kapadokya Bolgesi’nin gastronomik acidan bilinirligini arttirir.

26. Ureticiler arasinda birlik olmay1 saglar.

27. Istihdam olanaklarini arttirir.

28. Kapadokya Bolgesi’ndeki tarim sektoriiniin gelirlerini arttirir.

29. Kapadokya Bolgesi’'ndeki hayvancilik sektoriiniin gelirlerini
arttirir.

30. Gastronomi turizmini olumlu yonde etkiler.

31. Destinasyon imajini olumlu yonde etkiler.

32. Yerel halkin turizm faaliyetlerine katilimini saglar.

33. Ziyaretcilerin konaklama siiresini arttirir.

34. Turizm faaliyetlerinde siireklilik saglar.

35. Yerel halka ekonomik katki saglar.




122
EK-1. (devam) Anket Formu (Tiirkge - ingilizce)

ANKET FORMU (Ingilizce)

THE EFFECT OF GASTRONOMIC DESTINATIONS REGISTERED PRODUCTS
WITH GEOGRAPHICAL INDICATION: A RESEARCH IN THE CAPPADOCIA
REGION

Dear Participant;
This questionnaire, which will be used in the master's thesis, is prepared to determine the effect of registered
products with geographical indication on gastronomic destinations according to the visitors coming to
Cappadocia Region. The data obtained will be used purely for scientific purposes and will not bring any
responsibility to you. Thank you for your interest and your participation in the survey.
Firdevs YONET EREN
Contact: fyonet@nevsehir.edu.tr

Geographical Indication: It is a sign indicating a product with a distinctive character, reputation or other
characteristics identified with a region, area or country where this product has its origins (Example: Roquefort
Cheese).
Cappadocia Region: Nevsehir, Aksaray, Nigde, Kayseri and Kirsehir provinces are included in Cappadocia
Region.

A. PERSONAL INFORMATION
1. Gender () Female () Male

2. Age ()25and below ()26-35 ()36-45 ()46-55 () 56 and over

3. Marital Status ( ) Married ( ) Single

4. Level of Education ()Primary School ( ) High School ( )Associate (2 Year University)
( ) Undergraduate ( ) Graduate

5. Profession () Officer ( )Housewife () Self-employed ( )Private Sector Employee
( )Student () Retired  Other: Please Specify.................

6. Montly Income (inUS$) ()0-385 ()386-650 ()651-910 ()911-1300 () 1301 and

over

7. The frequency of coming Cappadocia Region

() First Time () Every6months ( )Onceayear ( ) Lessthan once ayear

8. Purposes of Visit to Cappadocia Region
( )Business () Vacation () Local foods () Cultural features
() Visiting family, relatives and friends ( ) Historical features () Other

9. To your knowlegde, which of the following products are registered/applied to be registered
as a geoprabhical indication product.

() Kayseri Sebit Yaglamast () Nevsehir Koftlir () Nevsehir Sivrisi () Kayseri Fermented
Sausage () Nevsehir Molasses () Kayseri Develi Civiklist () Nevsehir Pumpkin Seeds

() Kayseri Turkish Ravioli () Nevsehir Testi Kebab () Kayseri Cured Spiced Beef

10. Do you consume products with geographical indications? ()Yes ()No

11. I consume geographical indication products, because... (You can mark multiple options)
() They are healthy () Delicious ( ) High quality ( )Reliable
() Contribute to local economy () Low-cost
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REGISTERED PRODUCT WITH GEOGRAPHICAL

>3 3 - >
INDICATION S5 = g @ 2 q
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1. It means that it is produced in the geographical region it belongs
to.
2. It means that produced with the raw materials belonging to the
region.
3. It means that an independent inspection is performed.
4. It means that the probability of being fraudulent is low.
5. It means that it is healthy.
6. It means that it is more delicious.
7. It means that it is high priced.
8. It means that it is produced with traditional production methods.
9. It shows that it is handmade.
10. It shows that it needs a lot of effort to make.
11. Provides diversity in the product.
12. It means that it is mass produced.
¢
THE EFFECT OF GASTRONOMIC DESTINATIONS &»
REGISTERED PRODUCTS WITH GEOGRAPHICAL 7: § § = 7:
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13. It is important in promoting Cappadocia Region.

14. 1t strengthens the economy of the Cappadocia Region.

15. It makes the Cappadocia Region attractive.

16. It increases the frequency of visits to the Cappadocia Region for
gastronomic purposes.

17. It makes the Cappadocia Region gain identity.

18. It attracts investments in tourism industry in Cappadocia Region

19. It increases social activities organized in the Cappadocia Region
(festival, feast etc.).

20. It provides competitive advantage over other regions.

21. It increases the number of local tourists in the Cappadocia
Region

22. It increases the number of foreign tourists in the Cappadocia
Region

23. It provides variety in accommodation services.

24. It provides variety in transportation services.

25. It increases reputation in terms of gastronomic of Cappadocia
Region.

26. It provides unity between producers.

27. It increases employment opportunities.

28. It increases the income of the agricultural sector in Cappadocia
Region.

29. It increases the income of the animal breeding sector in
Cappadocia Region.

30. It affects gastronomy tourism positively.

31. It affects destination image positively.

32. It provides participation of local people in tourism activities.

33. It increases the length of stay of visitors.

34. It provides continuity in tourism activities.

35. It provides economic contribution to local people.
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EK-2. Arastirma izni (Gazi Universitesi)

Evrak Tarih ve Sayisi: 16/05/2018-E.77865
—

Gazt OnpagrsiTas AAACMROny

Etik Komisyonu e

Sayir : 77082166-302.08.01-
Konu:  Bilimsel ve Egitim Amagl

SOSYAL BILIMLER ENSTITUSU MUDURLUGUNE
flgi: 23/03/2018 tarihli ve 27968600-302.99- 48933 sayili yazi.

flgi yazimz ile gondermis oldugunuz, Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Anabilim
Dali Yiiksek Lisans Ogrencisi  Firdevs YONET EREN'in, Dr.Ogr.Uyesi  Aybuke
CEYHUN SEZGIiN'in damsmanhginda yirittigi "Cografi Isaret Ile Tescilli Yiyeceklerin
Gastronomik Destinasyonlara Etkisi: Kapadokya Bilgesi Ornegi' adli tez calismasi ile ilgili
konu Komisyonumuzun 08.05.2018 tarih ve 04 sayili toplantisinda goriisiilmiis olup,

flgilinin ¢alismasinn, yapilmas1 planlanan yerlerden izin alinmasi kosuluyla
yapilmasinda etik agidan bir sakinca bulunmadigina oy birligi ile karar verilmis ve karara
iligkin imza listesi ekte gonderilmistir.

Bilgilerinizi ve geregini rica ederim.

e-imzalidir
Prof. Dr. Alper CEYLAN
Komisyon Bagkam

Arastirma Kod No: 2018-215

Ek:1 Liste

Ankara Bilgi igin :Ayfer Cekmez

Tel:0 (312) 202 20 57 -0 (312) 2... Faks:0 (312) 202 38 76 Genel Evrak Sorumlusu
Internet Adresi :hlIp://erik_komisyon.guzi,cdu.lr’ Telefon No:202 18 07

Bu belge 5070 sayili Elektronik imza Kanununun 5. Maddesi geregince guvenli elektronik imza ile imzalanmistir.
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EK-3. Nevsehir Kabak Cekirdegi Tescil Belgesi

COGRAFI ISARET iLE TESCILLENEN URUNLERE AiT TESCIiL BELGELERIi

Basvuru No : C2017/166

Basvuru Tarihi : 30.10.2017

Cografi Isaretin Adi : Nevsehir Kabak Cekirdegi

Uriin / Uriin Grubu : Cerezlik Kabak Cekirdegi / Islenmis ve islenmemis meyve, sebze ile mantarlar
Cografi Isaretin Tiirii : Mense ad

Basvuru Yapan : Nevsehir Ticaret Borsasi

Basvuru Yapanin Adresi : Kapucubas: Mah. Millet Caddesi 14/2 NEVSEHIR

Cografi Smmir : Nevsehir ili Merkez ilgeleri, kdy ve kasabalari

Kullanim Bi¢imi :

Hasat edilip kurutulan kabak ¢ekirdekleri, selektorden gecirilerek boyutlanmasi, ayiklanmasi ve
yabanci maddelerden ayiklanmasi saglandiktan sonra ambalajlanarak pazarlanabilecektir. Nevsehir
Kabak Cekirdegi ¢ig, kavrularak sitlli, tuzlu veya tuzsuz ambalajlanip pazarlanabilecektir.
Ambalajlarin biiyiikliik ve agirhginda smirlandirma yoktur. Uriin ambalaji ve/veya etiketi iizerinde
satig1 yapan firmanin bilgileri, tuzlu, tuzsuz olup olmadig, siitlii, kavrulmus veya ¢ig olup olmadigi
belirtilmeli ve cografi isaret logosunun olmasi zorunlu olacaktir. Cografi isaret logosu Nevsehir
Ticaret Borsasi tarafindan temin edilecektir.

Uriiniin Tamim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kabak Cucurbita familyasi icerisinde tek yillik bir bitki olup, kabak cekirdegi bitkinin meyvesinin
icinde olusan tohumlarin ayiklanmasindan elde edilir. Nevsehir ilinin tiim ilge kdy ve kasabalarinda
yetistirilmektedir. Bolgedeki ciftgiler cok uzun yillardan beri ¢erezlik kabak tarimini yapmaktadirlar.
Toprak yapisinin uygun olmasi, insanlarm ¢ok uzun yillardir kisin gerezlik tiiketim aliskanliginin
olmasindan dolayi iiretim devam etmekte ve hizla artmaktadir.

Kurutulmus Nevsehir Kabak Cekirdeginin Bazi Fizikokimyasal Ozellikleri:

Parametre Deger
Protein Miktari % 31,7+0,32
Yag Miktar1 %39,6 £0,16
Nem %35,3+0,12
Kiil Miktar1 %35,32+0,14
Kuru Madde %94,7 £ 0,16
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PARAMETRE ANALIZ SONUCLARI (ppm)

Cu 6,18 +0,49

Fe 60,97 + 5,17

Mn 36,13 +4,33

Zn 38,72 £ 8,38

Mg 4069,5 + 776,78

Ca 144 + 30,83

K 7502,5 +£2034,28

Na 508,25 + 84,98

Ozellikler Aciklamalar
1 | Bitki goriiniimii Yari siiriiniicii
2 | Bitkide dallanma Dallanma yogun
3 | Yaprak yiizeyindeki giimiisi lekeler (tam gelisme Yok
doneminde dip kisimlara yakin bolgelerdeki yapraklardan)

4 | Yaprakta Dilimlilik Yapraklar dilimli
5 | Disi ve Erkek Cicekte Ta¢ Dibinde Halkanin Varlig Var Cok az
6 | Disi ve Erkek Cicekte Ta¢ Dibinde Halkanin Rengi Yesil, Agik yesil
7 | Tohumluk Meyvede Benek Rengi Krem
8 | Benek Yogunlugu Yogun
9 | Olgun Meyvelerde Renk Sar1 - Agik Sar1 - Koyu sari
10 | Tohumluk Meyvenin Boyu Orta Uzun
11 | Tohumluk Meyvenin Cap1 Dar Orta
12 | Tohumluk Meyvenin Boy Cap Orani (index) Eliptik- Genis Eliptik
13 | Tohumluk Meyvenin iriligi iri
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14 | Tohumlarda Sekil Eliptik - Genis Eliptik

15 | Tohumlarm 1000 tane agirlig: ( g) ort. 320 - 330

16 | Tohumlarda Renk Acik krem - Krem

17 | Citlama Kolaylig Kolay

18 | Tohum i¢ agirligi ort ( g /adet ). 0,24 - 0,27

19 | Tohum Kabuk agirligi ort. ( g/ adet) 0,06 - 0,07

20 | Tohum boyu ort. (mm) 22 - 23

21 | Tohum Cap1 ort. ( mm) 8-85

22 | Tohum et Kalinlig1 (mm) 0,25 - 0,27

23 | Tohum Verimi ( kg /da ) sulu 90-110

24 | Tohum Verimi ( kg /da ) kirag 50-70

25 | Tohumun Hektolitre Agirlig: (ort) (kg) 33-34
Uretim Metodu:

Nevsehir’in merkez ilgeleri ve kdylerinde yetistirilen yazlik kabak grubunun gerezlik veya cekirdek
kabaklar1 Cucurbita pepo L. botanik sinifi iginde yer almaktadir.

1-Iklim istegi: Nevsehir Kabak Cekirdegi bitkisi asir1 sicak ve kurakliktan hoslanmaz. En iyi gelisim
sicakligt 20-25 0C 'dir. Yetistirme periyodu boyunca iklim dalgalanmasi gelisimi yavaslatir.
Vejetasyon siiresi 140-160 giindiir. Kabak 15181 seven bir bitkidir. Uzun siireli kuraklik veya asiri
nem Fungal hastaliklarin yayilmasina neden olur. Bu nedenle yetistirme yerinin iyi se¢ilmesi gerekir.
Bolgemiz cerezlik kabak yetistiriciligi i¢in ¢ok uygun iklim sartlarina sahiptir.

2-Toprak istegi: Kabak bitkisi hafif, derin ve volkanik tiif topraklarda daha iyi yetismesi nedeniyle
ilimiz topraklarinda basari ile yetistirilebilmektedir. Toprak istegi bakimindan ¢ok segici olmamakla
birlikte humuslu, gevsek, besin maddesince zengin topraklar tercih edilmelidir. Agir killi topraklar
cekirdek kabagi yetistiriciligi i¢in uygun degildir. En uygun toprak pH's1 6-7 arasidir. Nevsehir de
kabak cekirdegi yetistiriciligi, ilin kira¢ kosullarinda yapilabilmekte ve bolgede ekim ndbetine

girerek nadas alanlarini azaltmaktadir.
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3-Toprak hazirhigr: Cekirdek kabagi yetistiriciligi yapilacak arazinin sonbaharda ozellikle kis
yagislarindan daha fazla istifade edilebilmesi agisindan derin siiriilmesi gerekmektedir. ilkbaharda
ikinci siirim ile birlikte topraga iyi yanmus giftlik giibresi verilerek karigtirilmalidir. Bu islem
topragin su tutma kapasitesi ve havalanmasini saglamanin yani sira toprak sicakliginin daha hizli
artmasini saglayacagindan bitkilerin erken ¢ikisina imkén vermektedir. Ayrica topragin organik
maddece zenginlesmesini saglar.

4-Ekim: Nevsehir Kabak Cekirdegi tohumunun sertifikali olarak iiretimi yoktur. Ureticiler kendi
tarlalarindan kuvvetli ve iyi gelismis kabaklar1 se¢ip tohum olarak kullanmaktadir. Kabak ¢ekirdegi
ekimi elle veya makine ile yapilabilmektedir. Elle ekimde ocak usulii ekim yapilir ve dekara 1-1,5
kg tohum kullanilir. Her ocaga 2-3 adet tohum 3-5 c¢cm derinlige birakilir. Makineli ekimde ekim
normu 500-750 gr/da'dir. Sira aras1 ve sira iizeri mesafe yetistiriciligin sulu veya kirac sartlarda
yapilmasina gore degismektedir. Sulu sartlarda sira aras1 80-100 cm, sira tizeri 40-50 cm, kiragta ise
150-200 cm sira arast ve 80-100 cm sira lizeri mesafelerde yapilir. Bolgemizde Nevsehir Kabak
Cekirdegi ekimi Nisan ay1 sonu Mayis ay1 baglarinda yapilmaktadir.

5-Gilibreleme: Yapilacak toprak tahlili giibreleme agisindan esastir. Bununla birlikte dekara 3-4 ton
iyi yanmis ahir giibresi ile birlikte 8-10 kg/da azotlu, 10-12 kg/da fosforlu, 3-4 kg/da potasyumlu
giibre verilebilir. Azotlu ve fosforlu giibrelerin 2/3'i ekimle birlikte 1/3'i de bogaz doldurma islemi
ile verilmelidir. Bogaz giibrelemesi toprakta nem varken yetistirme periyodu boyunca 2-3 defa
yapilabilir.

6-Capalama: Tohumlar ekimden 10-12 giin sonra ¢ikmaya baglar. Cikistan 20-25 giin sonra bitki 4-
5 yaprakli oldugu dénemde her ocakta bir bitki birakmak iizere seyreltme ve ¢apalama yapilir. Bu
donemde olusmus olabilecek kaymak tabakasinin kirilmasi ve bogaz doldurma yapilmis olur.
Bundan sonra yabanci ot durumuna gore yetistirme stiresi boyunca 3-4 ¢apalama islemi yapilmasi
tavsiye edilmektedir. Capalama islemi 6zellikle kabakta kok gelisimini hizlandirdig1 igin ¢ekirdek
veriminde bilylik 6nem arz etmektedir.

7-Sulama: Kabakta ekolojik sartlar baz alinarak ilk meyveler goriiliinceye kadar sulama yapilmaz.
Sulama; salma, yagmurlama veya damlama yapilabilmektedir. Mantari hastaliklar gozetilerek
sulamanin damlama yapilmasi daha uygun olacaktir. Yapilacak sulamalarda, belli bir siire ve litre
hesabi yerine toprak su tutma kapasitesine dikkat edilerek sulama yapilmalidir. Kabakta vejetasyon
stiresi boyunca 15-20 giin arayla bitkinin ihtiya¢ durumuna gore 4-5 kez sulama yapilabilir. Hasattan
bir ay kadar once ise sulama kesilmelidir. Bélgemizde Nevsehir Kabak Cekirdegi tarimi hem sulu

hem de kuru sartlarda yapilmaktadir.
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8-Hasat: Son sulama islemi bitirildikten sonra 1 ay kadar beklenir ve yapraklar tamamen solup meyve
sap1 tamamen kuruduktan sonra meyve bitkiden koparilir. Yetistiricilerin tercihine gore arazide veya
depoda tohumlarin meyve etinden ayrilmasinin saglanmasi amaciyla 15 giin bekletilir. Tohumlarin
meyveden ayrilmasi elle ve makine ile yapilabilmektedir. Ayiklanan tohumlar gilineste veya 6zel
kurutma tertibatlarinda kurutularak kullanima hazir hale getirilir.

Hasat edilen tohumlar 2 sekilde degerlendirilir. Bir boliimii hasattan hemen sonra bir veya iki giin
dinlendirilir. Tuzlanarak tas firinlarda kavrulup paketlenerek pazarlanir. Bir boliimii ise hasattan
sonra nem oran1 % 7 nin altia ininceye kadar glineste kurutulur. Kurutulan iiriinler toplanir ve uygun
sekilde paketlenerek pazarlanir. Kurutulan tohumlar selektérden gegilerek kuvvetli ve iri olanlar bir

sonraki iiretim sezonunda kullanilmak {izere tohum olarak ayrilir.

Kavrulan ¢ekirdekler tuzlu, tuzsuz ve siitlii kavrulmus olarak paketlenebilir. Ambalaj iizerinde firma
veya iiretici bilgilerinin yani sira {iriiniin tuzlu, tuzsuz ve siitli kavrum olusu ve ayrica cografi isaretli
iirlin oldugunu gosterecek logonun bulunmasi zorunludur.

Hasat edilen ¢ekirdekler iki sekilde kavrularak pazarlanir.

Yas Kavrum: Hasat edilen kabak cekirdekleri kurutulmadan 200-210 C° sicakliktaki firnlarda
tavalarin igerisinde 1 kg cekirdek ile 50-55 ml. siit ve 25-27 gr tuz karistirilarak 40-45 dakika siire
ile kavrularak tiiketime hazir hale getirilir. Tuzsuz kavrumlarda tuz katilmayarak ayni islemler
yapilir.

Kuru Kavrum: Kurutulmus kabak ¢ekirdekleri 200-210 C° sicakliktaki firinlarda, tavalarin igerisinde
1 kg ¢cekirdek ile 50-55 ml siit ve 20-22 gr tuz karistirilarak 30-35 dakika siire ile kavrularak tiiketime
hazir hale getirilir. Tuzsuz kavrumlarda tuz katilmayarak ayni1 iglemler yapilir.

Denetleme:

Gida Tarim ve Hayvancilik 11 Miidiirliigii Koordinatorliigiinde; Nevsehir Hacibektas Universitesi,
Nevsehir Gida Tarim ve Hayvancilik 11 Miidiirliigii, Nevsehir Ticaret Borsas1 ve Nevsehir Ziraat
Odas1 Bagkanligindan birer kisinin katilimiyla olusturulan komisyonca ekim ve hasat donemleri
olmak tizere yilda 2 defa denetim yapilacaktir.

Denetim ayrintilari:

1 Ekim zaman tarlalar gezilerek ekilen tohumlarm Nevsehir Kabak Cekirdegi olup olmadig

saptanacaktir.
1 Bagka bolgelerden getirilen yabanci tohumlarin ekilisinde izolasyon mesafesi kontrol edilecektir.

1 Hasat zamanindaki kontrollerde, hasadin uygun zamanda yapilip yapilmadigi ve hasat

yontemlerinin uygunlugu denetlenecektir.
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1 Hasat edilen iiriinlerin uygun sekilde kurutulup kurutulmadigi kontrol edilecek, araliklarla
kurutulan iiriinlerden numune almarak kimyasal analizleri yapilacaktir. Nem kontrolii yapilarak

kurutulan iiriinlerde nemin %7 nin altinda olup olmadig1 kontrol edilecektir.

| Pazarlama esnasinda kontroller yapilacaktir. Ambalajlanan {riinlerin iizerinde Nevsehir Kabak
Cekirdegi ibaresinin bulunup bulunmadigi kontrol edilecektir. Pazarlanan {irlinlerin tescile esas iiriin
ozelliklerini tagiy1p tasimadig1 ve uygun sekilde paketlenip ambalajlandig kontrolii yapilacaktir.
Sikayet durumunda her zaman komisyon denetim yapacaktir.
Denetim mercii, kamu kuruluglarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gérevli uzman gergek
veya tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir.

Denetim mercii haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitir.
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Korunmas1 Hakkindaki

x
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TURK PATENT ENSTITUSU
COGRAFT [SARET
TEsciL BELGESI

Tescil No

Basvuru Tarihi

Basvuru No

Yaymn Tarihi

Tiirii

Basvuru sahibinin kimligi

Basvuru Sahibinin Adresi

: 36

: 13.09.2000

: C 2000/008
:28.01.2001

: Mense

: Kayseri Ticaret Odasi

: Tennuri Sok. No:6 KAYSERI

Cografi Sinirlan

Kullanilacag iiriin

Teknik ozellikleri ve denetim bi¢imi ekte verilen cografi isaret 28.01.2001
tarih ve 24301 sayili Resmi Gazete’de ilan edilmis ve 555 sayih Cografi isaretlerin
Kanun Hiikmiinde Kararname’nin
geregince 28.01.2001 tarihinden gecerli olmak iizere tescil edilmistir.

TURK PATENT[@]ENSTITUSU
_"’W \ bigim

: Kayseri il Sinir1 i

: Pastirma

Selim Mustafa SENGUN
Enstitii Baskam

O

12 nci maddesi

i ekte verilen cografi is:
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Kullanmim Bigimi : Markalama

Kayseri Pastirmasi’na Ayirt Edicilik Ozelligi Saglayan Etmenler : Pastirma; sigir
etinin belirli islemlerden gegirildikten sonra gemen ile kaplanmasiyla olusan yiyecektir. Ozel
kurutma ve renk aldirma islemlerinden gegirilmelidir.

Kurutma islemi dzelligi : baska yerlerde olmayan Kayseri'ye has yil boyunca her
yonden giindiizleri sicak, geceleri, serin esen riizgar pastirmanin uygun sekilde kurumasim
saglar.

Renk Alma Ozelligi : Kayseri de ki yer alti sularinda belirli oranda bulunan nitrat
maddesi sayesinde pastirma kendine has kirmuzi rengi dogal olarak saglamaktadir. Pastirma
etleri bu suda tuzlama asamasindan sonra bolca yikanir. Bu yikama su dolu kaplara batirmak ve
¢alkalamak suretiyle yapilir.

Kayseri Pastirmasinin Uretim Teknigi : Pastrmalik sigir etleri, bu is igin 6zel olarak
egitilmis pastrma ustalan tarafindan karkas etlerden dikkatli sekilde sokiliir. Sokillen
pastirmalik etler, ustalar tarafindan diizeltildikten sonra tuzlanir.

Tuz olarak iri taneli kaya tuzlan kullamilir. Tuzlanan etler 1 giin bekletilir ve sonra bol
suda yikamir. Yikanan etler agik havada, hava sartlarma gore 3-5 giin kurutulur. Buna birinci
kurutma denir.

Aksamdan sonra kurutma yerlerinden alinan etler, iist {iste konularak denklenmeye alinir.
Denklenmede iyice sikigtinlan etler 5-6 saat kadar kalr. Denklenmeden ¢ikanlan etler, ikinci
defa kurutulmak iizere agik havaya gikarihir. Ikinci kurutma hava sartlarina gore 2-4 giin silrer.

Daha sonra pastirmalik etlerin kenarlan traglanarak {izerlerine ¢emen tabakasi siiriiliir.
(Cemen tabakasiin kalinhg pastirmanmn {izerinde 5 milimetreyi gegmemelidir.

_— Bu islemin ardindan pastirmalar {igiincii defa kurutulmak iizere agik havaya gikanbhr.
Ugiincii ve son kurutma 1-2 giin siirer.

100 kg. taze gemen tabakasmn bilesimi; 25 kg. buy otu, 20 kg. sanmsak, 7 kg. kirmizi
biber, alabildigi kadar su sekildedir

Denetimi : Uretiminin ve yukanda belirtilen &zellikteki pastirmalanin {iretime uygun
sekilde yapilip yapilmadigmin denetimi meveut kanun ve yonetmeliklere gore Belediye, Tarm |1
Midiirligi, [1 Saghk Midirligi ve Ticaret Odasi uzman elemanlarmdan olusturulacak bir
Komisyon tarafindan yapilir.
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*

T.C.
TURK PATENT ENSTITUSU

COGRAFI ISARET
TEsciL, BELGESI

Tescil No £35
Basvuru Tarihi : 13.09.2000
Basvuru No : C 2000/007
Yayin Tarihi : 28.01.2001
Tiirii : Menge

Basvuru sahibinin kimligi : Kayseri Ticaret Odas

Bagvuru Sahibinin Adresi : Tennuri Sok. No:6 KAYSERI

HAYSERI

Cografi Simirlan : Kayseri il S [¢i

Kullanilacag iiriin : Sucuk

Teknik ozellikleri ve denetim bi¢imi ekte verilen cografi isaret 28.01.2001
tarih ve 24301 sayih Resmi Gazete’de ilan edilmis ve 555 sayili Cografi Isaretlerin

Korunmasi Hakkindaki Kanun Hiikmiinde Kararname’nin 12 nci maddesi
geregince 28.01.2001 tarihinden gegerli olmak iizere tescil edilmistir.

Selim Mustafa SENGUN
ENSTITU BASKANI

-

TURK PATENT[@RJENSTITUSU

(=)

o
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Kullamim Bigimi : isaretleme

Kayseri Sucugu’na Ayirt Edicilik Ozelligi Saglayan Etmenler : Sucuk; sucukluk sigir
etleri sarimsak ve baharat karistirilip bagirsaklara doldurularak hazirlanan yiyecektir. Ozel
kurutma ve renk aldirma islemlerinden gegirilmelidir.

Kurutma islemi 6zelligi : Bagka yerde olmayan Kayseri’yé has yil boyunca her ydnden
giindiizleri sicak, geceleri, serin esen riizgar sucugun uygun sekilde kurumasim saglar.

Renk Alma Ozelligi : Kayseri'deki yer alti sularinda belirli oranda bulunan nitrat
maddesi sayesinde sucugun kendine has kirmizi rengi dogal olarak saglamaktadir. Sucukluk etler
kiyma makinalarina girmeden 6nce bu su ile bolca yikanir

Kayseri Sucugunun Uretim Teknigi : Sucuk icin segilen etler bu is igin 6zel olarak
egitilmis sucuk ustalari tarafindan 6nce kusbasi seklinde hazirlanarak kiyma makinalarinda
kiyilir. Sucuk harman teknelerine konulur. Sucukluk yaglar kusbasi seklinde kiyilarak iizerine
konulur.

Bu karigima tuz, baharat, kimyon ve sarimsak ilave edilerek iyice karigtirilir. Karigim 1
giin teknede bekletilir. Kiyma makinalarinda ince kiyma seklinde kiyilarak sucuk hamuru
hazirlamir. Sucuk hamuru 6zel makinalarla tabii ve suni bagisaklara doldurulur. Bagirsaklara
doldurulan sucuklar kurutulur.

100 kg. taze sucuk karigiminin bilesimi;

80 kg. az yagh sigir eti

20 kg. sigir i¢ yagi

2 kg. toz halinde tath kirmuzi biber

1 kg. toz halinde ac1 kirmizi biber (Istege gore aci kirmizi biber artirilir veya eksiltilir.)
2 kg. sofralik tuz

0.5 kg. karabiber

0,4 kg. yenibahar

2,5 kg. sarimsak

Denetimi : Uretiminin ve yukarida belirtilen zellikteki sucugun iiretime uygun sekilde
yapilip yapilmadiginn denetimi mevcut kanun ve yonetmeliklere gore Belediye, Tarm Il
Miidiirliigii, Il Saghk Miidiirligii ve Ticaret Odasi uzman elemanlarindan olusturulacak bir
Komisyon tarafindan yapilir.
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Tescil No

Basvuru Tarihi
Basvuru No

Yaymn Tarihi

Cografi Isaretin Tiirii
Basvuru Sahibi
Basvuru Sahibinin Adresi
Uriiniin Ad1

Cografi isaretin Adi
Kullanim Bi¢imi
Cografi Sinirlar

Diger bilgiler ektedir.

TURK PATENT[@IENSTITUSU
OO

=)

T e

TURK PATENT ENSTITUSU
COGRAFI ISARET
TESCIL BELGESI

: 113

:22.05.2006

: C2006/011

: 28.06.2008

: Mahreg

: Kayseri Ticaret Odasi

: Tennuri Sok. No: 6 38040 Melikgazi-Kayseri
: Manti

: Kayseri Mantisi

: Markalama

: Basta Kayseri ili ve ile bagli Uzunyayla, Pinarbasi

ve Blinyan ilgeleri olmak iizere tiretim metodunda
anlatildig1 tizere kaliteli malzemeler kullamlarak
ve lirliniin tanmmina ile metoduna bagh kalmak
sartiyla Kayseri disinda da yapilabilir.

Teknik ozellikleri ve denetim bigimi ekte verilen cografi isaret; 28.06.2008 tarih ve
26920 sayili Resmi Gazetede ilan edilmistir. 555 sayili Cografi Isaretlerin Korunmast
Hakkindaki Kanun Hiikmiinde Kararname’nin 12 nci maddesi geregince 22.05.2006
tarihinden gegerli olmak {izere tescil edilmistir.




136

EK-6. (devam) Kayseri Mantisi Tescil Belgesi

Tescil No 1113
Cografi [saret  : Kayseri Mantisi

URUNUN TANIMI VE AYIRT EDICI OZELLIKLERI : Manu, genel olarak un, su,
yumurta, tuz gibi major ingrediyenlerin belirli oranlarda kanistirilip yogrulmastyla elde edilen
hamurun biraz dinlendirilip belirli biiyiikliikte paralara bdliinerek, her bir parcaya belirli
miktarda kiyma konduktan sonra hamurun diiriilmesi esasina dayal bir yontemle iiretilen unlu
bir mamuldiir. Genel olarak Kayseri ili ile biitiinlenmis olan mantimn tarihi oldukea eskilere
dayanmaktadir. Manti adi amldiginda akla ilk gelen ilin Kayseri olmasi, mantimn orijininin
Kayseri ili oldugunun bir gdstergesidir ve tiim Anadolu’ya Kayseri ilinden yayilmistir. Bu
baglamda Kayseri mantisinin iiniinii duymayan kalmamistir. Kayseri ilinin ticarette dnde
gelen illerden biri olmasi, tiiccarlarmzin gittikleri yurtigi veya yurtdisi bolgelerde Kayseri
mantisindan Sviinerek bahsetmeleri ve hatta iiriinii bizzat gotiirerek ikram etmeleri, mantinin
{inliniin saglam zeminlere oturtulmasinda ¢ok biiyiik rol oynamustir. Eskiden Kayseri’de
ailelerin kiz begenmede, aday kizin manti yapabilme becerisine gok dikkat etmesi gibi
gelenekler de mantinin ne kadar énemli olduguna 151k tutan bir baska unsurdur.

Giiniimiizde devletin en iist kademesinden, en kiigiik sofralara kadar ana menii haline
gelmis olan Kayseri mantisinin hakl iinii bir takim sartlara baghdir. Bu sartlar uygun sekilde
iiretilmedikge iiriin sadece mant1 olarak kalmakta, asla Kayseri mantis1 olamamaktadir.

Uretimde kullanilan temel hammaddeler

Un

Mantinin ana unsuru undur. Un, elde edildigi bugdaym Kkalitesine gore farkli
szelliklerde olsa da manti yapiminda kullamlan unun 6z (gluten) degerinin oldukea yiiksek
olmas1 gerekmektedir. Kayseri mantisi yapiminda kullamlan unda protein agirlik¢a %13
13.50, yas gluten miktar1 minimum %32 olmalidir. Bu amagla yeni ogiitiilmiis unlardan
ziyade ogiitiildiikten sonra belli siire dinlendirilerek 6z kalitesi iyilestirilmis bugday unlar
tercih edilmektedir. Bunun yaninda unun rengi beyaz, su kaldirma ve amilaz aktivitesi yeterli
olmalidir. Unda bulunan protein miktarimin yam sira protein kalitesinin optimum seviyede
olmasi, manti hamumnun ince bir sekilde agilabilmesi igin gerekli hususlarin basinda
gelmektedir. Unlarm )cul igeriginin de kalite parametreleri agisindan diisiik olmasi istenir.
Unun nem mlktan; s‘on‘unmun su kaldirma kapasitesi dahilinde eklenmesi gereken suyu
bellrleyebllmek agwn;‘lan cok ‘Pnemlldlr Undaki nem miktar1 en fazla %14.5 olmalidir.

Tuz . 7"‘“ " _

Mantiya “rzw edllen tat ve aromayl vermesi amaciyla ilave. edilen onemli bir
hammaddedir. ilave edilen tuzun aym zamanda manti hamurunun fiziksel 6zellikleri iizerine
de baz1 énemli etkileri bulunmaktadir. Tuz, hamur ziinii kuvvetlendirici etkiye sahiptir.

Tuzun &zii kuvvetlendirici etkisi, unda bulunan proteolitik enzimleri inhibe etmesiyle
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agiklanmaktadir. Ayrica tuz kullanimi, yumusak ve yapigkan hamur problemini de
onlemektedir. Tuz ilave edilmis manti hamusunun kolayca agilip inceltilebilmesi, tuz ilaveli
hamurun yapigkanhginin azalmasi ile ilgilidir. Ayrica tuz, hamur i¢i su aktivitesini de
diisiirmekte ve son iiriinde mikrobiyolojik bozulmalarin Onlenmesinde rol oynamaktadir.
Kullanilacak tuzun tiiketilebilir nitelikte, saf ve mikrobiyal yénden de giivenli olmasi
gerekmektedir.

Yumurta

Manti hamuruna kinlarak ilave edilen yumurta, hamur bilesiminde énemli rolleri olan
bir katki maddesidir. Genel olarak son {iriine tat ve aroma vermesinin yaninda, manti
hamurunun tekstiirel olusumunda énemli derecede rol oynar. Ayrica son {iriintin renginin
verilmesi agisindan da énemlidir. Hamura arzu edilen kivamin verilmesinin yaninda, ¢ok fazla
sert olmasi istenmeyen hamurun uygun yumusaklikta olmasimi saglamasi sebebiyle de ¢ok
onemlidir. Kullamlacak yumurtalarin pastorize yumurta olmasinin tercih edilmesi, iiriin
giivenligi agisindan gok 6nemlidir. Kabuklu yumurta kullanilmasi durumunda ise, {iriin
giivenligi agisindan yumurta kabugundan olabilecek kontaminasyon riskine kars: dikkatli
olunmalidur.

Su

Su, hamur biinyesinde diger bilesenlerin karismasini saglayan, hamura arzu edilen
viskoelastik yapiy1 kazandiran ve son iiriin kalitesi tizerinde etkili olan temel bir bilesendir. Su
olmaksizin hamur olusumu miimkiin degildir. Birgok organik ve inorganik igin ¢éziicii olan
su, hamurda tuz ve ¢bziiniir proteinler gibi hidrofilik bilesenleri ¢zmekte ve suda
¢ozinmeyen proteinleri de hidrate etmektedir. Mant: tiretiminde kullanilacak su, genel olarak
mikrobiyolojik yonden insan saghg i¢in kesinlikle glivenli olmali, kétii koku ve tat verici
maddeler ile bulaniklik yapict maddelerden arindinlmg, orta sertlikte ve igme suyu kalitesine
sahip olmalidir.

Uretim Alani: Basta Kayseri ili ve ile bagli Uzunyayla, Piarbagi ve Biinyan ilgeleri olmak

lizere iiretim metodunda anlatildig iizere kaliteli malzemeler kullanilarak ve lirliniin tanimina
ile metoduna bagh kalmak sartiyla Kayseri disinda da yapilabilir.
Uretim Metodu:

Hammadde Karisim:: 1 kg una 6 adet yumurta Kirilip bir ¢orba kagigi kadar ve sert
bir hamur elde edilmek iizere bir kistm su ilave edilir. ilave edilecek su miktarim yogurma

islemi belirlemekte ve orta sertlikte bir hamur eldesi icin belirli miktarda su eklenmektedir.

[ l“lﬂf‘ i
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Yogurma: Manti yapiminda ilk 6nemli islem, hamur olusturmak izere g¢esitli
ingrediyenlerin homojen bir sekilde karigtirnlmasindan sonra optimum derecede bir hamur
elde etmek amaciyla belirli siire yogrulmasidir. Istenilen nitelikte hamur eldesi, hamura arzu
edilen viskoelastik zellikleri vermek suretiyle glutenin fiziksel gelismesini saglamakla olur.
Hamurun dogru olarak yogrulmasi son tiriin kalitesi agisindan ¢ok énemlidir. Olasi yogurma
hatalarini, mant1 yapiminin ileri agamalarinda diizeltmek zor ve hatta bazen imkansizdir. Fazla
yogrulmug hamurdan yapilan mantinin, gluten o6zelliklerine bagh yapisi bozuldugu igin
elastikiyeti az ve dayanim diigiiktiir. Az yogurma sonucunda hamura uygun agilma 6zelligi
verilemez ve boylece hamur manti iiretimi igin gerekli incelige indirgenemez.

Dinlendirme: Uygun sartlarda yogrulan hamur, 15-20 dk siireyle, herhangi bir
kontaminasyona mahal vermemek igin tizeri ortiilerek dinlenmeye alinir. Bu agamada hamur
kendini toplar ve inceltme igin uygun hale alir.

inceltme: Dinlendirilmis hamur, belirli kahnhktaki oklavalar yardimiyla tahta
zeminler tizerinde, yaklagik 1-1.2 mm kalinlikta olacak sekilde inceltilir. Bu esnada hamurda
yapisma problemlerini ortadan kaldirmak amaciyla belirli araliklara unlama islemi yapilir.

Kesme: Belirli kalinlikta inceltilmis olan manti hamuru, hamurun yirtilmamasina 6zen
gostererek, agilan hamurlar belirli sayilarda st tiste konduktan sonra yaklasik 10-12 mm
boyutlarinda ve kare seklinde kesilir. Kesme iglemi siiresince kesilen hamurlarin
kurumamasina 6zen gosterilmelidir.

i¢ hazirlama: Mant1 icine doldurulmak iizere belli miktarda i¢ hazirlanir. Bu amagla,
siniri alinmig 500 g dana kiymasi igin 2 adet orta boy kuru soganin rendelenmesi ve karigima
gore tuz ve gesitli baharatlarin ilavesiyle i¢ hazirlanir. Baharat olarak tercihe gére kirmizi
biber ve karabiber kullanilirken; Kayseri mantisi yapiminda i¢ hazirlanmasinda reyhanin
bulunmasi son derece onemlidir. Homojen bir i¢ hazirlanmasi son iirtin kalitesine etki ettigi
i¢in i¢ karigimimnin ¢ok iyi bir gekilde homojenize edilmesi gerekmektedir.

Doldurma: Mantiin doldurulmasi tamamen el ile yapilan bir islemdir. Bu amagla
6nceden kesilerek hazirlanmig olan hamur pargalarindan tane tane alinarak igine alabildigince
(kiigiik nohut tanesi iriliginde) hazirlanan igten konur ve her iki elin bas ve isaret parmaklari
arasinda uglar1 birlestirilerek hafifce yapistirmak suretiyle tutturulur. Bu esnada uglarin tam
olarak iist iiste gelmemesi, biraz yanlarda kalmas: saglanmalidir. Bu sekilde mantinin biraz
daha uzunca doldurulmas: saglanmis olur. Manti doldurulurken hamur ve et parmaklar
arasinda ezilmemelidir.

Depolama: Doldurma isleminden sonra manti, eger hemen pisirilmeyecekse bir birine

yapismay1 6nlemek amaciyla genis tepsilere, miimkiin oldugu kadar tist iiste gelmeyi

RGO 96
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onleyecek sekilde yayilir ve tizeri bir 6rtii ile ortiilerek tozlanmaya ve olasi kontaminasyona
meydan verilmeden muhafaza edilir.

Kurutma: Depolama isleminden sonra istcge bagli olarak i¢i dolu manti hamuru belli
stire ve sicaklikta kurutulabilir. Bu sekilde fazla su uzaklagtirilarak manti muhafazasinda
kolaylik saglanmis olur.

Ambalajlama: Kurutulan mantilar vakum veya normal ambalaj ile ambalajlanarak

uygun kosullarda depolanir.

MANTININ YEMEK OLARAK HAZIRLANMASI

Mantinin miktarina uygun bir tencere igerisine 500 gr hazirlanmig manti igin 2 litre
kadar su konularak kaynatilir. Kaynayan suya uygun miktarlarda tuz eklendikten sonra, manti
ilavesi yapilir. Mantinin kaynamas: esnasinda meydana gelen kopiiklenme ve tasmayi
onlemek igin kisik ateste pisirme islemi yapilmahdir. Yaklagik 15 dakikalik pisirme
isleminden sonra, manti morlugunu kaybeder ve agarir bu esnada hamur ve un kokusu
tirlinden uzaklasir. Ancak normalden fazla kaynatildiginda, hamur 6ziinii kaybeder ve
yumusayarak dagilmaya baglar. Pigen mant1 atesten alindiktan sonra iizerine iki bardak soguk
su dokiiltir ve karigtirihir. Suyun fazlasi siiziilerek mant bir kdseye alinr.

Manti miktarina goére sos hazirlamak {izere, bir tavaya tercihen 1 yemek kagigi
tereyagi koyularak, hafifce duman ¢ikana kadar 1sitihir. Daha sonra 1 yemek kasig1 da salga ve
kirmizibiber ilave edilerek karigtirilir. Ayrica buna siiziilen mantinin suyundan da ilave
edilebilir. Bu gekilde hazirlanan sos, kdseye alinan ve tamamim kaplayacak sekilde yogurt
ilavesi yapilmis olan mantiya, lizerinde gezdirmek suretiyle eklenir. Uzerine sumak eckilmesi
de s6z konusudur.

Uriiniin Ayirt Edici Ozellikleri veUriiniin Mahrec isaret Olmasina iliskin Bilgi ve

Belgeler:
Manti kalitesi, bilesimine giren unsurlar yaninda isleme &zellikleriyle de yakindan

alakalhidir. Kayseri mantisin1 yoreye 6zgii kilan temel unsurlarin baginda bilesimine giren
unun yapist gelmektedir. Genel olarak Kayseri civarinda Pinarbasi, Uzunyayla ve Biinyan
bolgesinden elde edilen unlar, yapisal &zellikleri nedeniyle manti tadim yakindan
etkilemektedir. Tiirklerin Anadolu’ya geldigi giinden bu giine kadar varligin siirdiirmiis, tadi
lezzeti ve tinii ile sinirlart asmis olan manti, Kayseri bolgesinde, yoreye has iklim ve toprak
ozelliklerinde yetisen bugday unlarinin kendi 6z, tat ve aromasini tagir. Yérenin yakinlarinda
Uzunyayla bolgesinde yetisen saribursa denilen bugday, verdigi unun kalitesi ile manti

yapimina en uygun tiirlerin baginda gelmektedir. Genel olarak Cerkez asilli vatandaslar

a6 wlsf
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Tescil No 1113
Cografi Isaret  : Kayseri Mantisi

tarafindan hasat edilen bu bugday tiirii, Cerkez Unu olarak da bilinmektedir. Ozii ¢ok iyi olan
bu un ¢esidi, hamur gok kiigiik kesilmis olsa bile parmaklar arasinda kolayca sekil almaktadir.
Cok eski zamanlarda da Uzunyayla’da su degirmenlerinde 6giitiilen bu bugday unlari, siyah
kegi kilindan yapilmis guvallara konularak at arabalariyla ya da merkep sirtinda Kayseri iline
ulastirilmis ve burada satisa sunulmustur. Evlerde ince eleklerden gegirilen bu unlar ev
hanimlan tarafindan 6zellikle kalitesinden dolay1 manti yapiminda gokga kullanmilmistir.

Giintimiize kadar, iyi ve kaliteli unlarin iiretildigi bolgelerde manti ve bérek yapimi
icin en iyi unlarin kullanilmas: gelenegi siirmektedir. Ayrica Kayseri mantisimn ikinci dnemli
dzelligi bir kasiga kirk tane gelecek sekilde belirli kiigiikliikte olmasi ve tanelerin her birinin
6zellikleri itibariyle homojenlik gostermesidir.

Kayseri sofralarinin bas taci olarak goriilen manti, sahip oldugu tiniinii, birgok basin
yaymn orgam vasitastyla da dogal olarak duyurmustur. Bu vesileyle asagida Kayseri
mantisinin giindem oldugu bazi haber bagliklar bulunmaktadir.

* Avrupa 2002’de mant1 yiyecek

Kayserili is adamlari, Avrupalilara mantiy1 sevdirdi. 2001 yili iginde Avrupa Birligi
iilkelerine 100-200 kilo mant1 satan Kayserili’ler 2002 yih igin tam 3 bin ton manti satigi
noktasinda anlagma imzaladi... Zaman, 24.12.2001”

“Kayseri’de yemek yeme konunda gekisme yasamr mi?

Cok olur. Ozellikle de kizlarini anlatirken... Eger o ortada birinin oglunu da goéziine
kestirdiyse, “benim kizim yle bir manti yapar ki, kimseninkine benzemez” diye lafa baslar.
Yani Kayseri’de mant1 kiz 6vme vesilesidir... Milliyet, 05.09.2006”

“Kayseri mutfaginin 6zel yemeklerinden olan manti, vakumlanarak, ABD, Avrupa ve
Ortadogu’ya gonderiliyor. ABD, Avrupa ve Arap iilkelerinde yasayan Tirk’ler Kayseri
mantsi ile yoresel yemeklere olan 6zlemlerini gideriyor. Hiirriyet, 07.03.2005”

Denetleme:

LKOMISYON

Cografi Isaretlerin isleyisiyle ilgili (manti) sistemde yer alacak dort (4) kisilik komisyon
asagidaki tiyelerden olusur:

Kayseri Ticaret Borsasi Temsilcisi
Kayseri Ticaret Odasi'nin belirleyecegi Temsilci
Kayseri Lokantacilar ve Pastacilar Odasi Temsilcisi

KTO - TPE Temsilcisi(Dogal Uye)

AG tolob.
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Tescil No : 113
Cografi Isaret  : Kayseri Mantisi

Komisyonun Gérevleri: Komisyon tiyeleri firmalarin cografi isarete konu iiriinii tiretebilecek
kapasitede oldugunun denetimini yapar, ayrica; ii¢ ayda bir denetlemelerde bulunur.

Denetlemelerde firma liriinii kriterlere uygun olmadiginda, firmalara yazili olarak iiriiniin
kriterlere uygunlugunu saglamasi igin 15 giin siire verilir ve 15 giin sonra tekrar denetim
yapilir. Diizeltmeyenlerin cografi isareti kullanmasina son verdirilir. Iptal bildirimi yazili
olarak firmaya teblig edilmesine ragmen, firma cografi isareti kullanmaya devam ederse;
firma hakkinda ilgili mahkemeye bagvurularak dava agilir. Kriterlerin uygunlugunu
saglamayan firmalar kesinlikle cografi igareti kullanamazlar. Ilke olarak sisteme giris ve ¢ikis
firmanin iradesine baglidir.

Komisyon Nisabi: Komisyon toplanti agilisi gogunlukla olur, kararlar gogunlukla alinr.

Komisyon Uyelerine Odenecek Ucret: Komisyon tiyelerine g¢aligmalarina karsilik briit
asgari ticretin %10’u tutarinda huzur hakk: 6denir.

ILSEKRETARYA:

Sekretaryanmin Gorevleri: Cografi isaret Komisyonu'nun sekretaryaligi Oda biinyesinde
calisan TPE temsilcisi tarafindan yiiriitiliir. Firmalarin miiracaatlarinin alinmas, kabulle ilgili
denetlemelerin tamamlatilmasi, firmanin sisteme kabuli, ilgili cografi isaretin gazetede, ilan
cdilen metninin firmaya verilmesi ve bunlarla ilgili biitiin dokiimanlarin takibi, arsivlemesi ve
komisyon tiyelerinin diizenli toplantilara katilmas i¢in ¢agrilarda bulunmak, ilgili mevzuatin
takibi, varsa degisikliklerin ve gelismelerin ilgili firma ve iiyelere iletilmesi sekretaryamn
gorevleridir.

Firmanin Ayrihsi: Firma cografi isareti kullanmaktan vazgectigini belirten dilekge ile
basvuru yapar ve Komisyon da islem igin karar alir.

A o]0k
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Tescil No : 138

Koruma Tarihi 1 27.11.2007

Basvuru No : C2007/016

Cografi Isaretin Tiirii : Mense Adi

Bagvuru Sahibi : S.S. Yemliha Tarimsal Kalkinma
Kooperatifi

Basvuru Sahibinin Adresi : Yemliha Kasabasi
Kocasinan/KAYSERI

Uriiniin Ad1 : Patlican

Cografi Isaretin Ad1 : Yamula Patlican

Kullanim Bigimi . Etiketleme

Cografi Sinirlari : Kayseriye bagli Yemliha Kasabas1

ve bu yoredeki
Yamula Baraji ¢evresi

Teknik 6zellikleri ve denetim bi¢imi ekte verilen cografi igaret; 25.05.2010 tarih ve 27591-0 sayili
Resmi Gazetede ilan edilmistir. 555 sayili Cografi Isaretlerin Korunmasi Hakkindaki Kanun
Hiikmiinde Kararname’nin 12nci maddesi geregince 27.11.2007 tarihinden gecerli olmak iizere tescil
edilmistir.

Uriiniin Tamim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Uriin Tamm: Kayserinin Yemliha Kasabasi ve cevresinde yayilim gosteren ve uzun yillar bu
yorenin insaninin dnemli bir ge¢cim kaynagi olarak yetistirilen, sevilen ve kiiltliriine yerlesen {irlindiir.
Yamula Patlicaninin tanitimi i¢in 1997 yilindan beri agustos ay1 igerisinde festivaller
diizenlenmektedir. Ayrica insan yapisi olarak Yemliha Kasabasi 600 yil once giineyden gelen
Tirkmenlerden olusmaktadir. Irmak kenarinda ve diiz ovada yerlesmeleri zaten tarima yatkin
olmalarinin bir gdstergesidir. Bu nedenle Yemlihali, Osmanlidan beri yiizyillardir ¢evrenin tarim
onderi ve siiriikleyicisi olmustur.

Tiirkiyede yetisen birgok patlican tipi ve ¢esidinden farkli morfolojik yapisi ile kendisine has aroma
ve tat 6zellikleri gosteren, bunun yanisira yorede yillardir yetistirildiginden belirli diizeyde saflastig
dolayisiyla homojen bir yap1 kazanan bir anlamda koy ¢esidi 6zelligi kazanan Yamula Patlicant;
Eskisehir Anadolu Tarimsal Enstitiisii Miidiirligii tarafindan 2007 yilinda morfolojik 6zellikleri
tanimlanarak Ozellik belgesi doldurulmustur. Bu 6zellik belgesindeki bitki ve meyve o6zellikleri
asagidaki sekilde tanimlanmaktadir.

Bitkisel Ozellikleri: Fidede antosiyalin renklenmesi hafif olup mevcuttur; bitkisi dik olup boyu
(yerden yiiksekligi) 70-80 cm civarinda orta, govde ve dallar hafif tiiylii, gévde ve dallarda
antosiyalin renklenmesi mevcut, bogum arasi uzunlugu 8-11 cm arasinda degismekte, yapraklari orta
ile kiigiik arasinda olup uzunlugu sap dahil 20-25 cm arasinda degismekte, yaprak kenar sekli dalgali,
yaprak yiizeyinde kabarciklanma ve dikenlilik olmayip mavi yesil renkli, ¢icek mor rengi orta
boyuttadir.
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Meyve Ozellikleri: Meyve genel sekli beyzi (uzunca yumurtamsi-silindirik), uzunlugu 14-17 cm
arasinda degismekte olup egrilik yok veya ¢ok hafif diizeydedir; cap1 5-6,5 cm arasinda degismekte,
meyve u¢ sekli yuvarlak, meyvede egrilik derecesi hafif, ticari hasatta meyve kabugu beyaz cizgili
ve orta derece parlak olup rengi leylaktir(agik mor); damarlilik yoktur; disi ¢igek izi yoktur; meyve
uc sekli celtikli olmayip diizdiir; cicek zarfinin altinda antosiyalin renklenmesi yok veya hafif
bulunmakta ayrica kiiciik olup dikenlilik azdir; meyve et rengi beyazimsi olup ¢ekirdeklilik yok veya
cok azdir; fizyolojik olumda yani tohum baglama doneminde meyve kabuk rengi sar1 olmaktadir;
erkenciligi yaninda fizyolojik olum zamanida erkencidir.

Uriiniin Ayirt Edici Ozellikleri: Ticari hasatta meyve kabugu beyaz cizgili ve rengi leylaktir (acik
mor); meyve et rengi beyazimsi olup g¢ekirdeklilik yoktur; dolayisiyla yemek yapiminda tercih
edilmektedir. Yemliha Kasabasi Kayseri merkezinin 30 km kuzeyinde ve arazisinden Kizilirmak
geemektedir. Kizilirmak ytizyillar 6nce siirekli yatak degistirerek simdiki giizergahina gegmistir. Bu
nedenle Sivas ilinden itibaren daglardan ¢esitli mineraller aliviiyal topraklarin tasinmasi neticesinde
patlican liretim alani olugsmustur. Sulamada kullanilan Kizilirmak ad1 gibi bulanik akmakta ve gesitli
mineraller icermektedir. Kizilirmak vadisi dolayisiyla Yemliha Kasabas1 I¢ Anadolu ve Kayseride
kendisine has mikroklima 6zelligi tasimaktadir. Bu mikroklima 6zelligi Yemliha merasinda bitki
deseninde komsu ilce ve kasabalardan farkliliklar gostermektedir. Yemlihanin iklim &zellikleri
ilisikte sunulan Kayseri ilimizin 32 yillik iklim degerleri ortalamasinda en diisiik sicaklikta 10 derece
pozitif rutubette %20 art1 degerindedir.

Toprak Ozellikleri

Yamula Patlicaninin iiretiminin yapildigi Yemliha Kasabasi topragindan teknige uygun olarak alinan
toprak Orneklerinin Tarim ve Kdyisleri Bakanligi Toprak-Giibre ve Su Kaynaklar1 Arastirma
Enstitiisiinde tespit edilen toprak 6zellikleri asagida ¢ikarilmistir.

1-Toprak biinyesi ve suya doygunluk :

Yemliha topraklarinda yapilan suya doygunluk analizine gére 100 gr. toprak i¢in 90 ml. su harcanmis
ve biinye ile iliskilendirilince killi biinye sinifina girdigi goriilmiistiir.

2-Toplam tuz (EC): Yemliha topraklarinda toplam tuz % 0.199, EC: 3.46 ds/m, hafif tuzluluk oram
% 0.150 (EC=2ds/m) tizerinde ve hafif tuzlu sinifinda yer almaktadir.

3-Suya doymus toprak pH: Yemliha topraklarindan toprak reaksiyonu (pH) 8.42 olarak tespit edilmis
ve hafif alkalik 6zellik gdstermektedir.

4-Yemliha topraklarinda kire¢ miktar1 %9.92 olarak tespit edilmis olup orta kirecli toprak smifinda
yer almaktadir.

5-Yemliha topraklarinda organik madde miktar1 %0.19 olarak tespit edilmis ve az organik madde
ozelligi gostermektedir.

6-Yemliha topraklarinda kg/da cinsinde P2 OS5 igerigi 1.32 olarak tespit edilmistir; yine kg/da
cinsinden K20 igerigi 105.60 olarak tespit edilmis ve iilke topraklarinda ender goriilen yeterli
potasyum gurubu igerisinde yer almaktadir.

7-Almabilir demir (Fe), bakir (Cu), ¢inko (Zn), mangan (Mn) Yemliha topraklarinda ppm cinsinden
demir igerigi, 6.02 olarak tespit edilmis ve yeterli sinifindadir. Bakir: ppm cinsinden bakir igerigi,
0.72 olarak tespit edilmis ve yeterli sinifindadir. Cinko: ppm cinsinden igerigi 0,40 olarak tespit
edilmistir. Mangan: ppm cinsinden igerigi, 3.70 olarak tespit edilmistir.
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Iklim Ozellikleri:

Yemliha Kasabasinin enlemi 38.44, boylami 35.25, yiiksekligi ise 1093 metredir.

Diger iklim parametreleri ve son 33 yillik ortalama degerleri asagidaki sekilde olusmustur.

1- a-Ortalama basing: 892.3 (hpa)

b-Maksimum basing: 908.1 (hpa)

c-Maksimum basing: 868.3 (hpa)

2-Patlican iiretiminin yapildigi Nisan, Mayis, Haziran, Temmuz, Agustos, Eyliil aylarina ait sicaklik
degerleri:

a-Ortalama saat 7 sicaklik (C): 12.5

b-Ortalama saat 14 sicaklik ( C): 24.1

c-Ortalama saat 21 sicaklik (C ):16.9

3-Nem ortalamalart:

a-Ortalama saat 7 Nispinem (%) 81.8

b-Ortalama saat 14 Nispinem (%) 44.9

c-Ortalama saat 21 Nispinem (%) 65.0

d-Ortalama buhar basinci pha 8.2

4-Patlican iiretim sezonunda alt1 aylik kapali giin sayisi, ortalama dokuz giin olarak saptanmustir.
5-Otuz ii¢ yillik yagis ortalamasi 403,7 mm, kar Ortiilii giin sayis1 49 giin olarak tespit edilmistir.
6-Patlican iiretiminde optimal toprak derinligi olan 20 cm toprak sicaklig1 ortalamasi, liretim sezonu
olan aylara ait veriler su sekilde olusmustur:

Nisan 10.7 C, Mayis 15.5 C, Haziran 20.3 C, Temmuz 24.2 C, Agustos 24.9 C, Eyliil 21.9 C.
7-Ortalama global giineslenme siddeti yillik ortalamasi (cal+cm2) 351,6 olarak tespit edilmistir.
Uretim Metodu:

Patlican ftretimi; birinci stirim igin 25-30 c¢m derinlikte yanmig ciftlik giibresi karigtirilarak
sonbaharda yapilmaktadir. Ekim i¢in Nisan ayinin ilk haftasinda dekara 250 kg DAP (diamonyum
fosfat) giibresi kullanilarak 15-20 cm derinlikte ikinci siiriim yapilmakta , kariklar Yemliha insan
kaynaklar1 kullanilarak olusturulmakta ve patlican tohumu dekara 500 gram tohum kullanilarak 3 cm
derinlikte ekim yapilmaktadir. Uriiniin ilk capa dénemi olan Haziran ayinin ilk haftasinda topraktan
cikis yapan ve 5-6 yaprakli hale gelen patlicanda sira iizeri 40 cm olacak sekilde seyreltme
yapilmaktadir. Sira aras1 mesafe 60 cm dir. Sulama Temmuzun ilk haftasinda baglamakta, 10 giin
arayla uygulanmaktadir. Ust giibreleme birinci sulama ile baslamakta, 20 giinde 5 kg azotlu giibre
olarak; lire veya amonyum nitrat verilmektedir. Ayrica micro element eksikligine gore 20 giin ara ile
yaprak giibresi uygulamasi yapilmaktadir. Uriiniin ilk hasadi 25 Temmuzda baslamakta, iklim ve
liriiniin durumuna goére 7-10 giinde bir hasat yapilmakta, Ekim aymin ilk haftasina kadar devam
etmekte, 8 defa yapilmakta ve dekardan 4-6 ton iiriin alinmaktadir. Hastalik ve zararlilar igin Tarim
ve Koyisleri Bakanhiginin zirai ilag uygulama teknik talimatlar1 dogrultusunda teknik eleman
denetiminde en asgari diizeyde uygulama yapilmaktadir.

Denetleme:

Uriiniin iiretim ve pazarlanmasinda denetimi mekanizmasi; Tarim Il Miidiirliigii, Erciyes Universitesi
Ziraat Fakiiltesi, Yemliha Belediye Baskanligi ve Kayseri Kocasinan Ilgesi Ziraat Odasi
Bagkanligindan olusturulacaktir. Denetim Komisyonunda belirtilen kurumlarin gorevlendirecegi
uzman kisilerce triiniin tiretim metoduna uygunlugu, ekim, giibre uygulamasi, sulama, zirai ilag
uygulamalar1 donemleri ve bitki ve meyve Ozelliklerine uygunlugu i¢in hasat ve pazarlama
asamasinda 15 giinliik periyotlarda denetim yapilacaktir.
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Tescil No

Basvuru Tarihi
Bagvuru No

Yayin Tarihi

Cografi isaretin Tiirii
Bagvuru Sahibi
Basvuru Sahibinin Adresi
Uriiniin Ad

Cografi isaret
Kullanim Bi¢imi
Cografi Sinirlari

Diger bilgiler ektedir.

TURK PATENTL.]ENSTiTUSU

=)

T G

TURK PATENT El\.JSTiTl.JSL:J
COGRAFI ISARET
TEsCIiL BELGESI

1110

:17.09.2004

: C2004/011

: 11.05.2008

: Mahreg isareti

: Develi Belediyesi Bagkanligi
: Ibrahim aga Mah.Cumhuriyet Cad.Develi/Kayseri
: Pide

: Develi Civiklisi

: Markalama

: Kayseri Develi lgesi

Teknik 6zellikleri ve denetim bigimi ekte verilen cografi isaret; 11.05.2008 tarih ve
26873 sayili Resmi Gazetede ilan edilmistir. 555 sayil Cografi Isaretlerin Korunmasi
Hakkindaki Kanun Hiikmiinde Kararname’nin 12 nci maddesi geregince 17.09.2004
tarihinden gegerli olmak iizere tescil edilmistir.
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Tescil No : 110
Cografi Isaret : Develi Civiklisi

Uriiniin Tanim:

1)Kullanilan Malzemeler:

Orta Yagh Koyun Eti (100gr'da 21,3 yag) ? 100gr

Kuru Sogan : 0,5gr

Yesil Biber 5 0,5gr

Sarimsak s 0,01gr

Maydanoz 3 0,05gr

Baharat (karabiber,pul biber kirmiuzi biber : 0,1gr

Mayali Hamur (maya,un,tuz) H 200gr

“Yukaridaki oranlar 1 adet civikliya ait oranlardur.”

ET:

Civikli yapiminda kullamlacak et orta yagh koyun eti olmalidir.Yaklasik olarak 100gr da 21,3 yag ihtiva
etmelidir.Civikli yapimunda Erciyes Daginin yaylalarinda yetistirilen ve yagh kuyruklu koyunlar sinifina giren
koyunlarn eti tercih edilmektedir. Ozellikle yoreye has 7 gesit yabani kekik, keven ve sifali dikenler (goban
¢okerten),ali¢ agact yapraklar koyun etinin aromasina biiyiik dl¢iide etki etmektedir. Dolayisiyla zirai ilag
kullanilmamug yemle beslenen ve tamamen dogal ortamda yetistirigmis koyun eti civikli yapinmunda
esastir.Ayrica kesilmis olan koyun etinde rigor motris’i (sertlesme safthasini) tamamlamalari saglanmalidir,
KURU SOGAN:Ozellikle civikh yapiminda siit beyazi tath kuru sogan kullanim tercih edilmektedir. Sebebi ise
diger kuru soganlarin renk ve aci1 suyu kullanilan etin tat ve gériiniimiinde olumsuz etkilere neden olmasidir.
SARIMSAK: Koyun etinin asir1 derecede yagli olmasi sebebiyle sindirim sistemindeki yan etkilerini azaltmak
ve hazmu kolaylastirmak amaciyla civikli yapiminda kullanilmaktadir.

YESIL BIBER: Ete farkli bir aroma kazandirdig1 igin civikli malzemesinde 6zellikle tath- ac1 Yesil Demre Biber
tercih edilir.

BAHARAT:Yaz aylarinda 0,1gr oraninda ipek pul biber civikliya renk ve lezzet vermesi i¢in kullanilir.ipek pul
biberin tercih edilme sebebi hilesiz ve natiirel olmasidir.Kis aylarinda ise yérenin iklimsel kosullar1 nedeniyle
istege bagli olarak karabiber kullamilir.Ciinkii karabiberin insan viicuduna 1s1 kazandirici bir etkisi s6z
konusudur.

HAMUR:

Un:Kepek oram yaklasik %24-26 olan , 74-76 randimanli (Tip 2 Un) un tercih edilir.

Sebebi:Civiklt yapiminda 2. Tip Unun(74-76 randimanl) is¢iliginin kolay olmasi.

Bu tip unda yogun olan kepegin mide 6z suyunu emmesi nedeniyle hazm kolaylastirmasi.

Firn igerisinde hamurun sertlesmeden kivaminda pigmesine ve farkli bir gevreklik kazanmasina yardimei
olmaktadir.

Su:Develi Ovasina has olan suyun 6zellikleri; Erciyes Daginin volkanik bir dag olmas: nedenine bagli olarak
suda bulunan ve hamurun fermantasyonunu olumsuz ydnde etkileyen mineral oraninin az olmasi ve ayrica
suyun bimis ad1 verilen pomza madeninin igerisinden dogal bir filtre gibi siiziilerek gelmesi suyun sertligini
biiyiik olgiide etkileyen bir unsurdur.Suyun 1s1 derecesinin de hamur fermantasyonuna olan énemli etkisi
sayesinde kaliteli bir hamur elde edilmektedir.

Maya:Civikli hamurunun hazirlanmasinda yas hamur mayas: tercih edilir.Ancak hamura katilan maya miktari
iklim, ortamin 1s1s1,suyun 1s1 derecesi ve hamurun kullamm siiresine gore degiskenlik arz eder.

Tuz:Civikli hamuru ve etinin hazirlanmasinda zellikle iyotlu tuz (sofra tuzu) kullamlmaktadur.

2)istege Bagh Kullamlan Malzemeler:

DOMATES: Domates ince dilimler halinde yar1 pismis civikli iizerine konularak pismesi saglanir veya istege
bagli olarak kugbag: bigiminde dogranarak civikh etine ilave edilir.

MAYDANOZ: Dogal ortamda yetistirilmis, kendine has kokusu ve rengi olan yerli maydanoz istege gére
civiklinin iizerine ekilerek veya yamnda servis yapilr.

LIMON: Etin kendine has yag tadim azaltmak ve istah agmak amaciyla civiklimn yaninda servis edilir.
3)Civikli Fininimin Yapisi:

Civikli finm yerden 80-90 cm yiiksekliginde,zemini kaya tuzu ve cam kiriklari ile doldurularak en az 2x2 metre
ebatlarinda,kubbe yiiksekligi 80cm ve kirmizi ates tuglas: olan firinin i¢ zemini od tasi,kubbenin iist kismi bimis
ve pomza madeni ile ortiiliir.

Od Tas1: Volkanik Erciyes Dagna has fazla is¢ilik gerektirmeden ustalikla yapilan, kolayca iglenen,isil iletimin
hizli ve homojen bir dagilim gésteren volkanik bir tag.

Kaya Tuzu ve Cam Pargalari:Isty1 muhafaza igin kullamlmaktadir.

Bimis: Firinin kubbesine fazla yiik bindirmeden 1s11 yalitimim saglar.

Uretim Alan::

Belirtilen dzellikteki firin yapisimn olugturuldugu,kullamlacak malzemelerin civikli malzeme kriterlerine uygun
oldugu ve civikli yapimu konusunda Develi {lgesinde egitilmis ustalarin ¢alistirildigi,civikli yapim metoduna tabi
olunan,yasal tiiziiklerde belirtilen hijyen ve sanitasyon kurallarina uyulan ve civiklinin servise sunulmast
asamasina dikkat edilen firinlarda,lokantalarda,restorantlarda,yemekhanelerde iiretilmesi uygundur.
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Tescil No : 110
Cografi Isaret  : Develi Civikhsi

Uretim Metodu:

Hamurun Hazirlanmasi:

Tip 2 un elenerek oda sicakhigina gore (23°-30°) 1s1 derecesi ayarlanmug su,yas hamur mayas: ile birlikte
harmanlamr ve hamur yogurma igleminin orta safthasinda iken su igerisinde eritilmis iyotlu tuz(sofra tuzu) ilave
edilerek 20 dakika yogrulur.

Kullanmlan unun elenme sebebi iginde olabilecek yabanci maddelerden arindirilmasi ve unun havalandirilarak
su,tuz ve mayanin unda homojen bir dagilim saglamasi amaciyladir.

Tuzun hamura geg ilave sebebi ise hamur yogurma siiresinin %50 daha kisalmas: ve fermantasyon esnasinda
olusan CO, gaz1 ve kimyasal alkoliin oranlarinin daha aza indirgenmesi amaciyladur.

Kromnikel hamur yogurma teknesinde yogrulan hamur 15 dakika fermantasyona birakilir ve son fermantasyon
asamasinda dinlendirme paletlerinde iizeri kapali bir ekilde oda sicakliginda yaklasik 15 dakika daha
dinlendirildikten sonra hamur agma tezgahlarina alinir ve ustalikla her yeri esit incelikte elips sekli verilerek
razman kepek yardimiyla agilir. Hamur agmada razman kepek kullanilmasiin sebebi is¢iligi kolaylagtirmas: ve
pisme esnasinda firmn i¢ yapisindaki sicak olan tagla hamurun direkt irtibatin1 $nleyerek taban kisminin
yanmasim engellemek ,kivaminda pigsmesini saglamak ve lifli bir yapiya sahip olan kepegin sindirimi
kolaylastirmasindan da faydalanmak amaciyladir.

Fermantasyonu tamamlanmis 200g a¢ilmis hamurun ebatlari:merkez genisligi 10-15c¢cm, uzunlugu 90-95¢m,
kalinlig1 5-7mm arasinda degismektedir.

Civikh Etinin Hazirlanmas: ve Diger Malzemelerin ilavesi:

Koyunun dos ve bel kismu etleri sinirlerinden ve fazla yaglarindan ayiklanarak kugbas: seklinde dogramir ve
sonrasinda 2 numara dograma bigaklanyla ¢ift bigak usulii kiyilir.Civikli etinin ¢ift bigak ydntemiyle hazirlanma
sebebi daha 6nceden kugbasi hazirlanmus etin gift bigakla her yerinin darbe alarak diger kullanilan malzemelerle
homojen bir sekilde karigimu ve pisme esnasinda etin her yerinin esit oranlarda pismesi saglanir.Ayrica etin
yapisindaki bag dokunun da pargalanmasiyla daha lezzetli ve yumusak bir tat kazanmasi da saglanacaktir.

Bu yontemle kiyilan et daha sonra kusbas1 seklinde kiyilmus kuru sogan ,sarimsak ve yesil biberle harmanlanarak
etin sebzelerle homojen karisim saglanir.Bu karigim 5 dakika siireyle ¢ift bigaga tabi tutulur.Hazirlanan civikli
karigim kimyasal bir degisim amaciyla 0°C-2°C aras: sicaklikta dinlendirmeye alinr.

Civikli Malzemesinin Hamura Désenmesi ve Pisirilmesi ve Sunumu:

Belirtilen ebatlarda a¢ilmus olan civikli hamuru ilizerine hazirlanan ve dinlendirilen civikh karisimindan yaklagik
101,16gr miktarinda konularak hamur iizerine homojen bir sekilde yayilimu saglamr.Malzemesi désenmis olan
hamurlar firin kiireklerine uzunlamasina yerlestirilerek firina birakilir.

Firmn yakiti olarak genellikle kizil gam,mese dallar1 ve meyve odunlari(kays: vb.) tercih edilir.Sebebi ise is
yapmayan &zellikte olmasi ve firin iginde az duman ¢ikaran bir aleve sahip olmasidir. Firinin yiizey 1s1s1 yaklagik
230°C olup finnn i¢ sicakhig ise 238°C-330°C arasinda degismektedir.Civiklinin firn iginde kalma siiresi ise 5-
6 dakikadir.Civikhi pigme esnasinda bir sefer yon degistirmek ve 1s1l iglemin her yere esit dagilimim saglamak
amaciyla yon degistirme islemine tabi tutulur.Civiklinin sicakligs 100°C-110°C ‘yi agmaz ¢iinkii civikli hamuru
ve civikli malzemesinin yapisinda bulunan su oranini gayet yiiksektir.

Firmdan pigmis olarak ¢ikan civikli istege bagh olarak servise sunulur.Civikli julyen kesim metoduyla verevine
5-6 parga olacak ve yeme kolayhg: saglayacak bigimde servis edilmektedir.Civikli servisinin yapilacagi masada
ayrica biitiin olarak kozlenmis biber,sogan,sarimsak,domates de bulunmas: istege bagli olup dzellikle
maydonoz,marul,tere,roka gibi yesil yaprakl sebzeler civiklimin yaninda servise sunulmak zorundadir.

Uriiniin Ayirt Edici Ozellikleri:

1. Civikli hamuru yapiminda kullanilan malzemelerin(su,un vb.) bslgeye has olmasi civikliyi benzer
yapidaki tirlinlerden ayiran en belirgin 6zelliktir. Ayrica kullamlan unun 2. tip un, 74-76 randimanh
bugday unu olmasi ve iginde kepek miktarinin yogun,gluten miktarinin normal olusu da civikh
hamuruna farklilik kazandiran unsurlardandir.

2. Yine yukarda belirtilen ve civikli yapimunda kullanilan etin yérede tamamen dogal kosullarda
yetistirilmis olmas: ve kullamlan malzemenin belirli kistaslar igermesi(demre biber,tath sogan vs) de
civikhinin ayirt edici 6zelligi niteligindedir.

3. Cuwvikh finm diger firinlardan farkli bir mekanizmaya sahiptir.Ozellikle civikhi yiizeyinin ve
malzemesinin esit oranlarda pismesini saglamak i¢in olusturulan bu firin yapisinin en belirgin 6zelligi
151 muhafazasi igin 6nem arz eden,iyi bir 1s1 yalitimi saglayan ve hizli 1sinip geg soguyan od tasi(Erciyes
dagina has) kaya tuzu, cam pargalar1 ve bimis (ponza madeni) kullanilmasidr.

4. Civikl malzemesi hazirlamgimin kendine has bir metodu olmasi.Oncelikle kugbasi sonrasinda gift bigak
metoduyla kiyilan malzemelerin harmanlanmasi ve dinlendirilmesi civiklimin lezzetini énemli dlgiide
etkilemektedir.

5. Civikli hamurunun yukarda belirtilen 6lgiilerde agilmas: ve malzemenin esit orada yiizeye dagitilmasi
da civiklinin 6nemli bir ayirt edici 6zelligidir.

6. Civikhnn sindirimini kolaylastnrmak ve 6zel bir aroma kazandirmak amaciyla kullanilan &zel
malzemelerin olmasi.(sarimsak,baharat vs.)

Uriiniin Mense Ad veya Mahreg isaret Olmasina iligkin Bilgi ve Belgeler:
1. Develi Civikhis1 Yapiminda Kullamilan Et: (orta yagh koyun etinin dds ve bel kismi)
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Tescil No : 110
Cografi Isaret  : Develi Civikhsi

il

Develi Civiklisimin Hamuru: (Kullanilan su ve unun yéreye has olmasi ve hamur yapiminda izlenen
metod)

Develi Civiklisi Malzemeleri: (demre biber, tath sogan,sarimsak,baharat)

Develi Civiklis1 Malzemelerinin Hazirlams Metodu: (kusbasi kesim ve ¢ift bigakla kiyim)

Develi Civikhis1 Hazirlanis Metodu: (Hamurun belirtilen dlgiilerde agilmasi,malzeme dosenmesi)
Civikli Firmmnin Yapist: (Firin yapimuinda kullamilan yreye has od tasi,bimis,kaya tuzu,cam kiriklar)
Civiklimin Pisirme Metodu: (Civiklinin firinda belirtilen sicaklikta,siirede ve yontemle pigirilmesi)
Develi Civiklisimin Servisi: Pisen civikli julyen kesim metoduyla verevine 5-6 parga olacak ve yeme
kolayligx saglayacak bigimde servis edilmektedir.Uzerine dogranmig maydonoz ekilerek ya da yaminda
yesil yaprakli sebzelerle(roka,maydonoz,marul,tere vs) yenilmesi.

9. “Erciyes’den Gelen Lezzet Civikli Projesi” baglikli ,AB tarafindan finanse edilen ve Devlet Planlama
Teskilatimn Koordinasyonlugunda yiiriitiilen bir projesinin mevcut olmasi da civikli igcin Mense(veya
Mabhreg) isareti teskil etmektedir.

10. Proje kapsaminda 50 kursiyerin civikli konusunda egitilmis olmasi,web sitesinin hazirlanmug
olmasi(www.develiciviklisi.com) ve geleneksel hale getirilmesi planlanan civikl festivalinin
diizenlenecek olmasi.

Denetleme: Develi Civiklis1 Develi Belediyesi Koordinatorliigiinde Develi Esnaf ve Sanatkarlar Odasi,Kayseri
Tarim il Miidiirliigii,Erciyes Universitesi Miihendislik Fakiiltesi Gida Miihendisligi Bliimii,Develi Meslek
Egitim Merkezi Miidiirliigiince olusturulacak dért kisilik bir komisyon tarafindan imalat ve kalite kontrolii
yapilir. Komisyonda bir iiyenin Gida Miihendisi olmasi sart1 aranur.

Denetimler ayda bir kere, ihtiyag vukuunda sikayet ve siiphe iizerine her zaman yapilabilir.

Kayseri ili Develi ilgesine has bir yiyecek olan Develi Civikhisinin,markalama isleminin yam sira
ambalajlanmasi durumunda ve servisi esnasinda miisterilere sunulacak liste tizerinde, Erciyes Dag1 ve dagin
eteklerinde alevli bir ates ile yanar haldeki firin ve firinci kiiregi tizerinde pismis Develi Civiklisi logosu
bulunacaktir. Cografi Isarete konu olan ibare sadece Develi Civiklisi'nda kullanilacaktir. Ayrica diriin
ambalajinda veya servis esnasinda tireten firma ad,liretim yeri ve tiriin ile ilgili asgari bilgilerin yam sira iiriiniin
fiziksel ve kimyasal 6zellikleri,servis esnasinda miisteriye sunulacaktir.Uriiniin paket servisinde ise karton
ambalaj tercih edilmesi istenmektedir.

B I RIY
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EK-9. Tomarza Kabak Cekirdegi Tescil Belgesi

Tescil No 1185

Koruma Tarihi :11.07.2011

Basvuru No : C2011/043

Basvuru Sahibi : Tomarza Ilgesi Kabak (Kabak Cekirdegi)
Ureticiler Birligi

Bagvuru Sahibinin Adresi : Kabak Ureticiler Birligi ve Borsasi
Tomarza KAYSERI

Cografi Isaretin Ad1 : Tomarza Kabak Cekirdegi

Uriiniin Ad1 : Kabak Cekirdegi

Cografi Isaretin Tiirii : Mense Adi

Cografi Sinir1 : Tomarza Ilgesi ve Kdyleri

Kullanim Bicimi : Markalama

Teknik 6zellikleri ve denetim bigimi ekte verilen cografi isaret; 02.01.2014 tarih ve 28870 sayilt
Resmi Gazetede ilan edilmistir. 555 sayili Cografi Isaretlerin Korunmasi Hakkindaki Kanun
Hilkmiinde Kararname’nin 12 nci maddesi geregince 11.07.2011 tarihinden gecerli olmak iizere
tescil edilmistir.

Tamm ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kayserinin Tomarza Ilgesi ve kdylerinde yetistirilen yazlik kabak gurubunun gerezlik veya cekirdek
kabaklar1 Cucurbita pepo L. botanik sinifi i¢inde yer almaktadir.

Toprak istekleri bakimindan; kabak bitkisi hafif, derin ve volkanik tiif topraklarda daha iyi yetigsmesi
nedeniyle ilge topraklarinda basar ile yetistirilebilmektedir. ilcenin toprak yapisi siingerimsi tiif
yapida oldugundan, su tutma kapasitesi ¢ok yiiksektir. Bu nedenle kurak yaz aylarinda bile bitkiler
sulanityormus gibi gelisme gostererek kokler 1-1.5 m yanlara dogru uzar. Kdklerin %60-701 topragin
30 cm’lik derinliginde bulunur. Bu 6zellikleri nedeniyle Tomarza Kabak Cekirdegi yetistiriciligi,
ilcenin kira¢ kosullarinda yapilabilmekte ve i¢ bolgelerde ekim ndbetine girerek nadas alanlarini
azaltmaktadir.

Tomarza Cerezlik Kabaginda meyve normal yazlik kabaklara nazaran uzun silindirik, yuvarlak, basik
yuvarlak ve armut sekillerinde olabilir. Kabuk rengi sar1, turuncu, turuncu sari1 ve turuncudur. Et
rengi ise agik turuncudan koyu turuncuya kadar degisebilir. Kabugu diiz olanlar yaninda oluklu ve
dilimli olanlarda rastlanir. Ortalama meyve agirligi 5-60 kg arasindadir. Bazi meyvelerde sapin
meyveye baglandigi tarafta gukurluk meydana gelir. Bitkiler iizerinde 2 ila 7 kabak meyvesi olusur.
Cekirdek sekli dar eliptik, eliptik ve genis eliptik olmaktadir. Cekirdek rengi agik krem, krem ve
koyu kremdir.

Cekirdek kabagi kuruda yetismesi nedeniyle miinavebede Onemli bir boslugu doldurmaktadir.
Boylelikle ayni tarladan iki yilda bir iiriin alinabilirken ¢erezlik kabak yetistirilmesi ile her yil {iriin
alinmas1 miimkiin olabilmektedir.

Tomarza Kabak Cekirdegi hasat sonrasinda meyveden uzaklastirildigi ve giines 1s1¢inda dogal olarak
kurutuldugu i¢in, nem almayan depolarda uzun siire (1-2 y1l) saklanabilme 6zelligine sahiptir.
Ilcede ciftciler kendi tohumluklarini kendileri iireterek kullanmaktadirlar. Tohum iiretiminde
tarlalardaki en saglikli kabaklardan alinan ¢ekirdekler kullanilmaktadir.
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Bitkisel Ozellikleri:

Kok:

Kabak tek yillik bir kiiltiir sebzesidir. Gen¢ donemde kazik kdk ve etrafinda 4-6 adet arasinda degisen
oldukca yiizeysel olarak gelisen yan kokler bulunur. Zamanla yan kokler hizla biiyiiyerek
sacaklanmis bir goriiniim kazanir. lgenin toprak yapisi siingerimsi tiif yapida oldugundan, su tutma
kapasitesi ¢ok yiiksektir. Bu nedenle kurak yaz aylarinda bile bitkiler sulantyormus gibi gelisme
gostererek kokler 1-1.5 m yanlara dogru uzar. Koklerin %60-701 topragin 30 cm’lik derinliginde
bulunur.

Govde:

Yazlik cerezlik kabak cesitleri yatik ve yar1 yatik olarak biiyiir. Bitki 50-100 cm’lik bir ¢ap i¢inde
toplu goriinimdedir. Govde otsu olmasina ragmen kuvvetlidir. Kesiti koseli, baglangigta yesil iken
zamanla agik yesil hatta kahverengi bir goriiniim alir. Gévde lizerinde sert dikenler ve tityler bulunur.
Tomarza Cerezlik Kabag1 govde toprak lizerinde 4-6 adet yan dal meydana getirirken diger yazlik
kabaklar 10-15 adet yan dal olusturur.

Yaprak:

Yapraklar uzun bir sapla gdvdeye baglidir. Yaprak saplarinin {izeri boyuna ¢izgili, oluklu dikenli ve
tilyliidiir. Yaprak sapinin orta kisminda derin bir kanal vardir. Yaprak sapinin i¢i bos ve yuvarlaktir.
Yapraklar oldukea biiyiik olup oval, besgen ve kalp seklindedir. Yapraklar pargali ve dikenli olabilir.
Yaprak kenarlan dislidir. Dislerin ucu sivri veya kiit olup, kii¢iikkten biiylige dogru bir degisim
gosterir. Yaprak damarlar alt kisimda belirgin olup yiizlerinde dikenler bulunur. Yapraklarin alt ve
st yiizeyi tiyliidiir. Yaprak rengi a¢ik yesilden koyu yesile kadar degisir. Bazen yapraklar gri yesil
veya glimiisi yesil alacali renkte olabilirler.

Cicek:

Kabaklarda ¢icekler ana govde iizerindeki yaprak koltuklarinda meydana gelir. Hiyarlarda oldugu
gibi c¢icekleri monoecious (tek evcikli) yani erkek ve disi gigekler ayn1 bitki {izerinde fakat ayr1 ayri
yerlerdedir. Erkek ¢igeklerin saplar1 disi ¢igeklere oranla daha uzun ve incedir. Cigekler yaprak
koltuklarindan tek veya 3-4 tanesi bir arada olacak sekilde gelisirler. Cigeklerde canak ve tag
yapraklar dip kistmda birlesik u¢ kistmda bes pargali ve uglar sivridir. Tag yapraklar perdeli
yapidadir. Canak yapraklar yesil tag yapraklar ise agik saridan koyu sariya kadar degisen
renklerdedir. Erkek c¢icekte erkek organlar uzun sar renklidir ve ¢icek tozlar birbirine yapisiktir.
Disi ¢igek sap1 kisa, kalin ve koselidir. Sap iizerinde meyve taslagi bulunur. Meyve taslagiin ug
kisminda ise ¢icek yapraklari (¢anak + tag) bunlarin ortasinda ise 3-5 parcali tepecik yer alir.
Kabaklarda monoecious ¢icek formunun disinda hiyarlarda agiklanan androecious,
andromonoecious, gynoecious, gynomonoecious, gynmonodioecious, androdioecious ve
trimonoecious ¢icek formlarina da rastlanir.

Meyve:

Kabaklarda meyvelerin sekil, irilik, renk, dilimlik ve et karakterleri bakimindan ¢esitler arasinda ¢ok
onemli farkliliklar vardir. Tomarza Cerezlik Kabaginda meyve normal yazlik kabaklara nazaran uzun
silindirik, yuvarlak, basik yuvarlak ve armut sekillerinde olabilir. Kabuk rengi sari, turuncu, turuncu
sar1 ve turuncudur. Et rengi ise agik turuncudan koyu turuncuya kadar degisebilir. Kabugu diiz olanlar
yaninda oluklu ve dilimli olanlarda rastlanir. Ortalama meyve agirligi 5-60 kg arasindadir. Bazi
meyvelerde sapin meyveye baglandigi tarafta gukurluk meydana gelir. Bitkiler iizerinde 2 ila 7 kabak
meyvesi olugur.
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Toprak Ozellikleri:

Tomarza Cerezlik Kabaginin {iretiminin yapildig1 alanlardan usuliine uygun olarak alinan toprak
orneklerinin yapilan analizi sonucunda il¢enin topraklarinda,

1-Toprak biinyesi ve suya doygunluk:

Tomarza topraklarinin su ile doymusluk oraninin % 41 oldugu ve biinye ile iliskilendirildiginde tinlt
bilinye sinifina girdigi goriilmiistiir.

2- Tomarza topraklarinin toplam tuz (EC) : % 0,727171 oldugu ve tuzsuz smifina girdigi
gorilmiistiir.

3- Tomarza topraklarinin suya doymus toprakta pH 7,39 oldugu hafif alkali 6zellik gosterdigi.

4- Tomarza topraklarinin kire¢ (CaCo3) miktarinin % 3,694092 oldugu az kirecli toprak sinifinda
yer aldigi.

5- Tomarza topraklarmin organik madde miktar1 % 1.52 oldugu ve az organik madde o6zelligi
gostermektedir.

6- Tomarza topraklarmin kg/da P2 OS5 igerigi 16,42 oldugu ¢ok yiiksek toprak sinifinda yer aldig:
tespit edilmis, kg/da K20 igerigi 158,81 oldugu cok yiiksek toprak sinifinda yer aldigi tespit
edilmistir.

Iklim Ozellikleri:

Tomarza ilgesinin enlemi 38026°217K, boylami1 35047°57”°D, 1347 metre rakimindadir. 1975’ten bu
yana ortalama iklim degerleri asagidaki gibidir.

1-Basing degerleri:

Ortalama basing (hpa) : 860,7

Maksimum basing (hpa) : 874,4

En diisiik basing (hpa) : 838,0

2-Cerezlik kabak iiretiminin yapildig1i Mayis, Haziran, Temmuz, Agustos aylarina ait sicakhik
degerleri:

Ortalama saat 7 sicaklik (oC) : 3,2

Ortalama saat 14 sicaklik (oC) : 14,3

Ortalama saat 7 sicaklik (oC) : 7,1

3-Nem Ortalamalar:

Ortalama saat 7 Nispi nem (%) : 82

Ortalama saat 14 Nispi nem (%) : 46

Ortalama saat 21 Nispi nem (%) : 67

Ortalama Nispi nem (%) : 66

4-Cerezlik kabak iiretiminin yapildigi Mayis, Haziran, Temmuz, Agustos aylarina ait kapali giin
sayisi 3 giin olarak saptanmustir.

5-Otuz bes yillik yagis ortalamasi 397,5 mm, kar ortiilii giin sayis1 76 giin olarak tespit edilmistir.
6- Cerezlik kabak tiretiminde en uygun toprak derinligi 20 cm olup, 20 cm toprak sicakligi ortalamasi
aylara gore asagidaki gibidir.

Mayis 14,6 oC, Haziran 19,2 oC, Temmuz 23,0 oC, Agustos 23,2 oC dir.
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7-Ortalama global giineslenme siddeti yillik ortalamasi (cal + cm?2) 383,11 olarak tespit edilmistir.
Cerezlik kabak 1lik ve sicak iklim bitkisidir. Narin bir yapiya sahip oldugu i¢in soguklardan zarar
gorlir. Tohumlarin ¢imlenebilmesi i¢in toprak isisinin 11-12 oC olmasi1 gerekir. Kabak 1siktan
hoslanan bir bitkidir. Golgeli ve agac altlarinda kabak yetistiriciligi yapilmaz. Golgeli yerlerde bitki
hem narin bir yap1 kazanir, hem de bitki tizerinde disi ¢i¢ek olugturma ve meyve baglama orani azalir,
bunun sonucu verim diiser. Cimlenmeden sonra her ocakta bir bitki birakilir. Tek bitki 2-5 meyve
tutar, daha ¢ok bitki birakmak verimi diigiiriir kalitesiz meyve olusturur.

Elverissiz Sicakhklar

Is1 -2, -3 oC’ye diistiigiinde bitki hayatin1 siiratle kaybeder. Bu nedenle ilkbahar ge¢ donlarindan
(Mayis ayimnin ilk haftasi ¢giktiktan sonra) zarar gormeyecek sekilde ekim yapilmalidir. Tarlaya direk
tohum ekimi veya fide dikimi don tehlikesinin ge¢iminden sonra olmalidir. Kabaklar 6zellikle fide
devresinde dona kars1 hassastirlar. Donlarin neden oldugu zararlanmalar bitkilerin giigsiiz kalmasina
ve bircok hastalik etmeninin girisine davetiye ¢ikarir. Soguk etkisini azaltmak i¢in;

Fazla azotlu giibreden kaginmak

Fosforlu ve potasyumlu giibrelerle dengeli beslemek

Fazla ve 6zellikle son zamanlarda sulama yapmaktan kaginmak gibi 6nlemler alinabilir.

Yiiksek Sicakliklar

Sicakligin 35-40 oC’ye ulagmasiyla birlikte siirgiin, yaprak ve meyveler lizerinde yanikliklar olusur.
Bitki ve toprak yiizeyinden asir1 su kayb1 oldugundan kirag¢ alanlarda su dengesi bozulan kabaklar
tiimiiyle burusur. Dogrudan gilinese maruz kalan kisimlarda koyu kahverengi-siyah yanik lekeleri
olusur ve iiriin kalitesi bozulur.

Uretim Metodu:

Tium kabaklar iyi drenaj kapasitesi olan zengin topraklar1 severler. Ancak ilgenin toprak yapisinin
tif taglardan olugmasi bu taslardaki gozenekler sayesinde su ve besin maddelerinin tutunumunu
artirmakta ve ¢ok da zengin olmayan il¢e topraklarinda gerezlik kabak tariminin yapilmasini
miimkiin kilmaktadir.

Temel giibrelemede topragin besin kapasitesi yaninda, bir 6nceki bitkinin cinsi de etkin rol oynar.
Bu faktorlere bagimli olarak dekara 20 kg Di Amonyum Fosfat, ekimle birlikte topraga verilip,
karistirilir. Giibre ile tohumun temas etmemesine dikkat edilmelidir. Aksi taktirde tohumlar zarar
gorebilir. Kumlu-tinli derin, gegirgen, su tutma kapasitesi iyi topraklar en elverisli topraklardir. Ama
iyi bir verim i¢in sicak, iyi havalanan, kumlu-tinl topraklarda yetistirilmesi 6nerilir.

Bu arada mono kiiltiir tarim arazisinde uzun yillar topragin ayni derinlikte islenmesi nedeniyle pulluk
tabakas1 olusacaktir. Iste olusan bu tabakanin dip kazanla bir metre arayla 70-80 cm derinlikte birkag
yil aralikla ¢apraz olarak islenmesi gerekir.

Topragin gegcirgenligi ise en Once topragin yapisi, aktif kire¢ orani, tuzluluk ve organik madde
durumuna gore analiz edilmelidir.

Toprak Hazirh@

Sonbahar Toprak islemesi:

Cerezlik kabak yetistiriciliginde genel olarak, kendisinden Once yetistirilen bitkinin anizi kulakli
pullukla 20-25 cm derinlikte alt st edilecek sekilde veya aniz parcalama makinesi gegirilerek
tarlanin kulakli pullukla siiriilmesi seklinde yapilir ki buna sonbahar toprak islemesi denir. Kis1 bu
sekilde geciren tarlada bulunan aniz artiklari par¢alanacak ve bu sayede topragimiz, organik maddece
zenginlesmis olacaktir.
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Ilkbahar Toprak Islemesi:

[lkbaharda toprakta biriken suyun kaybini énlemek ve ¢ikan yabanci otlar1 baski altinda tutmak igin
10-15 cm den yiizeysel olarak kazayagi ve tirmik karigimi ile tohum yatagi hazirlanir. Sonbahar
toprak igleme sirasinda, iri kesekler kisi gecirmis olmasina ragmen halen tarlada iri kesekler varsa
bunlar1 kirip parcalayacak aletlerle kirma isleminden sonra toprak hazirligi tamamlanmis olur.
[lkbahar toprak hazirliginda tarlada bulunan tavi kagirmamaya 6zen gosterilmelidir. Aksi taktdirde
sulama yaparak ¢imlenme ve ¢ikigin saglamasi gerekecektir.

Ekim Zamani ve Yontemi

Ekim Sekilleri:

Genel olarak cerezlik kabak yetistiriciliginde ekim mibzer ile siraya ekim yapilabilmektedir. Ayrica
mibzerle ekim sirasinda giibreyi de verebilmektedir.

Ekim Sikhg Ve Tohumluk Miktari
| Sira aras1 mesafe: 70-80 cm

"] Sira iizeri mesafe: 50-75 cm
| Ekim derinligi: 3-6 cm
| Tohumluk miktari: 1-3 kg/da

Tohumlukta Bulunmasi Gereken Kriterler

| Cimlenme giiciliniin yiiksek olmasi,
] Verimi yiiksek olan tohumluk olmasi,

| Hastalikli, ciliz, kirik, ¢atlak ve kiigiik tohumluk olmamasina,

| Tohum kabuk renginin parlak olmasina dikkat edilmelidir
Ekim Zamam
Cerezlik kabak ekimi ilkbahar son donlarmin kalktigi Mayis aymin ilk haftasindan sonra
yapilmalidir. Genel olarak bu tarihte topraklarimizda bulunan nem ¢ikis i¢in yeterli olmaktadir. Eger
toprakta nem azalmis veya cesitli sebeplerle ekim gecikmis ise sulama yapilmali ve toprak tava
getirilmelidir. Ekimi, Mayis ayimin sonuna kadar tamamlanmasi1 gerekmektedir.
Cerezlik Kabak Tarlalarinda Bakim islemleri:
1.Kaymak Kirma:
Ekim islemini gerceklestirdikten sonra ¢ikisa yakin donemlerde yagis veya sulanabilen tarlalarda
yagmurlama sulama ile sulanan ¢erezlik kabak tarlasinda kaymak tabakasi olusabilir. Olusan kaymak
tabakasi nedeniyle % 50-60 oraninda eksik ¢ikislarin oldugu gozlenebilir. Eksik ¢ikis nedeni ile
tekrar ekim gerekebilir. Tekrar ekim yapmamak i¢in mutlaka bu tabakanin kirilmas1 gerekir
2.Capalama:
Capalama islemi ile toprak kabartilarak yabanci otlarin kontrol altina alinmasi saglanir. Ayni
zamanda da yabanci otlar baski altina alindig1 igin topraktaki kullanmis olduklari nem muhafaza
edilmis olur. Capalama ile topragin havalanmasi da saglanmis olmaktadir. Tohumlar ¢imlenip ¢ikisi
tamamlayip 2-3 yaprakli oldugu donemde ilk ¢apa yapilir.
3. Ot Alma:
Kabaklar toprak yiizeyine ¢iktiktan sonra ¢apalama islemleri sirasinda sira tizerindeki otlar elle
almmalidir. Ot alma isleminde gecikirsek ana iirliniimiiz olan g¢erezlik kabak fidelerinin geligimini
yavaslatmis oluruz.
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4. Tekleme

Her ne kadar ekim mibzerle yapilmis olsa da farkli sebeplerden dolay1 sik ve birden fazla bitki ¢ikisi
olmaktadir. Bunun i¢in ¢ikan bitkilerden en giigliisii birakilmak suretiyle digerleri koparilir. Bu islem
birinci ¢apadan 0nce veya birinci ¢gapadan sonra yapilmalidir. Aksi takdirde fideler topraga iyice
tutunmaya baslayacagindan, tekleme islemine ge¢ kalindikca saglam ve giiclii olarak biraktigimiz
fide zarar gorebilir.

5. Sulama

Ilge topraklarinin hususiyeti nedeniyle sulama yapilmadan kirag sartlarda iiretim yapilmas1 miimkiin
olmaktadir.

6. Seyreltme

Seyreltme islemi ile bitki, iireticisine kaliteli iiriin verebilecek topraktan alinan su ve besin
maddelerinden etkin bir sekilde faydalanabilecek sayida meyve birakilmasi gerekir. Bu meyve sayist
sulu veya kurak sartlarda yetistirme, verilen giibre miktarina bagh olarak en ideal say1y1 vermek
gerekirse, her bitkide 1-3 meyve olacak sekilde seyreltme yapilmalidir.

Seyreltme islemi ile bitki, lireticisine kaliteli iiriin verecek ve topraktan alinan su ve giibrelerden
etkin bir sekilde faydalanabilecek sayida meyve birakilmasi gerekir. Bu meyve sayisi sulu veya kurak
sartlarda yetistirme, verilen giibre miktarina bagl olarak en ideal say1y1 vermek gerekirse, her bitkide
1-3 meyve olacak sekilde seyreltme yapilmalidir.

7. Giibreleme

Kabaklar toprakta organik besin maddelerinin fazla olmasindan hoslanir. Dekara 3-4 ton arasinda
iyice yanmus ¢iftlik giibresi sonbaharda ya da ekimden bir ay dnce topraga verilmelidir. Kimyasal
giibre kullanmadan 6nce mutlaka toprak analizi yaptirilarak analiz sonuglarna gore giibreleme
yapmak gerekmektedir.

Ekimle birlikte kok bolgesine dekara 20-25 Kg

20.20.0,

20.20.0.+5 Zn,

Diamonyum Fosfat veya

20-25 Kg % 26’ Ik Amonyum Nitrat+ 20-25 Kg Triple Siiper Fosfat giibrelerinden birisi verilmelidir.
Denetim :

Uriin iiretim ve pazarlanmasinda denetim mekanizmasi; Tarim Ilce Miidiirliigii, Erciyes Universitesi
Seyrani Ziraat Fakiiltesi, Tomarza Belediye Baskanligi ve Ziraat Odas1 Bagkanligindan olusacaktir.
Denetim komisyonunda belirtilen kurumlarin gorevlendirecegi uzman kisilerce iiriiniin liretim
metoduna uygunlugu, ekim, giibre uygulamasi, sulama, zirai ilag uygulamalar1 donemleri, bitki ve
meyve Ozelliklerine uygunlugu i¢in hasat pazarlama asamasinda 15 giinliik periyotlarda denetim
yapilacaktir.
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Basvuru No : 16.02.2017

Basvuru Tarihi : C2017/011

Cografi Isaretin Adi : Biinyan Gilaburusu

Uriin / Uriin Grubu : Gilaburu / Islenmis ve islenmemis meyve ve sebzeler ile mantarlar

Cografi Isaretin Tiirii : Mense ad1

Basvuru Yapan : Biinyan Belediye Baskanlig1

Basvuru Yapanin Adresi : Sehit Dursun Ergen Cad. Belediye Binas1 No:4 KAYSERI

Cografi Sinir : Kayseri ili Biinyan ilgesi

Kullanim Bi¢imi : Markayla birlikte iirtin ambalaji tizerinde asagidaki logo kullanilmalidir.
Uriiniin Tanimi ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Gilaburu, latince ismi Viburnum opulus, Anadolu’da dogal olarak bulunan yabani meyvedir.
Biinyan’da yetigen gilaburu ise digerlerine gore daha sulu, iri taneli ve kirmizi renklidir. Biinyan
Gilaburusu agaglari ¢ali goriiniimiinde, boyu 3,5 m. ila 4,5 m. kadar ulasan kii¢iik bir agagtir. Agag
basina meyve verimliligi yaklasik 15-25 kg’dir. Dikimden 3 ila 4 yil sonra meyve vermeye baglar.
Yaz sonunda kiiresel sekilde, demet halinde meyveleri olusur. Her demet yaklagik 35-50 meyve
barmdirir. Meyve suyu verimliligi % 60-70 civarindadir. Biinyan Gilaburusu ¢api 8,5 - 9 mm agirligi
0,72 g yogunlugu 0,0416 g/cm’, tane agirlig1 (100 tanesi) 72 — 90 g arasi, ¢ekirdek agirligi (100 tane)
ise 3,5 — 5 g aras1 degismektedir.

Biinyan bolgesi karasal iklimin etkisinde yazlar1 sicak ve kurak, kislar1 soguk ve sert gegmektedir.
Ozellikle Aralik-Ocak-Subat aylarinda ortalama hava sicakligmin -10°C’nin altina diismesi, gilaburu
bitkilerinin tomurcuklanmasi ve verimli olmasi i¢in belli diisiik sicaklik degerleri altinda gegirmesi
gerekir. Ayni zamanda meyve olgunlagsmasi doneminde (Agustos-Ekim aylar1) sicaklik
ortalamasinin 25-30°C civarinda olmasi meyvenin aromasinin olusmasinda biiyiik etkisi vardir.
Biinyan il¢esinin ve mahallerinin yiiksekligin fazla olmas1 ve gece-giindiiz sicaklik farkinin (Gece:
5°- Giindiiz: 25-30°C) fazla olmasi, meyve renginin daha kirmizi olmasina sebep olmakta, aroma,
tat ve eksi aciligiin olugmasina olumlu yonde etki etmektedir.

Biinyan Gilaburusu, 10 - 12 yasinda olan agacin yiiksekligi 350 cm, gévde uzunlugu 81 cm, govde
kalinlig1 ise 26 cm’dir. Govde ¢ok dalli tag sekli daginik, gévde agik kahve renkli ve ana dallart gri
olan agacin farkli kalinliklarda 8 tane tip siirgtinii vardir. Karsilikli dizilmis olan yapraklar 3-5 pargal
palmet seklinde olup kenarlar1 diizensiz dislidir. Koyu yesil renkli olan yapraklar sonbaharda kizila
donmektedir. Biinyan Gilaburusunun ¢icek sekli birlesik semsiye olup, her bir ¢igek durumu 5-10
cm ¢apindadir. Dis kisimdaki verimsiz gigekler 15-20 mm ¢apinda beyaz renkli ve gosterislidir. I¢
kisimdaki verimli ¢igekler ise agik yesilimsi beyaz renkli ¢ati sekilli ve 5-6 mm ¢apindadir. Bir ¢igek
durumunda 11-18 verimsiz ¢igek ile 350-550 verimli ¢igek bulunmaktadir. Her bir ¢igek durumu 25-
50 meyveli olup, bu meyve salkimi olusturmaktadir. Biinyan Gilaburusunun gosterisli beyaz
cigekleri, parlak kirmizi meyveleri ve sonbaharda kizila donen yapraklar ile siis bitkisi olarak da
yetistirilmektedir.

Biinyan Gilaburusu, Cigek salkimlarinin belirginlesmesi 25 Nisan olurken, ¢icek goézlerinin
kabarmasi 10 Mayzis, ¢igeklenme baslangici 18 Mayis, tam gigeklenme 23 Mayis, ¢igeklenme sonu
2 Haziran, meyveler ise 8 Ekim’ de olgunlagmaktadir.

Onceden yesil olan meyveler olgunlasmadan 1 ay kadar dnce agik sar1 olmakta, olgunlastiklarin da
ise parlak kirmizi olmaktadir. Meyve tek ¢ekirdekli olup, ¢ekirdek disk seklinde ve beyaz renklidir.
Meyve tam olgunlastiginda tamamen kirmizi olup kokusuz ve lezzetsizdir.
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Bilegimi:

Biinyan Gilaburusun i¢indeki kimyasal bilesim oranlar1 su sekildedir.
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Ham protein

% 6,60 - %6,80

Asitlik

% 1,50 - %1,70

Ham yag

% 6,40 - %6,60

Su

% 86,70 - %86,90

Indirgen seker

% 5,70 - %5,90

Suda Coziiniir kuru
madde

% 7,70 - %7,90

Ham seliiloz

% 19,70 - %19,90

Askorbik asit

550 — 570 mg/kg

pH 3,1-35 Kiil % 2,60 - %2,70
Kalsiyum (Ca) 60,30 — 60,40 mg/kg Magnezyum (Mg) 60,60 — 60,90 mg/kg
Demir (Fe) 3,30 — 3,50 mg/kg Sodyum (Na) 402,0 — 403,0 mg/kg
Bakir (Cu) 0,80 — 0,90 mg/kg Potasyum (K) 2470 - 2475 mg/kg
Cinko (Zn) 4,8 — 5,2 mg/kg

Biinyan Gilaburusu, bolge adaptasyonu, fizyolojik gelisimi ve ekonomik 6mrii {ist seviyede olan
triintimiizdiir. Peryodisite gostermez ve genellikle istikrarli bir verim siirecine sahiptir.

Biinyan’in giineyinde yer alan ve olusturdugu mikroklima iklimi nedeniyle Biinyan Gilaburusunun
istedigi uygun ortam olusmakta (1s1, nem, yagis, giineslenme, soguklanma, istegi ve don zarar1 gibi)
ve Biinyan Gilaburusu hasat zamaninin belirlenmesinde meyve renginin koyu kirmizi olmasi esas
almmaktadir. Meyve sertliginin yumusamasi meyve biiyiikliigiiniin 8,5 — 9 mm ¢apinda olmasi1 ve
meyve aromasinin acimsi-eksimsi bir tatta olmasi gibi 6zellikler aranir. Hasat igslemi, demet halindeki
gilaburularin tek tek elle toplanmasi seklindedir. Hasattan sonra {iriinler kasalara yerlestirilerek
ezilmemesine ve deforme olmamasina dikkat edilir.

Biinyan Gilaburusunun benzeri gilaburularla karsilastirilmasit  sonucunda farklart agikca
gortilebilmektedir. Karsilastirma sonucuna gore yillik tirtin miktar1 Biinyan 15-25 kg, Gemerek 8,5-
10 kg, Akkisla 10-15 kg, bir demetteki meyve miktar1 Biinyan 35-50 adet, Gemerek 30-40 adet,
Akkigla 32-40 adet, meyve agirligi 100 tanede Biinyan 72-90 gr, Gemerek 70-84 gr, Akkisla 68-82
gr, meyve ¢ekirdek agirligi 100 tanede 3,5-5 gr, Gemerek 3,2-4,3 gr, Akkisla 3,4-4,4 gr, meyve
biiytikligii Biinyan 8,5-9 mm, Gemerek 7,2-8 mm, Akkisla 7,5-8,3 mm, meyve suyu verimliligi 1 kg
igin Biinyan %60-70, Gemerek %43-50, Akkisla %50-55 olarak degerlendirmeler yapilmistir.
Uretim Metodu:

Toprak Ozellikleri:

Biinyan Gilaburusu 1. ve 2. sinif sulu tarim arazilerinin sinirlarinda ve dere kenarlarinda, Bahgelerin
sulama arklar1 kenarlarinda ¢ogunlugu yabani olarak yetismektedir.

Biinyan topraklarinin su ile doymusluk oranmin %60 - %65 oldugu ve biinye ile iliskilendirildiginde
killi tinl1, toplam tuz (EC) 0,02 oldugu ve tuzsuz, suya doymus toprakta pH 7,72 hafif alkali, kirec
CaCO3 miktarinin %49-%50 ¢ok fazla kiregli, organik madde miktarinin %4,47-%4,57 oldugu ve
yiiksek organik madde 6zelligi gdsteren, kg/da P205 igerigi 7,68 oldugu orta, kg/da K20 igerigi
135,91 oldugu ¢ok yiiksek toprak sinifinda yer almaktadir.

Bahc¢enin Kurulmasi:
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Biinyan Gilaburusu agaglarinin yetistiriciliginde budamada kesilen sivginlar ve koklerinden olusan
stirgtinler kullanilmaktadir. Biinyan Gilaburusu agaci dikim iglemleri igin, toprak isleme, Mart-Nisan
aylarinda yapilir. Toprak hazirliginin bitimine dogru yetistirilecek gilaburu fidanlari temin edilir ve
dikim yerleri, 2,5 - 3 metre isaretlenir. Bitkilerin diizenli olarak yerlestirildigi siralar toprak yapisi,
bitki gelisim durumu gibi faktorler g6z Oniine alinarak belirlenir. Dikim yerleri isaretlendikten sonra,
50 cm derinliginde dikim ¢ukurlar agilarak, dikim esnasinda ¢ukurun dibine yanmis organik giibre
karigtirllmis toprak harg edilerek konulur. Daha sonra fidanin bogaz kismi toprak hizasina gelecek
sekilde dikilip toprakla sikistirilir ve hemen ardindan can suyu verilir. Gilaburu fidani dikilirken,
dikimden sonra ¢ukurun etrafinda ¢anak olusturularak Gilaburu fidani i¢in gerekli suyun alinmasina
yardimci1 olunmalidir.

Yaz aylarinda ilk gelisme yilinda kdk bdlgesinin nemli tutulmasimi saglayacak siklikta sulama
yapilmasi gerekir. Sulamanin uygun olan yerlerde salma su ile uygun olmayan yerlerde damlama
usulii sulama ile yapilmasi saglanir.

Biinyan Gilaburusu agaglarinin Biinyan bolgesinde halihazirda bulunan gilaburu agaglarindan
budama doneminde alinan sivginlar ve celiklerin ortasinda bulunan yumusak dokuya arpa tanesi
konularak suda bekletilerek ¢illenmesi saglanir, uygun gordiigii yerlere dikilmesi suretiyle yeni
agaclar yetistirilmektedir. Meyve verimi ve kalitesinin fazla olmasi i¢in bu tercihte saglikli olanlar
0zenle secilir. Toprak yapisinin, sulu arazi olmasina dikkat edilmektedir.

Biinyan gilaburusu, fidanlarin dikildigi ilk yi1l bakim islemleri yapilir. Ikinci yilda Biinyan
Gilaburusu agaglar1 biraz olgunlasmistir ve gévde uzamistir. Blinyan Gilaburusu agaglar yeterli
uzunluga geldiginde bakim, koruma ve sekillendirme islemleri yapilir. Ugiincii ve dordiincii yilda
bakim, koruma ve sekillendirme islemlerine devam edilerek, Biinyan Gilaburusu agaglari tim
gelismelerini tamamladiktan sonra {iriin almaya baglanir. Gilaburu agac¢larinin ¢iceklenme zamani
(Nisan Ay1) yapraklarinda ve agag¢ diplerinde hasere goriildiigii zaman mosetam 20 SP ilag¢ 100 litre
suya 25 gram karistirilarak ilaglama makinasi yardimiyla yapraklara ve agag¢ diplerine uygulanmasi
saglanir. Mosetam 20 SP ilag senede 1 defa kullamimi gergeklesmektedir. Meyve zaman kesinlikle
ila¢ kullanilmamaktadir. Bu temel bakim ve koruma iglemleri yapilarak yillar boyunca kaliteli iiriin
elde edilmesi amaglanir.

Biinyan gilaburusu agac¢larinin biiyiimesi, Haziran—Eylil aylar1 arasinda bolca sulama yapilir.
Sulamada klasik salma sulama veya damlama sulama yontemi uygulanir. Meyve gelismesi, ¢igek
olusumunun baslamasiyla karakterize edilir. Tam ¢igeklenme, tozlagsma, d6llenme ve meyve tutumu
ile Griin olugmaktadir. Biinyan yoresinde iklim kosullarma bagli olarak tam ¢igeklenme donemi
Mayis aymda gerceklesmektedir.

Sonbaharda siiriimden sonra 2,5-3 ton/da organik giibre atilarak topraga karistirtlmalidir. Giibreleme
son baharda hasattan sonrada yapilabilir, Giibrenin bitki koklerini sicak tutmasi ve soguktan
korumasi ve yeni yilda daha verimli iiriin alinmas1 amaglanir.

Biinyan Gilaburusunun en ¢ok kullanildigi alan meyve suyudur. Gilaburu meyvesi (gilaburu)
agacindan toplanildiktan sonra, muhafaza edildigi 5 1t kaplarda 2,5 kg Gilaburu meyvesi eklenir ve
lizerine 3 It igme suyu eklenerek su igerisinde en az 1,5 — 2 ay siire ile bekletilir. Gilaburu
meyvelerinin bekletildigi suya baska bir sey katilmaz. Bekleyen Gilaburu meyvesi su igerisinde (su
sicakligr 0-15 °C arasinda olmali) serin ve glines gérmeyen bir yerde muhafaza edilmesi kaydi ile
10-11 ay tazeligini koruyabilir. Havalarin sicak oldugu yaz aylarinda buzdolabinda muhafaza edilir.
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Denetleme:

Biinyan Gilaburusunun {iiretim ve pazarlanmasinda denetim mekanizmasi; Blinyan Kaymakamligi,
Biinyan Belediyesi, Biinyan Gida Tarim ve Hayvancilik flge Miidiirliigii ve Biinyan Ziraat Odasi
Baskanligindan olusacaktir. Denetim merciinde belirtilen kurumlarin goérevlendirecegi uzman
kisilerce olusacak en az 4 kisilik komisyon tarafindan giibreleme, ciceklenme, hasat zamani ve tiretim
asamasinda olmak tizere yilda 3 kez {irliniin liretim metoduna uygunlugu bitki ve meyve
ozelliklerinin uygunluk denetimi yapilacaktir.

Denetim mercii, kamu kuruluglarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gercek
veya tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir.
Denetim merci haklarin korunmasinda hukuki siirecleri yiiriitiir.
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